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Qualität direkt vom Hof
Der kürzeste Weg

Willkommen auf Bauern- und Wochenmärkten, 
in Hofläden und bei bunten Veranstaltungen 
in Sachsen. Entdecken Sie die vielfältigen Pro-
dukte der Direktvermarkter in Ihrer Region.
Hochwertige Produkte, von Ihren heimischen 
Bauern erzeugt, sind gefragter denn je. Und 
das mit gutem Grund, denn der direkte Kon-
takt zwischen dem Kunden und dem Erzeuger 
schafft Vertrauen und Sicherheit. Der Weg der 
Ware von der Urproduktion zum Endverbrau-
cher ist kurz und überschaubar, der Informati-
onsfluss zwischen Produzent und Konsument 
ist gewährleistet. Sie wissen, wo das Produkt 
herkommt, wie es hergestellt wurde und was 
es wert ist. Der Kauf beim Erzeuger garantiert 
zudem größtmögliche Produktfrische. Nicht 
zuletzt trägt regionale Direktvermarktung zur 
Existenzsicherung landwirtschaftlicher Be-
triebe bei und sichert damit Wertschöpfung 
und Arbeitsplätze im ländlichen Raum. 

Unsere Broschüre bietet einen guten Über-
blick über Erzeuger und deren Partner sowie 
über Märkte und Hoffeste, auf denen regio-
nale Produkte angeboten werden. Sie gibt 
Ihnen Anregungen und Hinweise rund um 
Gutes aus heimischer Erzeugung. Sie lädt zum 
Genießen und auch zum Erkunden unseres 
schönen Freistaates Sachsen ein.
Besuchen Sie die Hoffeste und die Tage der 
offenen Tür, zu denen Sie unsere heimischen 
Erzeuger einladen. Hier können Sie Ihre Re-
gion und ländliches Flair erleben, bekommen 
einen Einblick in die tägliche Arbeit und Ver-
antwortung der landwirtschaftlichen Betriebe 
und in die Erzeugung und Herstellung wert-
voller regionaler Lebensmittel. Der Besuch 
beim heimischen Erzeuger lohnt nicht nur der 
hochwertigen Produkte wegen, sondern hat 
für Jung und Alt auch einen hohen Erlebnis- 
und Erkenntniswert.

Foto: Dirk Rückschloß, BUR-Werbung



Ihr Torsten Krawczyk

Präsident des Sächsischen  
Landesbauernverbandes e. V.

Sächsischer Landesbauernverband 

Arbeit mit Leidenschaft
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Sehr geehrte Damen und Herren,

liebe Anhänger und Befürworter unserer landwirtschaftlichen Di-
rektvermarktung in Sachsen, die regionale Erzeugung von sicheren 
und qualitativ hochwertigen Lebensmitteln steht für uns Landwirte 
und Direktvermarkter stets im Fokus unserer Arbeit. Andererseits 
benötigen wir vorzugsweise SIE und Ihre Wertschätzung als Käufer, 
Verbraucher und Liebhaber von regionalen Produkten und freuen 
uns über diesen anhaltenden Trend zu mehr Regionalität. 

Deshalb ist es mir ein besonderes Bedürfnis, Ihnen im Namen 
unseres Sächsischen Landesbauernverbandes e. V. als Interes-
sensvertretung der sächsischen Landwirtschaft, erneut unsere Di-
rektvermarkterbroschüre „So schmeckt Sachsen“ präsentieren zu 
dürfen. Mit dieser beliebten Broschüre laden wir Sie herzlich zu einem kulinarischen Streifzug 
unserer direktvermarktenden Höfe im Freistaat ein. Gehen Sie mit uns auf Genusstour und 
besuchen Sie die Erzeuger von nebenan, die mit viel Liebe und Engagement hochwertige Le-
bensmittel produzieren und zur nachhaltigen Bewirtschaftung unserer schönen sächsischen 
Kulturlandschaft beitragen.
 
Immerhin garantieren unsere Landwirte mit zahlreichen Qualitätssicherungssystemen und 
sichtbaren Produktsignets eine lückenlose Rückverfolgbarkeit ihrer regionalen Produkte und 
geben Ihnen authentische und transparente Informationen. Gleichzeitig bietet Ihnen der di-
rekte Kontakt zum Erzeuger die beste Gelegenheit mit ihrem Landwirt in einen regen Austausch 
zu treten, um mehr über dessen Arbeitsweise, seine Firmenphilosophie und seine Wahrnehmung 
der gesellschaftlichen Verantwortung gegenüber Natur, Umwelt und Klima zu erfahren. Gerade 
so können vermeintliche Widersprüche schnell gelöst und Ihre Wünsche als Verbraucher am 
ehesten berücksichtigt werden.

Darüber hinaus ist die Einhaltung von kurzen Wegen wohl der bedeutendste Vorteil der Di-
rektvermarktung und findet bei ihrer Kaufentscheidung immer mehr an Bedeutung. Denn das 
garantiert nicht nur Frische und unverfälschten Genuss, sondern trägt auch zur Bewahrung 
regionaler Wertschöpfungsketten unserer heimischen Landwirtschaft bei. 

Sie leisten damit einerseits einen wichtigen Beitrag zur Stärkung unsere sächsische Landwirt-
schaft und genießen andererseits ein kulinarisches Stück Heimat bei Ihrem Direktvermarkter.

Torsten Krawczyk 
Präsident des Sächsischen  
Landesbauernverbandes e. V.
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Zeichen setzen mit ausgezeichneter Qualität

Qualitäts- und Gütezeichen
EU-Bio-Logo
Das EU-Bio-Logo tragen Pro-
dukte, die im ökologischen 
Landbau produziert wurden und nach EU-
Verordnung gesetzlich geschützt sind. Vor-
aussetzungen sind ein Verzicht auf che-
misch-synthetische Pflanzenschutzmittel 
und Mineraldünger sowie problematische 
Zusatzstoffe in Verarbeitungsprodukten. 
Auslauf für die Tiere, Verzicht auf genmani-
puliertes Futter und viel Platz im Stall ge-
währen eine artgerechte Tierhaltung. Weitere 
Fruchtfolgen und eine Kreislaufwirtschaft 
zwischen Boden, Pflanze und Tieren sind 
Voraussetzungen für den Schutz der Bo-
denfruchtbarkeit. Strenge Kontrollen durch 
unabhängige Stellen sichern die Umset-
zung der Verordnungen in allen Bereichen. 
www.oekolandbau.de

Regionalfenster
Das Regionalfenster für Lebensmittel, Blumen 
und Zierpflanzen sorgt bundesweit für mehr 
Transparenz. Dank des Informationsfeldes 
können Konsumenten auf einen Blick erken-
nen, woher die Zutaten stammen und wo sie 
verarbeitet wurden. Die Angaben, wo die Le-
bensmittel erzeugt und verarbeitet wurden, 
werden regelmäßig überprüft.
www.regionalfenster.de

Bioland
Bioland ist der größte Anbau-
verband in Deutschland und 
legt seinen Fokus auf die eige-
ne Kreislaufwirtschaft und die 
regionale Vernetzung der Biolandwirte. Im 
Vordergrund steht die Beratung der Betriebe.
www.bioland.de

Gäa – Vereinigung  
ökologischer Landbau e.V.
Die Gäa-Richtlinien in den Bereichen Erzeu-
gung und Verarbeitung orientieren sich an 
den höchsten Bio-Standards über die EU-VO 
hinaus. Die strengen Richtlinien beinhalten 
auch Auflagen zum Naturschutz und zu so- 
zialen Kriterien. www.gaea.de

Demeter e.V.
Demeter ist die Marke der biologisch-dyna-
mischen Landwirte, die im Netzwerk weiterer 
anthroposophischer Betriebe arbeiten. Bio-
logisch-dynamisch meint eine strenge Land-
wirtschaft im Kreislauf zwischen Tier, Pflanze, 
Boden und Mensch.
www.demeter.de 

Das Bio-Siegel
Produkte können gemäß den EU-Rechtsvor-
schriften für den ökologischen Landbau zerti-
fiziert werden. Das deutsche Bio-Siegel wurde 
2001 ins Leben gerufen. Es darf nur zusätzlich 
zum EU-Bio-Logo verwendet werden. Das Bio-
Siegel als markengeschütztes Zeichen kann zu-
sammen mit dem EU-Bio-Logo für die Kennzeich-
nung von Biolebensmitteln verwendet werden. 
Jedes Produkt, das mit dem Bio-Siegel gekenn-
zeichnet wird, muss vor dem Inverkehrbringen 
bei der Informationsstelle Bio-Siegel angemel-
det werden. Außerdem muss es den grafischen 
Vorgaben der Öko-Kennzeichenverordnung ent- 
sprechen. Die Nutzung ist kostenlos.
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Gestaltungskatalog für das QS-Prüfzeichen

Deutsch Englisch Spanisch

DLG Gütezeichen
Die DLG-Lebensmittelprüfungen lie-
fern dem Verbraucher neutrale und 
unabhängige Ergebnisse über die Qualität von 
Lebensmitteln. Die Produkttests werden auf 
Basis aktueller Qualitätsstandards und an-
erkannter Methoden durchgeführt, im Sinne 
des aktiven Verbraucherschutzes. Im Zentrum 
dieser Tests steht die Analyse der sensorischen 
Qualität von Lebensmitteln (Farbe, Ausse-
hen, Konsistenz, Geruch und Geschmack). 
www.dlg.org

QS-Prüfsystem
Qualitätssicherung mit System 
vom Landwirt bis zur Ladentheke
Das QS-Prüfsystem für Lebensmittel ist ein 
Prüfsystem vom Landwirt bis zur Ladenthe-
ke. Es steht für Kontrollen, eine zuverlässige 
Herkunftssicherung und eine klare Kenn-
zeichnung von Lebensmitteln. Damit wird die 
Qualitätssicherung im QS-System transparent 
und nachvollziehbar. Geprüft werden die  
Systemketten Fleisch und Fleischwaren, Obst, 
Gemüse und Kartoffeln.
www.q-s.de

Das Gütezeichen für  
umweltschonenden Obstbau 
in Sachsen
Die Obstbauern stimmen ihre Kulturmaßnah-
men optimal aufeinander ab und verpflichten 
sich, strenge Anbaurichtlinien einzuhalten, 
u.a. Standortwahl und Anbauplanung, scho-
nende Bodenpflege, begrünte Fahrgassen, 
zweckmäßige Baumerziehung, bevorzugter 
Einsatz von biologischen Maßnahmen, Pflan-
zung von Hecken und Feldgehölzen, Aus-
richtung der Erntetermine auf die optimale 
Fruchtreife sowie integrierter Pflanzenschutz 
zur Erhaltung und Steigerung der natürlichen 
Widerstandskraft der Obstgehölze gegen 
Krankheiten und Schädlinge.
www.sächsisches-obst.de

Slow Food
Slow Food ist eine internationa-
le Organisation und Vermittlerin 
in einem weltweiten Netzwerk, das sich für 
eine Änderung unseres Lebensmittelsys-
tems engagiert. Slow Food hat weltweit 
100.000 Mitglieder, die in 1.500 Convivien, 
den localen Gruppen, aktiv sind.  
www.slowfood.de

Deutscher Imkerbund e.V.
Zweck des Deutschen Imkerbundes ist es, die 
Bienenhaltung zu fördern und zu verbreiten, 
damit durch die Bestäubungstätigkeit der 
Honigbiene an Wild- und Kulturpflanzen eine 
artenreiche Natur erhalten bleibt.
www.deutscherimkerverbund.de

Landesverband  
Sächsischer Imker e.V.
Der Landesverband Sächsischer Imker vertritt 
in Sachsen über 4.000 Imker in über 150 re-
gionalen Vereinen und betreut über 35.000 
Bienenvölker. Ziel ist die Förderung der Bie-
nenhaltung und -zucht als Bestandteil der 
Wirtschaft, der Landschaftspflege und des 
Umweltschutzes. www.sachsenimker.de

Schutz von Herkunftsangaben  
und traditionellen Spezialitäten
Herkunftsangaben und garantiert traditio-
nelle Spezialitäten für landwirtschaftliche 
Erzeugnisse und Lebensmittel können durch 
EU-Recht geschützt werden. 
Geschützte geografische Angabe
Mindestens eine der Produktions-
stufen Erzeugung, Verarbeitung 
oder Herstellung findet in einem 
bestimmten Herkunftsgebiet 
statt.
Geschützte Ursprungsbezeichnung
Erzeugung, Verarbeitung und Her- 
stellung eines Produktes finden 
in einem bestimmten geogra-
fischen Gebiet nach einem aner-
kannten und festgelegten Verfah-
ren statt.

DLG
Gütezeichen
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Das Mindesthaltbarkeitsdatum ist ein an der Ware angebrachtes Datum, bis zu dem dieses Le-
bensmittel unter angemessenen Aufbewahrungsbedingungen (insbesondere Einhaltung der im 
Zusammenhang mit dem Mindesthaltbarkeitsdatum genannten Lagertemperatur) seine spe-
zifischen Eigenschaften behält, nämlich: Frische, Farbe, Geruch, Geschmack, Konsistenz etc. 
Gewisse Einbußen an Geruchs- und Geschmacksstoffen sowie Vitaminen müssen aufgrund der 
Naturgesetzlichkeit hingenommen werden. Das Mindesthaltbarkeitsdatum gibt keine Garantie, 
dass die Ware nach Ablauf der angegebenen Frist noch unbedenklich verzehrt werden kann. Das 
Mindesthaltbarkeitsdatum wird normalerweise vom Hersteller, vielfach (z. B. bei Handelsmar-
ken) auch vom Handelsbetrieb aufgebracht. 

Was steckt dahinter?

Mindesthaltbarkeitsdatum
Mindestens bis zum angegebenen Datum  
unter angemessener Aufbewahrung zu verbrauchen
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Was steckt dahinter?

Zu verbrauchen bis  
Das Verbrauchsdatum ist ernst zu nehmen!

Es ist wichtig, Verbrauchsdatum und Mindesthaltbarkeitsdatum zu unterscheiden:

>>>  Nach Ablauf des Mindesthaltbarkeitsdatums kann ein Lebensmittel 
noch verkauft und verzehrt werden, solange es noch einwandfrei ist.

>>>  Nach Ablauf des Verbrauchsdatums ist der Verkauf eines Produktes verboten, 
es gehört in den Abfall. (Diese Produkte sollte es im Verkauf also gar nicht geben.)

Das Verbrauchsdatum ist für verpackte, sehr leicht 
verderbliche Lebensmittel vorgesehen. Es nennt 
den letzten Tag, an dem das Lebensmittel noch ver-
zehrt werden kann. Nach dem angegebenen Datum 
darf das betreffende Produkt nicht verkauft wer-
den. Sie sollten das Lebensmittel dann nicht mehr 
essen, sondern wegwerfen, denn eine Gesundheits-
gefährdung ist dann nicht mehr auszuschließen.
Die korrekte Beschriftung besteht aus dem Auf-
druck „zu verbrauchen bis:“ und dem Datum selbst 
oder dem Hinweis, wo das Datum zu finden ist. 
Außerdem gehört eine Beschreibung der einzuhal-
tenden Aufbewahrungsbedingungen vor und ge-
gebenenfalls nach dem Öffnen dazu, zum Beispiel 
„Bei Aufbewahrung bei maximal 7 °C zu verbrau-
chen bis …“.
Die EU-Lebensmittelinformationsverordnung for-
dert das Verbrauchsdatum für „sehr leicht verderb-
liche Lebensmittel, die nach kurzer Zeit eine un-
mittelbare Gefahr für die menschliche Gesundheit 
darstellen können“. 
Verbrauchsdatum für leicht verderbliche Lebens-
mittel
–  verpflichtend für frisches Geflügelfleisch oder im 

Handel erhältliche Rohmilch, auch Vorzugsmilch 
genannt.

–  Bei anderen leicht verderblichen Produkten prü-
fen Hersteller oder Händler im Einzelfall, ob statt 
des Mindesthaltbarkeitsdatums ein Verbrauchs-
datum erforderlich ist. Gleiche Produkte können 
je nach Einschätzung des Anbieters ein Mindest-
haltbarkeitsdatum oder ein Verbrauchsdatum tra-
gen, daher ist ein genauerer Blick auf das ange-
gebene Datum sinnvoll.

Auf folgenden Produkten ist häufig ein Ver-
brauchsdatum zu finden:
– Hackfleisch oder anderes zerkleinertes Fleisch
– frische Bratwurst
– andere frische Fleischprodukte
– geräucherter Fisch
– Feinkostsalate
– bereits geschnittene Salate
Bei fertig verpackten Lebensmitteln ist das Ver-
brauchsdatum auf die Verpackung oder auf ein Eti-
kett gedruckt.

Bei Geflügelfleisch, das an der Bedienungstheke 
verkauft wird, muss die Kennzeichnung auf einem 
Schild auf oder neben dem Geflügelfleisch, auf der 
Verpackung oder einem daran befestigten Etikett 
erfolgen.

Einwaage:

Ungeöffnet bei
unter +2° C zu 

verbrauchen bis:

350 g e
20.09.202031.12.2021



10

Während in Dresden der Goldene 
Reiter strahlt, glänzt dein Konto 
bei der Energiewende.
Einfach Gutes tun. Mit DKB-Cash, dem Konto,
das nichts kostet und so viel leistet. dkb.de
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MARKTSCHWÄRMER

ALLES GUTE VON HIER 16 x IN SACHSEN:

Immer mehr Menschen wollen wissen, was in ihren Lebensmitteln steckt, 
wo sie herkommen und wer sie herstellt. Was liegt da näher, als die Erzeuger 
einfach persönlich danach zu fragen? Die Marktschwärmer machen‘s möglich.

Wir schaff en eine direkte Verbindung 
zwischen Erzeugern und Verbrauchern 
unserer Region: Als Kunde bestellen 
und bezahlen Sie bequem online. Ohne 
Mitgliedsbeitrag, Bestellpflicht oder Mindest-
umsatz. Einmal in der Woche holen Sie Ihren 
Einkauf in der Schwärmerei in Ihrer Nähe ab. 

Alle unsere Lebensmittel stammen von 
Erzeugern und kleinen Manufakturen aus 
der Region, ohne lange Transportwege. Alles 
gentechnikfrei, nachhaltig und fair hergestellt. 
In der Schwärmerei treff en Sie die Erzeuger 
persönlich. Stellen Sie Ihnen Fragen, tauschen 
Sie sich aus. 

BAUTZEN
Donnerstag, 17-19 Uhr

CHEMNITZ
Donnerstag, 17-18.30 Uhr

DRESDEN Friedrichstadt
Donnerstag, 17-19 Uhr

DRESDEN Neustadt
Dienstag, 17.30-19 Uhr

DRESDEN Striesen
Mittwoch, 16-18 Uhr

FREIBERG
Mittwoch, 16-17.30 Uhr

GÖRLITZ
Donnerstag, 17-18.30 Uhr

HOYERSWERDA
Freitag, 17-18.30 Uhr

LEIPZIG Feinkost
Freitag, 16-18 Uhr

LEIPZIG Osten
Freitag, 17-18 Uhr

LUGAU
Freitag, 17-19 Uhr

REINSDORF bei Zwickau 
Mittwoch, 17-18.30 Uhr

RIESA
Donnerstag, 17-19 Uhr

SCHNEEBERG
Donnerstag, 17-19 Uhr

PLAUEN Neundorf
Donnerstag, 17-19 Uhr

ZITTAU
Donnerstag, 17-19 Uhr

einfach online bestellen – um die ecke abholen 
www.marktschwärmer.de



So schmeckt Sachsen

Landkreis Meißen und Dresden
Die Region steht für eine erstaunliche Vielfalt entlang der Elbe zwischen Dresden, 
Meißen und Torgau. Hier wurde und wird Geschichte geschrieben – kulturell & 
kulinarisch – man genießt und lässt sich vom Geschmack der Region verführen. 

Das Dresdner Elbland
ist ein Genuss für alle Sinne, wenn man 
Weinberge und zauberhafte Dörfer entdeckt. 
Faszinierende Landschaften mit malerischen 
Weinbergen am Sächsischen Weinwanderweg 
warten auf der einen, stille Täler und wildro-
mantische Schluchten auf der anderen Elb-
seite. Ruhige Bachläufe mit Wassermühlen, 
seltenen Pflanzen, Vögeln und Gesteinsarten, 
alte Schlösser, Rittergüter und Zeugnisse des 
früheren Silber-Bergbaus säumen die Wege. 
Natur, Kultur, Geschichte und Geschichten 
machen Appetit auf mehr. 
Eine leckere Kleinigkeit unterwegs oder ein 
großartiges Gourmetmenü mit dem passen-
den regionalen Tropfen in einer ursächsi-
schen Wirtsstube? Zu Fuß, per Rad, auf 
den Schienen einer nostalgischen Schmal-
spurbahn oder auf dem Deck eines uralten 
Raddampfers – so vielfältig kann man Genuss 
entdecken. Freuen Sie sich auf ausgedehnte 
Wälder und gepflegte Parks, verwunschene 
Schlösser und Flusserlebnisse.
Musikgenuss, Augenschmaus und Kulinarik 
kann man alljährlich bei der rauschenden 
Dresdner Schlössernacht erleben.

Landkreis Meißen
Hier sind die Wiege Sachsens und Sachsens 
älteste Privatbrauerei zu Hause. Hier findet 
man das edle Porzellan – als Tischschmuck 
für erlesenen Geschmack bis heute weltweit 
bewundert. Die 1.000-jährige Domstadt Mei-
ßen ist malerisch an der Elbe gelegen und 
eingebettet in Weinberge und Obstplantagen. 
Die besondere Lage und fruchtbare Böden 
lassen den Anbau von Wein, Äpfeln, Apriko-
sen und Feingemüse zu. 
In Moritzburg werden nicht nur zu Weih-
nachten Märchen wahr. Gleich neben dem 
Schloss werden edle Rösser gezüchtet, die 
man auf den beliebten Hengstparaden im 
Herbst bewundern kann.
Herzhaft und ehrlich ist die lokale Küche, 
fast immer passt ein kühles Pils oder ein fri-
scher Wein aus der Region dazu. 
Lebendige Traditionen und regionale Weine 
kann man im Herbst in heiterer Atmosphäre 
bei vielen Weinfesten entlang der Weinstraße 
erleben.
Entlang des Sächsischen Elbradweges hat 
man eine traumhafte Aussicht bei entspann-
ter aktiver Erholung. 
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Foto: Michael Schmidt Foto: Meine SachsenZeit



Weinwanderweg
Auf rund 90 km Wanderstrecke führt Sie der 
Sächsische Weinwanderweg zu den schön-
sten Weinbergen und den herrlichsten Aus-
sichtspunkten. Historische Stadtkerne in 
Pirna, Dresden und Meißen mit einzigartigen 
Sehenswürdigkeiten wie dem Schloss Pill-
nitz, der weltberühmten Dresdner Frauen-
kirche, der Porzellan-Manufaktur Meissen, 
aber natürlich auch zahlreiche Weingüter 
und Straußenwirtschaften, die zur kurzen 
Rast einladen, machen die Tagesetappen zu 
einem ganz besonderen und unvergesslichen 
Erlebnis.
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TraubenTräume
In Radebeul hat Graf von  
Wackerbarth ein Juwel ge- 
schaffen: Schloss Wackerbarth.  
Hier erwartet Gäste heute eine  
deutschlandweit einmalige Manu- 
faktur, in der die Wein- und Sekther- 
stellung als multimediales Erlebnis, 
umgeben von barocker Architektur  
und malerischer Parkanlage, insze-
niert wird. Nach der beeindruckenden Show 
von der Geburt eines klassischen Cuvée-Sek-
tes wird jeder Gast bei einem kulinarischen 
Erlebnis schmecken, was 800 Jahre Weinbau-
tradition in Sachsen bedeuten. 
Unzählige weitere Möglichkeiten bieten sich 
entlang der Sächsischen Weinstraße von 
Pirna bis Diesbar-Seußlitz in urigen Weinlo-
kalen und gehobenen Restaurants. Beson-
ders empfehlenswert sind Gaststuben, die 
das Gütesiegel „Besonders empfohlen an der 
Sächsischen Weinstraße“ tragen. 
Die edlen Tropfen sind heute unter anderem 
auf Schloss Wackerbarth ein gediegener Rah-
men für glanz- und genussvolle Veranstal-
tungen.

Foto: Oliver Killig Foto: Erik Gross (DML-BY)
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Hausgemachtes und Kulinarisches aus dem Elbe-Röder-Dreieck
2007 fanden sich 7 Kommunen aus dem Nor-
den des Landkreises Meißen zusammen, die 
den Elbe-Röder-Dreieck e. V. gründeten. Unter 
dem Motto „wohnen-wunderbar-wirtschafts-
nah“ sollte die regionale Entwicklung im 
ländlichen Raum vorangebracht werden. Dies 
ist in den vergangenen Jahren erfolgreich 
gelungen. Die stetig wachsenden Mitglieder 
aus allen Bereichen – ob vom kleinen Verein, 
der Privatperson oder dem Unternehmen, 
tragen dazu bei, dass das Elbe-Röder-Dreieck 
zusammengewachsen und über seine Grenzen 
hinaus bekannt ist. www.elbe-roeder.de

HAUSGEMACHT – Der Markt im Elbe-Röder-Dreieck
Mit dem Regionalmarkt „Hausgemacht“ ge-
lingt seit 10 Jahren eine erfolgreiche Präsen-
tation der Produkte von Direktvermarktern 
und der Handwerkskunst aus dem Elbe-Rö-
der-Dreieck. Eine Besonderheit des Regional-
marktes ist der jährlich wechselnde Austra-
gungsort im gesamten Elbe-Röder-Dreieck. 
2021 wird der Regionalmarkt erstmals in 
Glaubitz durchgeführt. Anlässlich der 750-
Jahrfeier des Ortes wird es am Sonntag, 13. 
Juni 2021, den „Tag der offenen Höfe“ und 
den Regionalmarkt gemeinsam geben. Die 
Besucher können sich auf regionale Produkte 
und „Hausgemachtes“ einheimischer Künstler 
und Handwerker freuen. Auf den Höfen erwar-
tet die Gäste so manche Überraschung – von 
geschichtlichen Streifzügen und der Präsen-
tation historischer Landmaschinen bis hin zu 
musikalischer Unterhaltung. Dabei steht die 
ganze Familie im Blickpunkt: Wenn die Eltern 
durch die Händlerreihen schlendern, können 

die Jüngsten auf der Hüpfburg toben, eine 
Runde auf dem Pony drehen oder sich an den 
zahlreichen Bastelangeboten probieren.

Foto: Elbe-Röder-Dreieck

Foto: Elbe-Röder-Dreieck

Wülknitz

Röderaue

Gröditz

GroßenhainGlaubitz
Zeithain

Nünchritz



Begeben Sie sich auf dieser ca. 46 km langen 
Fahrradtour entlang der Großen Röder und 
Sachsens größtem Fluss – der Elbe, bevor Sie 
auf der Floßkanalroute den Grödel-Elsterwer-
daer-Floßkanal entdecken. Kehren Sie auf 
Ihrer Tour in Diesbar-Seußlitz in einer der Be-
senwirtschaften ein und genießen bei einem 
Glas Wein den wundervollen Blick über das 
Sächsische Elbtal. Oder Sie flanieren durch 
den Barockgarten Zabeltitz und fühlen sich 
dabei wie ein Mitglied der Hofgesellschaft. 
www.elbe-roeder.de/wunderbar
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Foto: Gruhl

Foto: Leder

Radeln entlang Röder, Elbe und Floßkanal

Zuständig für die Durchführung der ELER-Förderung im Freistaat 
Sachsen ist das Staatsministerium für Energie, Klimaschutz, 
Umwelt und Landwirtschaft (SMEKUL), Referat Förderstrategie, 
ELER-Verwaltungsbehörde. 
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Feste, Märkte, Veranstaltungen   Seite
24./25.4. Radebeul, Kötzschenbrodaer Str. 64, Sächsische Jungpflanzen Genossenschaft eG 22 
 Tage der offenen Gärtnerei, www.sjgeg.de  
24./25.4. Dresden, Elbhangstraße 22, Adams Gärtnerei 22 
 Wochenende der offenen Gärtnerei, www.adams-gaertnerei.de 
9.5. Radebeul, Mittlere Bergstraße 77, Gartenbau Kießlich 24 
 Hoffest, www.gartenbau-kiesslich.de
17.7. Dresden, Schloss Albrechtsberg, Lingnerschloss, Schloss Eckberg 
 12. Dresdner Schlössernacht, www.dresdner-schloessernacht.de
11.9. Großenhain, Wildenhainer Straße 110, Großenhainer Geflügelhof GmbH & Co. KG 23 
 Großes Hoffest, www.gefluegelhof-grossenhain.de
25.9. Strehla OT Forberge, Forberger Ring 10 a, Agrargenossenschaft Forberge eG 26 
 Hofmarkt, www.ff-agrar-forberge.de
2.10. Großenhain, Wildenhainer Straße 110, Großenhainer Geflügelhof GmbH & Co. KG 23 
 Bauernmarkt, www.gefluegelhof-grossenhain.de
17./18.10. Nossen, Klosterpark Altzella,     18 
 8. Sächsischer Käse- & Spezialitätenmarkt, www.kloster-altzella.de
12.12. Thiendorf-Welxande, Stölpchener Straße 20, Hofgut Kaltenbach  25 
 Bauernweihnacht am 3. Advent, www.hofgut-kaltenbach.de

Hofläden, Läden    Seite
01561 Priestewitz OT Blattersleben, Bergstraße 21, Obsthof Ibisch 21
01558 Großenhain, Zur Neumühle 2, Neumühle Skassa GmbH 21
01445 Radebeul, Kötzschenbrodaer Str. 64, Sächsische Jungpflanzen Genossenschaft eG 22
01156 Dresden, Elbhangstraße 22, Adams Gärtnerei   22
01277 Dresden, Schandauer Straße 75, Kräuter-Seifert  23
01558 Großenhain, Wildenhainer Straße 110, Großenhainer Geflügelhof GmbH & Co. KG 23
01665 Klipphausen OT Garsebach, Meißener Straße 10, Fichtenmühle Viola Winkler 24
01445 Radebeul, Mittlere Bergstraße 77, Gartenbau Kießlich 24
01561 Thiendorf-Welxande, Stölpchener Straße 20, Hofgut Kaltenbach 25
01108 Dresden, Pastor-Roller-Straße 42, Hofladen Weixdorf 26
01454 Radeberg, Rödertalstraße 68, Dorfladen Liegau  26
04932 Gröden, Mittelweg 9, Schradenfrucht, Landwirtschaftliche Unternehmensges. mbH 27
01665 Klipphausen, Triebischtalstraße 14, Mühle Miltitz Furkert-Bartsch 28
01127 Dresden, Rehefelder Straße 66, Bio Birke Spezialitäten e.K. 28
01157 Dresden, Altomsewitz 2, Bauernhof und Hofladen Marcus Kühne 29

Wochenmärkte
01199 Dresden, Alaunplatz, Do 9 - 17 Uhr, Sa 9 - 13 Uhr
01109 Dresden, Hellerau, Fr 8 - 14 Uhr
01239 Dresden, Jacob-Winter-Platz, Mo, Mi, Fr 9 - 17 Uhr
01129 Dresden, Kopernikusstraße Do 8 - 17 Uhr
01197 Dresden, Königstraße, Bauernmarkt, Sa 9 - 13 Uhr
01069 Dresden, Lingnerallee, Sachsenmarkt, Fr 8 - 16 Uhr
01187 Dresden, Münchner Platz, Mi 8 - 13 Uhr
01307 Dresden, Reißiger Straße, Di 9 - 16 Uhr
01309 Dresden, Schillerplatz, Di, Do 9 - 17 Uhr, Sa 8 - 12 Uhr
01109 Dresden, Stralsunder Straße, Do 8 - 16 Uhr
01219 Dresden, Wasaplatz, Do 7 - 17 Uhr, Sa 8 - 13 Uhr



Aronia-Beere, auch Apfelbeere genannt, 
stammt ursprünglich aus Nordamerika und wird 
wegen ihres hohen Vitamingehaltes und der vielen 
Inhaltsstoffe als Gesundheitsbeere bezeichnet.
Sie wurde 1976 erstmals in Schirgiswalde und Coswig 
hauptsächlich als Farbstoff in der Lebensmittelin-
dustrie verwendet. Aber schon damals gab es eine 
vielfältige Palette weiterer Verwendungen. 2008 
wurde eine Vermarktungsfirma gegründet, die neue 
Aronia-Produkte entwickelte sowie den Bekannt-
heitsgrad und Absatz deutlich steigerte.
Bei Coswig entstand die größte deutsche Aronia 
Plantage, mit einer besonderen Aronia-Züchtung, der 
Nero Superberry und eine weitere in Schirgiswalde 
– somit in den traditionellen Erstanbau-Standorten. 
Der Anbau erfolgt heute überwiegend in Bio-Qualität 
und wird unter dem Bio-Siegel vertrieben.
Wichtigstes Produkt ist Aronia-Saft oder Aronia-
Nektar. Diese Produkte werden im Lebensmitteleinzel-
handel und in Getränkemärkten angeboten. Die Aro-
nia-Beere wird aber auch als Zutat für viele andere 
Produkte verwendet (z.B. Aronia-Gelee, Aronia-Likör, 
Aronia-Fruchtwein, Aronia-Brot, Aronia-Kuchen, Aro-
nia-Eis oder Aronia-Bratwurst). An den Plantagen in 
Sachsen und beim Aronia-Fest in Coswig kann die 
Frucht frisch oder getrocknet verkostet werden.

UrlaubsWinzerhöfe stehen ganz im Zeichen des 
Weins. Die Unterkunft befindet sich auf dem Wein-
gut, man wird von der Winzerfamilie betreut und 
hat die Möglichkeit, selbst erzeugte Weine zu ver-
kosten. Es werden mindestens drei der folgenden  
Leistungen angeboten:
–  Betriebsbesichtigung bzw. Hofführung
–  Wöchentliche Aktivität mit ländlichem Charakter
–  Wein, Lebensmittel und andere Produkte aus 

eigener oder regionaler Erzeugung
–  Mithilfe auf dem Winzerhof möglich
www.landurlaub-sachsen.de
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regionale Spezialitäten:

Meißner Fummel
Die Fummel ist ein geheimnisvolles Gebäck, wie es 
wohl nur in Sachsen denkbar ist. Einer Legende nach 
soll sie von einem Meißner Bäcker im Auftrag August 
des Starken erfunden worden sein. Der Kurfürst 
habe das äußerst zerbrechliche Blätterteig-Gebäck 
genutzt, um die Reiter zu überwachen, die das kaum 
weniger empfindliche Porzellan von Meißen nach 
Dresden brachten. Blieb die Fummel in ihrer Sattel-
tasche heil, waren sie vorbildlich vorsichtig geritten 
und das kostbare „weiße Gold“ von Meißen ebenfalls 
unzerstört. www.regionales.sachsen.de

Aronia – Die Sachsenbeere

04910 Elsterwerda, gegenüber Netto, Fr 8 - 17 Uhr
01558 Großenhain, Hauptmarkt 1, Di, Do 8 - 17 Uhr
01662 Meißen, Niederauer Str. 43, Elbecenter, Do, Fr 8 - 18 Uhr
01612 Nünchritz, Grüner Markt, Sa 7 - 11 Uhr
01587 Riesa, Riesapark 2, Di, Do 8 - 17 Uhr

Milchtankstellen
01471 Radeburg, Moritzburger Straße 1, Johne u. Lorenz GbR 
01665 Diera-Zehren, Mühlweg 6, Milchhof Diera KG

Weingenuss besonderer Art
G E P R Ü F T E  Q U A L I TÄT

WINZERHOF

URLAUBS
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Von Apfel bis
Zucchini

E in Besuch der Dresdner Wochenmärkte 
ist mehr als nur „Einkaufen“. Hier darf 
gebummelt, angefasst und gekostet 

werden. Zwischen Obst und Gemüse regiona-
ler Erzeuger finden sich Delikatessen kleiner 
Manufakturen. Treffen Sie Ihre Freunde auf ein 
gemeinsames Frühstück. Lassen Sie sich von 
der Vielfalt der Ernten zu neuen Gerichten inspi-
rieren. Werden Sie bei Ihren Händlern begrüßt 
wie gute Bekannte. Genießen Sie die lebendige  
Atmosphäre und schlemmen Sie je nach Saison. 

Wir haben Sachsens ganze/grüne/bunte Viel-
falt. Kommen Sie für Schnittlauch, bleiben Sie 
für einen Schnack, und gehen Sie mit leckeren 
Produkten und gutem Gewissen nach Hause.

Die Dresdner Wochenmärkte. 

Kommen Sie vorbei!
Alaunplatz|Dresdner Bauernmarkt – Königstraße| 
Hellerau|Kopernikusstraße|Jacob-Winter-Platz| 
Reißigerstraße|Stralsunder Straße|Münchner Platz| 
Sachsenmarkt – Lingnerallee|Schillerplatz|
Wasaplatz|Bönischplatz

Hier
finden Sie 

alles!

www.lingnermarkt.de
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Sortenreine Destillate aus vorwiegend einheimischem 
Obst sind unsere Passion. Schonende Vergärung, 

sorgfältiges Brennen in kleinen kupfernen Brennblasen 
und viel Zeit für die Lagerung sind Grundlage für 

feine Spirituosen in unseren handgesiegelten und 
-etikettierten Flaschenunikaten. Der sächsische 

Anspruch an Genuss findet sich auch in den für uns 
hergestellten Frucht- und Schokoladenkompositionen.

Meissener Spezialitätenbrennerei
Prinz zur Lippe GmbH & Co. KG

Geschäftsführender Gesellschafter: Siegbert Hennig,
Dipl. Ing (FH), Destillateurmeister

OT Reichenbach Nr. 5, DE 01665 Klipphausen

03521 452096 | Fax 03521 404171  
Manufakturführungen nach Anmeldung

Verkauf: 
in der Brennerei 

in der Vinothek im Weingutshof
01665 Diera-Zehren OT Zadel
Täglich 10:00 bis 18:00 Uhr

03521 4767912 | Fax 03521 4767910
www.proschwitzer-weinshop.de

E I N E  K Ö S T L I C H E
V I S I T E N K A R T E S A C H S E N S

www.meissener-spezialitätenbrennerei.de

2



Korrekturabzug ID 1369

Obsthof Ibisch
Angebot aus eigenem Anbau

Äpfel: Delbare, Summerred, Elstar, Shampion, Topaz, Pinova,
Rubinette, Boskoop, Fuji, Braeburn, Gala, Jonagold, Idared,
Wellant, Gold Chief, Birnen

Obst:	 Erdbeeren, Kirschen, Pflaumen, Johannisbeeren, Heidelbeeren

Gemüse: Spargel, Gurken, Tomaten, Bohnen, Blumenkohl, Kohlrabi,
Kraut, Porree, Möhren, Schwarzwurzel, Pastinaken, Rettich,
Wurzelpetersilie, Schnitt-Kräuter, Rosenkohl, Salate, Kartof-
feln, Kürbis

Pflanzen: 	 Tomatenpflanzen, Stiefmütterchen, Hornveilchen, Primeln,
Topfkräuter, Balkonpflanzen

Säfte: 	 gepresst in 3-Liter-Box, Apfelsaft, Apfel-Quittensaft,
100% Fruchtsaft

Neu:	 Auf Voranmeldung Führungen von
Schulklassen mit Apfelverkostung.

Verkauf

Hofladen:	 Blattersleben Mo - Fr 9 - 18 Uhr, Sa 9 - 13 Uhr
in der Spargel-Erdbeerzeit auch So 9 - 12 Uhr

Märkte:	 Wochenmarkt in Großenhain Di, Do 8 - 17 Uhr
RiesaPark Di, Do 8 - 17 Uhr
Elbecenter Meißen Do, Fr 8 - 18 Uhr
E-Park Nünchritz Sa 7 - 11 Uhr
Elsterwerda gegenüber Netto Fr 8 - 17 Uhr
vor Kaufland Großenhain April-Juli täglich
(Spargel und Erdbeerverkauf)
Großenhainer Weihnachtsmarkt, Spezialitäten:
Heißer Apfelwein, verschiedene Glühweine,
Schoko-Obst, Pulsnitzer Pfefferkuchen

Selbstpflücke:	 Erdbeerplantage Blattersleben täglich von Mai bis Juli

Gastronomie:	 Spargelbelieferung (auch geschält)

Bergstraße 21
01561 Priestewitz
OT Blattersleben

T. 03 52 67 - 50 01 9
F. 03 52 67 - 55 94 7

obsthof-ibisch@freenet.de

www.obsthof-ibisch.de

… Qualität un
d Frische

vom Bauernhof

Landkreis Meißen und Stadt Dresden
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Korrekturabzug ID 1362

Angebot

ständig:	 			Jungpflanzen – große Auswahl
Beet- und Balkonpflanzen, Gartenbedarf, Binderei

Sommer:	 Gurken, Tomaten, Paprika, Zucchini

Bestellung: 	 Großhandel Jungpflanzen, Gemüse

Verkauf

Hofladen:	 Radebeul
Nov. - März 	 Mo - Fr 8 - 18 Uhr,	 Sa 8 - 12 Uhr
April - Juni	 Mo - Fr 8 - 19 Uhr,	 Sa 8 - 14 Uhr
Juli - Oktober	 Mo - Fr 8 - 18 Uhr,	 Sa 8 - 12 Uhr

Lieferung:	 Großabnehmer und Wiederverkäufer

Mitglied

Landesverband Gartenbau Sachsen e. V.
Deutsche Gemüsejungpflanzen Betriebe e. V.

Veranstaltungstipp

24./25. April	 Tage der offenen Gärtnerei

Kötzschenbrodaer Str. 64
01445 Radebeul

T. 03 51 - 83 08 90 4
F. 03 51 - 83 08 90 5

Großhandel
T. 03 51 - 83 08 90 3

Verwaltung
T. 03 51 - 83 08 90 2

info@sjgeg.de

www.sjgeg.de

Jungpflanzen –
Gemüse – Gartenbedarf
Gartenmarkt direkt beim

Profi-Gärtner

Integrierter Pflanzenschutz
Jungpflanzenspezialbetrieb

Sächsische Jungpflanzen Genossenschaft eG
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Elbhangstr. 22
01156 Dresden

Tel.: 0351 453 762 3
info@adams-gaertnerei.de
www.adams-gaertnerei.de

Kräutervielfalt für Alltagsküche - Feinschmecker -  Gesundheit
aus einem umfangreichen Angebot von mehr als 200 Sorten Topf- und Schnittkräutern

Blühendes für Balkon & Terrasse - Beet & Rabatte - Fensterbrett & Wohnbereich

Kreationen wohlschmeckend & blühend - essbare Blüten, Wildkräuter, Salate

Verkaufsgärtnerei von März bis September
Di und Do 14.00 bis 17.00 Uhr 
Sa      9.00 bis 14.00 Uhr sowie nach Vereinbarung
Marktschwärmer, Naturmärkte (Termine und Orte im Internet)
Belieferung von Großabnehmern und Wiederverkäufern ist möglich

Angebot

Verkauf

Wochenende der offenen Gärtnerei - 24. und 25. April 2021

Elbhangstr. 22 - 01156 Dresden
Tel.: 0351 453 762 3 - info@adams-gaertnerei.de www.adams-gaertnerei.de
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Korrekturabzug ID 1365

Großenhainer Geflügelhof + Bauernladen GmbH & Co. KG
Angebot Unser 100 m² großer Bauernladen bietet Ihnen

ständig:	 Alles rund ums Ei: Eier aus Freiland-/Biohaltung, Nudeln, Eierlikör
Suppenhühner aus eigener Haltung tiefgefroren
Wurst und Fleisch von Geflügel, Strauß, Wild, Büffel
Freitags: Fisch – frisch & geräuchert, Fischsalate
frische Kuhmilch, Quark, Käsevariationen von Kuh, Schaf, Ziege
Brot und Brötchen, Mühlenprodukte, Öle von BIO PLANÈTE
Pulsnitzer Feinkostsalate, Görlitzer Schaf- und Alpakaprodukte
Sächsische Weine, feine Brände, Bio-Säfte, Zwönitzer Biere
Honig, Konfitüren, Schokolade, Bio-Aroniaprodukte

saisonal:	 frische Schafmilch, Schafquark
frisches Obst und Gemüse aus der Region
Frische Suppenhühner aus eigener Haltung

Bestellung:	 Präsente & Präsentkörbe, Sonntagsbraten, Sanddornprodukte

Verkauf

Bauernladen:	 Großenhain Mittwoch - Freitag 8 - 18 Uhr, Samstag 8 - 12 Uhr
Stand:	 Dresden/World Trade Center Donnerstag 8 - 16 Uhr
Lieferung:	 Großabnehmer und Wiederverkäufer

Veranstaltungstipps

11. September Großes Hoffest mit Besichtigung der neuen Packstelle
2. Oktober	 Bauernmarkt in Großenhain

Großenhainer Geflügelhof +
Bauernladen GmbH & Co. KG
Wildenhainer Straße 110

01558 Großenhain
T. 0 35 22 - 5 28 40
F. 0 35 22 - 52 84 29

kontakt@gefluegelhof-
grossenhain.de

www.gefluegelhof-
grossenhain.de

Korrekturabzug ID 1359

Kräuter-Seifert – Der spezielle Kräuterladen
Angebot

Gewürze aus aller Welt
Naturprodukte, Pflanzenauszüge,
Gesundheits-, Kräuter-, Früchte-, Grün-, Schwarztee,
Sanddornprodukte, Ansatzkräuter,
Salben, z. B. Grünlippmuschel-Balsam, Teufelskrallesalbe,
Venen-Gel, Bewegungsbalsam,
Badezusätze, Kräuterkissen, Bombastusprodukte,
Weihrauchprodukte, z. B. Weihrauchcreme,
Weihrauchbad, Weihrauchkapseln,
Zirbenprodukte

Verkauf

Geschäft:	 Dresden, Schandauer Straße 75
Mo - Fr 9.30 - 18 Uhr, Sa 9.30 - 12 Uhr
Bautzen, Reichenstraße 23
Mo - Fr 9.30 - 17 Uhr, Sa 9.30 - 15 Uhr

Märkte:	 „Sachsenmarkt“ Lingnerallee in Dresden jeden Freitag
Wochen-, Natur- und Bauernmärkte der Region

Webshop:	 www.kraeuter-seifert.de
Lieferung:	 Großabnehmer, Wiederverkäufer und Endverbraucher

Büroanschrift:
Kräuter Rene Seifert

Gustav-Freytag-Straße 30
01277 Dresden

T. 03 51 - 3 10 22 51
F. 03 51 - 31 20 61 70
info@kraeuter-seifert.de

www.kraeuter-seifert.de
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Korrekturabzug ID 1361

Gartenbau Kießlich
Angebot

ständig:	 Gemüse, Kartoffeln, Kräuter und Gewürze

saisonal:	 Blumen (So.), Beet- u. Balkonpflanzen (Frühl.), Obst (Wi.)

Spezialität: 	 Rohkonserven (eigene Produktion)

Verkauf

ab Hof: Mai - Oktober 	 Mo - Do	 9 - 13 + 14.30 - 18.30 Uhr
Fr 9.00 - 18.30 Uhr
Sa 8.00 - 13.00 Uhr

November - April Mi 15.00 - 18.30 Uhr
Do 	 9 - 13 + 14.30 - 18.30 Uhr
Fr 9.00 - 18.30 Uhr
Sa 8.00 - 13.00 Uhr

Märkte: Heidenau Fr 8.30 - 13.30 Uhr
Dresden-Prohlis 	 Fr 9 - 17 Uhr
DD/Münchner Platz	 Mi 8 - 13 Uhr
Dresden/Königstraße 	 Sa 9 - 13 Uhr

Veranstaltungstipp

9. Mai	 Hoffest

Inh. D. Münch
Mittlere Bergstraße 77

01445 Radebeul
T. 0351 - 8 38 76 12
F. 0351 - 8 36 52 62
info@gartenbau-

kiesslich.de

www.gartenbau-
kiesslich.de

4

Korrekturabzug ID 1379

Fichtenmühle Viola Winkler
Angebot

ständig:	 Mehle & Vollkornmehle
Backmischungen, Backzutaten, Backzubehör
Verschiedene Teigwaren & glutenfreies Sortiment
Müsli & vollwertige Dinkelprodukte
Regionale Käsetheke

saisonal:	 ab November
hofeigene Weihnachtsplätzchen-Backmischung
Pulsnitzer Pfefferkuchen

Spezialität:	 backfertige Kuchen- und Pizzamischungen
Mehle aus Dinkel
Mehle aus Urgetreide

Service:	 Mühlenführung mit Kaffee und Kuchen nach Anmeldung
Belieferung von Wiederverkäufern und Großabnehmern

Verkauf

Hofladen:	 an der Fichtenmühle Garsebach
Mo - Fr 8 - 17 Uhr,
Sa 9 - 12 Uhr

Mühlenladen: Meißen, Leipziger Straße 2
Do - Fr 10 - 18 Uhr

T. 0 35 21 - 45 33 73
F. 0 35 21 - 45 81 06

info@fichtenmuehle.de
www.fichtenmuehle.de

2



Korrekturabzug ID 1371

Hofgut Kaltenbach – Familie Noack
Angebot Wild · Geflügel · Fleischspezialitäten

ganzjährig: Wildspezialitäten aus eigenem Freigehege und der Königs-
brücker Heide: Damwild, Wildschweine, Reh- und Rotwild
Rindfleisch von speziellen Fleischrinderrassen
Schweinefleisch
Über 50 Wurstsorten & Schinkenspezialitäten
Küchenfertige Fleischhähnchen, Weideenten, Kaninchen

ab September:	Weidegänse & Fasane, Perlhühner
Dezember:	 Weihnachtsbäume
Ostern:	 Lamm- und Ziegenfleisch, Weideenten
Spezialitäten: Kaltenbacher Bratgeflügel: Vorgebratene Gänse, Enten und

Fasane für ein schnelles und besonderes Menü
Wildschwein: Gebacken oder am Spieß für Familien- und
Betriebsfeiern

Verkauf

Hofladen:	 Thiendorf-Welxande
Donnerstag	 9 - 17 Uhr
Freitag	 9 - 17 Uhr
Samstag	 7 - 11 Uhr

Märkte:	 Sachsenmarkt Dresden, Lingnerallee
Freitag	 8 - 17 Uhr
Marktschwärmer Dresden

Lieferung: 	 Großabnehmer und Gastronomen

Betriebsführungen

ganzjährig: für Reisegruppen, Schulklassen, Vereine, inklusive Verkösti-
gung in unserer rustikalen Bauernscheune, kombinierbar mit
einem Ausflug in die Königsbrücker Heide

Veranstaltungstipp

12. Dezember	Bauernweihnacht am 3. Advent

Stölpchener Straße 20
01561 Thiendorf-Welxande

T. 03 52 48 - 22 90 8
info@hofgut-kaltenbach.de

www.hofgut-kaltenbach.de

25Landkreis Meißen und Stadt Dresden
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Korrekturabzug ID 1606

Dorfladen Liegau
Rödertalstraße 68
01454 Radeberg

03528 / 48 74 210

Mo - Fr : 7:30 - 18:00 Uhr
Sa : 7:30 - 12:00 Uhr

Dienstleistungen:
Vermietung für  Feier l i chkeiten,  indiv iduel le  Präsentkörbe, 

Sai sonal :  Erdbeer-  und Himbeerse lbstpf lücke
Weihnachtsgef lügel  aus  e igener  Haltung, 

schonende Trocknung von Obst  und Gemüse

Pflanzl iche Produkte:
Backwaren,  Gemüse,  Obst ,  E inkel lerungskartof fe ln ,  Wein

Tierische Produkte:
Eier ,  Gef lügel ,  F le i sch-  und Wurstwaren,  Mi lch , 

Schafs-  und Z iegenprodukte,  Honig
Fr i sches  F le i sch vom Wol l schwein und Weidejungr ind aus 

e igener  Haltung oder  von regionalen Bauern.

www.hofladen-weixdorf.de

Hofladen Weixdorf
Pastor-Roller-Str. 42

01108 Dresden
0351 / 888 13 14

Mo : geschlossen  -
Di - Fr : 9:00 - 18:00 Uhr
Sa : 8:00 - 12:00 Uhr

Café am Rittergut
Rödertalstraße 68
01454 Radeberg

03528 / 48 74 210

Öffnungszeiten:
Saisonal auf Anfrage

11

Korrekturabzug ID 1374

Agrargenossenschaft Forberge eG
Angebot

ständig:	 Fleisch- und Wurstwaren aus eigener Herstellung
hausgemachte Salate und Pasteten
schlachtfrische Strohschweine aus unserem Stall

saisonal: Wellfleisch und Wurstbrühe
großes Grill- und Roster-Sortiment

Spezialitäten: von Kalb und Lamm
100% Rindersalami und Rindsbockwurst

Verkauf

Ab-Hof 	 für Großabnehmer in Forberge
Filialen:	 Riesa	 Alleestraße 90

Karl-Marx-Ring 7
Am Kalkberg 1
Stendaler Straße 16
A.-Puschkin-Platz 1

Döbeln 	 Mastener Straße 1 e
Ostrau 	 Sachsenstraße 5

Veranstaltungstipp

25. Sept.	 Hofmarkt

Frisch-Fleisch 
Forberge GmbH

Forberger Ring 10 a
01616 Strehla OT Forberge

T. 0 35 25 - 73 39 17
T. 0 35 25 - 73 39 10
F. 0 35 25 - 73 39 18
ff-agrar-forberge
@t-online.de

www.ff-agrar-forberge.de

8
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Korrekturabzug ID 1494

Schradenfrucht Gröden
Angebot

 Fleisch und Wurstspezialitäten 
sowie Käse vom Wasserbüffel
Präsentkörbe (auf Bestellung)

Verkauf

Hofladen:  Gröden Die. + Fr. 8 - 13 Uhr 
 Do.  12 - 17 Uhr

Märkte:  Termine auf unserer Homepage

Landwirtschaftliche 
Unternehmensges. mbH

Mittelweg 9, 04932 Gröden
Fax 03 53 43 - 6 13 70

Laden: T. 03 53 43 - 78 92 62
schradenbueffel@online.de

Büro: T. 03 53 43 - 2 11
schradenfrucht@online.de

www.schradenfrucht.de

Laden: T. 03 53 43 - 78 92 62

9

Korrekturabzug ID 6167

Likörium Dresden GmbH
Mit Liebe und Leidenschaft widmen wir uns der Herstellung hochwertiger Spirituosen und legen dabei 
unsere ganze Aufmerksamkeit auf beste Qualität. Wir – Lars Henning und Daniel Weinhold – haben die 
Manufaktur „Likörium Dresden“ Anfang des Jahres 2014 gegründet, um aus einer Passion heraus kreative 
und köstliche Spirituosen herzustellen. Dabei haben wir uns den Jahrhunderte bewährten Techniken 
verschrieben, um Liköre und Spirituosen in mühevoller Handarbeit zu fertigen. Von den naturbelassenen 
Rohstoffen bis hin zur fertig etikettierten Flasche geschieht jeder Schritt zu einer außergewöhnlichen 
und einzigartigen Spirituose in unserer Manufaktur. Wir legen sehr viel Wert auf unsere eingesetzten 
Rohstoffe, die wir nach besten Möglichkeiten aus regionalem Umfeld beziehen.

Likörium Dresden GmbH
Altkaitz 1c

01217 Dresden
T. 03 51 - 26 73 49 14
F. 03 51 - 26 73 49 15

info@likoerium.de

www.likoerium.de

 1

Dresdner Christstollen
ist weltweit ein Begriff. Am zweiten Adventswochenende wird dem 
Weihnachtsgebäck auf dem Dresdner Striezelmarkt beim traditio-
nellen Dresdner Stollenfest gehuldigt. Gäste können sich von der 
hohen Kunst des Dresdner Stollenbackens persönlich überzeugen. 
Obwohl das Backrezept natürlich streng geheim ist, können sich 
Interessierte in der Vor-Weihnachtszeit ihren Dresdner Christstollen 
selbst backen: Dazu wird die kleine Backstube von Bäckermeister 
Andreas Wippler zur Weihnachtsbäckerei für Touristen. Weitere Spe-
zialitäten sind Dresdner Eierschecke und Dresdner Marzipan. 



Korrekturabzug ID 1356

Bio Birke Spezialitäten e.K.
Angebot

• Eier
• Milch, Käse und andere Molkereiprodukte
• Fleisch und Wurst
• Produkte von Schaf, Ziege und Wasserbüffel
• Geflügel
• Obst, Gemüse, Kräuter, Kartoffeln
• Backwaren
• Honig
• Säfte, Weine, Spirituosen
• Kaffee und Tee

Verkauf

Laden: Dresden
Dienstag - Freitag 7 - 18 Uhr
Samstag 7 - 13 Uhr

Bio Birke 
Spezialitäten e.K.
Rehefelder Straße 66
01127 Dresden

T. 03 51 - 8 49 56 87
T. 03 51 - 8 41 27 20

info@birke-
spezialitaeten.de

www.birke-
spezialitaeten.de

Korrekturabzug ID 1377

Mühle Miltitz Furkert-Bartsch
Angebot

ständig:  Öko-Speisegetreide, Mehle 
Backmischungen, Backzutaten
Dinkel und Dinkelmehle, Müsli 
Nudeln, kaltgepresste Öle, Tee

saisonal: Pulsnitzer Pfefferkuchen (Oktober - Dezember)

Bestellung:  Vermittlung von Haushaltsmühlen und Zubehör

Spezialität:  Bio-Hanf-Sortiment

Mühlenführungen nach Anmeldung

Verkauf

Laden:  Mühle Miltitz
Montag - Freitag 8.30 - 12 Uhr und 13 - 17 Uhr
Samstag 9 - 12 Uhr

Lieferung: Großabnehmer und Wiederverkäufer

Mühle Miltitz 
Furkert-Bartsch 

Inh. Alexander Bartsch
Triebischtalstraße 14
01665 Klipphausen

T. 03 52 44 - 4 18 41
F. 03 52 44 - 4 18 72

a.bartsch@
muehle-miltitz.de

2

13
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Korrekturabzug ID 1358

Bauernhof und Hofladen Marcus Kühne
Angebot

ständig:	 täglich frische Eier
Hausschlachtene Fleisch- und Wursterzeugnisse vom Schwein
Kartoffeln

Spezialität:	 Bauernbratwürste, Bärlauchbratwürste

saisonal:	 Broiler (Mai - November)
Gänse und Enten (November - Dezember)

Service: Spanferkel und Pute aus dem Holzbackofen (auf Bestellung)

Verkauf

Hofladen:	 Mittwoch - Freitag 9 - 18 Uhr
Samstag 9 - 12 Uhr

Schlachtage:	 Donnerstag und Freitag

Märkte:	 Hebelei und Altkötzschenbroda

Veranstaltungstipp

Informationen hierzu finden Sie unter www.hofladen-dresden.de.

Bauernhof Marcus Kühne
Altomsewitz 2
01157 Dresden

T. 03 51 - 42 10 46 0
T. 01 62 - 41 74 97 2
F. 03 51 - 42 75 00 70

info@bauernhofkuehne.de

www.hofladen-dresden.de

13



So schmeckt Sachsen im Landkreis

Sächsische Schweiz-Osterzgebirge
Die kulinarische Vielfalt ist Spiegel der abwechslungsreichen Landschaft. Beliebt 
und ganzjährig einen Ausflug wert sind spektakuläre Felsen, ausgedehnte Wäl-
der, Flusslandschaften, Forelle, Wildbret oder auch Krautwickel.

Sächsische Schweiz
Beschwingt auf dem Elberadweg, per Boot 
oder auf Schusters Rappen etappenweise 
auf dem Malerweg vorbei an herrlichen Pan-
oramen – für aktiven Genuss gibt es hier 
unbegrenzte Möglichkeiten. Unterwegs ent-
deckt man die leichte oder deftige regionale 
Küche, die so vielfältig wie die Landschaft 
und teilweise schon böhmisch geprägt ist. 
Traumhafte Aussichten gibt es nicht nur in 
der Natur, sondern auch in den Speisekarten 
der urigen Gaststuben. Krautwickel sind kuli-
narische Botschafter der Region, die man in 
zahlreichen Gasthäusern genießen kann.

Genießerfrühling
Begrüßen Sie den Frühling 
bei kulinarischen und kultu-
rellen Angeboten. Während regionale Spezia-
litäten die Speisekarten der teilnehmenden 
Restaurants bereichern, beleben kulturelle 
Angebote die Sinne der Gäste. Mit dem Früh-
ling kommt die Lust auf leichte Speisen, auf 
Frisches und Grünes. Diesem Wunsch gehen 
die hiesigen Gastwirte gern nach und kreie-
ren Speisen aus Produkten der Region.

Osterzgebirge
Von der Sächsischen Schweiz zieht sich der 
kulinarische Kreis bis in das Erzgebirge und 
dessen Küche. Gastronomen und Direktver-
markter bieten rund ums Jahr köstlichen 
Genuss auf Speisekarten, bei Veranstaltun-
gen und bei kulinarischen Touren. So laden 
sie unter anderem mit Wintergemüse und 
Bierküche im Winter, Lamm und Kräutern im 
Frühjahr, Beeren im Sommer, Wild und Kar-
toffeln im Herbst sowie Geflügel und Gebäck 
zur Weihnachtszeit zum Verweilen und Genie-
ßen ein.

Kulinarische Wochen
Jedes Jahr im Herbst laden die 
führenden Hoteliers und Gastro-
nomen der Sächsischen Schweiz 
zu den „Kulinarischen Wochen“ ein. Das Genie-
ßer-Event zelebriert die einheimische Küche 
in ihrem ganzen Variantenreichtum. Dabei 
spielen regionale Zutaten die Hauptrolle.
Lassen Sie sich überraschen und lernen Sie die 
Küche der Region Sächsische Schweiz-Osterz-
gebirge kennen.
www.saechsische-schweiz.de
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Foto: Klaus Schieckel
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Heimische Lachse
Seit 1994 sind Fischwirte für das „Lachspro-
gramm 2000“ in Sachsen und der Tschechi-
schen Republik aktiv und stellen die Lachsbrut 
aus eigenen Anlagen zur Verfügung. 1998, 
vier Jahre nach dem Aussetzen, konnten die 
ersten Rückkehrer begrüßt werden. Seitdem 
fanden bis zu 200 laichreife Rückkehrer ihren 
Heimatfluss wieder und konnten erfolgreich 
ablaichen.
Köstlichkeiten aus Fluss und Teich können 
Besucher in Hofläden erwerben. Zahlreiche 
Tipps und Tricks der Fischmeister zur per-
fekten Zubereitung gibt es gratis dazu. Wer 
selbst Hand anlegen und die Angel ins Wasser 
halten möchte, kann dies 365 Tage im Jahr 
zum Beispiel an den schönen Angelteichen 
in Neustadt tun. Den Erlaubnisschein erhält 
man im Hofladen.
www.fischzucht-ermisch.de

Neustadt
Stolpen

Wilsdruff
Freital

Bad Schandau

Altenberg

GlashütteDipoldiswalde

Tharandt

Dürrröhrsdorf

Heidenau

1
2

3

5

6

10

7

8 94

11

Kurort Rathen 12

13

14

15

Flossen und Scheren 
In den dicht bewaldeten, südwest-
lichen Hügeln hinter Dresden ist 
die Fischwirtschaft beheimatet. 
Die Wilde Weißeritz rauscht 
durch enge Täler und speist 
dabei zahlreiche Teiche und 
Staubecken – die Kinderstube 
schmackhafter Forellen und 
anderer Speisefische. Schon im 19. 
Jahrhundert liefen die ersten Zucht-
versuche, um die Population der Lachse 
und Forellen in den Flüssen zu stabilisieren.
Inzwischen steigt die Nachfrage nach Zuchtfi-
schen aus landschaftlicher Urproduktion, wie 
sie die „Forellenzucht Tharandt“ praktiziert: 
Regenbogenforellen, Bachsaiblinge, Bachfo-
rellen und Lachsforellen in hervorragender 
Qualität. Das Besondere an diesen Fischen: 
Sie sind das ganze Jahr über erhältlich. Nicht 
nur die Frisch-Variante ist beliebt, auch als 
Räucherware werden sie gern gekauft.
Von den geschmacklichen Varianten können 
sich Gäste im Restaurant der Teichwirtschaft 
direkt überzeugen. Und noch eine weitere 
Besonderheit bietet die Teichwirtschaft in 
Tharandt bei Dresden: Der in Europa behei-
matete, inzwischen aber nur noch selten 
vorkommende Edelkrebs wird hier ebenfalls 
gezüchtet. Die nach drei Jahren ausgewach-
senen Tiere dienen der Wiederansiedlung in 
den sächsischen Gewässern, können aber auf 
Anfrage auch erworben werden.
www.teich-wirtschaft-voss.de
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Ihr Netzwerk zur Vermarktung regionaler Produkte.
Unsere regionalen Produkte gehören zu den 
Besonderheiten, die unsere schöne Kulturland-
schaft zu bieten hat. Der Verein Landschaf(f)t 
Zukunft e. V. (LSZ) entwickelt ein Netzwerk für 
regionale Produkte verschiedener Erzeuger-
sparten in der Region. 
Die LEADER-Regionen „Sächsische Schweiz“ 
und „Silbernes Erzgebirge“ unterstützen das 
regionale Netzwerk „Gutes von hier.“. Dabei 
sind die Stärkung der kleinen regionalen und 
lokalen Wirtschaftskreisläufe (insbesondere 
zwischen Landwirtschaft und Gastronomie), 
die vermehrte Nutzung regionaler Produkte 
zur Steigerung regionaler Wertschöpfung und 
die Festigung der dazu unabdingbaren Netz-
werke Hauptzielrichtung der lokalen Akteure. 
Zwischen Produzenten, Verarbeitern und End-
verbrauchern entsteht in einem Umkreis von 
50 km um die Stadt Pirna ein gemeinsames 

Netzwerk. Eine schnelle, aber sehr detail-
lierte Übersicht liefert Ihnen die Datenbank 
www.gutes-von-hier.org, in der derzeit 98 
Mitglieder gelistet sind. Zunehmend gro-
ßer Beliebtheit erfreuen sich die Regional-
regale mit den „Gutes von hier.“-Produkten. 
Immer mehr Mitglieder der Datenbank ver-
netzen sich untereinander und erweitern 
so ihre Angebote in den eigenen Hofläden. 
Davon profitieren Einheimische und Gäste –  
nun haben auch sie die kurzen Wege.
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Darüber hinaus sind sie natürlich auch ganz-
jährig und sachsenweit Schauplatz regionaler 
Kulinarik. In rustikalen Burgkellern, schnu-
ckeligen Braustübchen oder herrschaftlichen 
Sälen wird vorwiegend traditionelle hei-
mische Küche zelebriert. Hier wird genossen 
und gefeiert.
Der Veranstaltungskalender ist so bunt wie die 
Regionen, in denen sich die Kleinode befin-
den. Es gibt Blumenschauen, Konzertreihen, 
Kulturfestivals, Theaterpremieren, Walzer- 
träume, Sonderausstellungen, Lesungen, 
Mittelalterspektakel, Osterbräuche, Weih-
nachtsmärkte, Sektverkostungen, Kräuter-
spaziergänge, Oldtimertreffen, Mühlentage, 
Zeitreisen, Schatzsuchen, Märchenhaftes, 
Vergessenes, Erfundenes, Skandalöses, Un-

terirdisches, Himmlisches, Erotisches, Rie-
siges, Schreckliches, Gruseliges, Gedrucktes, 
Gewebtes und Internationales. Bei vielen Ver-
anstaltungen präsentieren sich Handwerker, 
Künstler und Direktvermarkter aus dem re-
gionalen Umfeld mit ihren Produkten, neuen 
Kreationen, Kostproben, Mitmachangeboten, 
Schauvorführungen oder Rezepttipps. Es gibt 
Hexenfasching, Mondscheinführungen, Mit-
machprogramme, jede Menge Ferienspaß für 
Königskinder und und und ...
Das komplette Veranstaltungsprogramm so-
wie umfangreiche Hintergrundinformationen 
zu den einzelnen Objekten mit ihrer Historie 
sowie laufenden Dauerausstellungen finden 
Sie unter:
www.schloesserland-sachsen.de

Geadelte Bühne für guten Geschmack
Sachsen bietet eine einzigartige Vielfalt und Dichte an Schlössern, 
Burgen und Gärten. Sie spielen eine herausragende kulturpolitische 
Rolle und sind Highlights im Ausflugs- und Veranstaltungskalender.

Foto: Frank RichterFoto: Schlösserverwaltung Sachsen

Foto: TMGS/Festung KönigsteinFoto: TMGS/David Rieger 
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Feste, Märkte, Veranstaltungen Seite
Jan. – Dez. Tharandt, Pienner Straße 1, jeden ersten und dritten Samstag 35 
 Naturmarkt Tharandter Wald, www.johannishöhe.de/naturmarkt-tharandter-wald 
Jan. – Dez. Freital, Neumarkt, jeden zweiten und vierten Samstag 
 Wochenmarkt, www.freital.de
7.3. Tharandt, Pienner Straße 13, Kuppelhalle  35 
 Saatgut-Tauschbörse, www.johannishöhe.de
28.3. Klingenberg OT Colmnitz, Tännichtweg 12, Naturerlebnishof Weidegut Colmnitz 39 
 Ostermarkt, www.colmnitz-weidegut.de
9.5. Dippoldiswalde OT Ulberndorf, Landschaftspflegeverband Sächs. Schweiz-Osterzgebirge 43 
 Kräutermarkt, www.lpv-osterzgebirge.de
15./16.5. Klingenberg OT Colmnitz, Essig Schneider  40 
 Hoffest und Bauernmarkt, www.essig-schneider.de
30.5. Klingenberg OT Ruppendorf, Landschaftspflegeverband Sächs. Schweiz-Osterzgebirge 43 
 Markt zum Hoffest, www.lpv-osterzgebirge.de
11.6. Tharandt, Pienner Straße 1   35 
 Natur vor Ort – Hummeln und Wildbienen, www.johannishöhe.de
4.7. Altenberg OT Schellerhau, Landschaftspflegeverband Sächs. Schweiz-Osterzgebirge 43 
 Naturmarkt, www.lpv-osterzgebirge.de
18.7. Klingenberg OT Colmnitz, Tännichtweg 12, Naturerlebnishof Weidegut Colmnitz 39 
 Sommerfest, www.colmnitz-weidegut.de
28./29.8. Pesterwitz, An der Winzerei 1b, Obst- & Weinanbau Gut Pesterwitz 39 
 Tag des offenen Weingutes, www.gut-pesterwitz.de
10. – 12.9. Freital, Tag der Sachsen, www.tagdersachsen2021.de
19.9. Königstein OT Ebenheit, Landschaftspflegeverband Sächs. Schweiz-Osterzgebirge 43 
 Bergwiesenfest, www.lpv-osterzgebirge.de
26.9. Klingenberg OT Colmnitz, Tännichtweg 12, Naturerlebnishof Weidegut Colmnitz 39 
 Herbstfest, www.colmnitz-weidegut.de 
26.9. Dippoldiswalde OT Ulberndorf, Landschaftspflegeverband Sächs. Schweiz-Osterzgebirge 43 
 Streuobstwiesenfest, www.lpv-osterzgebirge.de
September Pesterwitz, An der Winzerei 1b, Obst- & Weinanbau Gut Pesterwitz 39 
 Weinfest zum Erntedank, www.gut-pesterwitz.de
17.10. Dippoldiswalde OT Reichstädt, Am Dorfbach 10, Schäferei und Spinnstube Drutschmann 41 
 Tag des traditionellen Handwerks, www.schaeferei-drutschmann.de
28.11. Pesterwitz, An der Winzerei 1b, Obst- & Weinanbau Gut Pesterwitz 39 
 Pyramidenanschub, www.gut-pesterwitz.de
5.12. Klingenberg OT Colmnitz, Tännichtweg 12, Naturerlebnishof Weidegut Colmnitz 39 
 Weihnachtsmarkt im Vierseithof, www.colmnitz-weidegut.de 
bis 31.12. Röhrsdorf bei Borthen, Montag bis Sonntag 36 
 Sächsisch-Böhmischer Bauernmarkt, www.sbbm-dohna.de

Hofläden, Läden  Seite
01723 Blankenstein, Leipziger Straße 1, Landwirtschaftsbetrieb Frank Büttner 37
01833 Langenwolmsdorf, Ziegeleiweg 6, Alpaka Farm Grüttner 37
01796 Struppen, Hohe Straße 8, Agrarprodukte Struppen GmbH 37
01705 Pesterwitz, An der Winzerei 1b, Obst- & Weinanbau Gut Pesterwitz 39
01774 Klingenberg OT Colmnitz, Am Bahnhof 2, Essig Schneider 40
01814 Rathmannsdorf, Hohnsteiner Straße 49, Forellenzucht am Lachsbach GbR 41
01744 Dippoldiswalde OT Obercarsdorf, Dorfstraße 41 a, Land- und Forsthof Göbel 41
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01744 Dippoldiswalde OT Reichstädt, Am Dorfbach 10, Schäferei und Spinnstube Drutschmann 41
01824 Königstein, Königsteiner Straße 51, Landbäckerei Schmidt GmbH 42
01762 Hartmannsdorf-Reichenau, Hauptstraße 25, Landwirtschaftsbetrieb Hubert Bourgeois 43

Milchtankstellen
01705 Freital, Lübauer Straße 5, Freitaler Milchtanke, Inh. Marc Bernhardt 
01723 Wilsdruff, OT Helbigsdorf, Obere Dorfstraße 15, Flade GbR Landwirtschaft
01796 Dohma Cotta A 39A, APG Pirna-Cotta eG
01814 Reinhardtsdorf-Schöna, Schrammsteinblick 67 A, Agrargenossenschaft Oberes Elbtal 
01819 Bahretal, Niederseidewitz Nr. 22 , AG Niederseidewitz eG 
01829 Stadt Wehlen, Pirnaer Straße 19, Milchhof Fiedler GbR 
01833 Dürrröhrsdorf-Dittersbach, Porschendorfer Straße 8, Agrargenossenschaft Wesenitztal e.G.

14

15
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Korrekturabzug ID 1395

Angebot getestete und prämierte Produkte

ständig:  Fleisch- und Wurstwaren, Eier aus Bodenhaltung, 
Äpfel, Molkereiprodukte

saisonal: Getreide, schlachtwarme Schweine

Service:  preiswertes Frühstück und Mittagstisch 
von Montag bis Freitag
Buffets außer Haus
Warengutscheine
Präsente

Verkauf

Filialen:  Struppen, Hauptstraße 100, T. 03 50 20 / 77 71 9 
Mo 9 - 13.30 Uhr, Di - Fr 8 - 18 Uhr, Sa 8 - 11 Uhr

Pirna, Gartenstraße 11, T. 0 35 01 - 46 07 10

„Obstscheune“ Krietzschwitz, T. 03 51 - 71 05 50

Sächsisch-Böhmischer Bauernmarkt 
Röhrsdorf bei Borthen 
T. 03 51 - 27 04 84 77

Lieferung: Großabnehmer und Wiederverkäufer

Hohe Straße 8 
01796 Struppen

T. 03 50 20 - 77 71 9
F. 03 50 20 - 77 77 8

info@agrar-struppen.de

www.landschlachthof.de

Agrarprodukte Struppen GmbH

Korrekturabzug ID 1400

Alpakas aus der Sächsischen Schweiz
Angebot

�Wollprodukte: Naturfaser Alpaka
eigene Zucht: �Verkauf von Stuten, Hengsten

und Jungtieren
Vermietung: Ferienwohng., Floating/Solebad

Verkauf

Hofladen: Langenwolmsdorf
täglich (nach Absprache)

Alpaka Farm Grüttner
Ziegeleiweg 6

01833 Langenwolmsdorf
T. 03 59 73 - 25 10 3
M. 01 62 - 77 60 99 5
fam.gruettner@gmx.de

www.alpaka-farm.de
www.float-sachsen.de

Korrekturabzug ID 1384

Leipziger Straße 1
01723 Blankenstein 
T. 03 52 09 - 2 97 83
F. 03 52 09 - 2 97 84

bauernhofbuettner@gmx.de

www.landwirtschaftsbe-
trieb-buettner.de

Internetverkauf: 
www.marktschwaermer.de

Angebot

ständig:  Steinpilzchampignons, Eier, Wurstgläser, Eierteigwaren
saisonal: Kartoffeln
auf Anfrage:   Schweinefleisch, Weiderindfleisch, Suppenhühner, 

Fleischhähnchen, Weihnachtsgeflügel
Verkauf

Hofladen:  Mo, Di, Do von 10 – 11.30 Uhr, Mo, Di, Mi, Do 14 – 17 Uhr
Märkte:  Dresden: Wochenmarkt Münchner Platz, Sachsenmarkt Lingner-

allee, Grüner Wochenmarkt Meißen, Naturmarkt Tharandt

Landwirtschaftsbetrieb mit Hofladen Frank Büttner

37Landkreis Sächsische Schweiz-Osterzgebirge
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Korrekturabzug ID 6207

Saisonale Köstlichkeiten aus regionalen Produkten

Wein erleben Weine vom eigenen Weinberg der 25. Sächsischen Weinkönigin

Pirnaer Unikate P(b)irnsche Torte, Wolf Blechschmidts̀ Sauerbratensüppchen

Stilvoll Übernachten in einem denkmalgeschützten Renaissance-Bau am

Beginn der Sächsischen Weinstraße und am Beginn und Ende des Malerweges

10

Korrekturabzug ID 1703
6
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Korrekturabzug ID 1383

Angebot

ständig:	 Äpfel aus eigenem umweltschonenden, kontrollierten Anbau
Fruchtsäfte, Obstweine und eigene Aufstriche

saisonal:	 Erdbeeren, Birnen, Pflaumen, Süß- und Sauerkirschen,
Weihnachtsgeflügel, Weihnachtsbäume

Spezialität: 	 Pesterwitzer Weine und Sekt
Service:	 Selbstpflücken von Erdbeeren, Sauerkirschen und Äpfeln,

Weinverkostung, Weinbergsführung, Besenwirtschaft,
Reitunterricht mit Ausritten

Verkauf

Hofladen:	 Pesterwitz, Montag - Freitag 8 - 18 Uhr, Samstag 8 - 12 Uhr
Filiale:	 Freital, Weißeritzpark
Märkte: Dresden, Münchner Platz: Mittwoch,

World Trade Center: Donnerstag, Lingnerallee: Freitag	

Veranstaltungstipps

28./29. Aug.	 Tag des offenen Weingutes
im September 	Weinfest zum Erntedank
27. Nov.	 Pyramidenanschub (15 Uhr)

An der Winzerei 1b
01705 Pesterwitz

	 T.	 03 51 - 65 02 51 3
	 F.	 03 51 - 65 03 35 0
	 M.	01 72 - 35 21 78 3
	 &	 01 74 - 99 23 44 5

www.gut-pesterwitz.de

Obst- & Weinanbau Gut Pesterwitz

Korrekturabzug ID 1390

DER NATURERLEBNISHOF MIT PENSION AM THARANDTER WALD

Am Rande des Tharandter Waldes gelegen, bietet der Naturerlebnishof mit seinem Bauern- und Kräutergar-
ten, dem Rast- und Spielplatz, dem Feuchtbiotop und den Tiergehegen eine naturbelassene Atmosphäre 
zum Entspannen. Für private Feierlichkeiten bieten die rustikal gestalteten Räume des Vierseithofes alle 
Annehmlichkeiten. Auch für einen Urlaub auf dem Land stehen den Besuchern eine Ferienwohnung und 
sieben Doppelzimmer zur Verfügung. Die Idylle des Naturerlebnishofes weicht vier Mal im Jahr dem turbu-
lenten Treiben der Hoffeste. Hier erwarten die Besucher abwechslungsreiche Programme und viele Anbieter 
aus der Region. Auf Anfrage bzw. Bestellung sind die Damwilderzeugnisse aus der Damwildzucht der Colm-
nitzer Agrargenossenschaft sowie Waren regionaler Direktvermarkter auch in unserem Hofladen erhältlich.

Veranstaltungen 2021: 28. März Ostermarkt
18. Juli Sommerfest
26. September Herbstfest
05. Dezember Weihnachtsmarkt im Vierseithof

Weitere Informationen unter: www.colmnitz-weidegut.de

Tännichtweg 12 · 01774 Klingenberg OT Colmnitz · Tel. 03 52 02 - 58 78 6 und 01 72 - 35 64 74 7

4
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Korrekturabzug ID 1391

Hoffest und Bauernmarkt
am 15. und 16. Mai 2021

40 Landkreis Sächsische Schweiz-Osterzgebirge
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Schäferei und Spinnstube Drutschmann
Angebot

ständig:	 Bio-Lammfleisch aus eigener Aufzucht und Schlachtung –
frisch nach vorheriger Bestellung, Salami, Wurstkonserven
Schafwollprodukte: Strickwolle in verschiedenen Stärken und
Farben, Wollvliese, Kammzug, Filz- und Bastelwolle, Betten,
Decken, Schafwollsocken, Gestricktes, Gewebtes, Gefilztes,
Schafmilchseifen, Lanolincremes

saisonal:	 Schafskäse
Spezialität: Kreativkurse zur Wollverarbeitung, Veranstaltungsangebote,

Schauvorführungen für Reisegruppen, Schafwollteppiche n. Maß

Verkauf Hofladen in Reichstädt Do + Fr 10 - 19 Uhr, Sa 10 - 12 Uhr

Veranstaltungstipp 3. Sonntag im Oktober Tag des traditionellen Handwerks

freitags 11 - 13 Uhr Wollness – Eintauchen in die Welt der
Wolle mit Schauvorführungen

Schäferei und Spinn-
stube Drutschmann
Am Dorfbach 10

01744 Dippoldiswalde
OT Reichstädt

T. 0 35 04 - 61 39 73
F. 0 35 04 - 61 04 06

www.schaeferei-
drutschmann.de

Korrekturabzug ID 1397

Forellenzucht am Lachsbach GbR
Angebot

ständig: Forelle, Lachsforelle – frisch und geräuchert
Aal, Heilbutt, Lachs (Seefisch) – geräuchert

saisonal: Karpfen, Hecht, Schleie
Spezialität: kalt geräuchertes Lachsfilet

Verkauf Hofladen in Rathmannsdorf

April - Oktober Montag - Sonntag 8 - 17 Uhr
November - März Montag - Sonntag 8 - 17 Uhr

Forellenzucht am 
Lachsbach GbR

Hohnsteiner Straße 49
01814 Rathmannsdorf
T. 03 50 22 - 4 23 32
F. 03 50 22 - 4 34 00 

forellenzucht-am-lachs-
bach@t-online.de

www.forellenzucht-
rathmannsdorf.de

7
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Korrekturabzug ID 1386

Land- und Forsthof Familie Lothar Göbel
Angebot Wildspezialitäten – Wildfleisch, Wildwurst

Felle, Holzäppeltee und weitere Direktvermarkterprodukte
Weihnachtsbäume, Schmuckreisig, Kaminholz

Verkauf Hofladen in Obercarsdorf Fr 15 - 18 Uhr, Sa 8 - 12 Uhr
im Dezember erweiterte Öffnungszeiten

Lieferung: Großabnehmer und Wiederverkäufer

Veranstaltungstipp

Hoffest mit Weihnachtsbaumabsägen siehe Homepage

Land- und Forsthof Göbel
Dorfstraße 41a

01744 Dippoldiswalde 
OT Obercarsdorf

T. 0 35 04 - 61 39 21
hof@lothargob.de
www.landurlaub-
osterzgebirge.de

8
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Korrekturabzug ID 6130

Charolaishof Bourgeois in Hartmannsdorf
Charolais ist eine Fleischrinderrasse, deren Ursprung im Zentrum Frankreichs, 
in der Region um Charolles im Flusstal der Nievre liegt. Wir züchten diese 
Tiere seit ca. 28 Jahren auf unseren Weiden im Osterzgebirge rund um die 
Talsperre Lehnmühle. Die Tiere verzehren im Sommer Gras und im Winter Heu 
und Silage. So liefern sie ein besonders saftiges und aromatisches Fleisch, 
es ist ideal für die moderne Küche und liefert wertvolles tierisches Eiweiß. 
Gleichzeitig ist es kalorienarm. Dieses wunderbare Fleisch bieten wir Ihnen 
auf unserem Hof in Hartmannsdorf in unserem kleinen Hofladen an. Unser Hof 
liegt mitten im Ort. Zu unseren Highlights gehört, eine gute Beratung für die 
traditionelle und moderne Zubereitung von verschiedenen Fleischgerichten. 
Zum Beispiel können Sie etwas über die Zubereitung von unserem hervorra-
genden Rindercarpaccio und vieles mehr erfahren. Unser Hofladen ist einmal 
im Monat samstags von 9 bis 16 Uhr geöffnet, gern können Sie auch einfach 
mal vorbeischauen. Die genauen Termine finden Sie unter „Gutes von hier“ 
(www.gutes-von-hier.org). Wir freuen uns auf Ihren Besuch! 

Landwirtschaftsbetrieb 
Hubert Bourgeois

Hofladen
01762 Hartmannsdorf-

Reichenau 
OT Hartmannsdorf
Hauptstraße 25

T. 03 73 26 - 91 68 
M. 01 72 - 7 91 92 46 
M. 01 70 - 1 85 36 38
F. 03 73 26 - 8 69 63

hubert.bourgeois
@t-online.de

8
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So schmeckt Sachsen im

Landkreis Bautzen
Die Oberlausitz besitzt eines der größten bewirtschafteten Teichgebiete Deutsch-
lands. Schon im 13. Jh. begannen Klöster und Großgrundbesitzer mit dem Anle-
gen von zahlreichen Teichen für die Zucht von Karpfen und anderen Fischen. 

Land der Tausend Teiche
Die Region wird als „Land der tausend Tei-
che“ bezeichnet und der Karpfen als Filet-
stück unter den Fischmahlzeiten. Auf 30 
000 Hektar erstreckt sich die einzigartige 
Naturlandschaft, die seit 1996 als UNESCO-
Biosphärenreservat international anerkannt 
ist. Über Jahrhunderte wurde das Wissen 
zur Fischzucht weitergegeben. Hier wachsen 
Karpfen heran, die nach drei Sommern ihre 
Verkaufsgröße erreicht haben. Aber auch 
Hechte, Schleie, Zander und Welse landen 
in den traditionell ausgelegten Netzen der 
Teichwirte.

Haus der Tausend Teiche
Neben der Touristinformation erwartet die 
Besucher in Wartha eine multimediale Aus-
stellung, ein Riesenaquarium mit heimischen 
Fischen, wechselnde Sonderausstellungen, 
Shop und Imbiss, ein Wassererlebnisgelände 
zum Entdecken und Spielen sowie der Start 
des Naturerlebnispfades Guttauer Teiche. Hier 
kann man in die besondere Welt um Karpfen 
und Fischer Klaus eintauchen.
www.haus-der-tausend-teiche.de

Lausitzer Fisch
Die Fischwirtschaft hat in der Region eine 
jahrhundertealte Tradition. Sie prägte seit 
dem Mittelalter die Kulturlandschaft und 
die regionale Küche. Häufig spielten Klöster 
dabei eine wichtige Rolle. Die Spuren dieser 
Geschichte sind bis heute prägend. Seit 2008 
sind in drei Betrieben – der Teichwirtschaft 
Klitten, der Kreba-Fisch GmbH und der Teich-
wirtschaft Uwe Ringpfeil/Wartha – insgesamt 
270 Hektar Teiche auf ökologische Karpfen-
erzeugung umgestellt und für ökologischen 
Landbau zertifiziert. 

Lausitzer Fischwochen
Im Herbst laden Teichwirtschaften und Fisch-
zuchtbetriebe, Gasthäuser, Gästeführer und 
Naturschutzeinrichtungen ein, frischen Fisch 
zu entdecken, zu erleben und zu genießen. 
Teiche werden abgelassen, Fischzüge begin-
nen und Abfischfeste werden gefeiert. Bei 
einem Ausflug kann man sich selbst von 
Herkunft und Qualität überzeugen und in 
Hofläden aus einem breiten Angebot frischer 
oder geräucherter Fische wählen.
www.lausitzer-fischwochen.de

44 Landkreis Bautzen
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Lebkuchen
oder auch Pfefferkuchen sind ein traditionell 
hergestelltes feines Gebäck aus Weizen- und 
Roggenmehl. Der Teig hat einem hohen Anteil 
Honig oder Sirup und wird mit verschiede-
nen Gewürzen verfeinert. Seit 1558 werden 
Pulsnitzer Pfefferkuchen gebacken, seither ist 
Weihnachten ohne Lebkuchen undenkbar. 
In Europas einzigem Pfefferkuchenmuseum 
„Alte Pfefferküchlerei“ in Weißenberg oder 
in den Pulsnitzer Schaubäckereien kann man 
sich persönlich von dieser Kunst überzeugen 
und natürlich auch kosten. Der „Pfefferküch-
ler“ ist übrigens ein anerkannter Beruf in 
Sachsen.
Immer am ersten Wochenende im November 
findet in der Pfefferkuchenstadt der einzige 
Pfefferkuchenmarkt Deutschlands statt. 

BautzenOttendorf-
Okrilla

Hoyerswerda

Kotten

Panschwitz-Kuckau

BischofswerdaRadeberg

Weißenberg

Malschwitz

Rammenau
Großröhrsdorf

2

Königswartha

3

1

Sohland

5

Oppach

Cunewalde

64

7Königsbrück

Lohsa

Elsterheide

8

Oberlausitzer Biokarpfen
ist ein Spiegelkarpfen, der nach  
EU-Ökö-Verordnung und des Gäa-Verbandes 
produziert wird. Er wird im UNESCO-
Biosphärenreservat Oberlausitzer 
Heide- und Teichlandschaft 
gezüchtet, wo die Karpfenzucht 
eine 750-jährige Tradition hat. 
Durch das geringe Geländegefälle, 
hohe Grundwasserstände und 
geringwertige Böden konnte 
sich eine landschaftsprägende 
Teichwirtschaft entfalten. Aus 
dem Lausitzer Karpfen wurde 
in den letzten Jahren der naturnah 
erzeugte und hochwertige Oberlausitzer 
Biokarpfen entwickelt. 
www.regionales.sachsen.de

Lebendige Brautradition
Nach Bayern sind Sachsen diejenigen, die 
am meisten Bier trinken. Die Oberlausitz ist 
noch heute Zentrum sächsischer Braukunst 
und kann bei Brauereiführungen oder Bier-
festen in Radeberg, Görlitz, Löbau oder Eibau 
erlebt werden. Der Eibauer Bierzug hat es 
dabei neben dem Radeberger Bierstadtfest 
zu besonderer Berühmtheit gebracht und 
zieht jährlich tausende Besucher aus nah und 
fern zum Feiern und Probieren an. Neben gro-
ßen Brauereien etablieren sich zunehmend 
kleinere neue Braumanufakturen, die es in 
einer spektakulären Sortenvielfalt überall zu 
entdecken gilt.

Pulsnitz

Foto: Stadtverwaltung Weißenberg
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Das Bautzener Oberland ist überraschend 
vielfältig. Dabei sind wir ländlicher Raum im 
besten Sinne und starke Wirtschaftsregion 
zugleich. Mit zauberhafter Hügellandschaft, 
dichten Wäldern, weiten Wiesen und Feldern. 
Aber auch mit modernen Industriebetrieben, 
einer guten Infrastruktur und lebendigen Kul-
turangeboten.
Die Menschen im Bautzener Oberland sind 
traditionsbewusst. Das hält sie aber nicht da-
von ab, ihren Blick in die Zukunft zu richten. 
Bei uns bleibt nicht nur die Kirche im Dorf, 
sondern auch die Fabrik. Wie unsere Region 
zu dem wurde, was sie heute ist, lässt sich 
auch nachhören. Mit der Audio-App zur In-

dustriekultur der Region lernen Sie das Baut-
zener Oberland von einer neuen Seite kennen. 
Starten Sie mit einem Klick in die Geschichte 
unserer Oberlausitzer Heimat!
www.industriekultur-oberlausitz.de

Foto: PIX-O-RAMA/Sabine Mundra

Die LEADER-Region Bautzener Oberland – 
Heimat zwischen Czorneboh und Spree

Foto: GRAFOX Foto: GRAFOX
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Den sächsischen LEADER-Gebieten liegen re-
gionale Produkte am Herzen. Genuss kommt 
hier nicht zu kurz! Frische Obstsäfte, deftige 
Wurst oder würziger Käse – uns ist es wichtig, 
dass Erzeugnisse aus der Region auch hier 
weiterverarbeitet und angeboten werden. 
Deshalb ist unser Förderprogramm so gestal-
tet, dass es Erzeuger regionaler Produkte be-
sonders unterstützt.  
Die Fördermöglichkeiten sind vielfältig. Be-
triebe können eine Zuwendung von bis zu 
50% der Gesamtkosten erhalten. Das gilt für 
die Anschaffung neuer Maschinen ebenso wie 

für die Gestaltung eines Online-Shops oder 
für bauliche Maßnahmen im Unternehmen. 
In der LEADER-Förderperiode 2014-2020 hat 
die Region Bautzener Oberland mehrere Er-
zeugerbetriebe unterstützt: eine Fleischerei 
bei der Erweiterung ihrer Betriebsstätte, eine 
Käserei bei der Anschaffung von Maschinen 
und Hersteller von Obstsäften bei der Moder-
nisierung ihrer Produktionsanlagen. 
Die neue Förderperiode beginnt 2021. Unser 
Regionalmanagement berät Sie gern persön-
lich zu den Fördermöglichkeiten: regionalma-
nagement@bautzeneroberland.de.

LEADER setzt auf Regionales – auch im Bautzener Oberland

Foto: Hofkäserei Vetter Wehrsdorf
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Feste, Märkte, Veranstaltungen Seite
7.4.  Panschwitz-Kuckau, Kloster St. Marienstern  51 

Familienerlebnistag, www.ekz-marienstern.de 
24.4. Wartha OT Malschwitz, Warthaer Dorfstraße 29, Biosphärenreservatszentrum   
 Frühjahrsmarkt, www.biosphaerenreservat-oberlausitz.de/naturmarkt
25.4.  Panschwitz-Kuckau, Kloster St. Marienstern, Ernährungs- und Kräuterzentrum 51 

Saisoneröffnung, www.ekz-marienstern.de 
2.5. Wittichenau, Kotten 2, KRABAT MILCHWELT  52 
 Großer Bauernmarkt, www.krabat-milchwelt.de
30.5.  Panschwitz-Kuckau, Kloster St. Marienstern  51 

Frühlingskonzert mit dem Chor „Lipa“, www.ekz-marienstern.de 
13.6.  Panschwitz-Kuckau, Kloster St. Marienstern, Ernährungs- und Kräuterzentrum 51  

Kloster- und Familienfest, www.marienstern.de
17.7. Panschwitz-Kuckau, Kloster St. Marienstern, Im Schein von 1.000 Lichtern -  51 
 Gartennacht zu Christophorus, www.ekz-marienstern.de
15.8.  Panschwitz-Kuckau, Kloster St. Marienstern, Ernährungs- und Kräuterzentrum 51 
 Kräutersonntag mit ökumenischer Andacht, www.ekz-marienstern.de
21.8. Oberlausitz, Tag der Oberlausitz, www.oberlausitz-tag.de
20. – 26.8. Kamenz, Kamenzer Forstfest, www.forstfest-kamenz.de
28./29.8.  Rammenau, Schloss,  

25. Internationale Oberlausitzer Leinentage, www.barockschloss-rammenau.com
11.9. Wartha OT Malschwitz, Warthaer Dorfstraße 29, Biosphärenreservatszentrum   
 Herbstmarkt, www.biosphaerenreservat-oberlausitz.de/naturmarkt
12.9.  Bischofswerda, Innenstadt,  

Tag der offenen Hinterhöfe und Herbstmarkt, www.bischofswerda.de
18.9. Bautzen, Purschwitzer Straße 13, BUDISSA Agrarprodukte AG Niederkaina  55 
 Kartoffel- und Herbstfest, www.budissa-ag.de
9.10. Wittichenau, Kotten 2, KRABAT MILCHWELT  52 
 Erntedank- und Kirmesmarkt, www.krabat-milchwelt.de
5. – 7.11. Pulsnitz, Am Markt, Pfefferkuchenmarkt, www.pfefferkuchenmarkt.de

Hofläden, Läden  Seite
02625 Bautzen, Reichenstraße 23, Kräuter-Seifert 23
01920 Panschwitz-Kuckau, Am Kloster 28, Klosterbäckerei & Café St. Michael 51
02997 Wittichenau, Kotten 2, KRABAT MILCHWELT 52
01920 Oßling OT Lieske, Hauptstraße 30, Missionshof Lieske 52
02627 Kubschütz OT Jenkwitz, Auenweg 30, Landwirtschaftsbetrieb Jurk 53
02689 Taubenheim, Sohlander Straße 56, Direktvermarktung Großmann GmbH 54
02681 Schirgiswalde-Kirschau OT Schirgiswalde, Bauernstraße 1b, Stolle-Obst 54
01454 Großerkmannsdorf, Bischofsweg 30, „An der Dresdner Heide“ GmbH & Co. KG 53

Milchtankstellen Seite
01454 Radeberg OT Großerkmannsdorf, Bischofsweg 30, An der Dresdner Heide  
02692 Doberschau-Gaußig, Hauptstraße 30, Agrargenossenschaft Gnaschwitz e.G. 
02997 Wittichenau, Kotten 2, KRABAT MILCHWELT 52

Die Alte Pfefferküchlerei in Weißenberg
ist europaweit das einzige Denkmal des Pfefferküchlerhandwerkes und zeigt Backstuben, Laden 
und Wohnbereich aus dem 17. Jh.. In der Ausstellung und bei Veranstaltungen lernt man dieses 
Handwerk kennen und kann sich sogar auch selbst versuchen. www.pfefferkuchenmuseum.de
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Sächsisches  
Landeskuratorium 

Ländlicher Raum e.V. 
Kurze Straße 8 

01920 Nebelschütz 
Kontakt: S. Klotsche

Tel.: 035796 / 971-24

Fax: 035796 / 971-16

sebastian.klotsche@
slk-miltitz.de

Die Lausitz schmeckt
Über 40 kleine und mittlere Unternehmen der Land- und Ernährungswirtschaft 
arbeiten seit 2007 als Netzwerk und Werbegemeinschaft „Die Lausitz schmeckt“ 
zusammen. Die Gemeinschaft wird durch das Sächsische Landeskuratorium 
Ländlicher Raum e. V. und das CSB e. V. begleitet.
Echt und gut – einfach ein Genuss – das sind die Produkte der Initiative „Die 
Lausitz schmeckt“. Regionalität, Qualität, Professionalität. 
Genießen Sie die Mittel zum Leben in einer besonderen Atmosphäre – in 
unserer schönen Lausitz. Auf kulinarischer Erkundungstour können die Spe-
zialitäten der Partnerbetriebe entdeckt und gleich nach Hause mitgenommen 
werden. „Lebensmittel sind wertvoll“ – Wer erntefrisches Gemüse unmittelbar 
vom Feld, Honig vom Imker oder Fleisch- und Wurstspezialitäten direkt vom 
Erzeuger probiert, genießt und dabei dem Hersteller über die Schulter schaut, 
wird das erkennen.
Senf und Lausitzer Leinöl sowie andere regionalen Produkte – wie  Fleisch, 
Eier, Spargel, Fisch, Kartoffeln, Milchprodukte, Kräuter, Mineralwasser, Säfte 
oder Biere – sorgen für höchste Gaumenfreude und sind bei den Partnern der 
Initiative „Die Lausitz schmeckt“ erhältlich.
www.lausitz-schmeckt.de

Sorbische Leberwurst nach Hausmacher Art
Die traditionelle Sorbische Leberwurst Domjaca 
wurde überwiegend in den ländlich geprägten 
Teilen der Lausitz hergestellt, die früher von den 
Sorben bewohnt wurden. Die hausgemachte Leber-
wurst wurde bei den sorbischen Kleinbauern als 
traditionelle Wurst beim Schlachten hergestellt. 
Das schlachtwarme Schweinefleisch wurde sofort 
verarbeitet. Magere und durchwachsene Fleisch-
teile, Leber, Schweinemasken und Zwiebeln sowie 
bestimmte Gewürze wurden vermischt und haltbar 
gemacht. So wurden Vorräte angelegt und die 

Sorbische Leberwurst war immer für das beliebte 
Gericht der Region, Pellkartoffeln mit Quark und 
Lausitzer Leinöl, verfügbar. Der Rückgang der klei-
neren landwirtschaftlichen Betriebe führte auch 
zum Rückgang der Herstellung. Engagierte Flei-
scher haben dieses Kulturgut aber gerettet und pro-
duzieren die Domjaca nach alten Rezepturen weiter. 
Bei den Gewürzmischungen wird meist Salz, Pfeffer, 
Piment, Nelken, Kümmel und Majoran verwendet. 
Die Sorbische Hausmacher Leberwurst wird frisch 
oder im Glas angeboten. www.regionales.sachsen.de



Ernährungs- und Kräuterzentrum, 
Standort Kloster St. Marienstern
Entdecken Sie den liebevoll gestalteten 
Umwelt- und Lehrgarten und erfahren Sie 
Wissenswertes und Abwechslungsreiches in 
Projekttagen, Seminaren und Ausstellungen. 
Erleben Sie attraktive Veranstaltungen wie 
Saisoneröffnung, Gartennacht, Kloster- und 
Familienfest oder Kräutersonntag.

Ernährungs- und Kräuterzentrum, 
Standort Kinder- und Jugendfarm
Zentral gelegen zwischen Alt- und Neustadt 
von Hoyerswerda findet man die Kinder- und 
Jugendfarm. Sie ist eine der attraktivsten 
und beliebtesten Einrichtungen der offenen 
Kinder- und Jugendarbeit in der Stadt.

Die Bildungsangebote beider 
Standorte im Überblick
• Projekt- und Aktionstage
• Ferien- und Erlebnistage
•  Seminarreihen: „Treffpunkt gesunde Ernäh-

rung“ und „Clever und kreativ kochen“

Ernährungs- und Kräuterzentrum
im Kloster St. Marienstern
Ćišinskistraße 35
01920 Panschwitz-Kuckau
Funk 01 51 / 52 41 32 42
ernaehrung@csb-miltitz.de
www.ekz-marienstern.de

Ernährungs- und Kräuterzentrum
Kinder- und Jugendfarm
in Hoyerswerda
Burgplatz 5
02977 Hoyerswerda
Tel. 0 35 71 / 97 91 64
jugendfarm@csb-miltitz.de
www.csb-miltitz.de
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Regional hat Wert – Ernährungs- und Kräuterzentrum
1

Eine bewusste Ernährung mit heimischen Produkten der Saison ist zeitgemäß, genussvoll und 
abwechslungsreich. Davon kann man sich im Ernährungs- und Kräuterzentrum überzeugen.

Diese Maßnahme wird mitfinanziert durch  
Steuermittel auf Grundlage des vom Sächsischen 
Landtag beschlossenen Haushaltes.

Wir bedanken uns für die Unterstützung durch das  
Sächsische Staatsministerium für Regionalentwicklung.



51Landkreis Bautzen

Familienerlebnistag  
im Kloster St. Marienstern
Traditionelles zur Oster- und Frühlingszeit 
• Aktionen für Groß und Klein

Saisoneröffnung  
im Ernährungs- und Kräuterzentrum
Frühlingserwachen im Klostergarten
•  Gartensaisonstart  mit Kulturprogramm
•  Frühjahrsmarkt mit regionalen und saiso-

nalen Produkten
•  Pflanzung des Baumes des Jahres im an-

grenzenden Lippepark durch prominente 
Persönlichkeiten

Frühlingskonzert mit dem Chor „Lipa“  
aus Panschwitz-Kuckau und Gästen

Kräutersonntag mit ökumenischer Andacht
ein erlebnisreicher Nachmittag mit vielen 
Highlights rund um das Thema Kräuter
•  Ökumenische Andacht mit Kräuterweihe
•  Kulturprogramm auf der Naturbühne
•  Kräutermarkt mit Kräuterprodukten

Kloster- und Familienfest 
des Landkreises Bautzen
ein Tag der Besinnung und Begegnung  
mit den Schwestern des Konvents
•  Festgottesdienst und ökumenische 

Andacht
•  Familientag des Landkreises Bautzen – 

Buntes Programm mit vielen Überraschun-
gen und Aktionen für die ganze Familie

•  Großer Regional- und Naturmarkt mit  
Direktvermarktern, Handwerkern und 
Händlern, die regionale sowie saisonale 
Produkte und Spezialitäten anbieten

„Im Schein von 1.000 Lichtern“ – 
Gartennacht zu Christophorus
stimmungsvolle Atmosphäre mit  
tausenden Lichtern im Klostergarten
•  Bühnenshow mit Artistik und Tanz, 

Gesang und Feuershow
•  Anzünden der Kerzen im Beisein der  

Glühwürmchen

Regionalität genießen bei saisonalen Veranstaltungen
Tipps für das Ernährungs- und Kräuterzentrum im Kloster St. Marienstern in Panschwitz-Kuckau

Korrekturabzug ID 2800

Das CAFÉ ST. MICHAEL ist von Dienstag bis 

Sonntag 11.00 Uhr bis 17.00 Uhr für Sie geöffnet.  

Bäckerei-Laden/Café Tel. 035796-99443 

 

 

 

  

     

Das 

Sonntag 11.00 Uhr bis 17.00 Uhr für Sie geöffnet. 

      Bäckerei

1

Termine, Informationen und das aktuelle  
Veranstaltungsprogramm entnehmen Sie 
bitte den Medien und
www.ekz-marienstern.de



Foto: Hoffest bei KRABAT MILCHWELT

Korrekturabzug ID 1049

KRABAT MILCHWELT: Genussmanufaktur mit Schaukäserei
Angebot Moderne Landwirtschaft mit allen Sinnen erlebbar

Unser moderner Landwirtschaftshof setzt vom Eigenanbau gentechnisch un-
veränderten Futters für unsere Milchrinder, über die Aufzucht der Kälber, die 
Verarbeitung der Milch bis hin zur Energiegewinnung in der Biogasanlage auf 
Transparenz und Nachhaltigkeit. In der hofeigenen Schaukäserei entstehen 
mit viel Liebe und handwerklichem Können „Die besten Ecken der Lausitz“: 
handgemachte und natürliche Käse und weitere feine Milchprodukte.
Bei einer Entdeckertour „Auf Kuhfühlung“ (besonders für Familien mit Kindern 
geeignet) oder einer Erlebnisführung „Kuh–Käse–Kilowatt“ führen wir Sie bei 
einem Rundgang über unseren Hof. Sie erhalten Einblicke in unsere Arbeit, Be-
sichtigen die Schaukäserei, verkosten frische Milch und probieren von handge-
machtem Käse. Bitte erfragen Sie Ihren individuellen Termin: 035725/929012 
oder unter info@krabat-milchwelt.de 
Verkauf  Hofladen: KRABAT MILCHWELT Di 9-12 Uhr, Fr 14-17 Uhr, 

Sa 7.30-11 Uhr, bei Führungen / Missionshof Lieske,
Hauptstraße 30, 01920 Oßling Fr 9-18 Uhr, Sa 9-11 Uhr

Wochenmärkte:  Bautzen, Hoyerswerda, Kamenz, Königswartha, Löbau, Pulsnitz, 
Radeberg, Ruhland, Weißwasser, Wittichenau, Altkötzschenbroda

Veranstaltungstipps

2. Mai Großer Bauernmarkt 
9. Oktober Erntedank- und Kirmesmarkt

Kotten 2
02997 Wittichenau 

T. 03 57 25 - 92 90 12 
F. 03 57 25 - 92 90 19

info@krabat-milchwelt.de

www.krabat-milchwelt.de
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Korrekturabzug ID 2801

Bauern- und Geflügelhof Familie Jurk
Angebot

ständig:	 Eier (täglich frisch, aus Freilandhaltung), Honig, frische
hausschlachtene Wurst im Glas, Kartoffeln, Säfte, Weine,
Fruchtaufstriche und Nudeln, hauseigener Eierlikör,
Kissen mit eigenen Gänsefedern gefüllt

saisonal:	 Obst und Gemüse; Gänse, Enten, Suppenhühner und Broiler
Angusrindfleisch aus eigener Haltung (zwei- bis dreimal jährlich)

Verkauf

Hofladen:	 Mo-Fr 10-12 Uhr; Mo, Do, Fr 17-18 Uhr; Sa 9.30-11.30 Uhr

Landwirtschaftsbetrieb 
Jurk

Auenweg 30
02627 Kubschütz

OT Jenkwitz
T. 0 35 91 - 59 74 03

kontakt@bauernhof-jurk.de

www.bauernhof-jurk.de

3

Lausitzer Leinöl
hat eine lange Tradition, wird aber heute nur noch in der Ölmühle Hoyerswerda hergestellt –
1924 gegründet und bereits 1960 die letzte produzierende Ölmühle in der Lausitz.
Noch heute wird hier nach traditionellem Verfahren hergestellt – kaltgepresst und  
durch Filtration über einen Papier-/Stofffilter gewonnen. Dadurch erhält es seine  
charakteristisch klare, goldgelbe Färbung und den unverwechselbaren Geschmack. 
Es ist bekömmlich, cholesterinarm und reich an mehrfach ungesättigten Fettsäuren.
Leinöl ist traditionelle Zutat verschiedener regionaltypischer Gerichte. Früher eher
„armer Leute Speise“ ist es heute aus der Lausitzer Küche nicht mehr wegzudenken.
Lausitzer Leinöl mit Pellkartoffeln und Quark ist ein Klassiker, wird aber auch zu Käse, 
mariniertem Hering, Quarkspeisen oder Salatdressing verwendet. www.regionales.sachsen.de



Korrekturabzug ID 1410

Stolle-Obst Schirgiswalde
Angebot

 Äpfel (Okt-April), Erdbeeren/Süßkirschen (Juni/Juli), 
Aronia (Aug/Sept)

Selbstpflücke bei allen Obstarten

 Obstsäfte, Obstwein, Obstbrände, Fruchtaufstrich, 
Aronia-Produkte

Verkauf

Hofladen:  Schirgiswalde Bauernstr. 1b  Donnerstag 14 - 18 Uhr

Märkte:  Wilthen  Donnerstag
Herrnhut  Donnerstag
Schirgiswalde am 
Baumarkt Eisenkrämer  Montag, Freitag 9-17 Uhr

Mitglied

Landesverband Sächsisches Obst e.V.
Bio-Siegel für Aronia-Anbau

Teichweg 6
02681 Schirgiswalde-

Kirschau OT Schirgiswalde
M. 01 71 - 6 22 18 16
F. 0 35 92 - 54 32 56
info@stolle-obst.de

www.stolle-obst.de

Korrekturabzug ID 1412

Direktvermarktung Großmann GmbH
Angebot

ständig: Fleisch- und Wurstspezialitäten aus eigener Herstellung
Rindfleisch von Weidemastrindern aus eigener Aufzucht
Lohnschlachtung, Zerlegung, Verarbeitung
Partyservice, Präsentkörbe, Präsentkartons

saisonal:  Grillspezialitäten von Rind und Schwein (Grillsaison)
Schaffleisch aus eigener Aufzucht und Haltung (Herbst)

Verkauf Hofladen in Taubenheim

Märkte:  Radebeul, Sohland, Wilthen, Bautzen, Reichenbach, Wehrsdorf

Sohlander Straße 56
02689 Taubenheim/OL
T. 03 59 36 - 3 44 71
F. 03 59 36 - 3 44 70

christianegrossmann259
@gmail.com

www.hofladen-grossmann.de

Sohlander Straße 56
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Agrar GmbH Gersdorf-Oberlichtenau 

  
Afrikanischer Wels 

Verkauf immer  freitags von 15.00 – 17.00 Uhr 
in Haselbachtal OT Gersdorf,  

Schrebergartenweg 
Telefonische Vorbestellung bis Mittwoch 

(Büro:03578/3540 / Fischhalle:0173/5716022) 

Unser Angebot: 

Bahnhofstr. 17a, 01920 Haselbachtal Tel.: 03578/3540, Fax: 03578/354155 Internet: www.huegelland-ag.de Email: info@huegelland.eu 

Auch Saisonale Produkte:  
-Bleich- & Grüner Spargel (April/Mai) 
-Heidelbeeren  
-Kartoffeln 
-Andere landwirtschaftliche Produkte 

Direktvermarkter vom Lande 

Auch Saisonale Produkte:  
-Bleich- & Grüner Spargel (April/Mai) 

6

5
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„Moderne Landwirtschaft im Herzen der Oberlausitz“

Kontaktieren Sie uns

BUDISSA Agrarprodukte AG Niederkaina - Purschwitzer Str. 13 - 02625 Bautzen
Tel. 03591 6290 - Fax 03591 629 222
info@budissa-ag.de - www.budissa-ag.de 

Angebot
Verkauf von Speise-, Saat- und Futterkartoffeln
Honig aus unserer Imkerei
Verkauf von Getreide, Saatgut, 
Ölfrüchten und Futtermitteln
Busrundfahrten und Führungen

Produktionsflächen von mehr als 9000 ha
Pflanzenproduktion
Milchproduktion
Schweinezucht
Biogasproduktion und Solar
Imkerei und Bienenwirtschaft

NEU:

Handel, Dienstleistung
Lagerung und Konservierung im Folienschlauch
Vermietung von Wohnräumen, Büroräumen, LagerhallenVermietung von Wohnräumen, Büroräumen, Lagerhallen

Besuchen Sie uns zu unserem Kartoffel- und Herbstfest 
am 18.09.2021

Es erwarten Sie Marktstände mit regionalen Produkten, ein 
buntes Rahmenprogramm und viele Überraschungen für 

unsere kleinen Gäste.

Produktionsflächen von mehr als 9000 ha

und Futterkartoffeln

unser Angebot für Sie in Niederkaina:
Forst-,Garten- u. Kommunaltechnik
Reifen-Service
Tel. 03591 274286       www.weinert-gmbh.de

unser Angebot für Sie in Niederkaina:
Forst
Reifen
Tel. 03591 274286       www.weinert

8



So schmeckt Sachsen

Landkreis Görlitz
Die Lage im Dreiländereck und Einflüsse der sorbischen Kultur spiegeln  
sich in der regionalen Küche wider. „Die Lausitz schmeckt“ 
auf kulinarischen Erlebnisreisen übers Land.

Vielfältige Kulturlandschaft
vom Zittauer Gebirge über das Oberlausitzer 
Bergland, dem Spreequelland, die Neisse-
landschaft bis zum größten See Sachsens  
im Lausitzer Seenland, von Schmalspur- bis 
Waldeisenbahn, von Umgebinde- bis Frosch- 
und Wolfsradweg – vom Pumphut, über Räu-
berhauptmann Karasek, Granitschädel, Tür-
mer oder Kalfaktor, Riesen, Lutken und Zwer-
ge, Wassermann und Mittagsfrau bis hin zu 
Hermann Fürst von Pückler-Muskau, der sich 
mit seinem Muskauer Park selbst ein Denkmal 
gesetzt und uns damit ein UNESCO-Welterbe 
geschenkt hat – kaum eine Region kann es 
mit dieser Vielfalt aufnehmen.

Vielfältiger Genuss
steht dann hier natürlich auch kulinarisch 
immer im Mittelpunkt – von Kartoffel und 
Spargel, natürlich mit Lausitzer Leinöl, fang-
frischem Fisch, Wilthener Weinbrand oder 
Klosterbräu – beim „Pückler-Eis“ schließt sich 
dann wieder der Kreis – serviert in urigen 
Gasthäusern wie dem Quirle Häusl oder bei 
Veranstaltungen wie dem Eibauer Bierzug 
erlebt man Genuss für alle Sinne.

Petri Heil!
Auf UrlaubsFischerhöfen machen Sie einen 
guten Fang, denn hier dreht sich alles um 
Fisch und Angeln.
Als Gast werden Sie mitgenommen zum Füt-
tern der Fische, bekommen erklärt, worauf 
bei der Teichwirtschaft zu achten ist und im 
Fischkeller können Sie Ihren Fang ausnehmen 
und versorgen. Der Fischereibetrieb steht 
Ihnen mit Rat und Tat zur Seite, wie Sie den 
Fisch einfach und schmackhaft zubereiten 
können. Natürlich besteht die Möglichkeit 
zum Selbstfischen und Angeln und es gibt 
eine Betriebsbesichtigung oder Mitfahrt zum 
Fischen. Das Angebot steht im Zusammen-
hang mit mindestens zwei der folgenden 
Themenbereiche:
·   organisierte Fischereiaktivität (z. B. Koch-

kurs oder Fischerabend)
·   Angebot von Produkten aus eigener oder 

regionaler Erzeugung
·   Mitmachen auf dem Fischerhof
UrlaubsFischerhöfe und Zertifizierungsinfor-
mationen erhalten Sie beim Landurlaub in 
Sachsen e. V. und unter
www.landurlaub-sachsen.de
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Umgebindeland
Wie mag es 
in einem  
Umgebin- 
dehaus 
aussehen?  
Wer die  
schmucken 
Häuser von  
außen be- 
wundert, möchte 
schon gern mal einen 
Blick ins Innere werfen. 
Wie lebt man im jahrhun- 
dertealtem Haus?  
Wie fühlt man sich  
in einer Stube  
ganz aus Holz? 
Beengen kleine  
Fenster und nied- 
rige Decken? Am letz- 
ten Sonntag im Mai 
können Neugierige
das Leben im Umge- 
bindehaus entdecken.
Zum „Tag des offenen Umgebindehauses“ 
laden Eigentümer, Firmen und Vereine zum 
Schauen, Zuhören und Fachsimpeln ein. Es 
werden gelungene Sanierungs- und Restau-
rierungslösungen ebenso wie Handwerksvor-
führungen und Kinderprogramme präsentiert. 
Es gibt Führungen, die Wissenswertes zu den 
denkmalgeschützten Bauten vermitteln. 
www.stiftung-umgebindehaus.de

Sachsens Dörfer
bieten einen unverwechsel-
baren Mix aus Entspannung 
und Entdeckungen – Landluft schnuppern und 
schmackhafte Landküche genießen. Aktives 
Erholen beim Radeln, Wandern, Paddeln oder 
Klettern. Hier gibt es authentische Einblicke 
in traditionelle Handwerkskunst und gelebtes 
Brauchtum. Ländliche Lebensart und Angebote 
von Bauernhofidylle bis Schlossromantik. Im 
Neisseland gibt es in Schleife, Obercunners- 
dorf oder Oybin dazu ganz besondere Ange-
bote. www.sachsensdoerfer.de

Sorbisches Kulturzentrum
In Schleife erlebt man die einzigartige 
sorbische Kultur hautnah: Geschichte und 
Geschichten, Sagen und Mythen, Rezepte und 
Gerichte, Brauchtum und Trachten, Sprache 
und Tradition. 
Zum Sorbischen Ostereiermarkt präsentieren 
Volkskünstler die filigranen Techniken des 
Ostereierverzierens. Hier kann man sich unter 
Anleitung auch selbst ausprobieren. Ein bun-
tes Folkloreprogramm und ein Handwerker- 
und Bauernmarkt bereichern das Marktbild.
Exotische Schönheiten gibt es bei der Orchi-
deenschau im Frühling anzuschauen und der 
Herbstmarkt verwandelt das Sorbische Kul-
turzentrum in ein Apfelsortenparadies. Wei-
tere beliebte Veranstaltungen sind sorbische 
Folkloreprogramme, Konzerte, Kabarett und 
Puppentheater.
www.sorbisches-kulturzentrum.de

PL

CZ

Görlitz

Oybin

Zittau

Ostritz

Bad Muskau

Weißwasser

Schleife

Boxberg

Rietschen

Niesky

Markersdorf

Löbau

Größschönau

Wilthen
Sohland a.R.

1

2

Rothenburg
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Feste, Märkte, Veranstaltungen Seite

29.5.  Rothenburg OT Lodenau, Ungunst Nr. 4, Großenhainer Geflügelhof  61 
Hoffest, www.gefluegelhof-grossenhain.de 

30.5. Oberlausitz, verschiedene Orte 
  Tag des offenen Umgebindehauses, www.stiftung-umgebindehaus.de
12.6.  Kreba-Neudorf, Nieskyer Straße 26, Bauernhof Ladusch  61 

Tag des offenen Hofes, www.bauernhof-ladusch.de 
21.8. Oberlausitz, verschiedene Orte,  
 Oberlausitztag, www.oberlausitztag.de 
19.12.  Waldhufen OT Diehsa, Weißenberger Straße 73 a, Geflügelhof Mario Steinert 60 

Gänsemarkt, www.frischgefluegel-steinert.de

Hofläden, Läden  Seite

02906 Petershain, Dorfstraße 27, Teichwirtschaft Petershain 58
02906 Waldhufen OT Diehsa, Weißenberger Straße 73 a, Geflügelhof Mario Steinert 60
02906 Kreba-Neudorf, Nieskyer Straße 26, Bauernhof Ladusch 61
02929 Rothenburg OT Lodenau, Ungunst Nr. 4, Großenhainer Geflügelhof – Farm Lodenau  61
02708 Lauba, Grüne Aue 18, KEKILA e.K.  61
02747 Rennersdorf, Am Eichler 3, Gustav Ritter -Neumühle- 60

Wochenmarkt
02763 Zittau, Marktplatz, Mi 7 - 17 Uhr, Sa 8 - 13 Uhr

Milchtankstelle
02799 Großschönau OT Waltersdorf, Saalendorf 5, Bauernhof Sell 

Korrekturabzug ID 1638

Teichwirtschaft Petershain
Angebot

In unserem Hofladen mit Räucherei halten wir für Sie Frisch-
und Räucherfisch, Fischspezialitäten sowie Wildprodukte   
aus eigener Jagd von Hirsch, Reh oder Wildschwein wie z.B.
Bockwurst, Wiener, Bratwurst, Knacker, diverse Wurstsorten,
sowie verschiedene Bratenstücke (je nach Angebot) z.B.
Keule, Rücken, Steaks u. s.w. zum Verkauf bereit. Wir fertigen
für Ihre Feier Platten mit Räucherfisch oder Wildprodukten in
verschiedenen Größen an (Lieferung möglich).

Teichwirtschaft 
Petershain 

Inh. Armin Kittner
Dorfstraße 27

02906 Petershain
T. 03 58 93 - 64 16

F. 03 58 93 - 5 80 94

www.teichwirtschaft-
kittner.de

1

Die Lausitz schmeckt bei den Lausitzer Fischwochen
In den Landkreisen Görlitz und Bautzen haben sich über 40 Unternehmen 
der Land- und Ernährungswirtschaft zur Initiative „Die Lausitz schmeckt“ 
zusammengeschlossen – zu erleben bei zahlreichen Hoffesten und Veranstal-
tungen, wie zum Beispiel den traditionellen Lausitzer Fischwochen, die im 
Herbst stattfinden.
www.lausitz-schmeckt.de / www.lausitzer-fischwochen.de
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Sächsische Flecke
Das Gericht wird aus den Innereien (überwie-
gend Pansen) von Wiederkäuern (Rind, Kalb, 
Schaf) hergestellt und als Eintopf gegessen.
Sächsische Flecke, auch Kutteln, Kaldaunen, 
Geschlinge oder Piepen genannt, war früher 
vor allem bei der armen Landbevölkerung 
beliebt. Die Zutaten waren billig, nahrhaft 
und hatten einen hohen Gehalt an Mineral- 
und Spurenelementen. Mit dem Geschlinge 
konnte das gesamte Tier verwertet werden.

Vor allem vom Rind, Kalb oder Schaf wurden 
die Innereien (Pansen, Lunge, Herz, Euter) 
für süß-saure Flecke im sächsischen Flecke-
eintopf verwendet. Zubereitet mit Kartoffeln, 
Gemüse und Gewürzgurken war es um 1900 
der beliebteste Eintopf in Sachsen. 
Heute kann man die Spezialität küchenfertig 
kaufen oder in ausgewählten Fleischerei-
en oder regionalspezialisierten Restaurants 
genießen.            www.regionales.sachsen.de

Erlichthof Rietschen  
Natur- u. Touristinformation 
Turnerweg 6 
02956 Rietschen 
Tel. 035772/40235 
kontakt@erlichthof.de 
www.erlichthof.de

Erlichthof Rietschen 
Natur & Kultur, Handwerk & Handel, Schlemmen & Genießen

Foto: regionales.sachsen.de  Michael Bader

Hier kann man erleben, wie ein Lausitzer Heidehof ausgesehen 
haben könnte. Denkmalgeschützte Schrotholzhäuser aus Orten, 
die dem Braunkohletagebau weichen mussten, wurden original-
getreu wieder aufgebaut und sind heute Heimstätte für Museen, 
Schauwerkstätten, Gastronomie und Kunsthandwerk. Es gibt 
zahlreiche Veranstaltungen und Mitmachangebote.
Die Kräuterpädagogin Sieglinde Wünsche lädt ganzjährig zu Kräu-
terwanderungen ein. Auf der Tour gibt es vielfältige Anregungen, 
wie man Wildpflanzen & Kräuter für Ernährung und Gesundheit 
nutzen kann. 
Auch individuell können sich Schulklassen oder Gruppen zu 
einem „Kräutertag auf dem Erlichthof“ von April bis September 
anmelden. Neben dem gemeinsamen Sammeln & Verarbeiten der 
Kräuter gibt es zum Abschluss eine leckere hausgemachte Suppe 
– natürlich mit frischem Grün und einem Kräutergetränk.  

Kräuterwanderungen  
jeweils 15 Uhr, Termine unter www.erlichthof.de

Natur- und Fischerfest 
am letzten Samstag im September ab 9 Uhr



Korrekturabzug ID 1423

Geflügel- und Erlebnisbauernhof Mario Steinert
Angebot

Frischgeflügelprodukte von Hähnchen, Pute, Gans und
Geflügelspezialitäten wie Täubchen, Perlhuhn und Wachtel
Geflügelwurstspezialitäten und küchenfertige Erzeugnisse
Tagesfrische Eier aus unserer Freilandhaltung
Nudeln und Eierlikör aus eigener Herstellung
Blütenfrischer Honig aus eigener Imkerei
Frisches Wild aus der Region als Braten, Wurst, Schinken und
Fertigprodukte im Glas aus eigener Verarbeitung
Lohnschlachtung von Geflügel jeglicher Art
Verkauf von Lebendgeflügel zur eigenen Mast und Fütterung
Legereife Junghennen, Enten, Gössel, Puten, Broiler, Wachteln
Ferienwohnungen mit Urlaub auf dem Bauernhof

Verkauf

Hofladen:	 Freitag und Samstag von 9 - 16 Uhr und
Sonntag von April bis Dezember von 11 - 16 Uhr

Hofcafé:	 Sonntag von April bis Dezember von 10 - 18 Uhr
Märkte: 	 Dresden und in der Region

Veranstaltungstipp

19. Dezember	Gänsemarkt

Geflügel- und Erlebnis-
bauernhof Mario Steinert 
Weißenberger Straße 73 a

02906 Waldhufen
OT Diehsa

T. 03 58 92 - 54 67
F. 03 58 92 - 3 61 51
info@frischgefluegel-

steinert.de

www.frischgefluegel-
steinert.de
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Korrekturabzug ID 4427

Rittermühle Rennersdorf
Angebot

�ständig: �Feinste Weizen- und Roggenmehle, Dunste, Grieße, doppelt
griffige Mehle, Vollkornschrote, Spezialmehle, Speisegetreide

�Dinkelmehle, Kleingebäck, Müsli, Nudeln, Tee,
Getreideflocken, Hafersortiment

Futtermittel

saisonal: Hausgepresste, naturbelassene Obstsäfte

Spezialität: �kaltgepresste, naturbelassene, ungefilterte Speiseöle aus
eigener Herstellung

Urgetreide, Ölpresskuchen – gesund für Mensch und Tier

Service: Mühlenführungen nach Anmeldung möglich

Verkauf

�Laden: Gustav Ritter -Neumühle- Rennersdorf
Mo - Fr 9 - 15 Uhr und nach Vereinbarung

Onlineshop: www.rittermühle.de

Gustav Ritter -Neumühle-
Inh. Dirk Schmidt
Am Eichler 3

02747 Herrnhut
OT Rennersdorf

T. 03 58 73 - 22 16
info@rittermuehle.de

www.rittermühle.de

3
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Korrekturabzug ID 0314

KEKILA e.K. – ein saftiges Vergnügen

KEKILA e.K.
Grüne Aue 18
02708 Lauba

T. 03 58 77 - 2 52 88
F. 03 58 77 - 8 07 83

info@kekila.de
www.kekila.de

Korrekturabzug ID 1424

Angebot

Alles rund ums Ei (Eier aus Freiland-/Bodenhaltung,
Eierlikör, Nudeln, Nudelsuppen)
Kerzen aus Bienenwachs, Honig aus der Region
Weinrich Schokoladen aus Thüringen, Sächsische Weine
HAKA – Natürliche Sauberkeit & Pflege
Görlitzer Schaf- und Alpakaprodukte (Wolle, Seife, Pflege)
Feine Bio-Öle von BIO PLANÈTE aus Lommatzsch
Tee und Gewürze aus Neugersdorf „Uwe’s Gewürzhäus’l”
„Oma Hilde” – hausgemachte Konserven aus dem Vogtland
Präsentkörbe auf Bestellung

Verkauf

Hofladen:	 Lodenau Mo - Mi 9 - 12 Uhr,
Do - Fr 9 - 12 Uhr u. 15 - 17 Uhr, Sa 10 - 12 Uhr

Lieferung:	 Großabnehmer und Wiederverkäufer

Mitglied, geprüfte Qualität

Verein für kontrollierte alternative Tierhaltungsformen e. V.

Veranstaltungstipp

29. Mai	 Hoffest

Ungunst Nr. 4
02929 Rothenburg

OT Lodenau
T. 03 58 91 - 72 12
F. 03 58 91 - 77 44 2
kontakt@gefluegelhof-

grossenhain.de

Großenhainer Geflügelhof GmbH & Co. – Farm Lodenau KG

Korrekturabzug ID 1421

Bauernhof Ladusch
Angebot

�ständig: �Wurst, Käse, Marmeladen, Wollprodukte, Dekoartikel, Präsentk.
saisonal: �Galloway-Rindfleisch, Damwild (siehe Verkaufsplan Internet)
Ferienhaus: Urlaub auf dem Bauernhof (Biosphärenwirt)

Verkauf Hofladen Kreba-Neudorf (mit Kreativstube)

�Di - Fr 9 - 12.30 Uhr u. 14.30 - 18 Uhr, Sa 9 - 12 Uhr
Veranstaltungstipp

12. Juni Tag des offenen Hofes

Bauernhof Ladusch
Nieskyer Straße 26

02906 Kreba-Neudorf
T. 03 58 93 - 63 00
F. 03 58 93 - 50 73 7
bauernhof-ladusch@

t-online.de

www.bauernhof-
ladusch.de

5
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Dübener Heide
Der Naturpark Dübener Heide erstreckt sich vom 
Südosten Sachsen-Anhalts bis zum Nordwesten 
Sachsens. Leipzig, Halle, Wittenberg, Torgau 
und Dessau sind nur einen Katzensprung ent-
fernt. Eingebettet in den natürlichen Fluss-
landschaften von Elbe und Mulde verströmt 
der größte Mischwald Mitteldeutschlands die 
Frische einer eiszeitlich geprägten Hügelland-
schaft. Wildtiere wie Biber, Kraniche, Gänse, 
Fischadler sowie Rot-, Reh- und Schwarzwild 
können hier in ihren natürlichen Lebensräumen 
erlebt werden. Zahlreiche Rad- und Wanderwe-
ge verbinden „Heidemagneten“ wie Burgen, 
Museen, Mühlen und Lehrpfade mit regionaler 
Kulinarik uriger Gasthäuser, Hofläden,  
Werkstätten oder Manufakturen. 

So schmeckt die Region
Das Label „Bestes aus der Dübener 
Heide“ steht für Regionalität und 
Nachhaltigkeit. Zu den Produkten zählen 
Kartoffeln, Gemüse, Käse, Fisch, Fleisch und 
Wurst, Honig, Mehl und Backwaren, aber auch 
Weine, Spirituosen, Öle, Gewürze und Kräuter.

Dahlener Heide
Das teils durch dichte Kiefernmischwäl-
der geprägte Landschaftsschutzgebiet wird 
von Dahlen, Belgern, Schildau und der Elbe 
begrenzt und ist schon seit Zeiten von Hof- 
jagden August des Starken bekannt. Die 
geschichtsträchtigen Heidedörfer und -städte 
bieten kulturelle Kurzweil, vielfältige Freizeit-
möglichkeiten und kulinarische Entdeckun-
gen.
Wander- und Radwege erschließen das nie 
überlaufen wirkende Gebiet. Belgern und 
Schildau blicken auf eine fast 1000-jährige 
Geschichte zurück. In Schildau besucht man 
die Nachfolger der Schildbürger – „das Rathaus 
hat heute wohl aber Fenster“. 
Das Bauernmuseum Schmannewitz entführt 
Sie in die bäuerliche Arbeits- und Lebens-
weise der Dahlener Heide mit Veranstaltun-
gen und Schauvorführungen zum Brotbacken, 
Schmieden, Dreschen, Spinnen oder Buttern. 
Heide-Gastronomen überzeugen mit ehrlichem 
Genuss einer leichten und raffinierten regio-
nalen Küche. Auch Angelfreunde finden hier 
ihr Revier. www.heidestadt-dahlen.de

So schmeckt Sachsen

Landkreis Nordsachsen
Mit rund zwei Dritteln hat Nordsachsen einen überdurchschnittlich hohen Anteil 
an Landwirtschaftsfläche. Die Region ist von Wäldern, Heide, Flüssen und Seen 
geprägt und entsprechend vielfältig ist das Angebot regionaler Produkte.
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Straußenfarm Joite, Foto: René Döhler Foto: Silke Löwe



Torgau

Leipzig
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Delitzsch

Taucha

Bad Düben

Eilenburg
Belgern

Mügeln

Wermsdorf

Dahlen

Oschatz

Schildau

12

3

4

5

6

7

 8

 9

10

 1

Dübener Heide

Dahlener Heide

2

Sornzig-Ablaß
Wermsdorfer Wald
Die Region wird durch zahlreiche Seen und 
Teiche definiert, im wesentlichen aber durch 
ausgedehnte Waldflächen, die über die Hälfte 
des Gemeindegebietes einnehmen. Bekannt 
wurde die Region um den staatlich anerkann-
ten Erholungsort Wermsdorf durch das größ-
te Schloss Sachsens. Das Alte Jagdschloss im 
Stil der Renaissance und die königliche Jagd-
residenz Hubertusburg im Stil des Barock 
sind herausragend und weit über die Grenzen 
Sachsens hinaus bekannt. Hier erholt man 
sich im Wermsdorfer Wald, durchradelt die 
Dahlener Heide und umrundet den Horstsee, 
der alljährlich zum großen Horstseefischen 
einlädt. Und die Weihnachtsgans holt man 
sich am besten auch gleich hier beim Werms-
dorfer Gänsemarkt. www.wermsdorf.de

Mühlenregion
Das Landschaftsbild 
wird durch vielfältige 
Mühlentypen wie Bock-
windmühle, Paltrockwind-
mühle, Turmwindmühle, Motormühle, Was-
sermühle oder Bergschiffmühle geprägt und 
wird daher als Mühlenregion Nordsachsen 
bezeichnet. Mit dem alten Müllergruß „Glück 
zu“ werden die Gäste vom Müllermeister 
noch heute persönlich empfangen und in 
die Geheimnisse des alten Handwerks ein-
geweiht. Besonderer Höhepunkt ist der am 
Pfingstmontag stattfindende Deutsche Müh-
lentag. Viele Mühlen lassen dann Flügel und 
Wasserräder drehen, setzen die Mahlgänge in 
Betrieb und laden Gäste zu Führungen und 
kleinen Festen mit kulturellen Angeboten 
und zu Speis und Trank ein. Dann duftet es 
nach frischem Brot und dazu gibt es Obstsaft 
aus der Region. www.muehlennordsachsen.de

Liebe auf den ersten Biss
Rund, handlich und vielfältig, herb-säuerlich bis süß- 
aromatisch, von Januar bis Dezember und 
von Boskoop bis Pinova: Des Deut- 
schen liebstes Obst ist der  
Apfel und drittgrößter 
Produzent mit 90 Sorten 
ist Sachsen. Von Anbau  
bis Lagerung und von  
Sortierung bis Verpa-
 ckung unterliegen Äpfel  
einem strengen Qualitäts- 
prozess. Auf Obsthöfen, Märkten, im  
Handel oder in Hofläden können Sie die Viel- 
falt des sächsischen Obstanbaus entdecken. 

Schkeuditz

Foto: Johannes HeynFoto: GV Wermsdorf
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LEADER-Gebiet in Sachsen

DELITZSCHER LAND
Das Delitzscher Land liegt im Nordwesten Sachsens 
und umfasst den westlichen Teil des Landkreises 
Nordsachsen. Charakterisiert ist es durch vielen 
Dörfer, eingebettet in einer offenen 
Agrarlandschaft, durchzogen von einzelnen 
Flurgehölzen. Neben einer gut ausgebauten 
überregionalen Verkehrsinfrastruktur prägt die 
Gewässerlandschaft des Leipziger Neuseenlandes 
zunehmend die Region.

Seit 2002 bündelt die LAG Delitzscher Land Akteure 
aus Landwirtschaft/Wirtschaft und Verwaltung, um 
die Region gemeinsam zu gestalten.

Entwicklungsziele

• Stärkung der ländlichen 
Wirtschaft

• Diversifizierung der 
Landwirtschaft

• Ausbau von 
Direktvermarktung und 
Weiterverarbeitung 
regionaler Erzeugnisse

Kontakt:
Delitzscher Land e.V.

Richard-Wagner-Str. 7a
04509 Delitzsch

034202 35471
info@delitzscherland.de

w w w . d e l i t z s c h e r l a n d . d e

Kennzahlen:
580 km²
80.849 Einwohner
110 Ortschaften

10 Kommunen:
Jesewitz
Krostitz
Löbnitz
Rackwitz
Schönwölkau

Wiedemar
Zschepplin
Delitzsch
Schkeuditz
Taucha

Direktvermarktung Rindfleisch, 
Fischer Pohritzsch

Wiesenfest Podelwitz 2019

Zuständig für die Durchführung der ELER-Förderung im 
Freistaat Sachsen ist das Staatsministerium für Energie, 

Klimaschutz, Umwelt und Landwirtschaft, Referat 
Förderstrategie, ELER-Verwaltungsbehörde.

 1
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Feste, Märkte, Veranstaltungen Seite

18.4. Arzberg OT Pülswerda, Schlosshof, 74 
 Ostelbischer Bauernmarkt – Frühlingsmarkt, www.ostelbien.de 
2.5. Dahlen, Bortewitzer Straße 2 b, Heidehandel Dahlen GbR 74  
 Hoffest 
8./9.5.  Delitzsch, Marktplatz, www.delitzsch.de  69 

Frühlings- und Genussmarkt
27.5.  Delitzsch, Marktplatz, www.delitzsch.de 

„Delitziöse“ Abendmärkte
29.5. Oschatz OT Thalheim, Zum Weißen Stein 43, Straußenfarm Uwe Joite 71 
 Tag der offenen Tür, www.straussenfarm-joite.de
30.5. Arzberg OT Pülswerda, Schlosshof,  74 
 Ostelbischer Bauernmarkt – Blumenmarkt, www.ostelbien.de 
24.6.  Delitzsch, Marktplatz, www.delitzsch.de 

„Delitziöse“ Abendmärkte
27.7.  Delitzsch, Marktplatz, www.delitzsch.de 

„Delitziöse“ Abendmärkte
19.8.  Delitzsch, Marktplatz, www.delitzsch.de 

„Delitziöse“ Abendmärkte
29.8. Mahlis, Gröppendorfer Straße 1, Hofladen Mahlis 73 
 Hoffest, www.hofladen-mahlis.de 
12.9. Dahlen, Bortewitzer Straße 2 b, Heidehandel Dahlen GbR 74 
 Hoffest  
16.9.  Delitzsch, Marktplatz, www.delitzsch.de 

„Delitziöse“ Abendmärkte
9./10.10. Wermsdorf, Horstseedamm,  
 Horstseefischen, www.wermsdorfer-fisch.de
10.10. Arzberg OT Pülswerda, Schlosshof,  74 
 Ostelbischer Bauernmarkt – Herbstmarkt, www.ostelbien.de
24.10. Cavertitz, Klingenhainer Straße 18, Landhandel Cavertitz, 70 
 Herbstfest, www.agrar-laas.de 
3.12. Krippehna, Am Dorfplatz 8, Hof Prautzsch 72 
 Glühwei(h)-Nacht, www.hof-prautzsch.de

Hofläden, Läden  Seite

04509 Krostitz OT Kupsal, Am Ring 12, Bischoffs Hofladen GmbH 69 
04758 Cavertitz, Klingenhainer Straße 18, Landhandel Cavertitz 70
04758 Liebschützberg OT Laas, Klingenhainer Straße 1, Laaser Einkaufscenter GmbH 70
04758 Oschatz OT Thalheim, Zum Weißen Stein 43, Straußenfarm Uwe Joite 71
06917 Jessen, Gerbisbacher Straße 5, Pantoffelhersteller Peter Weiß 72
04838 Krippehna, Am Dorfplatz 8, Hof Prautzsch 72
04779 Wermsdorf OT Luppa, Oberdorf 14, Biohof Paulsen e.K. 72
04779 Mahlis, Gröppendorfer Straße 1, Hofladen Mahlis 73
04861 Torgau OT Beckwitz, Am Sportplatz 17, Hofmolkerei Bennewitz 73
04774 Dahlen, Bortewitzer Straße 2 b, Bauernladen am Kirschberg 74
04828 Bennewitz OT Deuben, an der B6, Teichwirtschaft Wermsdorf 74
04861 Torgau, Am großen Teich, Teichwirtschaft Wermsdorf 74
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Milchtankstellen Seite
04509 Delitzsch OT Brodau, Werbeliner Weg 1, Landgut Brodau GmbH
04509 Schönwölkau OT Hohenroda, Luckowehnaer Straße 7, Müller AG Hohenroda eG 
04758 Liebschützberg OT Laas, Klingenhainer Straße 1, Agrargenossenschaft Laas eG 70 
04860 Zinna, Am Anger 9, Milchviehbetrieb Kouwert

Zwischen Riesa und Leipzig liegen königliche 
Teiche. Im 16. Jahrhundert von Gutsherr 
Starschedel zu Mutzschen angelegt, erwarb 
der sächsische Kurfürst August die Werms-
dorfer Teiche, die seither im Besitz der Wetti-
ner bzw. des sächsischen Freistaates sind.
Auch nach 500 Jahren Fischzucht sind die 
Gewässer von hervorragender Qualität. So 
wachsen hier wohlschmeckende Speisefi-
sche wie verschiedenste Karpfenarten, Störe, 
Hechte, Zander, Welse, Barsche, Schleien und 
Weißfische. Die heutigen Pächter bewirt-
schaften insgesamt rund 800 Hektar Teich-
flächen – neben den Wermsdorfer Teichen 
auch den größten Teich Deutschlands, den 
Großen Teich von Torgau. Während die Tiere 
im Frühjahr und Sommer reifen, herrscht 
im Herbst und Winter Hochsaison für die 
Wermsdorfer Süßwasserfische. Frische hat 
dabei oberste Priorität: Geschlachtet und 

geräuchert wird nur nach Bedarf und Nach-
frage, die Tiere leben so lange wie möglich, 
die Transportwege bleiben kurz. Neben den 
eigenen Zuchtfischen verarbeiten und ver-
edeln die Fischexperten aber auch zuge-
kaufte Meeresfische – alles, was das Herz 
des Fischliebhabers begehrt, ist hier täglich 
frisch erhältlich.
www.wermsdorfer-fisch.de

Königlicher Genuss aus Teichen und Seen 

Obstgenuss mit allen Sinnen

Auf den Qualitätsgeprüften UrlaubsObsthöfen 
dreht sich alles um Apfel, Birne, Erdbeere und 
Co – in fester wie in flüssiger Form. Als Gast 
können Sie Saft selbst pressen, eine Wande-
rung durch die Obstwiesen machen und bei 
der Ernte selbst Hand anlegen. Die Obsthöfe 
laden zum Entspannen und Naturerleben in 
schöner Umgebung ein.

Es werden mindestens drei der folgenden  
Leistungen angeboten:
–  Betriebsbesichtigung bzw. Hofführung
–  Mithilfe auf dem Obsthof möglich
–  Wöchentliche Aktivität mit ländlichem 

Charakter

–  Obst, Lebensmittel und andere Produkte 
aus eigener oder regionaler Erzeugung

Informationen und Zertifizierung unter 
www.landurlaub-sachsen.de

Zeichen setzen mit geprüfter Qualität | Zertifizierung beim Landurlaub in Sachsen e. V.

Foto: Lutz Abitzsch

G E P R Ü F T E  Q U A L I TÄT

OBSTHOF

URLAUBS
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Korrekturabzug ID 2529

Am 8. und 9. Mai 2021 zelebriert Delitzsch den 
Genuss – der Frühlings- und Genussmarkt lädt 
dann zu einer kulinarisch-frühlingshaften Entde-
ckungsreise in die Loberstadt.
Mehr als 100 ausgewählte Spezialitätenhändler, 
Kunsthandwerker, Manufakturen, Direktvermarkter 
und Gärtnereien präsentieren außergewöhnliche 
Geschmackserlebnisse und eine riesige Angebots-
vielfalt. Italienische Händler offerieren Delikates-
sen aus allen Regionen ihres Landes und bringen 
somit mediterranes Flair nach Nordsachsen. 
Köstlichkeiten wie Salzwedeler Baumkuchen, 
Wagyū-Salami, Georgisches Käsebrot, Pale Ale, 
Pulled Pork Burger, Flammlachs, Baumstriezel, 
Fudge, Baklava, Macarons, Lemon Curd, Trocken-
früchte u. v. m. komplettieren das kulinarische 
Angebot.
Kunsthandwerker begeistern mit ihren handgefer-
tigten Unikaten. Unter anderem führen Glasbläser, 
Schmied, Korbmacher, Steinmetz und Holzbearbei-
ter ihre filigranen Arbeiten vor. Obst- und Gemü-
seschnitzen, sorbisches Handwerk, Keramik und 

Holz- und Knochenschnitzen können aus nächster 
Nähe bestaunt werden.

www.delitzsch.de/genussmarkt

#Delitziös – Frühlings- und Genussmarkt in Delitzsch
 1

Korrekturabzug ID 1433
2



Korrekturabzug ID 1467

       Klingenhainer Str. 1, 04758 Liebschützberg OT Laas  
Tel.: 034363 / 681 0 
Fax: 034363 / 68159 
E-Mail: AG-Laas-eG@t-online.de
Internet: www.agrar-laas.de 

Landhandel Cavertitz
04758 Cavertitz, Klingenhainer Str. 18, Tel. 034363 /51206                 - Futtermittel aus eigener Produktion 
       Hafer, Gerste, Weizen, Heu und Stroh 
       - Sonstige Futtermittel 
                                                                                                     Misch-, Einzel- und Mineralfutter, Mais 
                                                                                                     saisonal: Futterrüben, -kartoffeln und -möhren 
       - regionale Produkte 
       Speisekartoffeln, Wurst, Eier, Nudeln, Honig, Fruchtsäfte  
       - Sämereien, Erden, Dünge- und Pflanzenschutzmittel für      
                                                                                                      Kleingärtner        
                                                                                                   - im Herbst Apfelannahme    
                              

Öffnungszeiten 
                                                                                           Montag - Mittwoch, Freitag 9.00 - 11.30 Uhr, 13.00 - 15.30  Uhr       
                                                                                                               Donnerstag  9.00 - 11.30 Uhr, 13.00 - 17.30 Uhr 
                                                                                                               Sonnabend                      9.00 - 11.00 Uhr
___________________________________________________________________________ 

Hofeigene Milchzapfstelle  
Klingenhainer Str. 1, 04758 Liebschützberg OT Laas 

täglich geöffnet von 6.00 Uhr – 20.00 Uhr  Laaser Milch
                 … die schmeckt
_________________________________________________________________________________________________________________ 

                                                                                                   Klingenhainer Str. 1, 04758 Liebschützberg OT Laas 
       Tel.: 034363 / 51280 
         Fax: 034363 / 68159 
…Qualität und Frische aus der Region   E-Mail:  einkauf@agrar-laas.de 

Laaser Hofladen mit Fleischerei
                                                                                         

- frische Fleisch- und Wurstwaren in hoher Qualität 
                                                                         (in eigener Herstellung)         
                                                                                          - Präsente und Schlachtebeutel 
                                                                                          - Obst und Gemüse 
                                                                                          - Produkte aus der Region 
                                                                                          - Waren des täglichen Bedarfs       

                                                                                           Öffnungszeiten                                                                                               
                                                                                        Montag                                    geschlossen 
       Dienstag - Freitag        9.00 Uhr - 17.00 Uhr 
       Sonnabend         8.00 Uhr - 11.00 Uhr   

Fahrverkauf mit 3 Verkaufsmobilen in der Region
Präsenz auf regionalen Märkten und Festen in Lommatzsch, Staucha, Döbeln, Mühlberg, Kloster Buch, Oschatz
                                                                                    

Bauernstube mit Kantine 
- Frühstück und Mittagstisch   Montag - Freitag      7.00 Uhr - 14.00 Uhr
- Feiern bis zu 60 Personen 
- Tagungsraum bis 20 Personen       

Partyservice 
- warme und kalte Speisen 
- Lieferservice nach Vereinbarung

Herbstfest am 24.10.2021
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Korrekturabzug ID 1468

Straußenfarm Uwe Joite
Angebot alles vom Strauß

Filet, Steak, Braten, Gulasch
Schinken, Salami, Sülzwurst, Knacker, Wiener
Rostbratwurst, Bockwurst, Leberpastete
volle und leere Straußeneier
handbemalte Straußeneier, Straußeneilampen
Straußenlederprodukte
Führungen und Imbiss auf Anfrage (April bis Oktober)

Verkauf

Hofladen:	 Samstag von 10 - 17 Uhr
und jederzeit nach telefonischer Absprache

Lieferung:	 nach Absprache

Veranstaltungstipp

29. Mai	 Tag der offenen Tür und Hoffest von 10 - 16 Uhr

Straußenfarm Uwe Joite 
Zum Weißen Stein 43

04758 Oschatz OT Thalheim
T. 0 34 35 - 92 91 60
M. 0162 - 9 03 78 44
uwe.joite@t-online.de

www.straussenfarm-
joite.de
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Korrekturabzug ID 1476

Biohof Paulsen e.K.
Angebot

ständig: Milch und Molkereiprodukte von regionalen Erzeugern
Bio-Weine und regionale Säfte

saisonal: Kartoffeln, Zwiebeln, Gemüse der Saison
Bestellung: Rind- und Schweinefleisch, Weihnachtsgeflügel

Ein Vollsortiment vom Naturkosthandel rundet das Sortiment ab.

Verkauf 

Hofladen:  Luppa Mi - Fr 10 - 18 Uhr, Sa 9 - 12 Uhr

Oberdorf 14
04779 Wermsdorf 

OT Luppa
T. 03 43 61 - 53711
F. 03 43 61 - 53712
biohof@t-online.de

www.biohof-paulsen.de

Korrekturabzug ID 1485

Hof Prautzsch
Angebot

   Rindfleisch

Verkauf

Hofladen:  Krippehna einmal im Monat ab 15 Uhr 

Veranstaltungstipp

3. Dezember Glühwei(h)-Nacht ab 16 Uhr 

Hof Prautzsch 
Sylvia Praters 

Am Dorfplatz 8
04838 Krippehna

T. 0 34 23 - 7 00 38 43
F. 0 34 23 - 60 25 05

mr-prautzsch@t-online.de

www.hof-prautzsch.de

Korrekturabzug ID 1496

Pantoffelhersteller Peter Weiß
Angebot Hast du Füße wie Eis, kauf‘ Pantoffel von Weiß!

�Pantoffel in verschiedenen Kollektionen
Wollfilzpantoffel und -hausschuhe, Einlegesohlen
Pantoffel mit Lederfußbett und Filzfußbett

Verkauf Jessen, Gerbisbacher Straße 5, täglich Werksverkauf

Märkte: �Elbepark Hebelei, Pülswerda, Klosterbuch, Wasserschloss
Klaffenbach und sachsenweit Bauern- und Naturmärkte

Lieferung: Großabnehmer und Wiederverkäufer

Pantoffelhersteller
Peter Weiß 

Gerbisbacher Straße 5
06917 Jessen

Landkreis Wittenberg
T. 0 35 37 / 21 44 41
M. 01 71 - 4 01 16 84

pantoffelweiss@web.de

5
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Hofladen Mahlis
Angebot

ständig:	 Wurst- und Fleischwaren aus hofeigener Fleischerei
Steaks und Roster, Molkereiprodukte, frische Eier, verschie-
dene Käsesorten, Gewürzgurken und Sauerkraut, Honig und
Marmelade, Säfte/Weine, Eierlikör, das gute Eis direkt vom
Hof, Eisgebäck, 	Gutscheine für alle Produkte, Präsentkörbe

saisonal:	 Obst/Gemüse
Bestellung: Lamm, Wild und Geflügel von regionalen Bauern

Partyservice (kaltes Büffet)

Verkauf

Hofladen: Mahlis Mai - September:
Do 14-18 Uhr, Fr 10-18 Uhr, Sa 10-18 Uhr, So 14-18 Uhr
Oktober - April: Do 14-18 Uhr, Fr 10-18 Uhr, Sa 9-12
Kugeleis-Verkauf Mai - September:
Do 14-18 Uhr, Fr 10-18 Uhr, Sa 10-18 Uhr, So 14-18 Uhr
Frischfleisch-Theke Mai - September: Do 14-18 Uhr, Fr 10-18
Uhr, Sa 10-12 Uhr, Oktober - April: Do 14-18 Uhr, Fr 10-18 Uhr,
Sa 9-12 Uhr

Märkte:	 Klosterbuch (März - Dez., 2. Sa im Monat)
Leisnig (1. und 3. Mi im Monat)

Veranstaltungstipp 29. August Hoffest

Hofladen Mahlis 
Familie Oehmichen

Gröppendorfer Straße 1
04779 Mahlis

M. 01 62 - 4 31 90 48
info@hofladen-mahlis.de

www.hofladen-mahlis.deKorrekturabzug ID 1488

Hofmolkerei Bennewitz
Angebot

Milch, Käse, Sauerrahmbutter, Quark ohne Zusatz von Kon-
servierungsstoffen, Farbstoffen und Geschmacksverstärkern

Verkauf

Hofmolkerei Bennewitz
Bennewitzer Dorfstraße 2, T. 0 34 21 - 71 72 42
Montag - Freitag 7.30 - 18.00 Uhr,	Samstag 7.30 - 11.00 Uhr

Märkte: Bauernmärkte (Klosterbuch, Pülswerda, Hebelei, Meißen)
Wochenmärkte (Leipzig, Dresden, Halle, Wittenberg)

Lieferung:	 Großabnehmer und Wiederverkäufer
Agrar- und Handels GmbH 

Mehderitzsch
Am Sportplatz 17

04861 Torgau OT Beckwitz
T. 0 34 21 - 71 72 42
F. 0 34 21 - 7 37 88 45
info@hofmolkerei-	
bennewitz.de

www.hofmolkerei- 
bennewitz.de

73Landkreis Nordsachsen

 8

 9



74 Landkreis Nordsachsen

Korrekturabzug ID 1472

Bauernladen am Kirschberg
Angebot

�Fleisch- und Wurstwaren, Geflügel und Fisch, Milch, Molkerei-
produkte, Eier, Honig, Backwaren, Obst, Gemüse, Kräuter, Kar-
toffeln, Säfte, Weine, Liköre, Spirituosen, Blumen und Pflanzen

Spezialität: Lammfleisch, Fleisch und Wurst vom Meißner Schwein

Verkauf Mo - Mi 8 - 14 Uhr, Do - Fr 8 - 18 Uhr, Sa 8 - 11 Uhr

Veranstaltungstipp

Hoffeste 1. Wochenende im Mai & 2. Wochenende im September

Heidehandel Dahlen GbR 
Bortewitzer Straße 2 b

04774 Dahlen
T. 03 43 61 - 5 15 89
heidehandel-dahlen
@t-online.de

10

Korrekturabzug ID 1590

18. April – Frühlingsmarkt
30. Mai – Blumenmarkt

10. Oktober – Herbstmarkt
(jeweils von 10 bis 15 Uhr)

Verein zur Bewahrung und Förderung des ländlichen
Raumes Ostelbien im Landkreis Nordsachsen e. V.

Bahnhofstraße 3c
Fon/Fax: 03421 – 718290 

04886 Beilrode
E-Mail: info@ostelbien.de

Ostelbischer Bauernmarkt Pülswerda
   Markt-Termine 2021 

Mehr Infos zu Bauernmarkt, Verein und Region:  www.ostelbien.de

Korrekturabzug ID 1469

Teichwirtschaft Wermsdorf
Angebot

ständig:	 Wermsdorfer Fischsuppe, Fischbrötchen,
Bratfisch, Räucherfisch, Frischfisch

Verkauf

Hälteranlagen: Öffnungszeiten an den Feiertagen:
Weihnachten	 Silvester
23.12. von 8 - 17 Uhr	 30.12. von 8 - 17 Uhr
24.12. von 8 - 12 Uhr	 31.12. von 8 - 12 Uhr

		Göttwitz (Oktober - April) T. 03 43 85 - 50 79 52
Do und Fr von 9 Uhr - 17 Uhr
Sa von 8 Uhr - 12 Uhr

Torgau (Oktober - April) T. 0 34 21 - 90 24 18
Fr von 14 Uhr - 17 Uhr
Sa von 9 Uhr - 11 Uhr

Fischimbiss:	 Torgau am großen Teich
April - September: Mo - Fr 9 - 17 Uhr, Sa 9 - 13 Uhr
Oktober - März: Mo - Fr 9 - 16 Uhr, Sa 9 - 13 Uhr

Deuben (Wurzen) an der B6
Januar - Dezember: Mo - Fr 9 - 17 Uhr

Teichwirtschaft 
Wermsdorf 

Bischofsweg 33
04779 Wermsdorf
T. 30 43 64 - 80 00

www.teichwirtschaft-
wermsdorf.de
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Der Sächsische Landfrauenverband e. V.

75Landkreis Nordsachsen

Der Sächsische Landfrauenverband e. V. ist ein 
gemeinnütziger, ehrenamtlich tätiger Verband für 
Frauen und Mädchen, die auf dem Lande leben.
Ziele sind, für mehr Lebensqualität zu sorgen 
sowie die gesellschaftliche Teilhabe im ländlichen 
Raum und die Chancengerechtigkeit für Frauen 
zu sichern. Über 900 Verbandsmitglieder sind in 
einem regionalen Kreisverein und in 34 Ortsverei-
nen bzw. als Einzelmitglieder sachsenweit organi-
siert und bilden zusammen ein starkes Netzwerk. 
Der 1992 gegründete Verband will die soziale, 
wirtschaftliche und rechtliche Situation der Frau-
en verbessern und sieht sich in diesem Kontext als 
gesellschaftliche Kraft und Akteur auf dem Lande. 
Mit Bildungsveranstaltungen und jährlichen Fach-
tagen gibt der Verband umfangreiches Wissen 
sowie Fertigkeiten weiter. 
Das Verbandsleben findet zum Großteil in den  
Ortsvereinen statt, in welchen sich Frauen aus 
allen Gesellschaftsschichten zusammentun. Egal 
ob Drechselmeisterin, Rennrodlerin, Bürgermei-

sterin, Angestellte oder Landwirtin, bei den Land-
frauen fühlen sich alle wohl. Jeder Ortsverein hat 
eine eigene Ausrichtung – sei es das Betreiben 
eines Kindergartens, der Erhalt der Tradition des 
Erntekronenbindens oder die Organisation von 
Familien- und Ortsfesten. Wichtiger Bestandteil ist 
die Wissensweitergabe an die nächste Generation.
So sind Landfrauen in Schulen und Kindergärten 
präsent oder laden Kinder ein, um Kenntnisse rund 
um Ernährung, Landwirtschaft und Handwerksfä-
higkeiten weiterzugeben. 
Ein besonderer Fokus ist auf die Jungen Landfrau-
en gerichtet, die seit 2019 ein eigenes Netzwerk 
gegründet haben und mit Angeboten für die Gene-
ration U 40 aufwarten.
Zu Veranstaltungen dürfen auch Nichtmitglieder 
vorbeischauen und wer dann Lust hat, Mitglied zu 
werden, ist herzlich willkommen. Weitere Informa-
tionen zum Landesverband und zu den einzelnen 
Ortsvereinen erhalten Sie unter: 
www.landfrauen-sachsen.de 

Landfrauen sein heißt „Mehr sehen, mehr wissen, mehr wert“



So schmeckt Sachsen

Landkreis Leipzig und Stadt Leipzig
Die Region etabliert sich zur Wirtschafts- und Erholungsmetropole. 
Aus dem Braunkohlerevier hat sich das Leipziger Neuseenland mit einem 
breiten regionalen Umfeld entwickelt – Land & Leute blühen auf. 

Genussvolle Erlebnisse
Die Region bietet sowohl als neu gestaltetes, 
aber auch traditionelles Erholungsgebiet mit 
zahlreichen Rad- und Wanderwegen, einer 
wachsenden Seenlandschaft, weiten Flussau-
en und blühenden Obstwiesen nicht nur land-
schaftliche Reize, sondern auch kulinarische 
Vielfalt und lädt auf verschiedenste Weise 
ein, mit allen Sinnen entdeckt zu werden.

Per Rad durchs Obstland
Die Ursprünge des Obstanbaus in Sachsen 
reichen bis ins 12. Jahrhundert zurück. Von 
den einstigen Kultivierungsflächen in Klo-
stergärten fanden Obst-, Gemüse-, Gewürz- 
und Heilpflanzen im Laufe der Zeit den Weg 
in die Gärten von Bauern und Städtern. Die 
mehr als 800 Jahre alte Obstbautradition 
wird bis heute fortgeführt und kann über die 
67 Kilometer lange, beschilderte Obstland-
Radroute erlebt werden. Der Rundkurs führt 
vorbei an riesigen Plantagen, Hofläden und 
gastronomischen Betrieben, die das Obst 
kulinarisch in Szene setzen. 
www.region.leipzig.travel/obstlandroute

Auf den Geschmack gekommen
Eine Region definiert sich nicht nur über ihre 
Geschichte, auch kulinarische Besonderhei-
ten können eine bestimmende Rolle spielen. 
Hervorragende Restaurants, buntes Markt-
treiben und lokale Spezialitäten adeln Grim-
ma zur Genussstadt. Kein Wunder, denn die 
Stadt ist von Sachsens größtem Apfelgarten, 
dem „Obstland“, umgeben. Wenn Sie wissen 
wollen, wie Grimma schmeckt, nehmen Sie an 
einer kulinarischen Gästeführung durch die 
Altstadt oder zur Geschichte des Brauhand-
werks teil. Wer sich regionale Köstlichkeiten 
mit nach Hause nehmen möchte, sollte auf 
dem Grimmaer Frischemarkt vorbeischauen. 
Über 40 Genussbotschafter schlagen von 
März bis November jeden dritten Sonnabend 
im Monat ihre Stände in und unweit der Klo-
sterkirche auf. Den Besuch rundet ein Ausflug 
nach Kössern ab – dem Dorf der Baumeister –,  
in einer der schlösserreichsten Gegenden 
Deutschlands gelegen. Seinen Beinamen ver-
dankt der Ort großen Architekten und Pla-
nern, die einst hier wirkten. 
www.grimma.de 
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Falkenhain

WurzenMachern

Markranstädt

Kitzen

Pegau

Kohren-Sahlis

Frohburg

Borna Colditz

Grimma

Markkleeberg
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Dorf der Sinne – Höfgen
Eine zweistündige Tour führt an allen 
wichtigen Sehenswürdigkeiten vorbei, 
etwa der historischen Wassermühle. 
Im altdeutschen Steinbackofen des 
Museums werden heute noch 
Laibe und Kuchen gebacken. 
Bei amüsanten Mühlenge-
schichten bleibt eine Kost-
probe des sagenumwobenen 
Kräuterlikörs und einer sächsi-
schen Fettbemme nicht aus. Die 
Tour gewährt einen Blick in den 
ältesten Hof des Dorfes. Der Bio-
bauer hält hier zahlreiche Ziegen 
und kredenzt daher Zickiges.
Immer der Nase nach führt die Route 
zum Mühlen-Kräutergarten. Zu Duftendem 
und Wissenswertem gibt es einen Schluck 
von den Erzeugnissen der wilden Streuobst-
bäume. Durch das malerische Dickicht fällt 
das einsame Fährhaus ins Auge. Hier an der 
Muldefähre darf man sich über Herzhaftes 
aus Feld und Flur freuen. Gestärkt setzt man 
den Spaziergang in Richtung Schiffmühle 
fort. Für die Ehrgeizigen geht es gut vierzig 
Stufen empor in den Jutta-Park. Der magi-
sche Landstrich hat spannende Geschichten 
zu erzählen. Neben einem klingenden Turm 
und zahlreichen Skulpturen erhält man in der 
romantischen Parkanlage Raffiniertes aus der 
Kiepe des Semmelweibes. Zurück im Dorf geht 
es in Richtung Pestfriedhof.
www.dorfdersinne.de
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WERTvoll
Bei diesem  
Projekt geht um 
Landwirtschaft, 
Trinkwasser- und Klima-
schutz, Gewässerrenaturierung und regionale
Wirtschaftskreisläufe. Regionale Lebensmittel 
und Ökosystemleistungen sollen in Koopera-
tion mit Landwirten, kommunalen Unterneh-
men und Handwerk über neue Absatzwege 
regional vertrieben werden. Damit wird ein 
regionaler Mehrwert erarbeitet. Grundlage 
ist das Zusammendenken funktionaler Bezie-
hungen über administrative Grenzen hinweg 
zu mehr Werten in der Stadt-Land-Partner-
schaft. https://wertvoll.stoffstrom.org

 Foto: Stadt Grimma  Foto: TMGS, Sylvio Dittrich
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Regionalität auf APPruf
Den unverwechselbaren individuellen Charme 
einer Region prägen nicht nur historische 
Zeitzeugnisse, sondern auch die kulinarischen 
Besonderheiten wie hervorragende Restau-
rants, bunte Markttreiben und regionale 
Produkte. Die Angebotsvielfalt des Leipziger 
Muldenlandes wird in der bundesweit erfolg-

reichen RegioApp erkennbar. Die kostenfreie 
App für Smartphones oder Tablets ermöglicht 
eine schnelle Umkreissuche, informiert zu 
Produkten, Öffnungszeiten und Kontaktdaten 
und bietet die Navigation zur Adresse an. Ein-
facher geht es nicht! Jetzt aufs Handy herun-
terladen! www.regioapp.org

Verbraucher legen zunehmend Wert auf Frische, 
Qualität und faire Bedingungen bei der Her-
stellung ihrer Lebensmittel. Kein Wunder, dass 
sich der regelmäßig stattfindende Spezialitä-
tenbrunch immer stärkerer Beliebtheit erfreut. 
Dabei handelt es sich um eine Veranstaltungs-
reihe ansässiger Gastronomen, die Produkte 
aus der Region in den Kochtopf bringen. Die 
Gäste erwartet neben dem opulenten Speisen-
buffet stets ein kulturelles Rahmenprogramm: 
eine geologische Wanderung, eine Schlossfüh-
rung oder der Besuch Martin Luthers. 

RegioBrunch

Lokale Aktionsgruppe Leipziger Muldenland e. V.
Regionalmanagement
Leipziger Straße 17, 04668 Grimma
T. 0 34 37 - 70 70 71
regionalmanagement@leipzigermuldenland.dewww.leipzigermuldenland.de
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Feste, Märkte, Veranstaltungen Seite

12./13.6.  Otterwisch, Wiesenstraße 6 c, Landwirtschaft und Direktvermarktung Christian Hahn 81 
 Hoffest, www.hofladen-hahn.de  
30.7. – 1.8. Trebsen, Schloss, Schloss- und Gartenfest, www.schloss-trebsen.com
1.11. – 22.12. Grimma OT Mutzschen,Eskilden GmbH  84 
 Wermsdorfer Gänsemarkt, www.gänse.de 
5.12.  Otterwisch, Wiesenstraße 6 c, Landwirtschaft und Direktvermarktung Christian Hahn 81 
 Hofweihnacht, www.hofladen-hahn.de  

Hofläden, Läden  Seite

04828 Altenbach, Hauptstraße 2 a, Wurzener Wildspezialitäten GmbH 81

04668 Otterwisch, Wiesenstraße 6 c, Landwirtschaft und Direktvermarktung Christian Hahn 81

04155 Leipzig, Breitenfelder Straße 39, Käserei Lehmann GmbH 82

04416 Markkleeberg, Am Wachauer Wäldchen, Lehmann Produktions GmbH 82

04654 Frohburg OT Benndorf, Bubendorfer Straße, Landwirtschaftsbetrieb Tobias Karte 83

04643 Geithain OT Ossa, Ossa 63, Kohrener Land Imkerei 83

04808 Wurzen OT Dehnitz, Am Wachtelberg 18, Landgut Nemt GmbH 83

04668 Grimma OT Mutzschen, Am Lindigt, Eskildsen GmbH 84 

04668 Grimma OT Nerchau, Alte Fabrikstraße 16, Muldentaler Wachtelfarm 85

Milchtankstellen
04109 Leipzig, Augustusplatz 1 (EDEKA), Agrarprodukte Kitzen eG 

04155 Leipzig, Georg-Schumann-Str. 105-109 (Kaufland), Agrarprodukte Kitzen eG 

04178 Leipzig, Miltitzer Straße 13 (REAL), Agrarprodukte Kitzen eG 

04249 Leipzig, Raiffeisenstraße 51, Agrarprodukte Kitzen eG 

04317 Leipzig, Dresdner Straße 80 (Kaufland), Agrarprodukte Kitzen eG 

04329 Leipzig, Paunsdorfer Allee 1 (Kaufland), Agrarprodukte Kitzen eG 

04356 Leipzig-Seehausen, An der Passage 1, Agrarprodukte Kitzen eG 

04416 Markkleeberg, Nordstraße 1 u. Städtelner Straße 54, Agrarprodukte Kitzen eG 

04435 Schkeuditz, Rathausplatz 18, Agrarprodukte Kitzen eG 

04523 Pegau, Ernst-Thälmann-Straße 11 c, Agrarprodukte Kitzen eG 

04539 Groitzsch, Kleinpießligk 10, Agrar GmbH Auligk 

Entdeckungen im Bäuerlichen Museum Schmannewitz
In diesem mittelbäuerlichen Dreiseitenhof kann man ländliche Geschichte hautnah erleben. 
3.000 Exponate erzählen von früheren Arbeits- und Lebensbedingungen, von Handwerk und 
Imkerei. Wechselnde Sonderausstellungen präsentieren Wissenswertes zu Omas Schulzeit oder 
zur Ortsgeschichte. Landwirtschaftlich Interessierte 
sollten einen Blick in die Scheune werfen. Hier fin-
den Sie Museumsstücke wie Arbeitsgeräte, Wagen 
und Dreschmaschinen. An ausgewählten Terminen 
finden besondere Veranstaltungen wie z. B. das 
Schaubrot-Backen und das Erntefest statt. 
www.bauernmuseum-schmannewitz.de Foto: SV Dahlen, Leipzig Tourismus u. Marketing GmbH 
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Wochenmärkte
04668 Grimma, Eskildsen GmbH, Sommerlicher Gänsemarkt, März bis Oktober, Mo - Fr 10 - 15 Uhr

04347 Leipzig, Bästleinstraße (bei der Kita), Fr 9 - 13 Uhr

04103 Leipzig, Bayrischer Platz, Mi, Fr 9 - 17 Uhr

04155 Leipzig, Gohlis-Arkaden (Lützowstraße/Georg-Schumann-Straße), Mi 9 - 16 Uhr

04157 Leipzig, Gohlis-Park (Landsberger Straße/Max-Liebermann-Straße), Di, Do 9 - 16 Uhr

04209 Leipzig, Grünau WK 2 (Grünauer Allee/Alte Salzstraße), Fr 9 - 12 Uhr

04209 Leipzig, Grünau WK 4 (Stuttgarter Allee/Alte Salzstraße), Di, Do 9 - 15 Uhr

04205 Leipzig, Grünau WK 7 (Miltitzer Allee/Jupiterstraße), Mi 9 - 12 Uhr

04109 Leipzig, Innenstadt (Marktplatz oder Augustusplatz), Di, Fr 9 - 17 Uhr

04288 Leipzig, Liebertwolkwitz (Marktplatz), Fr 8 - 13 Uhr

04177 Leipzig, Lindenauer Markt, Mi, Fr 9 - 16 Uhr

04279 Leipzig, Lößnig (Johannes-R.-Becher-Straße), Do 9 - 14 Uhr, Sa 8.30 - 12 Uhr

04109 Leipzig, Richard-Wagner-Platz, Sa 10 - 16 Uhr

04328 Leipzig, Paunsdorf, Do 9 - 14 Uhr

04315 Leipzig, Torgauer Platz, Do 9 - 14 Uhr

04158 Leipzig, Wiederitzsch (Hugo-Krone-Platz), Do 9 - 12 Uhr

regionale Spezialitäten

Leipziger Allerlei 
wurde erstmals 1745 im Kochbuch von Susanne 
Eger erwähnt, die über 900 Rezepte der Leipziger 
Barockküche erfasst hat. Das klassische Original-
rezept besteht aus verschiedenem Gemüse wie 
Erbsen, Karotten, Spargelköpfen, Sellerie grü-
nen Bohnen und Morcheln, verfeinert mit einer 
Sauce aus Flusskrebsschwänzen, Krebsbutter und 
Semmelklößchen. Diese Zutaten waren im 19. Jh. 
in der Region reichlich vorhanden, weshalb das 
Leipziger Allerlei als Arme-Leute-Essen galt. Das 
Gericht erlangte überregional eine hohe Bekannt-
heit. Wenn sich an das Originalrezept gehalten 
wird und frische Zutaten verwendet werden, kann 
es nur von Mai bis Ende Juni serviert werden.

Der 250. Todestag von Johann Sebastian Bach 
beflügelte Leipziger Konditoren zu Leckereien, als 
Hommage an den großen Komponisten.

Bachtaler
besteht aus Kuvertürenschale, gefüllt mit Gana-
che-Creme und Mocca-Nougat. In der Mitte steckt 
eine Kaffeebohne. Der Taler wird von Haselnuss-
mürbeteig bedeckt und ausschließlich im Café 
Kandler hergestellt.

Bachpfeiffen
sind Edelpralinen, den Orgelpfeiffen nachempfun-
den – innen Giandula-Creme und außen von fei-
ner Kaffeekuvertüre umschlossen. Die Verpackung 
beschreibt die Entstehungsgeschichte.

Leipziger Gose-Bier
kam durch Fürst Leopold I. von Anhalt-Dessau 
nach Leipzig, der es auf seiner fürstlichen Domäne 
in besonderen Flaschen brauen ließ. Heute wird 
es in Gaststätten ausgeschenkt. Bei kulinarischen 
Stadtführungen in Leipzig kann man die Gose 
genießen und die Braustätten kennen lernen. Ein 
Gose-Wanderweg (ca. 60 km) verläuft zwischen 
Halle und Leipzig entlang zahlreicher traditio-
neller Goseschänken. Auf ca. 20 km verläuft er 
durch das Leipziger Neuseenland, so dass man 
kulinarischen Genuss mit der Entdeckung einer 
neugestalteten Landschaft verbinden kann.Foto: Leipzig Tourismus u. Marketing GmbH 



81Landkreis Leipzig und Stadt Leipzig

Korrekturabzug ID 1480

Angebot

Wildfleisch – frisch und tiefgefroren
Frischwildteile – je nach Saison
Wildspezialitäten, z. B. Rouladen, Schinken
div. Wurstwaren und Wildkonserven
Wildschwein am Spieß, Partyservice	

Verkauf

Abholmarkt: Altenbach, Service-Bund Rauchhaupt GmbH
Montag - Freitag 8 - 18 Uhr, Samstag 8 - 12 Uhr

Fahrverkauf:	 vom 1.9. bis 31.3.
Mittwoch gerade Woche Dresden/Münchner Platz
Freitag Leipzig/Altes Rathaus

Lieferung:	 Großabnehmer und Wiederverkäufer

Wurzener Wild-
spezialitäten GmbH 
Hauptstraße 2 a
04828 Altenbach

T. 0 34 25 - 8 95 50
F. 0 34 25 - 89 55 22

www.wurzener-
wildspezialitaeten.de

Onlineshop:
www.wurzener-wild.de

Wurzener Wildspezialitäten GmbH
2

Korrekturabzug ID 1454

Angebot

ständig:	 Fleisch- und Wurstwaren vom Kalb, Rind, Schwein, Schaf

Partyservice:	 Spanferkel, Grillschwein, Schlachteplatten, verschiedene
Fleischpfannen, Salate, belegte Brötchen, Kanapees – das
Buffet nach Ihren Wünschen
Partyraumvermietung

Verkauf

Hofladen:	 Otterwisch   Di - Fr 8 - 18 Uhr, Sa 8 - 11 Uhr

Filiale:	 Grimma, Vorwerkstr. 1	 Mo - Fr 8 - 18 Uhr, Sa 8 - 11 Uhr

Fahrverkauf:	 Grimma-West, Vorwerkstraße 29 	 Di 9 - 12 Uhr
Markkleeberg, Gartencenter Dehner 	 Di 9 - 12 Uhr
Großbardau, Großbothen,	Grimma-Süd, Fr ab 7 Uhr
Grimma-West, Schönbach

Märkte:	 Bad Lausick, Naunhof 	 	 Mittwoch
Colditz, Pösna Park 	 	 	 Donnerstag
Kitzscher 	 	 	 Freitag

Veranstaltungstipps

12./13. Juni	 Hoffest
5. Dezember 	 Hofweihnacht (2. Advent)

Landwirtschaftsbetrieb 
und Direktvermarktung 

Christian Hahn
Wiesenstraße 6 c
04668 Otterwisch

T. 03 43 45 - 2 27 51
F. 03 43 45 - 9 12 81

info@hofladen-hahn.de

www.hofladen-hahn.de

Landwirtschaft und Direktvermarktung Christian Hahn
3
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Verkauf:
Leipziger Käsehaus (Breitenfelder Str. 39)
Mo. - Fr. 9 - 18 Uhr, Sa. 9 - 12 Uhr
------------------------------------------------
Leipziger Markt im Verkaufswagen
Dienstags und Freitags
------------------------------------------------
Werksverkauf in Markkleeberg 
Montags 10 - 15 Uhr
------------------------------------------------
Delitzscher Markt 
Donnerstags 9 - 14 Uhr
------------------------------------------------
Online Shop
www.kaese-lehmann.de/shop

Käse Lehmann – Gutes aus der RegiOn
Sächsischer Käse in hoher Qualität und Sortimentvielfalt wie z.B. unsere 13 Käseplatten, 

die zwei Käsesalate oder unsere echte Leipziger Käsespezialität „Der Blaue“. 
Noch viel mehr erfahren Sie über uns unter www.kaese-lehmann.com.

Lehmanns PrOduktiOns GmbH
Am Wachauer Wäldchen 20, 04416 Markkleeberg
Tel.: 034297 – 16 880, Email: info@kaese-lehmann.com

Leipziger Käsehaus / Käserei Lehmann GmbH
Breitenfelder Straße 39, 04155 Leipzig
Tel.: 0341 – 5 85 00 50, Email: mail@kaeserei-lehmann.de

4
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Korrekturabzug ID 1479

Angebot

handwerklich hergestellte Molkereiwaren
aus gentechnikfreier Milch

Hofladen mit einem breiten Sortiment an regional
und ökologisch hergestellten Produkten

Verkauf hofeigener Kartoffeln und Zwiebeln

individuell gestaltete Präsentkörbe für jeden Anlass

Hof-Café

Verkauf

Hofladen:	 Wurzen OT Dehnitz
Mittwoch 	 10 – 18 Uhr 	 Donnerstag 	10 – 18 Uhr
Freitag 	 10 – 18 Uhr 	 Samstag 	 7 – 14 Uhr
zusätzlich von April – September 	 Sonntag 	14 – 18 Uhr

Belieferung:	 Cafés, Hotels, Großhandel und Wiederverkäufer

Online-Shop: www.landgut-nemt.de

Am Wachtelberg 18
04808 Wurzen OT Dehnitz

T. 034 25 - 85 18 18
F. 034 25 - 85 18 29

info@landgut-nemt.de

www.landgut-nemt.de

Landgut Nemt GmbH

Korrekturabzug ID 1446

Kohrener Land Imkerei
Ossa 63 

04643 Geithain OT Ossa
M. 01 63 - 8 98 82 61
nadine.harzendorf85

@gmail.com

www.kohrener-land-
imkerei.de

Angebot

  verschiedene Honige

Met, Honigbonbons

Seifen aus eigenem Honig, 
Bienen-Kosmetik u.v.m.

Verkauf Hofladen in Ossa

verschiedene Märkte in der Region

Kohrener Land Imkerei

Korrekturabzug ID 1447

Landwirtschaftsbetrieb 
Tobias Karte

An der Gärtnerei 2 
04654 Frohburg

M. 01 63 - 4 08 44 78
info@maisterlabyrinth.de

www.maisterlabyrinth.de

Angebot von Ende Mai bis Ende September

 Selbsternte:  Erdbeeren, Heidelbeeren, Blumen

Erlebnis:   Das Maisterlabyrinth©

Verkauf

 Frohburg OT Benndorf, 
Bubendorfer Straße
von Ende Mai bis Ende September 

Landwirtschaftsbetrieb Tobias Karte

6

5
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Gerald Hein, 
Leiter Landwirtschaft bei der DKB

Wir sorgen mit Geld und fruchtbarer Zusammenarbeit für 
gesundes Wachstum in der heimischen Landwirtschaft.

Gemeinsam mit Ihnen sind wir #geldverbesserer: Die DKB-Branchenexperten 
helfen Ihnen, den Ausbau der heimischen Landwirtschaft voranzutreiben. 
Mehr Infos unter: dkb.de/landwirtschaft

Jetzt in die Zukunft 
Ihres landwirtschaftlichen 
Betriebs investieren.

                                                      

 

 

  Neu im Muldental  

Alte Fabrikstraße 16                                                     
04668 Grimma, OT Nerchau                     

Uwe Koschnig  
Tel.:  034382 – 41371                                  
Funk 0172 - 3490015 

 www.muldentaler-wachtelfarm.de    info@muldentaler-wachtelfarm.de 

Unsere Produkte       
- Wachteleier                                                                                                                             
- Wachteleinudeln               
- Wachteleierlikör           
- Muldentaler Saures 
- Wachteleierbecher 

  Selbstbedienungs Hofladen 

1



So schmeckt Sachsen im

Landkreis Mittelsachsen
Abwechslung vom nordsächsischen Flachland quer durch die Mitte Sachsens bis 
ins Erzgebirge – Mulde und Zschopau prägen mit eindrucksvollen Tälern die 
Landschaft, Schlösser, Burgen und Bergbau haben Spuren hinterlassen.

Burgen, Schlösser & Gärten
Typisch für die Region ist die Dichte impo-
santer Burgen, prunkvoller Schlösser, Klö-
ster, prächtiger Herrensitze und weitläufiger 
Parks. Eingebettet in die abwechslungsreiche 
Natur- und Flusslandschaft ist die Region 
Gastgeber liebevoller Veranstaltungen, Feste 
oder mittelalterlicher Märkte. Hier feiert man 
in historischen Trachten das traditionelle 
Handwerk und die traditionelle Küche mit 
Direktvermarktern und Spitzenköchen.
www.schloesserland-sachsen.de

Montanregion Erzgebirge
Die zum Welterbe gehörende Region umfasst 
Denkmale, Natur- und Kulturlandschaften 
der Gebiete und Epochen des sächsisch-böh-
mischen Erzbergbaus, davon etwa 400 auf 
sächsischer Seite. Freiberg ist das älteste 
und wichtigste Abbaugebiet für Silber im 
Erzgebirge. Von 1168 bis 1968 wurde hier Sil-
ber abgebaut. Neben zahlreichen Schauberg-
werken, Bergbaumuseum und Bergakademie 
legen Bergfest und Weihnachtsmarkt davon 
bis heute Zeugnis ab. www.freiberg.de
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Burg Kriebstein, Foto: Steve Hänisch, www.back-packer.org



regional. einfach phänomenal.
Regionale Produkte liegen im Trend. Über ihre 
Zubereitung fachsimpeln Erzeuger wie Ver-
braucher gern. In der Broschüre des Landkrei-
ses Mittelsachsen „regional. einfach phäno-
menal.“ werden Produzenten, Direktvermark-
ter und Gastronomen sowie deren Rezepte 
vorgestellt und der Verbraucher erfährt auch, 
wo er ohne lange Transportwege direkt beim 
Erzeuger einkaufen kann. 
www.wirtschaft-in-mittelsachsen.de

Neuhausen

Freiberg
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Sayda

Augustusburg

Niederwiesa Flöha

Rechenberg- 
Bienenmühle

Brand-Erbisdorf

FrankenbergPenig

Wechselburg

Rochlitz
Waldheim

Hainichen

Mittweida

Döbeln

Oederan
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Chemnitz

Sayda
Altsächsischer  
Gasthof
Kleines Vorwerk

Was hier auf den Tisch kommt, wird 
direkt erzeugt, vom Bergkräutertee bis 
zu Lammfleisch und saftigem Steak vom 
Hochland-Weiderind. Hier schmeckt das 
Erzgebirge in seiner ganzen Tiefe und Würze. 
Die Karte wird nach Richtlinien der Slow-Food-
Bewegung komponiert: regional, saisonal und 
frisch. Übernachten kann man in der preis-
werten Sammelunterkunft im Wanderquartier, 
im rustikalen Nachtlager in der Blockhütte 
mit Zirbenholz-Strohbetten oder in luxuri-
ösen Apartments. Neben einem großzügigen 
Veranstaltungsraum gibt es Kutschfahrten 
oder Reitstunden, Lagerfeuer oder einen 
Saunaabend. www.kleines-vorwerk.de

4

Stollenverband 
Erzgebirge e. V.
Der Stollenverband 
Erzgebirge verfolgt das
Ziel mit der Marke „Erzge- 
 birgischer Weihnachtsstollen“
regional und überregional Aufmerksam-
keit für das traditionelle Weihnachtsgebäck
zu erreichen. Dieses Siegel ist eine einge-
tragene Schutzmarke. Voraussetzung ist die 
ausschließliche Produktion des Stollens im 
Erzgebirge und dessen traditionelle Ferti-
gung. Das Bäcker- und Konditorenhandwerk 
will damit nachhaltige Synergien nutzen.
Der Weihnachtsstollen hat zudem die Aufga-
be, Familienrezepte zu bewahren und beson-
dere Verarbeitungstechniken zu erhalten.
Leckere „Original erzgebirgische Weihnachts-
stollen“ kann man in Ladengeschäften der 
Mitglieder und Online erwerben.
www.originalstollen.de



Ein kulinarischer Streifzug durch das Land des Roten Porphyr
Zugegeben, wer auf der Suche nach edler 
Schokolade oder erlesenem Kaffee ist, denkt 
vermutlich nicht zuerst an das Land des Roten 
Porphyr. Doch in der Region, bestehend aus 
dem Rochlitzer Muldental und dem Kohrener 
Land, gibt es viele unvergleichliche Produkte 
zu entdecken. 
Ob echt handgemachte Backwaren, die nach 
alter Tradition nach hauseigenen Rezepten 
entstehen, schmackhafter Honig, aroma-
tische Kaffees aus eigener, täglich frischer 
Herstellung, etwas anderer Fleischgenuss 
rund um den Strauß, knackiges Obst und 
Gemüse, duftende Kräuterprodukte, handge-
machte Schokolade, ein sächsischer Traditi-
onslikör oder fangfrischer Fisch – im Land des 
Roten Porphyr finden Sie das Besondere. Und 
individuelle Tischdeko von der Keramik über 
Töpferwaren bis hin zu Filzunikaten gibt’s 
noch obendrauf.
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Zuständig für die Durchführung der ELER-Förderung im Freistaat Sachsen ist das Staatsministerium für Ener-
gie, Klimaschutz, Umwelt und Landwirtschaft (SMEKUL), Referat Förderstrategie, ELER-Verwaltungsbehörde.  
Gefördert wird die erfolgreiche Installation eines Regionalmanagements durch die lokale Aktionsgruppe.

www.eler.sachsen.de

Töpferkunst aus dem Kohrener Land von Gundula Müller Handgemachter Schokoladengenuss von Choco del Sol in Rochsburg



Broschüre „Genussmomente – Kulinarischer Streifzug 
zwischen Mulde, Striegistal und Kohrener Land“
Direktvermarkter, Erzeuger und Gästeführer aus der Region geben ganz 
persönliche Tipps rund um leckeres Essen und Genuss und verraten ihre 
Lieblingsrezepte. Das Heft erzählt kulinarische Geschichten aus der Re-
gion, listet Anbieter von regionalen und hochwertigen Produkten auf 
und macht einfach Appetit, die vielfältigen Produkte auszuprobieren.  
www.rochlitzer-muldental.de, www.tourismusverein-borna-kohrenerland.de 

Rezept-Tipp
Das Herz von Ines Keller aus Wiederau schlägt 
für ihre Heimat und die Natur. Wenn sie nicht 
als Gästeführerin bei einer Porphyrführung 
auf dem Rochlitzer Berg unterwegs ist oder 
als Kräuterweib Agnes im Schloss Rochlitz un-
terhält, trifft man sie oft in der Natur. In ihrer 
Kreuz & Quer. Kräuterküche entstehen viele 
hausgemachte Spezialitäten aus Wildfrüchten 
und -kräutern. Und Wildkräuter sind nicht nur 
aromatisch, sondern auch erfrischend. Ines 
Keller verrät ihr Lieblingslimonaden-Rezept:
Sie brauchen:
jeweils einige Stängel von Giersch, Gunder-
mann, Minze und Melisse, 1 l Apfelsaft, 1 l 
Mineralwasser, den Saft einer unbehandelten 
Zitrone
So wird eine leckere Limo draus:
Die Kräuter grob zerschneiden, mit dem Zitro-
nensaft und einem kleinen Schuss Apfelsaft in 
ein Gefäß geben und pürieren. Den restlichen 
Apfelsaft dazugeben und einige Stunden ge-
kühlt durchziehen lassen. Dann durch ein Sieb 
gießen und mit Mineralwasser auffüllen.
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Regional-Regal vom Regionalmanagement im Land des Roten Porphyr
In der Geschäftsstelle in der Burgstraße 6 in Rochlitz gibt es eine 
feine Auswahl an regionalen und zum großen Teil handgemachten 
Produkten, um sich selbst zu verwöhnen oder anderen eine Freude 
zu machen. Geöffnet ist montags bis freitags von 9 bis 17 Uhr.
Unser Angebot: Kaffeesorten der Kaffeerösterei Reinhardt/Burgstädt,  
Straußeneierlikör von Meersteiners Straußenhof/Claußnitz, Roch-
litzer Berggeist, Fruchtaufstriche von Kräuterfrauen der Region, 
Seifen & Seifenspieße von Madlen Seigerschmidt/Mittweida, Scho-
kolade von Choco del Sol/Rochsburg u. v. m. www.porphyrland.de 

Regionalmanagement 
„Land des Roten Porphyr“
Heimat- und Verkehrs-

verein „Rochlitzer 
Muldental“ e. V.
Burgstraße 6

09306 Rochlitz
T. 0 37 37 - 7 86 36 21
info@porphyrland.de

Gästeführerin und Kräuterkennerin Ines Keller
Fotos: Dirk Rückschloß, BUR-Werbung
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Feste, Märkte, Veranstaltungen Seite

24./25.4. Großschirma, Münzbachtal 126, Baumschule Freiberg 96 
 Tag der offenen Gärtnerei, www.baumschule-freiberg.de 
8.5. Rechenberg-Bienenmühle OT Clausnitz, Hauptstr. 13, Agrargenossenschaft „Bergland“ 98 
 Frühlingsmarkt, www.agrar-bergland-clausnitz.de 
13.5. Lichtenau, Garnsdorfer Hauptstraße 42, LANDSPROSSE Sonja Schulze  99 
 Tag der offenen Tür, www.landsprosse.de 
Mai Striegistal OT Pappendorf, Mühlstraße 16, Straußenhof Striegistal  99 
 Hoffest, www.straussenhof-striegistal.de 
5.6. Lunzenau, Schlossstraße 1, Schloss Rochsburg 92 
 „Von Bach bis Abba“, www.schloss-rochsburg.de 
6.6. Mulda OT Zethau, Zethau 18, Ziegenprodukte Wokurka, Hoffest 93 
9. – 11.7. Großschirma, Münzbachtal 126, Baumschule Freiberg 96 
 Rosenschau, www.baumschule-freiberg.de 
6./8.8. Lunzenau, Schlossstraße 1, Schloss Rochsburg 92 
 EuroBean Chocolate Festival, www.schloss-rochsburg.de 
10./11.9. Großschirma, Münzbachtal 126, Baumschule Freiberg 96 
 Tag der offenen Baumschule, www.baumschule-freiberg.de 
19.9. Lunzenau, Schlossstraße 1, Schloss Rochsburg 92 
 Rochsburger Landmarkt, www.schloss-rochsburg.de 
9.10. Rechenberg-Bienenmühle OT Clausnitz, Hauptstr. 13, Agrargenossenschaft „Bergland“ 98 
 Herbstmarkt, www.agrar-bergland-clausnitz.de 
11. – 16.10. Großschirma, Münzbachtal 126, Baumschule Freiberg 96 
 Obst-Genießer-Woche, www.baumschule-freiberg.de 
24.10. Mittweida OT Frankenau, Obere Dorfstraße 1, Salamihof Mittweida 95 
 Hoffest mit Bauernmarkt, www.salamihof-mittweida.de 
18./19.12. Lunzenau, Schlossstraße 1, Schloss Rochsburg 92 
 Romantischer Adventsmarkt, www.schloss-rochsburg.de 
19.12. Striegistal OT Pappendorf, Mühlstraße 16, Straußenhof Striegistal  99 
 Weihnachtsmarkt, www.straussenhof-striegistal.de

Hofläden, Läden  Seite

09236 Claußnitz OT Markersdorf, Untere Dorfstraße 23, Meersteiners Straußenhof 93
09619 Mulda OT Zethau, Zethau 18, Ziegenprodukte Wokurka 93
09569 Oederan, Am Memmendorfer Park 1, Agrargenossenschaft Memmendorf e.G. 93
08373 Remse OT Weidensdorf, Lipprandiser Straße 27, Frieweika eG 94
09648 Mittweida OT Frankenau, Obere Dorfstraße 1, Salamihof Mittweida 95
04720 Großweitzschen OT Gadewitz, Gadewitz Nr. 10, Ölmühle & Hofladen Gut Gadewitz 95
09603 Großschirma, Münzbachtal 126, Baumschule Freiberg 96
04746 Hartha, Nauhain 1, Landwirtschaftsbetrieb Alexander Zschaage mit Milchtankstelle 96
04703 Leisnig, Kleinpelsen 10, Landwirtschaftsbetrieb Ralf Gey 97
04703 Leisnig, Clennen Nr. 6 a, Landwirt Eckhard Voigt 97
09217 Burgstädt, Göppersdorfer Straße 2 a, Gemüsebetrieb Landgarten GbR Graunitz 98
09623 Rechenberg-Bienenmühle OT Clausnitz, Hauptstr. 13, Agrargenossenschaft „Bergland“ 98
09306 Seelitz OT Zschaagwitz, Geringswalder Straße 7, Geflügelhof Hinkelmann 98
09244 Lichtenau, Garnsdorfer Hauptstraße 42, LANDSPROSSE Sonja Schulze  99
09661 Striegistal OT Pappendorf, Mühlstraße 16, Straußenhof Striegistal  99
09569 Oederan OT Breitenau, Straße des Friedens 90, Agrozuchtfarm Breitenau e.G. 99
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Mal wieder Land sehen...
Eine kulinarische Erlebnisreise übers Land bei einem Landurlaub

Wer sagt, dass Urlaub vor der Haustür langweilig 
ist? Sachsens reizvolle Dörfer, imposante Burgen 
und Schlösser, stilvolle Herrenhäuser, spektaku-
läre Felsen, exklusive Seenlandschaften, abwechs-
lungsreiche Mittelgebirge, Natur pur und wunder-
schöne Landschaften bieten Aktivurlaubern und 
Erholungssuchenden vielfältige Möglichkeiten.
Zudem lädt die ländliche Region das ganze Jahr 
über zu Festen, Märkten und Feierlichkeiten ein, 
vom Frühlingsspaziergang über Erntedank bis hin 
zur heimeligen Adventszeit. 
Wer bei dieser Angebotsvielfalt den Überblick 
behalten möchte, braucht den Erlebnis- und Be-
herbergungsreiseführer „Landurlaub in Sachsen“. 
Auf 100 Seiten stellt er über 900 Freizeit-, Beher-
bergungs- und Veranstaltungsangebote aus allen 
ländlichen Ferienregionen zusammen – von der 
Oberlausitz bis zum Vogtland, von der Dübener 
Heide bis ins Erzgebirge. Hier findet der Gast die 
passende Unterkunft, erfährt mehr über Sachsens 
Geschichte und Traditionen und erhält wertvolle 
Anregungen für Tages-Ausflüge oder den nächsten 
Urlaub. Einen besonderen Akzent setzt der Katalog 
auch in diesem Jahr auf kulinarische Besonder-

heiten und regionale Produkte mit ausgewählten 
Veranstaltungs- und Rezepttipps.
Erlebnistouren durch Sachsen sind aktives Erholen, 
kulturelles Entdecken und regionales Schlemmen.
Die neue App, die man sich von der Webseite des 
„Landurlaub in Sachsen“ herunterladen kann, 
bietet über 500 Sehenswürdigkeiten und 150 
Tourenempfehlungen aus 54 sächsischen Städ-
ten und Dörfern, mit Kompass und Entfernungs- 
angabe. Bequem kann man also schon von zu 
Hause aus eine schöne Tagestour aufs Land pla-
nen. Vor Ort nutzt man mit dem Handy oder Ta-
blet nicht nur den Kompass und die Entfernungs- 
angabe, sondern erfährt auch Hintergrundinfor-
mationen zu den Orten und zu ihren Sehenswür-
digkeiten. 
Zu Fuß oder mit dem Rad – die kostenlose App hilft 
bei der Entscheidung. Daneben sind Tagesausflugs-
tipps auch auf Papier erhältlich. In der Broschüre 
„Erlebnistage auf dem Land“ sind alle Anregungen 
für einen 1- bis 2-stündigen, halbtägigen oder 
ganztägigen Ausflug in die Städte und Dörfer zu-
sammengefasst. Bezug über:
www.landurlaub-sachsen.de

Foto: Lothar Sprenger
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Korrekturabzug ID 1563

Ziegenprodukte Wokurka
Angebot vom 15. März bis 15. Oktober

  Ziegenkäse, Ziegenwurst, Ziegenmilchschokolade, Ziegen-
milcheis, Ziegenbutter, Zickelfleisch, Lämmer lebend

Verkauf

ab Hof: Zethau Mo und Fr von 14 - 17 Uhr oder nach Vereinbarung
Märkte: Natur- und Bauernmärkte in der Region

Veranstaltungstipp

6. Juni 10. Hoffest 10 - 17 Uhr

Ziegenprodukte Wokurka
Zethau 18 · 09619 Mulda

T./F. 03 73 20 - 95 51
wokurkag.zethau@gmail.com

Korrekturabzug ID 1529

Meersteiners Straußenhof
Untere Dorfstraße 23

09236 Claußnitz 
OT Markersdorf

T. 03 72 02 - 33 37
post@meersteiners-

straussenhof.de

www.meersteiners-
straussenhof.de

Angebot

ständig: Straußenfleisch, -wurst, Nudeln, Leereier, Deko-
Eier, Eier-Lampen, Staubwedel, Schmuck, Leder

saisonal: Speise-Eier (auf Bestellung März/April – August)
Spezialität:   Eierlikör

Verkauf Hofladen: Mo - Fr 16 - 18 Uhr, Sa 10 - 14 Uhr

Veranstaltungstipps finden Sie auf unserer Internetseite.

Meersteiners Straußenhof
2

3

Korrekturabzug ID 1555

Agrargenossenschaft Memmendorf e.G.
Am Memmendorfer Park 1, 09569 Oederan | Tel.: 037292 / 510 0

www.agrar-memmendorf.de

4
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Schon probiert?Schon probiert?
regional, herzlich, lecker
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Korrekturabzug ID 1462

Ölmühle & Hofladen Gut Gadewitz
Naturbelassene Kaltgepresste Speiseöle

aus Raps, Sonnenblumen, Öllein, Mohn, Leindotter und Hanf

Sehr umfangreiches Angebot an Bioprodukten

Hochwertige Erzeugnisse der heimischen Landwirtschaft
handwerklich gefertigt in hofeigenen Bäckereien, Fleischereien,

Molkereien, Brennereien, Mühlen und Manufakturen

Gesundes von Obstbauern, Gärtnern, Winzern und Imkern

Schönes und Praktisches vom Kunsthandwerker
aus Ton, Leinen, Wolle, Holz, Emaille, Wachs

Literatur, Gutscheine, Geschenkkörbe und vieles mehr.

Spielecke im Laden und Platz im Hof zum Toben und Ruhen

Öffnungszeiten:

Mittwoch bis Freitag
10.00—19.00 Uhr

Samstag
9.00—13.00 Uhr

Gut Gadewitz
04720 Großweitzschen

Ortsteil Gadewitz Nr. 10 

gut-gadewitz.de

6

Korrekturabzug ID 1572

Angebot

ständig:	 Salamispezialitäten, Wild, Rind, Schweinefleisch
Aus dem Holzbackofen: Roggenbrotspezialitäten, Brötchen,
Vollkornbrot, Kuchen, Mittweidaer Handbrot, Holzwürmer
im Schlafrock

saisonal:	 Forelle frisch und geräuchert
Stollen, Brezeln, Weihnachtsgeflügel, Karpfen frisch und
geräuchert, Hausschlachtprodukte (Oktober - April)

Bestellung:	 Spanferkel und Schinken im Brotteig
Schlachtfeste für Firmen und Familien

Spezialität:	 Schwein, Truthahn und Ochse am Spieß

Verkauf

Hofladen:	 Mittweida Di - Do 9 - 17 Uhr

Märkte: Bauern- und Naturmärkte
Informationen unter www.salamihof-mittweida.de

Lieferung:	 Großabnehmer und Wiederverkäufer

Veranstaltungstipp

24. Oktober	 Hoffest mit Bauernmarkt

Salamihof Mittweida

Obere Dorfstraße 1
09648 Mittweida
OT Frankenau

T. 0 37 27 - 99 80 24
F. 0 37 27 - 99 80 25
M. 01 76 - 22 06 43 39

www.salamihof-
mittweida.de

5



Korrekturabzug ID 1464

Landwirtschaftsbetrieb Alexander Zschaage · Milchzapfstelle Nauhain
Nauhain 1 · 04746 Hartha · T. 01 60 - 96 06 57 48 · F. 03 22 - 26 86 89 64 · alexzschaage@web.de

Angebot

ständig aus eigener Herstel-
lung: Milch, Joghurt, fruch-
tiger Joghurtdrink, Quarkva-
riationen, Kakao, Eiskaffee, 
Käse, Kartoffeln, Honig, Mehl

saisonal: Möhren, Zwiebeln, 
Rote Rüben, Obst u. Gemüse

Verkauf

Kleiner Hofladen in Hartha
OT Nauhain 1 – täglich von 
7 - 19 Uhr, Selbstbedienung

Korrekturabzug ID 1561

Angebot

Baumschulgehölze, Obst, Rosen, Beerensträucher, Obstveredlungen

Verkauf

Hofladen: Großschirma Mo - Fr 9 - 18 Uhr, Sa 9 - 14 Uhr, Lieferservice

Lieferung: Großabnehmer und Wiederverkäufer

Veranstaltungstipps

24./25. April Tag der offenen Gärtnerei, 9. - 11. Juli Rosenschau

10./11. Sept. Tag der offenen Baumschule, 11. -16. Okt. Obst-Genießer-Woche

Baumschule Freiberg

Baumschule Freiberg 
Münzbachtal 126

09603 Großschirma
T. 0 37 31 - 2 26 73 
F. 0 37 31 - 2 38 56 
info@baumschule-

freiberg.de

www.baumschule-
freiberg.de

96 Landkreis Mittelsachsen
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Korrekturabzug ID 1458

 Bio-Speisekartoffeln direkt ab Hof 
Landwirt Eckhard Voigt 

Clennen Nr. 6a, 04703 Leisnig, Telefon: 034321/12696 

Wir beraten und bedienen Sie gern: 
jeden Mittwoch 16.00 - 18.00 Uhr, jeden Sonnabend 9.00 – 11.00 Uhr 

außer an Feiertagen 
 

Kartoffeln der Kochtypen 

festkochend, vorwiegend festkochend 

und mehligkochend 

sowie Bio-Leinöl und Bio-Kümmel 

Korrekturabzug ID 1459

 9

 9

Landerlebnis hautnah
Die Qualitätsgeprüften Urlaubs-Erlebnishöfe bieten ein attraktives 
Freizeitprogramm. Unabhängig von einer Übernachtung richten sie sich auch an 
Tagesbesucher. Das Umfeld ist gepflegt und ein Ansprechpartner kümmert sich 
um persönliche Betreuung. Es gibt die Möglichkeit zur Rast und Verpflegung mit 
regionalen Produkten. Das Angebot steht im Zusammenhang mit:
–  Land- oder Forstwirtschaft, Wein-, Obst- oder Gartenbau
–  Flora, Fauna, Naturschutz und Landschaftspflege
–  regionale Produkte, Herstellung von Lebensmitteln
–  landschaftsbezogene Aktivitäten, Kunst, Kultur oder Gesundheit
Höfe und Zertifizierungsinformationen erhalten Sie beim Landurlaub in Sachsen 
www.landurlaub-sachsen.de 

G E P R Ü F T E  Q U A L I TÄT

ERLEBNISHOF

URLAUBS

Foto: Lothar Sprenger



Korrekturabzug ID 1534

Angebot

ständig:	 Eier, Suppenhühner

saisonal:	 Gänse, Enten, Puten (August - Dezember)

Spezialität:	 geräucherte Entenbrust

Bestellung:	 Präsentkörbe

Verkauf

Hofladen:	 Zschaagwitz an der B 175
Mo - Fr 8 - 17 Uhr, Sa 8 - 12 Uhr

Märkte: Mittweida Di, Do 8 - 16 Uhr

Lieferung:	 Großabnehmer und Wiederverkäufer

Geflügelhof Hinkelmann

Geflügelhof Hinkelmann 
Geringswalder Straße 7

09306 Seelitz
OT Zschaagwitz

T. 0 37 37 - 4 39 77
F. 0 37 37 - 77 06 02

www.gefluegelhof-
hinkelmann.de

Ich hol mir alles
   frisch vom Hof ... !

Korrekturabzug ID 1566

Angebot

ständig: Kartoffeln, Käse, Frischmilch, Fleisch- und Wurstwaren vom Rind
Spezialität:  kaltgepresste Speiseöle aus heimischen Saaten: Rapsöl, 

Leinöl, Leindotteröl, Senföl, Hanföl
Verkauf

Hofladen: Clausnitz Mo - Mi, Fr 8 - 17 Uhr, Do 8 - 18 Uhr, Sa 9 - 12 Uhr

Veranstaltungstipp

8. Mai Frühlingsmarkt, 9. Oktober Herbstmarkt

Agrargenossenschaft „Bergland“ Clausnitz eG
Agrargenossenschaft 

„Bergland“ Clausnitz eG 
Hauptstraße 13

09623 Rechenberg-
Bienenmühle

T. 03 73 27 - 8 39 30
hofladen@agrar-

bergland-clausnitz.de
www.agrar-bergland-

clausnitz.de

Korrekturabzug ID 1495

Angebot

• frisches Bio-Obst/-Gemüse, ausgefallene Gemüsesorten
• Auslieferung von Bio-Gemüsekisten mit Rezepten
• Blumensträuße mit Kräutern
• Bio- und Naturkostwaren, Präsentkörbe

Brot, Molkereiprodukte, Aufstriche, Säfte, Tee, Kaffee
Verkauf

Hofladen:	 Burgstädt Di, Fr 12 - 19 Uhr, Sa 9 - 12 Uhr
Bioläden in Chemnitz, Frei-Hauslieferung von Gemüsekisten

Gemüsebetrieb Landgarten GbR
Gemüsebetrieb
Landgarten GbR 

Yvonne & Steffen Graunitz
Göppersdorfer Straße 2 a

09217 Burgstädt
T. 0 37 24 - 6 68 15 44
F. 0 37 24 - 6 68 03 63
info@bio-landgarten.de

www.bio-landgarten.de

98 Landkreis Mittelsachsen
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Korrekturabzug ID 1531

Angebot

• Wildkräuter und essbare Blüten
• Wildkräuterexkursionen
• Urlaub auf dem Bauernhof – 2 Ferienwohnungen

Verkauf

• auf dem Hof bei Veranstaltungen, Termine siehe Homepage
• Lieferservice an Gastronomie und Hofläden

Veranstaltungstipp 13. Mai Tag der offenen Tür 10 - 17 Uhr

LANDSPROSSE Sonja Schulze

LANDSPROSSE 
Sonja Schulze 

Garnsdorfer Hauptstr. 42
09244 Lichtenau bei

Chemnitz
T. 0 37 20 - 8 88 39 31
landsprosse@gmx.de

www.landsprosse.de

w
w

w.st
raussenhof-striegistal.de

Straußenhof Striegistal Ho� aden · Gastronomie · Veranstaltungen

Ho� aden geö� net:

Ho� est im Mai
Weihnachtsmarkt am 19.12.2021

·

13

14

Korrekturabzug ID 1556
 4



So schmeckt Sachsen

Erzgebirgskreis und Stadt Chemnitz
Ob Wild- oder Kartoffelspezialitäten – verfeinert mit heimischen Kräutern –  
oder Köstlichkeiten aus Milchprodukten – das Erzgebirge lädt mit seiner  
schmackhaften Landküche zur ganzjährigen kulinarischen Entdeckungsreise ein.

Heimatgenuss
Aus einfachen Zutaten hoch-
wertig zubereitet – einfach 
lecker! Im Erzgebirge weiß 
man aus Erfahrung, wie man 
mit saisonalen und regionalen 
Produkten die größten Köstlichkeiten zau-
bert. Die erzgebirgische Küche blickt auf eine 
lange Geschichte zurück und verdankt viele 
Einflüsse dem Bergbau. Noch heute steht vor 
allem auf der Speisekarte, was im Erzgebirge 
angebaut, hergestellt und verfeinert wurde. 
Mit den Jahreszeiten ändert sich auch die 
abwechslungsreiche Speisekarte der Region –  
und gipfelt in den traditionellen und legen-
dären Weihnachtsbäckereien rund um den 
erzgebirgischen Stollen. Appetit bekommen? 
Das Siegel HEIMATGENUSS ERZGEBIRGE führt 
direkt zu erzgebirgischer Gastlichkeit und 
regionalem Genuss.

Kulinarisch durchs Jahr
Das Erzgebirge hält zu jeder Jahreszeit köst-
liche Spezialitäten bereit. Aus frischen Pro-
dukten zaubert die Landküche herzhaften 

Hochgenuss, so sind die Landgasthöfe 
besondere kulinarische Botschafter der Regi-
on und laden ganzjährig zur Entdeckungsrei-
se ein.
Kräuter gehören seit jeher zur regiona-
len Küche und geben den Spezialitäten ihr 
besonderes Aroma. Auch für Heilanwendun-
gen sind auf den artenreichen Bergwiesen 
Kräuter zu finden. Durch gesunde ätherische 
Öle entfalten frische Kräuter ihren Duft und 
ihre Würze und verleihen den Speisen einen 
abwechslungsreichen Geschmack.

Frühlingsgenuss
Lamm gehört traditionell zum Osterfest. Die 
Zubereitung ist nicht schwieriger als bei ande-
ren Fleischarten und Fleisch der regionalen 
Erzeuger ist in hoher Qualität erhältlich. Es 
ist vielseitig und schmeckt sowohl gegrillt als 
auch gebraten oder geschmort hervorragend. 
Gewürzt wird neben Salz und Pfeffer zumeist 
mit Knoblauch, Wacholderbeeren, Rosmarin, 
Estragon und Oregano. Im Erzgebirge wird es 
auch gern in Buttermilch eingelegt oder mit 
Wein mariniert.
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Foto: TV Erzgebirge

Foto: Shaiith



Oberwiesenthal

Chemnitz
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Annaberg-Buchholz

Aue

Eibenstock

Stollberg

Marienberg

Zschopau

Schwarzenberg

Seiffen

Zwönitz

Olbernhau
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4

7

11

Schneeberg
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14

15
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10

3
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12
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Foto: TV Erzgebirge, Bernd MärzFoto: TV Erzgebirge, Bernd März

Sommergenuss
Der Sommer rückt im Erzgebirge den Herd 
vor die Tür. Dinieren im Grünen, die  
Natur genießen und sich kulinarisch 
verwöhnen lassen. 
Was gibt es Schöneres als ein  
zünftiger Grillabend mit köstli- 
chen Steaks und knackigen  
Würstchen in Familie oder  
zusammen mit Freunden. 
Zum perfekten Grillerlebnis 
gehören natürlich auch 
Saucen, Dips, Gemüse 
und Salat. 
Beliebt ist auch ein  
zünftig arrangiertes  
Picknick an einem  
besonders beschaulichen 
Ort. 
Herbstgenuss
Der Herbst ist die Hochzeit Erzgebirgischer 
Küche. Die Natur bietet in Fülle alle Zutaten 
für die traditionellen Rezepturen. Kartoffeln, 
Pilze, Äpfel, Getreide und Wildfleisch aus hei-
mischen Wäldern. Der Herbst ist die Zeit der 
Erntedankfeste, der Kirmes und der Natur-
märkte. Die Landschaften sind eingetaucht 
in gelbe bis rostrote Farbenspiele, besonders 
bei den Herbstwanderwochen wird eine Tour 
durch die Region ein Genuss für alle Sinne.
Bei den Spezialitätenwochen im Oktober kön-
nen Sie viele alte, aber auch neu und modern 
variierte regionale Gerichte probieren und 
genießen.

Wintergenuss
Eingeläutet wird die kulinarische Winterzeit 
am  Martinstag beim traditionellen Gänse-
Essen mit einer frischen Gans vom Bauern. 
Wenn es kalt wird, ist es Zeit für Wintergemü-
se von Kohl bis Wurzeln. Rosenkohl, Möhren 
oder Rote Beete sind die vitalstoffreichen 
Zutaten der Saison. Daraus werden deftige 
Eintöpfe, leckere Aufläufe, cremige Suppen 
und köstliche Pfannengerichte gezaubert – 
Spezialitäten rund um Wild und Kartoffel mit 
Nachspeisen aus Beeren. Die Weihnachtszeit 
gehört dem erzgebirgischen Stollen und dem 
Neunerlei – dem traditionellen Heiligabend-
Menü zum guten Geschmack.



Urlaub auf dem Bauernhof können viele, aber 
in einer denkmalgeschützten Sägemühle über-
nachten, dieses Highlight gibt es exklusiv bei 
uns im Tor zum Erzgebirge – besuchen Sie die 
Ferienwohnung auf dem Vierseithof der Familie 
Mothes in Oelsnitz/Erzgeb. OT Neuwürschnitz.
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LEADER-Region „Tor zum Erzgebirge – Vision 2020“
Die LEADER-Region „Tor zum Erzgebirge –  
Vision 2020“ ist eine Industrieregion im Wan-
del. Seit Beginn der Förderperiode im Jahr 
2014 profitierten zahlreiche Privatpersonen, 
Kommunen, Vereine, Kirchgemeinden, Schu-
len, Kindergärten und Sporteinrichtungen 
von LEADER, einem Förderprogramm der EU 
und wichtigem Instrument der Regionalent-
wicklung. Viele nachhaltige Vorhaben konn-
ten bisher umgesetzt werden, so auch Pro-
jekte zur Unterstützung der Nahversorgung 
und Förderung von regionalen Produkten und 
Direktvermarktern.

Regionalmanagement der Lokalen Aktions-
gruppe „Tor zum Erzgebirge – Vision 2020“ 
Stollberger Straße 16 
09385 Lugau 
T. 03 72 95 - 90 55 13 
rm-torzumerzgebirge@steg.de 
www.tor-zum-erzgebirge.de

Neukirchen

Jahnsdorf

Niederdorf

Lugau

Oelsnitz

Hohndorf

Stollberg

Nieder-
würschnitz
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Marktschwärmer – Der Bauernmarkt mit Vorbestellung!
Unter dem Motto „regional – fair – lecker“ gibt 
es seit 2018 in Lugau eine Marktschwärmerei. 
Marktschwärmer verbindet regionale Land-
wirte und Erzeuger mit den Kunden unserer 
Region. Über diese Plattform können nahezu 
alle Artikel des täglichen Bedarfs erworben 
werden. Dazu gehören Gemüse, Obst, Fleisch, 
Eier, Käse, Milchprodukte, Brot, Honig und 
Feinkost.
Online bestellen und bezahlen – persönlich 
abholen und genießen!
www.marktschwärmer.de

Erzgebirgisches Weiderind
Egal ob Roster, Sauerbraten, Inside Skirt oder 
Flat Iron – bei uns gibt es 100% Rind. Wir hal-
ten unsere Rinder natürlich, nachhaltig und 
besonders tiergerecht auf den saftigen Wei-
den des Erzgebirges. Durch die hauseigene 
Schlachtung vor Ort werden die Lieferketten 
kurzgehalten und das Tierwohl gefördert.

Erzgebirgisches Weiderind
Dominik Fritzsch

Chemnitzer Straße 77
09399 Niederwürschnitz 

T. 03 72 96 - 62 46
info@erzgebirgisches-weiderind.de
www.erzgebirgisches-weiderind.de

Esskultur Kreativ
„Esskultur kreativ Sachsen“ will die Hotel- 
und Gastronomieszene Sachsens auf eine 
innovative Art abbilden. Alle Beteiligten in-
terpretieren bekannte und bewährte Gerichte 
modern und präsentieren diese dann auf den 
Social-Media-Plattformen. So entsteht eine 
einzigartige Auswahl der Gastrolandschaft 
im Freistaat und deren kultureller sowie ge-
schmacklicher Vielfalt. „Esskultur kreativ Sach-
sen“ ist eine Initiative von Claudia Lappöhn 
(Sportgaststätte Leukersdorf) und Alexan-
der Krauß (Gemeindeverwaltung Jahnsdorf). 

Das Projekt ist zu finden bei  
Facebook unter „Esskultur Sachsen“ und 

Instagram unter „esskulturkreativ“.
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Entdecken Sie den Heimatgenuss im Erzgebirge! 
GENUSSZEIT IM ERZGEBIRGE
Die Erzgebirger wissen aus Erfahrung, wie man mit 
saisonalen und regionalen Produkten die größten Köstlichkeiten 
zaubert, die Sie sich in den Restaurants einfach nur schmecken 
lassen oder bei einem Kochkurs in geselliger Runde erleben können.
Die Speisekarten der Region, wechseln mit den Jahreszeiten 
und gipfeln in der legendären Weihnachtsbäckerei.
Das Siegel HEIMATGENUSS ERZGEBIRGE führt
Sie direkt zu erzgebirgischer Gastlichkeit 
und regionalen Spezialitäten. 

TOUREN MIT GENUSS
Ein Rucksack voll mit Köstlichkeiten könnt ihr 
euch füllen, bei einer Genusstour durch das Erzgebirge.

Backspezialitäten, Öle uns Senfe, Honig und 

kostet und schmeckt das Erzgebirge.

WEITERE INFORMATIONEN & TOUREN UNTER: 

Chemnitz

Freiberg

Flöha Oederan

Sayda

Dittmannsdorf

Brand-Erbisdorf
Dippoldiswalde

Klingenberg

Kurort
Altenberg

Olbernhau

Marienberg

Lauterbach

Pockau-Lengefeld

Crottendorf

Rittersgrün

Zschopau
Burkhardtsdorf

Großwaltersdorf
Grünhainichen

Börnchen

Bärenfels

Stollberg
Oelsnitz

Annaberg-Buchholz

Schwarzenberg
Waschleithe

Schönheide

Neuhausen

Schneeberg

Zwönitz

1215 m

Kurort 
Oberwiesenthal

31 32
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23 22

2624
21

18

12

10

33Zwönitz

7

8

3820

25

39

Rittersgrün

6

5

9

36

34

16 14 15

Lauter-
Bernsbach

Thermalbad 
Wiesenbad

Frauenstein
30

Clausnitz Rehefeld Zinnwald

Sohra28

Neudorf
11

Jöhstadt
13

35

17

CarlsfeldCarlsfeld

2

Oberschöna

1

29

Chemnitz

27

4

3

ERZGEBIRGISCHE KÜCHE 
GENIESSEN

1 Hotel Forstmeister
08304 Schönheide
Tel. 037755 630

3 Gaststätte ZUM FÜLLORT
08301 Bad Schlema
Tel. 03771 290221 

8 Hotel Köhlerhütte
08344 Grünhain-Beierfeld
Tel. 03774 15980

12 Gasthaus & Pension Herberger
09484 Kurort Oberwisenthal
Tel. 037348 8691

16 Rastkeller „Zum Neinerlaa“
09456 Annaberg-Buchholz
Tel. 03733 679409

17 Gasthof & Pension Brettmühle
09471 Königswalde
Tel. 03733 429639

20 Hotel Waldesruh
09514 Pockau-Lengefeld
Tel. 037367 3090

23 Haus aus Klein Erzgebirge 
Oederan GmbH
09569 Oederan
Tel. 037292 59921

25 Landhotel Trakehnerhof
09575 Großwaltersdorf
Tel. 037293 329

27 Gasthof Dittmannsdorf 
09526 Olbernhau 
OT Dittmannsdorf
Tel. 037360 6349

30 Hotel Goldener Stern
09623 Frauenstein
Tel. 037326 1221

31 Altsächsischer Gasthof
Kleines Vorwerk
09619 Sayda
Tel. 037365 99910

32 Waldhotel Kreuztanne GmbH
09619 Sayda
Tel. 037365 1760

33 Hotel Dachsbaude & 
Kammbaude
09544 Neuhausen
Tel. 037361 14690

36 Naturhotel Gasthof Bärenfels
01773 Bärenfels
Tel. 035052 2280

6 Erlebnishof Nestler
08359 Rittersgrün
Tel. 037757 7978

7 Brauerei Gasthof Zwönitz
08297 Zwönitz
Tel. 037754 59905

9 Rößler Hof
09235 Burkhardsdorf
Tel. 03721 23283

10 Landhaus Bienentau
09474 Walthersdorf
Tel. 03733 6736067

11 Crottendorfer 
Räucherkerzenland
09474 Crottendorf
Tel. 037344 138686

13 Schauwerkstatt „Zum Weih-  

09465 Neudorf
Tel. 037342 149390

14 Annaberger Backwaren
09456 Annaberg-Buchholz
Tel. 03733 5020

15 Fleischerei Schaarschmidt
09456 Annaberg-Buchholz
Tel. 03733 5020

18 Fisch Manufaktur Kaden
09496 Marienberg
Tel. 03735 62944

19 Ernst F. Ullmann e.K. 
Destillation & Likörfabrik
09496 Marienberg
Tel. 03735 66960

21 Ölmanufaktur von Huttenberg
09600 Oberschöna 
GT Langhennersdorf
Tel. 01577 3987764

22 Richter Erzgebirge
Fleischwaren GmbH & Co KG
09569 Oederan
Tel. 037292 6990

24 Freiberger Brauhaus
09599 Freiberg
Tel. 03731 3630

26 Essig-Schneider
01774 Colmnitz
Tel. 035202 2040

28 Früchteverarbeitung Sohra
09627 Sohra
Tel 037325 249435

29 Agrargenossenschaft Bergland
09623 Rechenberg-
Bienenmühle OT Clausnitz
Tel. 037327 83930

34 Schäferei Drutschmann
01744 Reichstädt
Tel. 03504 613973

35 Aroniaplantage Rasehorn
01773 Rehefeld
Tel. 035057 50386

38 Hotel Lugsteinhof
01773 Zinnwald
Tel. 035056 3650

39 Landgasthof Börnchen
01768 Börnchen
Tel. 035054 25704

REGIONALE PRODUKTE KAUFEN

2 Bäckerei Schönfelder
08309 Carlsfeld
Tel. 037752 2163 

4 Harfesigg
09385 Lugau im Erzgebirge
Tel. 037295 5492321

5 Lautergold Paul Schubert GmbH
08315 Lauter-Bernsbach
Tel. 03771 256391

Tourismusverband Erzgebirge e.V. · Adam-Ries-Straße 16 · 09456 Annaberg-Buchholz · Tel. 03504 614877 · www.erzgebirge-tourismus.de/genusszeit · info@erzgebirge-tourismus.de

Die Speisekarten der Region, wechseln mit den Jahreszeiten 

Das Siegel HEIMATGENUSS ERZGEBIRGE führt
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Entdecken Sie den Heimatgenuss im Erzgebirge! 
GENUSSZEIT IM ERZGEBIRGE
Die Erzgebirger wissen aus Erfahrung, wie man mit 
saisonalen und regionalen Produkten die größten Köstlichkeiten 
zaubert, die Sie sich in den Restaurants einfach nur schmecken 
lassen oder bei einem Kochkurs in geselliger Runde erleben können.
Die Speisekarten der Region, wechseln mit den Jahreszeiten 
und gipfeln in der legendären Weihnachtsbäckerei.
Das Siegel HEIMATGENUSS ERZGEBIRGE führt
Sie direkt zu erzgebirgischer Gastlichkeit 
und regionalen Spezialitäten. 

TOUREN MIT GENUSS
Ein Rucksack voll mit Köstlichkeiten könnt ihr 
euch füllen, bei einer Genusstour durch das Erzgebirge.

Backspezialitäten, Öle uns Senfe, Honig und 

kostet und schmeckt das Erzgebirge.

WEITERE INFORMATIONEN & TOUREN UNTER: 

Chemnitz

Freiberg

Flöha Oederan

Sayda

Dittmannsdorf

Brand-Erbisdorf
Dippoldiswalde

Klingenberg

Kurort
Altenberg

Olbernhau

Marienberg

Lauterbach

Pockau-Lengefeld

Crottendorf

Rittersgrün

Zschopau
Burkhardtsdorf

Großwaltersdorf
Grünhainichen

Börnchen
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ERZGEBIRGISCHE KÜCHE 
GENIESSEN

1 Hotel Forstmeister
08304 Schönheide
Tel. 037755 630

3 Gaststätte ZUM FÜLLORT
08301 Bad Schlema
Tel. 03771 290221 

8 Hotel Köhlerhütte
08344 Grünhain-Beierfeld
Tel. 03774 15980

12 Gasthaus & Pension Herberger
09484 Kurort Oberwisenthal
Tel. 037348 8691

16 Rastkeller „Zum Neinerlaa“
09456 Annaberg-Buchholz
Tel. 03733 679409

17 Gasthof & Pension Brettmühle
09471 Königswalde
Tel. 03733 429639

20 Hotel Waldesruh
09514 Pockau-Lengefeld
Tel. 037367 3090

23 Haus aus Klein Erzgebirge 
Oederan GmbH
09569 Oederan
Tel. 037292 59921

25 Landhotel Trakehnerhof
09575 Großwaltersdorf
Tel. 037293 329

27 Gasthof Dittmannsdorf 
09526 Olbernhau 
OT Dittmannsdorf
Tel. 037360 6349

30 Hotel Goldener Stern
09623 Frauenstein
Tel. 037326 1221

31 Altsächsischer Gasthof
Kleines Vorwerk
09619 Sayda
Tel. 037365 99910

32 Waldhotel Kreuztanne GmbH
09619 Sayda
Tel. 037365 1760

33 Hotel Dachsbaude & 
Kammbaude
09544 Neuhausen
Tel. 037361 14690

36 Naturhotel Gasthof Bärenfels
01773 Bärenfels
Tel. 035052 2280

6 Erlebnishof Nestler
08359 Rittersgrün
Tel. 037757 7978

7 Brauerei Gasthof Zwönitz
08297 Zwönitz
Tel. 037754 59905

9 Rößler Hof
09235 Burkhardsdorf
Tel. 03721 23283

10 Landhaus Bienentau
09474 Walthersdorf
Tel. 03733 6736067

11 Crottendorfer 
Räucherkerzenland
09474 Crottendorf
Tel. 037344 138686

13 Schauwerkstatt „Zum Weih-  

09465 Neudorf
Tel. 037342 149390

14 Annaberger Backwaren
09456 Annaberg-Buchholz
Tel. 03733 5020

15 Fleischerei Schaarschmidt
09456 Annaberg-Buchholz
Tel. 03733 5020

18 Fisch Manufaktur Kaden
09496 Marienberg
Tel. 03735 62944

19 Ernst F. Ullmann e.K. 
Destillation & Likörfabrik
09496 Marienberg
Tel. 03735 66960

21 Ölmanufaktur von Huttenberg
09600 Oberschöna 
GT Langhennersdorf
Tel. 01577 3987764

22 Richter Erzgebirge
Fleischwaren GmbH & Co KG
09569 Oederan
Tel. 037292 6990

24 Freiberger Brauhaus
09599 Freiberg
Tel. 03731 3630

26 Essig-Schneider
01774 Colmnitz
Tel. 035202 2040

28 Früchteverarbeitung Sohra
09627 Sohra
Tel 037325 249435

29 Agrargenossenschaft Bergland
09623 Rechenberg-
Bienenmühle OT Clausnitz
Tel. 037327 83930

34 Schäferei Drutschmann
01744 Reichstädt
Tel. 03504 613973

35 Aroniaplantage Rasehorn
01773 Rehefeld
Tel. 035057 50386

38 Hotel Lugsteinhof
01773 Zinnwald
Tel. 035056 3650

39 Landgasthof Börnchen
01768 Börnchen
Tel. 035054 25704

REGIONALE PRODUKTE KAUFEN

2 Bäckerei Schönfelder
08309 Carlsfeld
Tel. 037752 2163 

4 Harfesigg
09385 Lugau im Erzgebirge
Tel. 037295 5492321

5 Lautergold Paul Schubert GmbH
08315 Lauter-Bernsbach
Tel. 03771 256391

Tourismusverband Erzgebirge e.V. · Adam-Ries-Straße 16 · 09456 Annaberg-Buchholz · Tel. 03504 614877 · www.erzgebirge-tourismus.de/genusszeit · info@erzgebirge-tourismus.de

Freiberger Brauhaus
09599 Freiberg
Tel. 03731 3630

Essig-Schneider
01774 Colmnitz
Tel. 035202 2040

Früchteverarbeitung Sohra

Fisch Manufaktur Kaden
09496 Marienberg

Destillation & Likörfabrik
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Feste, Märkte, Veranstaltungen Seite

12. – 14.3.  Chemnitz, Messeplatz 1   
17. Chemnitzer Frühling, www.chemnitzer-fruehling.de 

29.5. Jahnsdorf, Chemnitzer Straße 78, Hofmarkt Ziegs 113 
 15. Hoffest, www.hofmarkt-ziegs.de
29.5. Crottendorf, Annaberger Straße 158, Landwirtschaftsbetrieb & Hofkäserei Fritzsch 117 
 Hoffest (Jubiläumsfeier/11 Jahre Käserei), www.hofkaeserei-fritzsch.de
5.6. Burkhardtsdorf, Obere Hauptstraße 61, Rößler-Hof Rolf Seyffert GbR 112 
 Hoffest, www.roessler-hof.de
14. – 18.7.  Chemnitz, Innenstadt, Brauereimarkt, www.brauereimarkt.de 
September Sehmatal-Neudorf, Karlsbader Str. 187/189, „Zum Weihrichkarzl“ 113 
 Hoffest, www.weihrichkarzl.de
25./26.9.  Zwönitz, Innenstadt/Katzensteiner Agrargenossenschaft, Stadtverwaltung Zwönitz   
 Zwönitzer Erntedankfest und Erzgebirgischer Pferdetag, www.zwoenitz.de  
9.10. Schneeberg, Stadtzentrum, Stadtverwaltung Schneeberg  107 
 27. Westerzgebirgischer Öko- und Streuobstmarkt, www.schneeberg.de 
16.10. Crottendorf OT Waltersdorf, Hauptstraße 5, Bienentau GbR 117 
 Tag des traditionellen Handwerks, www.bienentau.de
17.10. Crottendorf, Annaberger Straße 158, Landwirtschaftsbetrieb & Hofkäserei Fritzsch 117 
 Tag des traditionellen Handwerks, www.hofkaeserei-fritzsch.de
26.11.–23.12.  Chemnitz, Innenstadt, Chemnitzer Weihnachtsmarkt, www.chemnitz-tourismus.de

Hofläden, Läden  Seite
09488 Thermalbad Wiesenbad, Am Kurpark 2, Josef Müller Erzgebirge GmbH & Co. KG 108
08297 Zwönitz, Wehrgasse 2 b, Floraland Gartencenter Gebr. Roth 110
09484 Kurort Oberwiesenthal, Annaberger Straße 81, Uta‘s Hofladen 110
09247 Chemnitz OT Röhrsdorf, Limbacher Straße 86, Wirtschaftshof Sachsenland 111
09235 Burkhardtsdorf, Obere Hauptstraße 61, Rößler-Hof Rolf Seyffert GbR 112
08344 Lauter-Bernsbach OT Lauter, August-Bebel-Straße 5, Lautergold Paul Schubert GmbH 112
09385 Lugau, Untere Hauptstraße 56, Harfesigg 112
09387 Jahnsdorf, Chemnitzer Straße 78, Hofmarkt Ziegs 113
09465 Sehmatal-Neudorf, Karlsbader Str. 187/189, „Zum Weihrichkarzl“ 113
09496 Marienberg OT Lauterbach, Oberdorf 45, Lauterbacher Spirituosen 114
09429 Wolkenstein, Äußerer Hofring 1, Lauterbacher Spirituosen 114
08280 Aue, Schwarzenberger Straße 7 und Lindenstraße 15, Landschlachthof Silberfleisch 115
08289 Schneeberg, Obere Zobelgasse 2, Landschlachthof Silberfleisch 115
09123 Chemnitz, Wolgograder Allee 200, MKS Kali- und Steinsalz GmbH 116
09474 Crottendorf, Annaberger Straße 158, Landwirtschaftsbetrieb und Hofkäserei Fritzsch 117
09474 Crottendorf OT Waltersdorf, Hauptstraße 5, Bienentau GbR 117

Milchtankstellen Seite
08309 Eibenstock, Sonneneck 2, Landwirtschaftsbetrieb André Fuchs 
08359 Breitenbrunn, Thomas-Müntzer-Weg 1, Hofladen Nestler 
09128 Chemnitz OT Kleinolbersdorf, Altenhainer Dorfstraße 6, Günther & Andreas Wetzel GbR 
09228 Wittgensdorf, Obere Hauptstraße 120, Wirtschaftshof „Sachsenland“  
09366 Stollberg, August-Bebel-Straße 9, Milchtankstelle GbR Möckel 
09474 Crottendorf, Annaberger Straße 158, Hofkäserei Fritzsch 117
09526 Heidersdorf, Dorfstraße 38, Agrargenossenschaft Heidersdorf eG 
09548 Kurort Seiffen, Alte Dorfstraße 21, Agrarhof Schwartenberg GmbH 
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Wochenmärkte
09111 Chemnitz, Markt/Neumarkt, Di - Fr 9 - 17 Uhr, Sa 9 - 13 Uhr
09127 Chemnitz, Ernst-Enge-Straße, Mo - Fr 9 - 17 Uhr, Sa 8 - 12 Uhr
08289 Schneeberg, Marktplatz 1, Mi - Fr 9 - 14 Uhr

Korrekturabzug ID 1589

nachhaltig – grün – frisch
Für die 27. Auflage des Westerzgebirgischen Öko- 
und Streuobstmarktes hat der Landschaftspflege-
verband Westerzgebirge e. V. in Zusammenarbeit 
mit der Stadtverwaltung Schneeberg wieder ein 
umfangreiches Bündel an ausgewählten Delikates-
sen, Kunsthandwerk, Pflanzen und Kräutern sowie 
Produkten von Direktvermarktern und Manufaktu-
ren geschnürt. 
Unter dem Motto: „Kartoffelzeit ist Genusszeit“ 
werden jede Menge Köstlichkeiten rund um das 
„unterirdische“ Gemüse, die Gaumen der Besucher 
verwöhnen. Ob rot-, gelb-, blau- oder weißflei-
schig, fest- oder mehligkochend – die Verwendung 
der Knolle ist vielfältig: Pommes, Puffer, Suppe, 
Püree, Kuchen, Chips, Brötchen – geröstet, frit-
tiert, gebraten, gebacken oder gestempelt. Stau-
nen Sie über die Artenvielfalt und erfahren Tipps 
zum ertragreichen Anbau im heimischen Garten.
Ein unterhaltsames Rahmenprogramm von 10 – 14 
Uhr vollendet einen erlebnisreichen Tag auf dem 
Markt in Schneeberg. www.schneeberg.de

27. Westerzgebirgischer Öko- und Streuobstmarkt
 1

regionale Spezialitäten

Neunerlei oder „Neinerlaa“ – das traditionelle Weihnachtsessen
darf zu keinem traditionellen Weihnachtsessen fehlen – das Heiligabend-Menü besteht aus neun Bestandtei-
len: Bratwurst, Sauerkraut, Linsen, Klöße, Sellerie, Semmelmilch, Hering, rote Bete, Bratapfel. Die genaue 
Zusammensetzung variiert nicht nur von Ort zu Ort, sondern sogar von Familie zu Familie. Nur eines ist wich-
tig: Neun Speisen müssen es sein, denn 3 × 3 = 9, und so bringt diese Zahl dreifaches Glück. Jede der neun 
Speisen hat ihre Bedeutung. Glück, Kraft und Wohlstand verheißt das Fleisch. Heringssalat wird gereicht, 
damit das Kleingeld nicht ausgeht. Sauerkraut bringt eine gute Ernte. Rote Bete steht für Schönheit, Linsen 
für körperliches Wachstum. Klöße sorgen für das große Geld. Der Sellerie steht für die Potenz und Fruchtbar-
keit. Der Bratapfel ist wichtig, damit man gesund bleibt. Brot und Salz müssen auf den Tisch, damit beides im 
nächsten Jahr nicht ausgeht. Ein zusätzliches Gedeck wird auf den Tisch gestellt für einen fremden Gast, der 
womöglich vorbeischauen könnte. 

Schieböcker-Käse 
ist ein Kochkäse aus dem Erzgebirge. Seinen Namen erhielt der Käse im 18. / 19. Jahrhundert. Händler und 
Hausierer zogen mit verschiedenen Waren durchs Erzgebirge, die sie auf Schubkarren, den sogenannten 
Schiebböckern, transportierten. Die Hausierer, die im Volksmund auch Schiebböcker genannt wurden, hatten 
ein schweres Los. Im Laufe der Zeit bürgerte sich dieser Name für den Käse ein.
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  Besuchen Sie uns   Besuchen Sie uns   Besuchen Sie uns   Besuchen Sie uns   Besuchen Sie uns 
aufaufaufauf WochenmärktenWochenmärktenWochenmärktenWochenmärktenWochenmärkten,Wochenmärkten,Wochenmärkten
  in unserem   in unserem   in unserem Laden Laden Laden Laden 
   im Kurpark in    im Kurpark in    im Kurpark in    im Kurpark in 
Thermalbad Wiesenbad Thermalbad Wiesenbad Thermalbad Wiesenbad Thermalbad Wiesenbad Thermalbad Wiesenbad Thermalbad Wiesenbad Thermalbad Wiesenbad 
   oder in unserem    oder in unserem    oder in unserem    oder in unserem    oder in unserem    oder in unserem    oder in unserem    oder in unserem 
   Onlineshop   Onlineshop   Onlineshop   Onlineshop ......

Josef Müller Erzgebirge GmbH & Co. KG, Geschäftsführer: Martin Groth
Am Kurpark 2 · 09488 Thermalbad Wiesenbad · Telefon 03733 500626

 2
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Korrekturabzug ID 6251

Frank Wurdinger und Jan Irmscher sind Bäcker aus 
Leidenschaft. Seit Januar 2015 haben die beiden 
den Posten des Inhabers und des Geschäftsführers 
bei der Bäckerei Weißbach inne. Damit beerbten 
sie ihren langjährigen Vorgänger Gunter Weiß-
bach. Zur Firma gehören sechs Filialen mit 29 
Mitarbeitern und einem Auszubildenden. 
In der Vorweihnachtszeit geht es in der Bäckerei 
Weißbach besonders hoch her. Auf Hochtouren 
wird geknetet, gerollt, gebuttert und gezuckert. 
„Mitte Oktober wird mit der Stollenproduktion 
begonnen. Egal ob Butterstollen Premium, But-
terstollen Premium ohne Zitronat und Orangeat, 
Butter-Mohnstollen Premium oder Mandelstollen – 
unser Weihnachtsgebäck wird nach altem überlie-
fertem Familienrezept gebacken“, erklärt Jan Irm-
scher. Und Frank Wurdinger ergänzt stolz: „Hübsch 
verpackt als Geschenk in unserem schönen Stol-
lenkarton oder als komplettes Geschenke-Set 
mit originalem Seiffener Räuchermann und Räu-
cherkerzen versenden wir unsere Stollen-Mei-
sterstücke nicht nur in Deutschland und Europa 
sondern erfreuen Kunden weltweit. Wir liefern bis 
nach China, Kanada und in die USA.“

Darüber hinaus hat die Bäckerei zur Weihnachtszeit 
weitere Gebäckspezialitäten wie Kokosmakronen, 
Elisenlebkuchen, Spekulatius und verschiedene 
Gebäckmischungen im Angebot. Frank Wurdin-
ger: „Für diejenigen, die sich besonders bewusst 
ernähren möchten, haben wir als kleine Besonder-
heit auch Dinkelvollkornstollen parat.“
Neben dem täglichen Geschäft bietet das Unter-
nehmen auch Spezialanfertigungen für Großkun-
den, beispielsweise besonders kleine Stollen oder 
auch Hanfstollen als Firmenpräsente zum Ver-
schenken.
Gekauft werden können die Weihnachtsleckereien 
nicht nur in den Filialen vor Ort, sondern auch 
im Online-Shop. Weitere Infos gibt es im Internet 
unter: www.baeckerei-weissbach.de

Weihnachtsstollen aus der Bäckerei Weißbach

Bestellung

Stollenbäckerei Weißbach
Antonstraße 1
09366 Stollberg/Erzg.

Stollen Premium

Bestell-Fax Nr. 037296 / 32 30
E-Mail: post@baeckerei-weissbach.de

Lieferung an mich selbst. Stollen als Geschenk.
(Rechnungsadresse) (Andere Lieferadresse)
Anzahl Einzelpreis Gesamtpreis Anzahl Einzelpreis Gesamtpreis

Stollen
Gewicht

***muimerPnellotsrettuB

Auslieferung ab KW 4 , wenn nicht anders genannt.

Butterstollen Premium*** ohne Zitronat/Orangeat

***muimerPnellotsrettuB

***muimerPnellotsrettuB

*nellotsnhMo
Butter-Mohnstollen Premium**

**nellotslednaButter-M

Elisenlebkuchen-Kiste-Premium *
Weihnachts-Kekskiste-Premium *
Kokosmakronen-Kiste-Premium *

19,50
19,50
27,00
27,00

19,50
19,50
27,00
27,00

00,4300,43
05,0205,02
05,7105,71
05,0205,02

05,805,8
05,8

Bei kühler Lagerung * Frischeprodukt bitte alsbald aufbrauchen/
** 2 Monate/ *** 3 Monate haltbar.

Name / Vorname

Kundennummer (im Brief oben rechts)
Straße / Hausnummer
PLZ / Ort
Telefon, mit Vorwahl //
Telefax, mit Vorwahl //
Bestelldatum
gewünschte Lieferwoche

Ja, bitte legen Sie meine eigene(n) Grußkarte(n) in die Stollenkartons. Die Karte(n) liegen meiner Bestellung bei.

Ja, ich bestelle …

Stollenpreise gültig bis März 202 Bitte geben Sie bei Überweisung
Ihre Rechnungsnummer an!

.

nUmutaD terschrift

Preise incl. Verpackung und 7% MwSt., zzgl. Porto innerhalb Deutschlands -
5,95 ausschließlich DHL. Ab einem Warenwert von 100,00 an eine
Lieferadresse/Packstation: Lieferung frei Haus.    

Rechnungen sind sofort ohne Abzug fällig. 

Bestellungen bitte per Fax, E-Mail oder Briefpost

Vielen Dank für Ihre Bestellung.

1000
1000 g 

Butterstollen Premium*** ohne Zitronat/Orangeat 1500 g 

g

1500 g

2000 g
750 g

1000 g
1000 g

50 g
g
g

00
0

G
es

ch
en

ki
de

en

Butterstollen Premium*** mit original
erzgebirgischem Räuchermann 00,7300,73

6,90
05,8

6,900 g

1000 g

**nellotslednaButter-M
Dinkelbutterstollen *

05,8205,821500 g

ab
 K

W
 4

Stollenbäckerei Weißbach
Antonstraße 1 | 09366 Stollberg/Erzg.

Tel. (037296) 32 19 • www.baeckerei-weissbach.de

Volksbank Chemnitz eG
IBAN DE02 8709 6214 0321 0041 13
BIC GENODEF1CH1

Bäckerei Weißbach GmbH & Co. KG
HRA 8028 Amtsgericht Chemnitz
Handwerkskammer Chemnitz 66684
USt-ID Nr. DE 297550365
Sitz der Gesellschaft ist Stollberg/Erzg.

Bäckerei Weißbach Verwaltungs GmbH 
HRB 29186 Amtsgericht Chemnitz
Geschäftsführer Frank Wurdinger und Jan Irmscher
Sitz der Gesellschaft ist Stollberg/Erzg.

Bestellung

Stollenbäckerei Weißbach
Antonstraße 1
09366 Stollberg/Erzg.

Stollen Premium

Bestell-Fax Nr. 037296 / 32 30
E-Mail: post@baeckerei-weissbach.de

Lieferung an mich selbst. Stollen als Geschenk.
(Rechnungsadresse) (Andere Lieferadresse)
Anzahl Einzelpreis Gesamtpreis Anzahl Einzelpreis Gesamtpreis

Stollen
Gewicht

***muimerPnellotsrettuB

Auslieferung ab KW 4 , wenn nicht anders genannt.

Butterstollen Premium*** ohne Zitronat/Orangeat

***muimerPnellotsrettuB

***muimerPnellotsrettuB

*nellotsnhMo
Butter-Mohnstollen Premium**

**nellotslednaButter-M

Elisenlebkuchen-Kiste-Premium *
Weihnachts-Kekskiste-Premium *
Kokosmakronen-Kiste-Premium *

19,50
19,50
27,00
27,00

19,50
19,50
27,00
27,00

00,4300,43
05,0205,02
05,7105,71
05,0205,02

05,805,8
05,8

Bei kühler Lagerung * Frischeprodukt bitte alsbald aufbrauchen/
** 2 Monate/ *** 3 Monate haltbar.

Name / Vorname

Kundennummer (im Brief oben rechts)
Straße / Hausnummer
PLZ / Ort
Telefon, mit Vorwahl //
Telefax, mit Vorwahl //
Bestelldatum
gewünschte Lieferwoche

Ja, bitte legen Sie meine eigene(n) Grußkarte(n) in die Stollenkartons. Die Karte(n) liegen meiner Bestellung bei.

Ja, ich bestelle …

Stollenpreise gültig bis März 202 Bitte geben Sie bei Überweisung
Ihre Rechnungsnummer an!

.

nUmutaD terschrift

Preise incl. Verpackung und 7% MwSt., zzgl. Porto innerhalb Deutschlands -
5,95 ausschließlich DHL. Ab einem Warenwert von 100,00 an eine
Lieferadresse/Packstation: Lieferung frei Haus.    

Rechnungen sind sofort ohne Abzug fällig. 

Bestellungen bitte per Fax, E-Mail oder Briefpost

Vielen Dank für Ihre Bestellung.
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Butterstollen Premium*** mit original
erzgebirgischem Räuchermann 00,7300,73

6,90
05,8

6,900 g

1000 g

**nellotslednaButter-M
Dinkelbutterstollen *

05,8205,821500 g

ab
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 4

Stollenbäckerei Weißbach
Antonstraße 1 | 09366 Stollberg/Erzg.

Tel. (037296) 32 19 • www.baeckerei-weissbach.de

Volksbank Chemnitz eG
IBAN DE02 8709 6214 0321 0041 13
BIC GENODEF1CH1

Bäckerei Weißbach GmbH & Co. KG
HRA 8028 Amtsgericht Chemnitz
Handwerkskammer Chemnitz 66684
USt-ID Nr. DE 297550365
Sitz der Gesellschaft ist Stollberg/Erzg.

Bäckerei Weißbach Verwaltungs GmbH 
HRB 29186 Amtsgericht Chemnitz
Geschäftsführer Frank Wurdinger und Jan Irmscher
Sitz der Gesellschaft ist Stollberg/Erzg.

Bestellung

Stollenbäckerei Weißbach
Antonstraße 1
09366 Stollberg/Erzg.

Stollen Premium

Bestell-Fax Nr. 037296 / 32 30
E-Mail: post@baeckerei-weissbach.de

Lieferung an mich selbst. Stollen als Geschenk.
(Rechnungsadresse) (Andere Lieferadresse)
Anzahl Einzelpreis Gesamtpreis Anzahl Einzelpreis Gesamtpreis

Stollen
Gewicht

***muimerPnellotsrettuB

Auslieferung ab KW 4 , wenn nicht anders genannt.

Butterstollen Premium*** ohne Zitronat/Orangeat

***muimerPnellotsrettuB

***muimerPnellotsrettuB

*nellotsnhMo
Butter-Mohnstollen Premium**

**nellotslednaButter-M

Elisenlebkuchen-Kiste-Premium *
Weihnachts-Kekskiste-Premium *
Kokosmakronen-Kiste-Premium *

19,50
19,50
27,00
27,00

19,50
19,50
27,00
27,00

00,4300,43
05,0205,02
05,7105,71
05,0205,02

05,805,8
05,8

Bei kühler Lagerung * Frischeprodukt bitte alsbald aufbrauchen/
** 2 Monate/ *** 3 Monate haltbar.

Name / Vorname

Kundennummer (im Brief oben rechts)
Straße / Hausnummer
PLZ / Ort
Telefon, mit Vorwahl //
Telefax, mit Vorwahl //
Bestelldatum
gewünschte Lieferwoche

Ja, bitte legen Sie meine eigene(n) Grußkarte(n) in die Stollenkartons. Die Karte(n) liegen meiner Bestellung bei.

Ja, ich bestelle …

Stollenpreise gültig bis März 202 Bitte geben Sie bei Überweisung
Ihre Rechnungsnummer an!

.

nUmutaD terschrift

Preise incl. Verpackung und 7% MwSt., zzgl. Porto innerhalb Deutschlands -
5,95 ausschließlich DHL. Ab einem Warenwert von 100,00 an eine
Lieferadresse/Packstation: Lieferung frei Haus.    

Rechnungen sind sofort ohne Abzug fällig. 

Bestellungen bitte per Fax, E-Mail oder Briefpost

Vielen Dank für Ihre Bestellung.
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Butterstollen Premium*** mit original
erzgebirgischem Räuchermann 00,7300,73
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Stollenbäckerei Weißbach
Antonstraße 1 | 09366 Stollberg/Erzg.

Tel. (037296) 32 19 • www.baeckerei-weissbach.de

Volksbank Chemnitz eG
IBAN DE02 8709 6214 0321 0041 13
BIC GENODEF1CH1

Bäckerei Weißbach GmbH & Co. KG
HRA 8028 Amtsgericht Chemnitz
Handwerkskammer Chemnitz 66684
USt-ID Nr. DE 297550365
Sitz der Gesellschaft ist Stollberg/Erzg.

Bäckerei Weißbach Verwaltungs GmbH 
HRB 29186 Amtsgericht Chemnitz
Geschäftsführer Frank Wurdinger und Jan Irmscher
Sitz der Gesellschaft ist Stollberg/Erzg.

Bestellung

Stollenbäckerei Weißbach
Antonstraße 1
09366 Stollberg/Erzg.

Stollen Premium

Bestell-Fax Nr. 037296 / 32 30
E-Mail: post@baeckerei-weissbach.de

Lieferung an mich selbst. Stollen als Geschenk.
(Rechnungsadresse) (Andere Lieferadresse)
Anzahl Einzelpreis Gesamtpreis Anzahl Einzelpreis Gesamtpreis

Stollen
Gewicht

***muimerPnellotsrettuB

Auslieferung ab KW 4 , wenn nicht anders genannt.

Butterstollen Premium*** ohne Zitronat/Orangeat

***muimerPnellotsrettuB

***muimerPnellotsrettuB

*nellotsnhMo
Butter-Mohnstollen Premium**

**nellotslednaButter-M

Elisenlebkuchen-Kiste-Premium *
Weihnachts-Kekskiste-Premium *
Kokosmakronen-Kiste-Premium *

19,50
19,50
27,00
27,00

19,50
19,50
27,00
27,00

00,4300,43
05,0205,02
05,7105,71
05,0205,02

05,805,8
05,8

Bei kühler Lagerung * Frischeprodukt bitte alsbald aufbrauchen/
** 2 Monate/ *** 3 Monate haltbar.

Name / Vorname

Kundennummer (im Brief oben rechts)
Straße / Hausnummer
PLZ / Ort
Telefon, mit Vorwahl //
Telefax, mit Vorwahl //
Bestelldatum
gewünschte Lieferwoche

Ja, bitte legen Sie meine eigene(n) Grußkarte(n) in die Stollenkartons. Die Karte(n) liegen meiner Bestellung bei.

Ja, ich bestelle …

Stollenpreise gültig bis März 202 Bitte geben Sie bei Überweisung
Ihre Rechnungsnummer an!

.

nUmutaD terschrift

Preise incl. Verpackung und 7% MwSt., zzgl. Porto innerhalb Deutschlands -
5,95 ausschließlich DHL. Ab einem Warenwert von 100,00 an eine
Lieferadresse/Packstation: Lieferung frei Haus.    

Rechnungen sind sofort ohne Abzug fällig. 

Bestellungen bitte per Fax, E-Mail oder Briefpost

Vielen Dank für Ihre Bestellung.
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erzgebirgischem Räuchermann 00,7300,73
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Stollenbäckerei Weißbach
Antonstraße 1 | 09366 Stollberg/Erzg.

Tel. (037296) 32 19 • www.baeckerei-weissbach.de

Volksbank Chemnitz eG
IBAN DE02 8709 6214 0321 0041 13
BIC GENODEF1CH1

Bäckerei Weißbach GmbH & Co. KG
HRA 8028 Amtsgericht Chemnitz
Handwerkskammer Chemnitz 66684
USt-ID Nr. DE 297550365
Sitz der Gesellschaft ist Stollberg/Erzg.

Bäckerei Weißbach Verwaltungs GmbH 
HRB 29186 Amtsgericht Chemnitz
Geschäftsführer Frank Wurdinger und Jan Irmscher
Sitz der Gesellschaft ist Stollberg/Erzg.
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Herkunft aus der Heimat! 
Dafür stehen unsere Partner:
· NABU-Säfte von Streuobst-

wiesen des Westerzgebirges
· sortenreine Apfelsäfte
· lokale Honige vom Imker
· verschiedenste Bio-Kräuter- 

und Gemüsejungpflanzen aus 
hiesigen Gärtnereien

· Obst- und Wildobstgehölze aus 
regionalen Baumschulen

· die Aronia ORIGINAL-Vielfalt
· ökologische Weine vom 

Elb-Anbaugebiet

Nutzen Sie unseren 
Lieferservice durch 

· Blumensträuße
· Präsentkörbe
· Geschenkgutscheine
· Tierbedarfsartikel
· Pflanzen aller Art
· und viele weitere 

Frischeprodukte

Beratungstage zu den Themen:
· Obstanbau im eigenen Garten
· Rosen und Stauden
· Pilzberatung sowie Pomologe
· bienenfreundliche Pflanzen
· ökologische Baumpflege
· Bodenbestimmung, schonende 

Bodenbearbeitung
· naturgemäße Kompostierung, 

Düngung und Pflanzenschutz
· Teich-Bau & Wasseranalysen
· gesunde Tierernährung

Frischeprodukte

GARTENCENTER Gebr. Roth · Wehrgasse 2B · 08297 Zwönitz

Termine unter (037754) 710-0

oder www.gebrueder-roth.de
Korrekturabzug ID 6069

4
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Korrekturabzug ID 1532

Angebot

komplettes Sortiment Fleisch- und Wurstwaren
Plattenservice
Belieferung von Großabnehmern

garantiert eigene Herstellung aus Wittgensdorf
in absoluter Frische und bester Qualität

Verkauf

Filialen:	 Dienstag - Samstag
Wittgensdorf, R.-Harlaß-Str. 4a, T. 03 72 00 - 8 13 47

Montag - Samstag
Limbach-Oberfrohna, Frohnbachstr. 59-61, T. 0 37 22 - 40 60 11
Limbach-Oberfrohna, Kleines Dörfchen 5, T. 0 37 22 - 8 90 64 35
Burgstädt, Dr.-Wilhelm-Külz-Str. 15, T. 0 37 24 - 6 66 98 46

Hofladen:	 Dienstag - Samstag
Röhrsdorf, Limbacher Str. 86, Tel. 0 37 22 - 50 48 24
reichhaltiges Direktvermarktersortiment

Wirtschaftshof 
Sachsenland

Limbacher Straße 86
09247 Chemnitz
OT Röhrsdorf

T. 0 37 22 - 5 04 80
F. 0 37 22 - 50 48 21
info@wirtschaftshof-

sachsenland.de

www.wirtschaftshof-
sachsenland.de

Wirtschaftshof Sachsenland
6



Korrekturabzug ID 1135

Rößler-Hof Rolf Seyffert GbR
Angebot

 ständig:  Butter, Joghurt, Buttermilch, Eis, Frischkäse, Schnittkäse, 
Fleisch und Wurst, Eier, Hähnchen

saisonal:   zu Weihnachten Enten und Gänse
Events: Schaukäsen – Schaubuttern – Käseschule

Kindergeburtstage – Betriebsführungen

Verkauf Hofladen in Burkhardtsdorf, Natur- und Bauernmärkte

Veranstaltungstipp 5. Juni Hoffest

Obere Hauptstraße 61
09235 Burkhardtsdorf
T. 0 37 21 - 2 32 83

roessler-hof@t-online.de

www.roessler-hof.de

112 Erzgebirgskreis und Stadt Chemnitz
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Korrekturabzug ID 2828
9

Lautergold Paul Schubert GmbH · August-Bebel-Str. 5 · 08315 Lauter-Bernsbach OT Lauter · Tel. 03771 256391 · www.lautergold.de

Spirituosenmuseum täglich 10.00 - 16.30 Uhr geöffnet (außer an Sonn- u. Feiertagen), Zugang barrierefrei

Verkostung · Werksverkauf · Laborantenstübl · Gläserne Brennerei · Onlineshop

Lautergold Paul Schubert GmbH · August-Bebel-Str. 5 · 08315 Lauter-Bernsbach OT Lauter · Tel. 03771 256391 · www.lautergold.de

Verkostung · Werksverkauf · Laborantenstübl · Gläserne Brennerei · Onlineshop

8
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Korrekturabzug ID 2753

Räucherkerzen, auch als Weihrichkarzle bekannt, sind besonders zur Weihnachts-
zeit nicht mehr wegzudenken. Bei uns in Neudorf werden bereits seit 1930 feine 
Weihrichkarzle aus natürlichen Rohstoffen nach alten Familienrezepturen her-
gestellt. Sie sind sozusagen „Natur pur“. Passend dazu stellen wir verschiedene 
Räucherkerzenöfen und Duftgefäße aus Blech her. In unserem Ladengeschäft 
in Neudorf können Sie nicht nur HUSS-Produkte erwerben. Ebenso besteht die 
Möglichkeit, in der Schauwerkstatt selbst Weihrichkarzle zu formen und in der 
Leffelstub‘ regionale Speisen zu genießen.

HUSS Räucherkerzenherstellung 

HUSS Räucherkerzen-
herstellung

Produktion & Versand
Gewerbegebiet 11

09465 Sehmatal-Neudorf
T. 03 73 42 - 8 80 90
F. 03 73 42 - 88 09 18
info@juergen-huss.de

www.juergen-huss.de

Hofladen

„Zum Weihrichkarzl“
Ladengeschäft & Schau-
werkstatt & Leffelstub‘ 

& Ferienwohnung
Karlsbader Str. 187/189
09465 Sehmatal-Neudorf

T. 03 73 42 - 14 93 90
laden@juergen-huss.de
www.weihrichkarzl.de

Veranstaltungstipp

Hoffest jährlich 
im September

Korrekturabzug ID 1543

Angebot

Rind-, Schweine-, Kalb-, Lamm-, und Wildfleisch aus
eigener Produktion

Hausschlachtene Wurst von Rind, Schwein und Kalb

Partyraumvermietung bis 30 Personen

Spanferkelzubereitung

Verkauf

Hofladen:	 Jahnsdorf	
Do 9 - 18 Uhr
Fr 9 - 16 Uhr
mit wechselndem Angebot

Veranstaltungstipp

29. Mai	 15. Hoffest

Hofmarkt Ziegs
Chemnitzer Straße 78
09387 Jahnsdorf

T. 0 37 21 - 2 25 18
peter-ziegs@web.de

www.hofmarkt-ziegs.de

Hofmarkt Ziegs

11
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Korrekturabzug ID 2355
12
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Korrekturabzug ID 1613

Landschlachthof Silberfleisch
Angebot

• ��Lohnschlachtung und Verarbeitung

• �Erzgebirgische Fleisch- und Wurstspezialitäten

• ��Fertiggerichte und Wurstkonserven aus unserer
Küchenmanufaktur

• �Partyservice

• �Festtagsspezialitäten, z.B. Weihnachtsbratwurst

• �Herstellung von Eigenmarken
�Original Schneeberger Knappenwurst®

Verkauf

Geschäfte: �08289 Schneeberg, Obere Zobelgasse 2
08280 Aue, Schwarzenberger Straße 7, Lindenstraße 15
08297 Brünlos, Franzberg 1; 08294 Lößnitz, Heinestraße 1
08352 Langenberg, Landschlachthof Langenberg, Gewerbestr. 9a
09366 Oberdorf, Neuwürschnitzer Straße 1

Bauernmarkt: Schwarzenberg-Neuwelt, Schneeberger Str. 94, jeden Do & Fr

Lieferung: Großabnehmer

Gewerbestraße 9
08352 Raschau-Markers-
bach OT Langenberg

T. 0 37 74 - 8 24 34 60
F. 0 37 74 - 82 43 46 10

silberfleisch@
agrar-loessnitz.de

www.agrar-loessnitz.de

13

regionale Spezialität:

Erzgebirgischer Vogelbeerlikör
ist ein aromatischer, feinfruchtig schmeckender 
Likör, der aus den Beeren der veredelten Eberesche 
gewonnen wird. Der Vogelbeerbaum (oder die wilde 
Eberesche) ist im Erzgebirge weit verbreitet und 
gilt als National- oder Volksbaum. Er ist genügsam, 
winterhart, windfest und trotzt so dem rauen Klima 
des Erzgebirges. Der Vogelbeerbaum (oder erzgebir-
gisch Vugelbeerbaam) ist ein Symbol der Heimatver-
bundenheit der Menschen mit ihrem Erzgebirge. In 
einem früher populären Volkslied von Max Schreyer 
wird der „Vugelbeerbaam“ besungen. 
Die Herstellung von Vogelbeerlikör und Vogelbeer-
schnaps im Erzgebirge hat eine lange Tradition.

Verschiedene Firmen stellen den Vogelbeerlikör nach 
alten, überlieferten Rezepten her. Diese Rezepte 
haben ihre speziellen Geheimnisse, aber das Ergebnis 
ist ein wohlschmeckender Vogelbeerlikör und auch 
Vogelbeerschnaps.
Die Tradition des Vogelbeerbaums und des Vogelbeer-
likörs wird im Erzgebirge bis heute gepflegt. So gibt 
es ein Volksfest in Lauter, bei dem eine Vogelbeer-
prinzessin gewählt wird. Diese wird im folgenden 
Jahr dann zur Vogelbeerkönigin gekrönt. Um Lauter 
gibt es einen Vogelbeer-Rundweg, auf dem man auch 
den Vogelbeerlikör aus dem Erzgebirge und auch den 
Vogelbeerschnaps genießen kann. Die Stadt Lauter 
wirbt mit dem Zusatz „Stadt der Vogelbeere“.
Genießen kann man den Vogelbeerlikör bei verschie-
denen Herstellern, die Museen und Schauwerkstätten 
eingerichtet haben. Hier wird die Tradition und Her-
stellung des Vogelbeerlikörs, des Vogelbeerschnap-
ses und anderer Kräuterliköre anschaulich gezeigt. 
Kosten kann man den Erzgebirgischen Vogelbeerlikör 
auch in allen Gaststätten der Region und die Geschäf-
te des Lebensmitteleinzelhandels bieten ihn zum 
Kauf an.  www.regionales.sachsen.de
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Korrekturabzug ID 1596
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Korrekturabzug ID 1549

Erlebnisimkerei – Kai Schulze & Jürgen Schmiedgen
Angebot

• �verschiedene Honigsorten aus eigener Bio-Imkerei und
von ausgewählten Imkern

• �Vitalprodukte mit Blütenpollen, Gelée Royale oder Propolis
• �Honigweine auch zum Selberabfüllen und Honigliköre aus
eigener Herstellung

• �Honigsüßwaren und handgeschöpfte Honigschokoladen
• �Naturkosmetik mit Propolis oder Gelée Royale
In den warmen Monaten bieten wir Ihnen unter dem 
Motto „Atme Dich gesund“ eine Atemwegstherapie 
mit Bienenstockluft an.

Verkauf

Hofladen: Waltersdorf 10 - 17 Uhr, Di 10 - 18 Uhr,
Sa 9 - 12 Uhr, Mi geschlossen

Filiale: Annaberg-Buchholz
Große Kirchgasse 17
Mo - Mi 10 - 17 Uhr, Do/Fr 10 - 18 Uhr, Sa 9.30 - 12 Uhr

Veranstaltungstipp

16. Oktober Tag des traditionellen Handwerks

Bienentau GbR
Hauptstraße 5

09474 Crottendorf
OT Waltersdorf

T. 0 37 33 - 6 73 60 67
info@bienentau.de
www.bienentau.de

Korrekturabzug ID 1548

Landwirtschaftsbetrieb und Hofkäserei Fritzsch
Angebot

�ständig: �Schnittkäse, Weichkäse, Frischkäse, Joghurt Natur, Butter,
Buttermilch, Rohmilch, Pasteurisierte Milch, Käse-Platten
für Ihre Feier, Präsentkörbe

saisonal: �Softeis

Spezialität: �Milchschnaps

Führungen: �durch die Käserei mit Verkostung (nur mit Voranmeldung
ab 10 Personen)

Verkauf

Hofladen: Crottendorf Mo - Mi 8 - 15 Uhr, Do - Fr 8 - 17 Uhr
Sa 8 - 12 Uhr

Märkte: Wochen- und Frischemärkte in der Region
Annaberg, Aue, Zwickau, Zwönitz, Thum
Termine auf der Internetseite o. Facebook Hofkäserei Fritzsch

Bestellung: Internetshop www.hofkaeserei-fritzsch.de

Veranstaltungstipps

29. Mai �Hoffest (Jubiläumsfeier 426 Jahre Landwirtschaft in
Familienbesitz und 11 Jahre Käserei)

17. Oktober Tag des traditionellen Handwerks

Höchstgelegene Käserei
im Westerzgebirge

Landwirtschaftsbetrieb 
und Hofkäserei Fritzsch
Annaberger Straße 158

09474 Crottendorf
T. 03 73 44 - 71 94

T. 03 73 44 - 13 97 31
F. 03 73 44 - 1 37 48
info@hofkaeserei-

fritzsch.de

www.hofkaeserei-
fritzsch.de
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So schmeckt Sachsen 

Landkreis Zwickau
Die regionale Herstellung landwirtschaftlicher Erzeugnisse für die heimische 
Küche findet im „Zeitsprungland“ breiten Zuspruch. Bauernhöfe, Gärtnereien, 
Direktvermarkter, Wochenmärkte, Gastronomen und Veranstalter greifen diese 
Entwicklungen ganz bewusst auf.

Regionale Highlights
sind dabei etwa Wickelklöße und Platzku-
chen. Für Fleischliebhaber empfiehlt sich 
das Zwickauer Bürgersteak – eine Westsach-
senspezialität. Für die Naschkatzen gibt es 
eine Vielfalt von süßen Schlemmereien in 
der Sächsisch-Thüringischen Schokoladen-
manufaktur. Genießern empfehlen sich hier 
Pralinen, Weiße, Vollmilch- und Bitterschoko-
laden, Trinkschokoladen pur und mit Gewür-
zen. Handgeschöpfte Schokolade, leckere 
Bruchschokolade und aufregende Kreationen 
laden zum Probieren ein.
www.zeitsprungland.de

Frischer geht es nicht
Das Bedürfnis der Verbraucher nach frischen 
regionalen Produkten aus nachhaltigem öko-
logischen Anbau wächst zusehends. Daher 
hat der neue Frischemarkt in Zwickau viele 
Anhänger gefunden. Nachhaltig, grün, frisch 
– das kommt gut an. Einmal im Monat bieten 
ausgewählte Direktvermarkter und Urprodu-
zenten aus heimischer Region ihre frischen 
Produkte auf dem Hauptmarkt an.
Dort kann man sich einen Überblick über die 
Direktvermarkter der Region und deren Pro-
dukte verschaffen.
www.zwickau.de
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Limbach-Oberfrohna

Waldenburg

Meerane
Crimmitschau

Fraureuth

Hirschfeld

Hartenstein

Hohenstein-Ernstthal
2

3
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Heimat zum Reinbeißen
Unter diesem Motto stellt die Zukunftsregion 
Zwickau regionalen Erzeugern, Verarbeitern 
und Händlern eine Plattform zur Verfügung. 
Frische und nachvollziehbare Herkunft sind 
Entscheidungskriterien für landwirtschaft-
liche Produkte direkt vom Bauernhof – Fleisch 
und Wurst von Rind, Schwein und Huhn, Eier, 
Milchprodukte wie Käse, Quark, Butter und 
Joghurt, Brot und Brötchen in BIO-Qualität 
und ein großes Angebot an süßen Sachen. 
Das Portal präsentiert über 30 Produzenten 
der Region und möchte das Bewusstsein für 
Vielfalt und Qualität regionaler Produkte und 
Erzeugnisse stärken.
www.zukunftsregion-zwickau.de

1
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Deutsches Landwirtschaftsmuseum
Das Deutsche Landwirtschaftsmuseum bietet 
an seinem Standort Schloss Blankenhain 
einzigartige Ausstellungen, Veranstaltungen, 
Projekte und Mitmachangebote mit beein-
druckenden Einblicken in ländliche Lebens- 
und Arbeitswelten. So werden kulturhisto-
risches Interesse und regionale Identität 
gefördert.
Hier kann man eine Zeitreise vom 18. Jh. bis 
in die Gegenwart erleben. Das Freilichtmuse-
um umfasst  auf 13 ha Fläche 80 Gebäude und 
bauliche Anlagen mit über 100 thematischen 
Ausstellungen. Unter anderem finden Sie hier 
die weltweit größte Sammlung an kuriosen 
Eigenbautraktoren.
In vielfältigen Dauer- und Sonderausstel-
lungen sowie durch spezifische Führungen, 
interessante Aktionen und Veranstaltungen 
haben Sie die Möglichkeit, einen Einblick in 
vergangene Zeiten zu erhalten.
So bietet sich zu jeder Jahreszeit ein Ausflug 
an, um den Charme der Museumslandschaft 
im Wechselspiel mit der Natur zu genießen.
Zahlreiche traditionelle Wander- und Spa-
zierwege führen Sie durch die historisch und 
landschaftlich einmalige Umgebung.

Veranstaltungshöhepunkte:
24./25.04. 
Pflanzen- & Korbmachermarkt
18./19.09. 
Mitteldeut. Käse- und Spezialitätenmarkt 
www.deutsches-landwirtschaftsmuseum.de

Foto: TMGS, Rainer Weisflog
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Feste, Märkte, Veranstaltungen Seite
27./28.2. Waldenburg, Peniger Straße 10, Schloss Waldenburg  
 Kunsthandwerkermarkt, www.zeitsprungland.de
20.3. Limbach-Oberfrohna OT Wolkenburg, Schloss 3, Schloss Wolkenburg  
 Ostermarkt, www.zeitsprungland.de 
27.3. Wildenfels OT Härtensdorf, Karl-Marx-Straße 70, Landwirtschaftsbetrieb Kunz 125 
 Härtensdorfer Ostermarkt, www.bauernhof-kunz.de 
14.4. Zwickau, Hauptmarkt, Frischemarkt, www.zeitsprungland.de 
17.4. Altenburg, Markt, Altenburger Bauernmarkt, www.zeitsprungland.de
24./25.4. Crimmitschau OT Blankenhain, Am Schloss 9, Schloss Blankenhain
 Mitteldeutscher Korbmacher- und Pflanzenmarkt, www.zeitsprungland.de
28.4. Zwickau, Hauptmarkt, Sachsenmarkt, www.zeitsprungland.de 
1./2.5.  Crimmitschau, Parkteichgelände Gablenz,  

Westsächsischer Töpfermarkt, www.crimmitschau.de
22.5. Härtensdorf, Otto-Nuschke-Str. 1, Charlottenhof Härtensdorf 123 
 Hoffest mit Bauernmarkt, www.charlottenhof-haertensdorf.de 
30.5. Waldenburg, Grünfelder Park
 Kräuter- und Pflanzenmarkt „Basilikum“, www.zeitsprungland.de
12./13.6. Lichtenstein, Neumarkt/Seminarplatz, Rosenfest, www.zeitsprungland.de
12./13.6. Waldenburg, Freiheitsplatz, Waldenburger Töpfermarkt, www.waldenburg.de
25.6. Glauchau, Marktplatz & Schloss, Genussmarkt, www.zeitsprungland.de 
13.8. Crimmitschau, Marktplatz, Großes Marktfest, www.zeitsprungland.de 
18./19.9. Crimmitschau OT Blankenhain, Am Schloss 9 122 
 Mitteldeutscher Käse- und Spezialitätenmarkt,  
 www.deutsches-landwirtschaftsmuseum.de 
25.9. Niederfrohna, Jahnshorn 7, Tierpension Ute Vogel 124 
 Niederfrohnaer Bauernmarkt, www.zeitsprungland.de 
2.10. Wildenfels OT Härtensdorf, Karl-Marx-Straße 70, Landwirtschaftsbetrieb Kunz 125 
 Herbstfest mit Bauernmarkt, www.bauernhof-kunz.de 
3.10. Lichtenstein, Daetz Centrum, Holzkunstmarkt, www.zeitsprungland.de 
2. – 5.12. Mittweida, Marktplatz, Weihnachtsmarkt, www.zeitsprungland.de  
9. – 12.12. Werdau, Marktplatz, Weihnachtsmarkt, www.werdau.de
11./12.12. Härtensdorf, Otto-Nuschke-Str. 1, Charlottenhof Härtensdorf 123 
 Härtensdorfer Weihnachtsmarkt, www.charlottenhof-haertensdorf.de
18.12. Neukirchen, Kultscheune Lauterbach 
 Mittelalterlicher Adventsmarkt, www.zeitsprungland.de

Hofläden, Läden  Seite
09337 Hohenstein-Ernstthal, Herrmannstraße 52, Marmeladen & Feinkostmanufaktur 123
08134 Härtensdorf, Otto-Nuschke-Str. 1, Charlottenhof Härtensdorf 123
09243 Niederfrohna, Jahnshorn 7, Tierpension Ute Vogel 124
09212 Limbach-Oberfrohna OT Uhlsdorf, Mühlwiese 3 b, Uhlsdorfer MarmeLädchen 124
09212 Limbach-Oberfrohna OT Uhlsdorf, Am Ullersberg 31, Guidohof 124
09355 Gersdorf, Erlbacher Straße 6, Biohof Kretzschmar 125
09212 Hartenstein, Zwickauer Straße 46, Straußenhof Ochsenkopp 125
08134 Wildenfels OT Härtensdorf, Karl-Marx-Straße 70, Landwirtschaftsbetrieb Kunz 125
08427 Fraureuth OT Gospersgrün, Schulstraße 1, Agrarhof Gospersgrün 126
08428 Langenbernsdorf, Hauptstraße 36, Fruchtsaftkelterei Mehlhorn 127
08066 Zwickau, Äußere Dresdner Straße 29, Marienthaler Früchtchen 127
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Milchtankstellen
08107 Hartmannsdorf, Rothenkirchener Straße 113, Landwirtschaftsbetrieb A. Müller
09212 Limbach-Oberfrohna, Bodenreform 9, Wirtschaftshof „Sachsenland“ 
09356 St. Egidien, Ernst-Schneller-Straße 62, Landwirtschaftsbetrieb Winter

Foto: TMGS, Rainer Weisflog

Bei Vermietern, die nach den Kriterien der 
Bundesarbeitsgemeinschaft für Urlaub auf 
dem Bauernhof und Landtourismus in Deutsch- 
land e. V. als Qualitätsgeprüfter Urlaubs-Bau-
ernhof ausgezeichnet sind, können Sie sich 
darauf verlassen, dass Ihre Ferienwohnung 
oder Ihr Ferienhaus im räumlichen Zusam-
menhang mit einem aktiv bewirtschafteten 
landwirtschaftlichen Betrieb steht. Auch 
wenn der Bauernhof seinen Schwerpunkt im 
Ackerbau hat, sind (zumindest Streichel-) 
Tiere auf dem Hof vorhanden. Ein gepflegter 
Gesamteindruck und eine Dokumentation der 
Ausstattungsqualität – beispielsweise in Form 
der DTV-Klassifizierung – werden selbstver-
ständlich vorausgesetzt. Als Gast werden Sie 
vor Ort persönlich betreut. Für Ihre Erholung 
im Grünen sorgen eine Gartenanlage oder Lie-
gewiese sowie ausreichend Grünflächen, Spa-
zier-, Wander- und/oder Radwege im Umfeld.
Zudem werden auf den geprüften Urlaubs-
Bauernhöfen mindestens drei der folgenden 
Leistungen angeboten:
–  Hofführung bzw. Besichtigung des landwirt- 

schaftlichen Betriebes
–  Lebensmittel bzw. Produkte aus eigener 

oder regionaler Erzeugung

–  Mindestens eine organisierte Aktivität mit 
bäuerlich-ländlichem Charakter (z.B. ge-
führte Wanderung) wöchentlich

–  Mithilfe bei der landwirtschaftlichen Arbeit 
auf dem Hof ist auf Wunsch möglich (je nach 
Jahreszeit/Witterung)

Eine Liste der Höfe Höfe in Sachsen und 
weitere Informationen zur Zertifizierung er-
halten Sie beim Landurlaub in Sachsen e. V. 
sowie unter www.landurlaub-sachsen.de.

Zeichen setzen mit geprüfter Qualität 

Authentisches Landerlebnis

G E P R Ü F T E  Q U A L I TÄT

BAUERNHOF

URLAUBS

Priesterhäuser in Zwickau
Die winzigen Priesterhäuser aus dem 13. Jahrhun-
dert gelten als eines der ältesten Wohnensembles 
in Deutschland. Im Ambiente der historischen, mu-
seal ausgestalteten Räume lernen Gäste auch mit-
telalterliche Gastronomie der 1. Zwickauer Gast-
hausbrauerei kennen. Beliebt sind Verkostungen 
aus der Schwarzküche, Bierseminare und thema-
tische Führungen durch die Brennerei sowie zur 
Koch-, Ess- und Trinkkultur in Zwickau um 1500. 
www.priesterhaeuser.de Foto: Museum Priesterhäuser
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Korrekturabzug ID 1581

Angebot

Sortiment:  Fruchtaufstriche, Chutney, Senf, Essig, Öl, Liköre, Pesto, 
Gewürzmischungen, herzhafte vegane Brotaufstriche

Verkauf

Laden: Montag und Mittwoch von 10 – 18 Uhr

Märkte:   Natur- und Bauernmärkte der Region

Lieferung: Wiederverkäufer 

Präsente, auch für Firmen

Marmeladen & 
Feinkostmanufaktur
Frank & Eva Melzer 
Herrmannstraße 52

09337 Hohenstein-Ernstthal
M. 01 57 - 79 03 05 28
info@holunder-und.co

www.holunder-und.co

Holunder & Co – Die Nummer 1 für Marmeladen und Feinkost

Landkreis Zwickau
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Angebot ständig Gemüse
Getreide
Kartoffeln
Müsli, Säfte
Brotaufstriche ...

saisonal Frisch-Geflügel (Sept.–Mai) auf 
Bestellung 
Weihnachtsbäume div. Sorten 

Verkauf Bauernladen in Härtensdorf
Mi+Sa 9–12, Do+Fr 9–18 Uhr

Umweltgerechte Landwirtschaft

22. Mai 2021 
Hoffest + Tanz auf der Tenne
3. Adventswochenende 
Härtensdorfer Weihnachtsmarkt

Familie Roder
Otto-Nuschke-Str. 1
08134 Härtensdorf 
Telefon: 037603 2618
Mobil: 0177 2852250

3
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Korrekturabzug ID 1526

Uhlsdorfer MarmeLädchen
Annett Groh 

Kräuterpädagogin-BNE
Mühlwiese 3 b 

09212 Limbach-Oberfrohna
OT Uhlsdorf

T. 03 76 09 - 5 08 87
marmelaedchen@woka-net.de 

www.uhlsdorfer-
marmelaedchen.de

Angebot

Hausgemachte Spezialitäten von der „Wilden Wiese“ 
Marmeladen, Gelees, Likör, Sirup u. v.m.

Präsente, Themenabende & Kräuterwanderungen

Verkauf Hofladen Ortsteil Uhlsdorf

Di 9 - 12 und 14 - 16 Uhr
Do, Fr  9 - 12 und 14 - 18 Uhr
Mo, Mi, Sa nach Vereinbarung

Uhlsdorfer MarmeLädchen – Einkaufen wie im Kaufmannsladen

Korrekturabzug ID 1530

Tierpension
Futtermittel 

Schafwollhandel 
Ute Vogel

Jahnshorn 7
09243 Niederfrohna
T. 0 37 22 - 9 50 30

F. 0 37 22 - 4 06 84 39
tierenatur@t-online.de

Angebot

ständig:  Schafwollartikel, Felle, Futtermittel
saisonal: Frühjahr – Blumen- und Gemüsepflanzen
Spezialität: Holunderblütengelee und -sirup aus eigener Produktion
Service: Annahme von Schafrohwolle und von Fellen zum Gerben

Verkauf Hofladen Niederfrohna Di - Fr 9 - 18 Uhr, Sa 8 - 11 Uhr

Bauernmärkte der Region

Veranstaltungstipp 25.9. Niederfrohnaer Bauernmarkt

Tierpension – Futtermittel – Schafwollhandel Ute Vogel

124 Landkreis Zwickau
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Obst und Gemüse aus Demeter-Anbau
Bio-Holzofenbrot aus eigenem Getreide
Bioprodukte von unseren regionalen Partnern

...bestellen Sie Ihre
Lieblingsprodukte direkt über 
unsere Ökokiste nach Hause 

oder besuchen Sie uns in 

: Di, Fr, Sa
Am Ullersberg 31

09212 Limbach-Oberfrohna
     www.guidohof.com

5
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Korrekturabzug ID 1647

Angebot

Bioeier, Eierlikör, Nudeln, Apfelsaft
Bioäpfel (August - Januar), Produkte regionaler Erzeuger
Suppenhühner

Verkauf	 Hofladen in Gersdorf

Automaten: Lichtenstein, Straße des Friedens 14; Chemnitz, Moritzhof
(Sparkasse); Callenberg, Stausee Oberwald; Limbach-Ober-
frohna, Markt 11 (Sparkassenfiliale)

Märkte:	 Marktschwärmer in Schneeberg und Lugau

Biohof Kretzschmar

Erlbacher Straße 6
09355 Gersdorf

T. 01 72 - 79 70 66 1
T. 03 72 03 - 45 20

info@biohof-kretzschmar.de
www.biohof-kretzschmar.de

Landwirtschaftsbetrieb

7

Korrekturabzug ID 1500

Angebot Führungen auf dem Straußenhof nach Absprache

ständig: Fleisch, Wurst, Produkte von 
anderen Direktvermarktern 
Dekoartikel: Straußeneier und -federn

saisonal: Eier vom Strauß (April - September)
Spezialität:   Eierlikör vom Strauß 

Verkauf

Hofladen: Hartenstein Fr 12 - 16 Uhr, Sa 9 - 12
Uhr und nach telefonischer Absprache

Straußenhof Ochsenkopp

Straußenhof 
Ochsenkopp

Zwickauer Straße 46
08118 Hartenstein

M. 01 73 - 1 41 68 44

straussenhof-
ochsenkopp@web.de

Landwirtschaftsbetrieb 
mit Direktvermarktung
Christian Kunz
Karl-Marx-Straße 70
08134 Wildenfels • OT Härtensdorf

Tel.:  037603 / 20 19 | Fax:  037603 / 5 02 17

www.bauernhof-kunz.de 
bauernhof-kunz@t-online.de

Öffnungszeiten
Dienstag – Freitag  9.00–18.00 Uhr
Samstag 8.00–11.00 Uhr
Montag geschlossen

Verkauf aus umweltgerechter Landwirtschaft 
und  artgerechter Tierhaltung

•  Fleisch- und Wurstwaren vom 
Schwein, Damwild, Lamm und Rind

•  Spezialitäten vom Eichelmastschwein
•  Masthähnchen und Weideenten
•  Weihnachtsgefl ügel
•  Partyservice
•  Getreide, Stroh, Heu und Kartoffeln
•  Geschenkideen und Landhausdeko
•  Belieferung von Großabnehmern und 

Wiederverkäufern  möglich

27. März 2021Härtensdorfer Ostermarkt 
2. Oktober 2021 Herbstfest mit Bauernmarkt

Jeweils
9:00–18:00

Uhr

8

9
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FRUCHTSAFT  BIOSAFT  NEKTAR  WEIN  GLÜHWEIN

T 03761 29 86
Haupstraße 36

Langenbernsdorf natürlich, regional, lecker

Unsere härteste
Qualitätstesterin
Was passiert, wenn Minze auf Apfel 
trifft? Wie schmeckt Quitte mit einem 
Schuss Quellwasser? Mehlhorn steht für 
Qualität, Tradition aber auch neue 
Geschmackserlebnisse. Testen Sie es 
doch auch mal aus, in unserem 
Hofladen oder Onlineshop.

5€*
*Mindestbestellwert 35 €
 Gültig bis 30.09.21.

GUTSCHEIN

GUTSCHEINCODE:
mehlhorntesten2020

Besuchen Sie unseren Onlineshop: www.saftmanufaktur.com
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Korrekturabzug ID 3949

Angebot ständig, regional und saisonal, auch Öko

Fruchtaufstriche aus eigener Herstellung, auch für
Wiederverkäufer
Apfelschokolade Vollmilch und Zartbitter
Fleisch- und Wurstkonserven, Eintöpfe
Obst und Gemüse
Molkereiprodukte, Bauernhofeis
Mehle, Brotbackmischungen, Müsli, Backzutaten
Essige, Öle, Gewürze, sauer Eingelegtes
Eier und Nudeln
Honig, Süßwaren
Säfte, Weine, Spirituosen
Naturkosmetik, Schafwollprodukte
Deko- und Geschenkartikel, Präsentkörbe nach Wunsch

Das Marienthaler Früchtchen verarbeitet in der eigenen Manufaktur Früchte 
zu allerlei feinen Köstlichkeiten, die wir in unserem liebevoll eingerichteten 
Hofladen und bei Partnerunternehmen anbieten. Wir legen bei der Fruchtver-
arbeitung großen Wert auf den Erhalt der Fruchtstücke und ihrem natürlichen 
Aroma. In kleinen Mengen werden die Früchte unter schonendem Rühren mit 
der Zugabe von natürlichem Pektin, ökologischem Zitronensaft und Zucker in-
dividuell zubereitet. Durch unsere Biozertifizierung sind wir in der Lage, neben 
klassischen Marmeladen und Gelees auch Ökoprodukte herzustellen. 

Äußere Dresdner Str. 29
08066 Zwickau

T. 03 75 - 35 31 39 2
F. 03 75 - 29 44 04

k.menges@marienthaler-
fruechtchen.de

www.marienthaler-
fruechtchen.de

Marienthaler Früchtchen
11
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So schmeckt Sachsen im

Vogtlandkreis
Im Vogtland, mit sächsischen, thüringischen und bayerischen Wurzeln, 
führt kulinarisch nichts an der Kartoffel vorbei, deren deutscher Ursprung 
hier vermutet und auf vielfältige Art ganzjährig gefeiert wird. 

Vogtländische Sinfonien
Das Vogtland ist bekannt für seine Musikin-
strumentetradition, die man in Manufakturen, 
Museen oder auf Veranstaltungen bestaunen 
kann. Die einzigartige Mittelgebirgsregion 
ist zudem eine „Sinfonie der Natur“ mit viel-
fältigen Kultur-, Erholungs-, Erlebnis- und 
Genussangeboten. Die Möglichkeiten an aus-
gezeichneter Gastronomie, Direktvermarktern 
und Hofläden sind vielfältig. Neben Kartof-
felspezialitäten überzeugen Käse, Kräuter 
oder hausgebackene Kuchenkreationen. 

Flößerfest mit Regionalmarkt
Alljährlicher Höhepunkt im Veranstaltungs-
kalender ist das Flößerfest. Hier werden 
Entrinden, Schneiden, Spalten und Stapeln 
des Holzes gezeigt. Nachdem das Scheitholz 
in den Floßgraben geworfen wurde, schaut 
man den Flößern bei ihrer Arbeit zu. 
Pechsieder, Schmiede, Steinschleifer, 
Schnitzer, Sticker und Filzer zeigen auf dem 
Handwerkermarkt ihr Können. Dazu wird 
das über offenem Feuer zubereitete def-
tige Flößergulasch und selbstgebackener  
Kuchen gereicht.  www.floesser-verein.de

Grüne Klöße beim Kloßvogt
Grüne Klöße gehören schon lange zur „Sin-
fonie der Vogtländischen Küche“. Die große 
Beliebtheit der „Grienen Klies“ oder „Griege-
niffte“ ist eng mit der Kartoffeltradition ver-
bunden, die hier seit Ende des 17. Jahrhun-
derts aktenkundig ist. Aufgrund des kargen 
Bodens und des rauhen Klimas war die Kar-
toffel eines der wichtigsten Nahrungsmittel 
besonders für die arme Bevölkerung. Die 
enge Bindung des Vogtländers zur Kartoffel 
besteht bis heute und dokumentiert sich u. a. 
in vielen Kartoffelfesten, im Verein Vogtlän-
discher Knollenring e. V. und im Vogtlän-
dischen Knollensteig.
Früher waren die Vogtländischen Grünen 
Klöße ein Arme-Leute-Essen, heute sind sie 
die wichtigste Beilage zu Sauerbraten, Roula-
den oder Gänsebraten. Grüne Klöße gehören 
zum Sonntags- und Festessen. Ein einheit-
liches Rezept gibt es nicht. Die Zubereitung 
weicht regional und sogar von Familie zu 
Familie ab. Jährlich wird die bodenständige 
und schmackhafte Küche beim Wanderpokal 
„Kloßvogt“ gewürdigt. 
www.vogtland-tourismus.de

Im Vogtland, mit sächsischen, thüringischen und bayerischen Wurzeln, 
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Foto: Vogtländischer Flößerverein Muldenberg e. V. Foto: pixabay



SpitzenGenuss
Einmal jährlich, meist in der letz-
ten Augustwoche, findet Spitzen-
Genuss inmitten von Plauen statt.  
Unter den Aspekten Gesundheit, Regionalität 
und Nachhaltigkeit werden dank der Unter-
stützung vieler regionaler Partner zahlreiche 
Vorträge (z.B. zum Thema Fasten und Food-
Trends), Ausstellungen (z.B. zu nachhalti-
ger Ernährung, Interaktion von Kleingarten-
anlagen) und Informationsveranstaltungen 
(z. B. Kräuterberatung, historisches Brotba-
cken, Ernährungsberatung) angeboten.
Auch für alle sportlich Interessierten geht 
es mit „Plauen bewegt erleben“ durch die 
Unterstützung von inmotio Therapiezentrum 
Plauen zur Sache.
Das breit gefächerten Angebot richtet sich an 
alle Altersklassen: Workshops für Kindergar-
tenkinder und Schulklassen führen schon die 
Kleinsten spielerisch an Themen wie Natur, 
Umweltschutz und natürlich auch gesunde 
Ernährung heran. 
Bei SpitzenGenuss steht aber nicht aus-
schließlich gesunde Ernährung im Fokus, 
auch den Themengebieten der Nachhaltigkeit 
und des Umweltschutzes möchten sich die 
Organisatoren insbesondere widmen. 
Die Höhepunkte der Woche bilden die Obst-,  
Gemüse- und Blumenschau des Regional-
verbandes Vogtländischer Kleingärtner e.V. 
sowie der MarktPlatz, welcher ein Samstags-
markt der besonderen Art ist.
www.plauen.de 

Vogtländisches
Rotvieh
Das bekannteste Rindfleisch Sachsens stammt 
von einer bedrohten Nutztierrasse. Die viel-
seitige Rasse wurde wegen ihrer Zugkraft, 
dem hohem Milchertrag und der hervorra-
genden Fleischqualität gezüchtet. 
Die Rasse eignet sich für ganzjähri-
ge Freilandhaltung und tiergebundene   
Landschaftspflege. Milchleistungen bis zu 
5.000 kg pro Kuh und Jahr gewährleisten 
eine gute Kälberaufzucht. Das Fleisch hat 
eine hohe Qualität und ist fein faserig mar-
moriert. Es eignet sich hervorragend für 
sächsischen Sauerbraten. Das hochwertige 
Rindfleisch kann nur bei Direktvermarktern 
oder ausgewählten regionalen Fleischereien 
gekauft werden. 
www.regionales.sachsen.de

Reichenbach
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Auerbach

Klingenthal

Bad Brambach

Bad Elster

Oelsnitz
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Plauen
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Foto: Roland Klemm
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Feste, Märkte, Veranstaltungen Seite

13. u. 15.5. Muldenberg, Flößerfest, www.floesser-verein.de
15./16.5. Bad Elster, Königliche Anlagen, 3. Rhododendronfest, www.badelster.de 
24.5.  Mühlenviertel, Deutscher Mühlentag, www.syrau.de
26./27.6. Bad Elster, 110. Brunnenfest, www.badelster.de
12.9. Unterwürschnitz, Hauptstraße 6, Erlebnishof Wilfert 134 
 Knollensteigfest, www.ferienhofwilfert.de 
18./19.9. Bad Elster, Königliche Anlagen, Herbst- & Weinfest, www.badelster.de 
1. – 3.10. Oelsnitz, Innenstadt 132 
 23. Sächsisches Landeserntedankfest, www.landeserntedankfest-oelsnitz.de

Hofläden, Läden  Seite

08261 Eschenbach, Gunzener Straße 3, Bauernhof Kürschner  130
08538 Weischlitz OT Großzöbern, Plauener Landstraße 25, Agrargenossenschaft Großzöbern eG  131
08606 Mühlental OT Tirschendorf, Schönecker Straße 35, Agrargenossenschaft Tirschendorf e.G.  131
07952 Pausa-Mühltroff OT Unterreichenau, Hauptstraße 13, Agrargenossenschaft Weidagrund e.G.  135

Milchtankstellen Seite
07919 Mühltroff-Langenbach, Neuer Weg 17, Agrargenossenschaft Langenbach e.G. 
08239 Falkenstein, Schulstraße 3, Milchgut Triebtal GmbH & Co. KG
08485 Irfersgrün, Irfersgrüner Straße 17, Marienhöher Milchproduktion Agro Waldkirchen GmbH
08538 Weischlitz OT Großzöbern, Plauener Landstraße 12, Agrargenossenschaft eG Großzöbern 131

Korrekturabzug ID 1508

Angebot

Oktober - Juni
Rind- und 
Schweinefleisch vom Hof
Wurstwaren

Verkauf

Hofladen: Eschenbach

Bauernhof Kürschner

Gunzener Straße 3
08261 Eschenbach

M. 01 62 - 6 05 03 06
bauernhof-

eschenbach@web.de
www.bauernhof-

kürschner.de

2

Die König-Albert-Kartoffel 
Etwas ganz Besonderes kann das Hotel König Albert in Bad Elster vorweisen: eine eigene 
Kartoffel, die exklusiv für das Vier-Sterne-Superior-Haus in der Kultur- und Festspielstadt 
angebaut wird. Die König-Albert-Kartoffel ist eine Neuzüchtung aus historischen Kartoffelsor-
ten. Auf dem Kulturbauernhof Gündels Kulturstall wurde dafür die englische Red Cardinal mit 
der Vogtländischen Blauen gekreuzt, die im Vogtland eine mehr als 150-jährige Tradition hat. 
Wer die König-Albert-Kartoffel kostet, genießt ihren leicht nussigen 
Geschmack. Ein weiteres Merkmal ist ihre gelb-rote Marmorierung, die 
Farbe auf den Teller bringt. Der Küchenchef des luxuriösen Wellness-
Hotels zaubert aus der schönen Knolle köstliche Kreationen, die von 
den Gästen begeistert verspeist werden. www.hotelkoenigalbert.de
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Korrekturabzug ID 1523

Angebot

ständig:	 Fleisch- u. Wurstwaren aus eigener Aufzucht u. Verarbeitung
Spezialität: traditionell Geräuchertes, Hausschlachtenes

Saat- und Speisekartoffeln aus eigenem Anbau
Futtermittel (ab Hof)
Catering/Partyservice in bewährter Qualität

Verkauf

Hofladen:	 Willitzgrün Tel.	03 74 21 - 2 25 39	 Di - Fr	 9 - 18 Uhr
Sa	 8 - 11 Uhr

Filiale:	 Plauen Tel. 0 37 41 - 42 34 50	 Mo	 8 - 14 Uhr
Di - Fr	 8 - 18 Uhr
Sa	 8 - 12 Uhr

Agrargenossenschaft 
Tirschendorf e.G.  

Schönecker Straße 35
08606 Mühlental
OT Tirschendorf

T. 03 74 21 - 7 02 40
F. 03 74 21 - 70 24 10

info@agteg.de

www.agteg.de

Agrargenossenschaft Tirschendorf e.G.
4

Korrekturabzug ID 6103

Angebot

ständig: Fleisch aus dem Dry Ager
Rind- und Schweinefleisch
verschiedene Wurstsorten und Wurstkonserven
Wiener & Roster
Teigwaren von regionalen Erzeugern
verschiedene Öle
ausgewählte Brotaufstriche, Müsli
Konserven
Tiefkühlprodukte: Gemüse, Eis & Fisch
Weine aus biologischem Anbau 
Tee, Kaffee & Kakao 
verschiedene Säfte und Limonade
Käse aus BIO-Milch und Ziegenkäse, BIO-Eier

saisonal: Obst und Gemüse

Service:  Mahlen Sie Ihr Getreide selbst und portionieren Sie es nach 
Bedarf. Im Angebot sind Dinkel, Weizen und Roggen.

Verkauf

Hofladen:  Dienstag bis Freitag 9 - 18 Uhr

Agrargenossenschaft eG 
Großzöbern

Plauener Landstraße 25
08538 Weischlitz 
OT Großzöbern

T. 03 74 36 - 1 26 31
F. 03 74 36 - 1 26 32

post@hofladen-
grosszoebern.de 

www.hofladen-
grosszoebern.de

Agrargenossenschaft eG Großzöbern

BIO-Produkte aus regionaler Produktion

Regional, Sympathisch und Gesund

Einkaufen mit gutem Gefühl

HOFLADENG R O S S Z Ö B E R N

BIO-Produkte aus regionaler Produktion

HOFLADENG R O S S Z Ö B E R N

3
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Die circa 11.000 Einwohner von Oelsnitz/
Vogtl. nennt der Volksmund im Vogtland 
liebevoll „Sperken“ – deshalb ist einer davon 
auch das „heimliche“ Wappentier geworden.
Die Landwirtschaft hat im Vogtland eine 
lange und vor allem reiche Tradition.
Früher und heute stellt sie die Lebensgrund-
lage vieler Menschen vor Ort dar. So steht 
im Zentrum des 23. Sächsischen Landesern-
tedankfestes die vogtländische Landwirt-
schaft mit ihren verschiedensten regionalen 
Produkten und Dienstleistungen. Bei gelun-
genen Präsentationen, an Informationsstän-
den und in Fachgesprächen werden Besucher 
eingeladen, einen spannenden Einblick in 
die Produktion, die Qualität und Einzigar-
tigkeit der vogtländischen Erzeugnisse zu 
gewinnen. Die feierliche Umrahmung des 
Landeserntedankfestes mit dem ökumeni-

schen Festgottesdienst und dem nunmehr 
26. Erntekronen- und Erntekranzwettbewerb 
sowie ein buntes Kulturprogramm sollen Sie 
als Festbesucher begeistern. 
Und sehenswert ist die „Sperkenstadt“ 
sowieso: Ob die Stadtkirche St. Jakobi mit 
den beiden höchsten Kirchtürmen im sächsi-
schen Vogtland, das Rathaus am Marktplatz, 
das „Zoephelsche Haus“ aus dem Jahre 
1755 oder die seit mehr als einem dreivier-
tel Jahrtausend über der Stadt thronende 
Burganlage von Schloß Voigtsberg – lassen 
Sie sich überzeugen, dass die Stadt Oels-
nitz im Vogtland und ihre Bürgerinnen und 
Bürger gute und herzliche Gastgeber sind 
und sich von der Feierlaune der „Sperken“ 
anstecken.
www.landeserntedankfest-oelsnitz.de
www.slk-miltitz.de

23. Sächsisches Landeserntedankfest in Oelsnitz
1
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Korrekturabzug ID 1524

„Qualität frisch auf den Tisch”
�Im Bio-Anbau züchten wir über 80 alte Kartoffelsorten, inklusive einer
Eigenkreation, der „Elstertalknolle“. Diese kommen dann in unserer Erlebnis-
gaststätte frisch auf den Tisch. Wer etwas über die Knolle erfahren möchte,
wandert auf den „Knollensteig-Rundweg“ und kehrt zur Kartoffelverkostung
auf dem Ferienhof Wilfert ein. Hier wird die Knolle zum Erlebnis gemacht.
Höhepunkt ist unser Knollensteigfest, welches am 12. September 2021 zum
10. Mal stattfindet. Hier geht es rund um die Kartoffel, für Stimmung sorgt
der Schlagerstar Christian Gebhardt. Alle Kartoffelfans und solche, die es
werden wollen, von nah und fern sind recht herzlich willkommen. Unsere
Gäste können die Erlebniswelt-Knolle von der Schaupflanzung bis zur Ernte
erleben. Wir laden Sie recht herzlich in diese Welt ein!

Kartoffel-Erlebnishof  
Familie Wilfert
Hauptstraße 6

08626 Unterwürschnitz
T. 03 74 21 - 2 34 62
M. 01 71 - 2 66 65 76
famwilfert@t-online.de

www.ferienhofwilfert.de

Kartoffel-Erlebnishof Familie Wilfert

Der liebevoll ausgebaute Bauernhof befindet
sich im Elstertal und lädt zu entspannenden,
aber auch abenteuerlichen Tagen ein.
Das Angebot ist individuell auf die Bedürf-
nisse der Gäste angepasst, ob Sommerurlaub,
verlängertes Wochenende oder Familienfest.
Das Zentrum des Hofes ist die Angerschänke,
das ehemalige Umschrothaus, wo sich der
Gastraum befindet. Ein Kartoffelsalat mit den
handelsüblichen Kartoffeln ist auf dem Tisch
nicht zu sehen, bunt muss er sein. Auf dem
Ferienhof kommen die tollen Knollen auf den
Tisch. Bei Oma gibt es Bambes mit Apfelmus.
Hier gibt es auch schon mal „Räucherlachs auf
Bambes mit Kräuterschmand und Salatbeila-
ge“ oder Kartoffelspieße. Der Bambesburger
ist für kleine Gäste etwas ganz besonderes.
Unsere Kartoffeln werden traditionell ange-
baut, geerntet und in eigener Küche ver-
arbeitet. Selbst der gemeine Kartoffelkäfer
wird wie vor 100 Jahren mit Brennnesselsud
bekämpft, mehr Bio geht nicht.

Die Angerschänke bietet Platz für ca. 20
Personen. Für größere Familienfeiern und
Vereinsfeste steht die Kulturscheune mit Platz
für 35 bis 40 Personen zur Verfügung. Zu allen
Jahreszeiten laden Pensionszimmer, Ferien-
wohnungen und Ferienhaus mit Blick auf die
Wälder des Vogtlandes ein. Angrenzend befin-
det sich die Koppel mit Shetlandpony Ajax
und Ziege Moritz. Beim Füttern oder Reiten
finden kleine Gäste hier neue Freunde.
Dem hektischen Alltag ein paar Stunden ent-
fliehen oder den Urlaubstag intensiv genie-
ßen, sich verwöhnen lassen, dem Körper und
Geist Gutes tun, dazu ist in unserem Kuschel-
häusel (kleine Wellnessoase) mit Sauna und
Wärmekabine die beste Gelegenheit. Die Kar-
toffelgesichtsmaske, das Kartoffelbad oder
die Kartoffelhandpackung, die reichhaltige
Vitaminkur mit den besten Zutaten der vogt-
ländischen Kartoffel pflegt und beruhigt die
Haut. Und wo kommt die Kartoffel her? Natür-
lich von Wilferts Hof!

134 Vogtlandkreis
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Korrekturabzug ID 1498

Angebot

reichhaltiges Sortiment an Fleisch- und Wurstwaren
aus der Direktvermarktung Unterreichenau
Produktion nach Hausmacherart

  Speisenangebot aus eigener Küche
Mittagstisch von Montag bis Freitag und Lieferung frei Haus in 
Pausa und Umgebung an Betriebe, Schulen, Kindergärten und 
Privatpersonen · Bestellung unter Tel. 03 74 32 / 2 05 94

  Service für Festlichkeiten und Catering
Wir bieten Ihnen vielfältigen Partyservice und unseren Saal
für bis zu 180 Personen mit gastronomischer Versorgung an.
Absprachen unter Tel. 03 74 32 / 5 07 37

Verkauf

Hofladen:  Unterreichenau
Filialen:  Pausa (Penny), Pausa (Diska), Zeulenroda (Diska), 

Zeulenroda (KIK), Zeulenroda (Passage), 
Elsterberg, Langenwetzendorf, 
Plauen (Aldi), Greiz (Spectrum)

Lieferung: Großabnehmer und Wiederverkäufer 
frei Haus im Umkreis von 50 km

Onlineshop: für Wurstbestellung www.fleischerei-weidagrund.de

Landfleischerei 
Unterreichenau
Hauptstraße 13

07952 Pausa-Mühltroff 
OT Unterreichenau

T. 03 74 32 - 2 05 94
F. 03 74 32 - 2 13 70

post@agrar-weidagrund.de 

www.agrar-weidagrund.de

Agrargenossenschaft Weidagrund e.G. Unterreichenau
6
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Während in Dresden der Goldene 
Reiter strahlt, glänzt dein Konto 
bei der Energiewende.
Einfach Gutes tun. Mit DKB-Cash, dem Konto,
das nichts kostet und so viel leistet. dkb.de



Unser Sächsischer Landesbauernverband e. V. 
mit den Bauern 
für die Bauern

Leitbild
Unsere Werte und Orientierung

Wir arbeiten für die Zukunft –  
sind Anwalt und Sprachrohr für eine moderne,  
unternehmerische und nachhaltige Land- und  
Forstwirtschaft.

Wir führen zusammen – 
bündeln die Vielfalt der Anliegen  
zu einer Einheit.

Wir stehen zur Nachhaltigkeit –  
verbinden Freiheit mit Verantwortung  
in Markt, Umwelt und Gesellschaft.

Der Sächsische Landesbauernverband versteht sich als Wertegemeinschaft, als ge-
sellschaftliche Kraft im ländlichen Raum und steht für die „Einheit der Vielfalt“. 
Unsere Landwirtschaft in Sachsen ist eine Zukunftsbranche mit einem hohen ge-
sellschaftlichen Wert. Bauer sein heißt, einen erfüllenden Beruf in selbständiger 
Entscheidung und Verantwortung gegenüber Mensch, Tier und Natur mit Stolz 
auszuüben – für die Erzeugung von Lebensmitteln, Energie und Rohstoffen, in der 
Verpflichtung für Familie, Eigentum, Arbeitnehmer und ländliche Gemeinschaft.
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Hauptgeschäftsführer	 Manfred	Uhlemann	 Telefon:	 0351	/	26	25	36	-	0

Sekretariat 	 Beate	Ehrlich	 Telefon:	 0351	/	26	25	36	-	0
	 	 Telefax:	 0351	/	26	25	36	-	22
	 	 Email:		 info@slb-dresden.de
	 	 Web:	 www.slb-dresden.de

Buchhaltung	 Klaus	Krzemyk	 Telefon:	 0351	/	26	25	36	-	14

Juristische Beratung für Mitglieder im Sächsischen Landesbauernverband e. V.
Verbandsjuristin  RA	Kati	Fichter	 Telefon:	 0351	/	26	25	36	-	12

Verbandsjurist  RA	Thomas	Zaeske Telefon:	 0351	/	26	25	36	-	17

Agrarförderung für Mitglieder im Sächsischen Landesbauernverband e. V.
 Andreas	Jahnel		 Telefon:	 0351	/	26	25	36	-	18

Bündler QS Qualität und Sicherheit sowie Initiative Tierwohl
	 Juliane	Bergmann	 Telefon:	 0351	/	26	25	36	-	15

Presse/Öffentlichkeitsarbeit
	 Diana	Henke	 Telefon:	 0351	/	26	25	36	-	19	

Projekte
Direktvermarkterkatalog „So schmeckt Sachsen“ 
Tag des offenen Hofes Susanne	Wauer	 Telefon:	 0351	/	26	25	36	-	20

Lernerlebnis Bauernhof
Bauer für 1 Tag Steffi	Brjesan	 Telefon:	 0351	/	26	25	36	-	43

 Ellen	Spiegelberg	 Telefon:	 0351	/	26	25	36	-	44

Bildungsgesellschaft	des	Sächsischen	Landesbauernverbandes	mbH	
(Gemeinnützige	GmbH),	Wolfshügelstraße	22,	01324	Dresden

Versicherungsberatung
	 Jana	Köthe	 Telefon:	 0351	/	2	68	44	20
	 	 Mobil:		 0151	/	26	41	09	45	

Sächsischer	Landesbauernverband	e.V.,	Wolfshügelstraße	22,	01324	Dresden

Direkte	Verbindung	

Ihre Ansprechpartner    Sächsischer 
Landesbauernverband e. V.

   Versicherungs-Vermittlungsgesellschaft 
     des Sächsischen Landesbauernverbandes mbH
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Kompetenz vor Ort	
Ihre Regionalbauernverbände

RBV „Hermann Schulze- 
Delitzsch“ Delitzsch e. V.

Geschäftsstelle
Schkeuditzer	Str.	80	
04509	Delitzsch	
Telefon	034202	-	5	31	23	
Telefax	034202	-	5	31	34	
kbv.delitzsch-torgau@	
t-online.de

KBV Borna – Geithain –  
Leipzig e. V.
Geschäftsstelle	
Fockestraße	8c	
04275	Leipzig	
Telefon	0341	-	4	80	24	23	
Telefax	0341	-	4	80	24	33	
saechs.lbv@t-online.de	
www.agrarwirt.de

RBV Muldental e. V.
Geschäftsstelle	
Kleinbardauer	Hauptstr.	12	
04668	Grimma	
Telefon	03437	-	91	06	15	
Telefax	03437	-	91	06	19	
info@rbv-muldental.de	
www.rbv-muldental.de

RBV Westsachsen e. V.
Geschäftsstelle		
Am	Berg	1
09232	Hartmannsdorf
Telefon	03722	-	60	01	177	
Telefax	03722	-	60	01	171	
kontakt@bauernverband-
mittweida-westsachsen.de	
www.bauernverband-
westsachsen.de

RBV Mittweida e. V.
Geschäftsstelle	
Am	Berg	1
09232	Hartmannsdorf
Telefon	03722	-	60	01	177	
Telefax	03722	-	60	01	171	
kontakt@bauernverband-
mittweida-westsachsen.de	
www.bauernverband-	
mittweida.de

RBV Vogtland e. V.
Geschäftsstelle	
Europaratstraße	7	
08523	Plauen	
Telefon	03741	-	4	82	60	40
rbv-vogtland@t-online.de	

RBV Aue – Stollberg –  
Schwarzenberg e. V.
Geschäftsstelle	
Goethestraße	6a	
08297	Zwönitz	
Telefon	03735	-	2	22	31	
Telefax	03735	-	21	92	95	
rbv-erzgebirge@	
t-online.de		

RBV Delitzsch

KBV  
Borna 
Geithain 
Leipzig

    RBV  
Muldental 

   RBV  
Westsachsen

RBV  
Vogtland

            RBV 
         Aue 
    Stollberg 
Schwarzen- 
        bergPlauen

Delitzsch

Grimma

Leipzig

Zwönitz
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RBV Torgau e. V.

Geschäftsstelle	
Schkeuditzer	Str.	80	
04509	Delitzsch	
Telefon	034202	-	5	31	23	
Telefax	034202	-	5	31	34	
kbv.delitzsch-torgau@
t-online.de



RBV  
Sächsische Schweiz –  
Osterzgebirge e. V.

Geschäftsstelle		
Am	Sportplatz	4	
01816	Bad	Gottleuba-	
Berggießhübel	
Telefon	035032	-	71	22	5	
Telefax	035032	-	70	61	2	
rbv-pirna@gmx.de	
www.rbv-saechs-schweiz-
osterzg.de

RBV Elbe – Röder e. V.

Geschäftsstelle	
An	der	Schäferei	2	
01561	Priestewitz	
OT	Baselitz	
Telefon	035249	-	79	071	
Mobil	0172	-	7	87	25	99	
Telefax	035249	-	79	077	
rbv-elbe-roeder@gmx.de	
www.rbv-elbe-roeder.de

Bauernverband  
Oberlausitz e. V.

Löbau,	Zittau,	Görlitz,		
Niesky,	Weißwasser
Geschäftsstelle
Am	Gut	8	
02708	Löbau	OT	Rosenhain
Telefon	03585	-	83	32	37
Telefax	03585	-	83	32	53
info@bauernverband-ol.de
www.bauernverband-ol.de

RBV Bautzen-Kamenz e. V.

Geschäftsstelle
Kirchstraße	25		
01877	Bischofswerda
Telefon	03594	-	77	95	691
Telefax	03594	-	77	95	693
rbv-westlausitz@	
t-online.de

    BV  
Oberlausitz

Löbau

RBV  
Bautzen- 
Kamenz

Bischofswerda

Bad Gottleuba-Berggießhübel

RBV Sächsische Schweiz – Osterzgebirge

   RBV  
Elbe – Röder

RBV Torgau

    RBV  
Muldental 

RBV  
Mittweida

            RBV 
         Aue 
    Stollberg 
Schwarzen- 
        berg

       RBV  
Erzgebirge

RBV Erzgebirge e. V.

Geschäftsstelle		
Wüstenschlette	1a	
09518	Großrückerswalde	
Telefon	03735	-	2	22	31	
Telefax	03735	-	21	92	95	
rbv-erzgebirge@	
t-online.de	
www.rbv-erzgebirge.de

Großrückerswalde

Großenhain

Torgau

Altmittweida
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ganzjährig	&	sachsenweit

Tag des offenen Hofes
Der traditionelle „Tag des offenen Hofes“ ist die größte Image-Aktion der  
sächsischen Landwirtschaft. Er wird vom Sächsischen Landesbauernverband  
organisiert und durch den Freistaat Sachsen unterstützt.

In	den	vergangenen	Jahren	überzeugten	sich	jähr-
lich	 mehr	 als	 100.000	 Besucher	 vor	 Ort	 vom	 ho-
hen	Qualitätsbewusstsein	der	sächsischen	Bauern.	
Sächsische	Landwirtschaftsbetriebe	erwarten	auch	
in	diesem	Jahr	von	März	bis	Dezember	mit	guten	
Ideen	und	tollen	Programmen	viele	neugierige	Be-
sucher.	
Auf	einem	Bauernhof	gibt	es	viel	zu	entdecken.	Ob	
im	Stall,	auf	dem	Acker,	im	Garten	oder	im	Maschi-
nenpark,	Landwirte	zeigen,	wie	die	moderne	Land-
wirtschaft	funktioniert.	Der	moderne	Landwirt	ist	
heute	neben	seiner	Rolle	als	Produzent	gesunder	
und	 wertvoller	 Lebensmittel	 unter	 anderem	 auch	
Ökonom,	Ingenieur,	Mechaniker,	Kaufmann,	Ener-
gieproduzent	und	Landschaftspfleger.	Das	wiede-
rum	macht	den	Beruf	für	Nachwuchs	attraktiv	und	
eröffnet	mit	den	14	„Grünen	Berufen“	zahlreiche	
neue	Karrierechancen.	
Besonders	 das	 Thema	 Lebensmittelsicherheit	 be-
schäftigt	die	nachhaltige	Landwirtschaft:	Qualität	
steht	im	Mittelpunkt.	Das	zeigen	nicht	zuletzt	die	
aktuellen	Diskussionen.
Die	 Güte	 ihrer	 Produkte	 garantieren	 Landwirte	
mit	 zahlreichen	Qualitätssicherungssystemen	und	
sichtbaren	 Produkt-Siegeln	 wie	 QS-Zeichen	 oder	
Biosiegel.	 Lebensmittelsicherheit	heißt	 vor	 allem	
wissen,	wo	die	Mittel	zum	Leben	herkommen.	

Auf	 den	 sachsenweit	 ganzjährig	 stattfindenden	
Veranstaltungen	 kann	 man	 bei	 den	 liebevoll	 ar-
rangierten	 Hoffesten	 unter	 anderem	 Folgendes	
kennenlernen:
–	Leben	auf	dem	Bauernhof
–	artgerechte	Tierhaltung
–	umweltschonender	Pflanzenbau
–	moderne	Technik
–		selbsterzeugte	 Lebensmittel	 und	 sonstige	 Pro-

dukte	zum	Probieren	und	Kaufen
–		Biogas-	und	Solaranlagen
–	Ausbildung	und	Weiterbildung

Besucher	 können	 sich	 vor	 Ort	 und	 oft	 bei	 lau-
fendem	Betrieb	davon	überzeugen,	wie	Landwirte	
mit	den	ihnen	anvertrauten	Ressourcen	umgehen,	
wie	 sie	 mit	 einer	 umweltbewussten	 Produktion	
höchste	 Lebensmittelsicherheit	 gewährleisten	
und	verantwortungsvoll	mit	ihren	Nutztieren	um-
gehen.
Natürlich	kommen	Spaß	und	Genuss	nicht	zu	kurz.	
Neben	 abwechslungsreichen	 Programmen,	 span-
nenden	Entdeckungen	für	Groß	und	Klein	und	ku-
scheligen	 Streicheleinheiten	 gibt	 es	 interessante	
Gespräche	 mit	 Fachleuten	 sowie	 informative	 Ein-	
und	Ausblicke.	Es	warten	vielfältige	regionale	Ge-
nüsse	und	saisonale	Anbieter	sowie	ein	abwechs-
lungsreiches	 Angebot	 auf	 neugierige	 Besucher.	
Probieren	ist	erlaubt.
Die	nächsten	Termine	zur	Aktion	„Tag	des	offenen	
Hofes“	 findet	 man	 in	 der	 Veranstaltungszeitung	
„Meine	SachsenZeit“.	Darüber	hinaus	werden	alle	
Teilnehmer	mit	den	entsprechenden	Terminen	auf	
www.offener-hof-sachsen.de	veröffentlicht.

Diese	Maßnahme	wird	mitfinanziert	durch	
Steuergelder	 auf	 Grundlage	 des	 von	 den	
Abgeordneten	 des	 Sächsischen	 Landtags	
beschlossenen	Haushalts.
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Sächsischer
Landesbauernverband e. V.

Pflügermeisterschaften 
und bäuerliches Brauchtum

Am Samstag dem 25. September 2021 findet  
die Landesmeisterschaft im Leistungspflügen bei 
der Agrargenossenschaft Theuma-Neuensalz e. G., 

Stöckigter Weg 22 in 08541 Theuma statt. 
Dazu möchten wir Sie herzlich einladen.

Im Rahmenprogramm wird modernste Landtechnik präsentiert.  
Auch für die Oldtimerfreunde und Kinder gibt es Interessantes.  

Direktvermarkter der Region sorgen für das leibliche Wohl.
Mehr dazu finden Sie auf der Homepage 

www.slb-dresden.de in der Rubrik Termine.

Fotos:	Thoralf	Hecht	



Projektunterricht in der Landwirtschaft
Der Bauernhof als außerschulischer Lernort:

Das Bild der Landwirtschaft ist heutzutage vielfach von  
falschen Vorstellungen geprägt. Viele Kinder und Jugendliche  
haben kaum Berührungspunkte. 

Das	Wissen	um	den	Ursprung	von	Nahrungsmitteln,	
das	 Verständnis	 für	 wirtschaftliche	 und	 nachhal-
tige	Produktion	und	die	Einsicht	in	Zusammenhän-
ge	im	Natur-	und	Umweltschutz	kommen	aber	nicht	
von	ungefähr.	Mit	ihren	pädagogisch	vermittelten	
Lern-	und	Mitmach-Angeboten	für	Kinder	und	Ju-
gendliche,	den	„Verbrauchern	von	morgen“,	bieten	
Landwirte	dazu	den	Dialog	an.	
Unser	Bildungsangebot	ist	der	Landwirtschaftsbe-
trieb	 als	 außerschulischer	 Lern-	 und	 Erfahrungs-
raum.	 Er	 greift	 dort,	wo	Schule	 aufhört	 –	 in	 der	
Praxis:	
Vom	familiengeführten	Bauernhof	bis	zum	Agrar-,	
Gartenbau-,	Forstwirtschafts-	und	Molkereibetrieb	
findet	unsere	junge	Generation	vor	Ort:

–	reale	Land-	und	Ernährungswirtschaft
–	Umweltbildung	und	Naturerfahrung
–		Möglichkeiten	zum	Ansehen,	Anfassen	

und	Mitmachen
–	Berufsorientierung
Neben	dem	Hofbesuch	als	Überblick	gibt	es	vielfäl-
tige	Projektangebote,	die	sich	an	den	Lehrplänen	
orientieren,	wie	z.	B.:	
–	Kuh,	Käse,	Kilowatt
–	Vom	Korn	zum	Brot
–		Die	Kartoffel	–	eine	tolle	Knolle
–	Vom	Schaf	zur	Wolle,
–		Kräutergarten	–	Wiesen	zum	Vernaschen
–		Wenn	die	Bienchen	mit	den	Blümchen
u.v.m.
www.lerne-agrar-sachsen.de
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Korrekturabzug ID 1352

Biopark e.V. – Ökologischer Landbau

Biopark e.V. 
Rövertannen 13
18273 Güstrow

T. 0 38 43 - 24 50 30
F. 0 38 43 - 24 50 32

info@biopark.de

www.biopark.de

Der Anbauverband Biopark e. V. steht für zertifizierten ökologischen Land-
bau ohne Kompromisse. Der Verband wurde 1991 in Mecklenburg-Vorpom-
mern gegründet und ist mittlerweile bundesweit aktiv. Für die Vermarktung 
der Produkte wurde 1994 die Biopark Markt GmbH gegründet, die ihren Sitz 
in Malchin hat. 
Viele der von Biopark-Betrieben bewirtschafteten Flächen liegen in Natur- und 
Landschaftsschutzgebieten. Die Biopark-Betriebe zeigen somit, dass Landwirt-
schaft und Naturschutz Hand in Hand gehen können. Biopark e. V. hat zusam-
men mit dem WWF Deutschland, der EDEKA Nord und dem Leibniz-Zentrum für 
Agrarlandschaftsforschung e. V. (ZALF e. V.) das Projekt „Landwirtschaft für 
Artenvielfalt“ initiiert. Mit diesem Projekt setzen landwirtschaftliche Betriebe 
ausgewählte und an ihre Standortgegebenheiten angepasste Naturschutzmaß-
nahmen um, die über die Ziele des ökologischen Landbaus hinausgehen.

Korrekturabzug ID 1672

Fischerei Reibitz Marcel Reinhardt
Angebot

ständig:	 Räucherfisch, Frischfisch
saisonal:	 Karpfen aus eigener Zucht (Oktober bis März)
Service:	 Fischplatten, Exoten
Spezialität: Flammlachs

Verkauf

Hofladen:	 Reibitz Fr 10 - 16 Uhr, Sa 9 - 12 Uhr
Märkte: Markkleeberg, Rathausstr. Di 8 - 14 Uhr; Wurzen, Marktplatz,

Mi. 8 - 13 Uhr; Schkeuditz, Robert-Koch-Str., Do 8 - 16 Uhr;
Bad Düben, Frischemarkt vorm Rathaus, Fr 8 - 14 Uhr

Belieferung:	 Großabnehmer und Wiederverkäufer

Veranstaltungstipp

30./31. Okt.	 Abfischen am Schadebach an der B2
Fischerei Reibitz
Marcel Reinhardt
Teichstraße 18

04509 Löbnitz OT Reibitz
M. 01 78 - 4 11 87 33
M. 01 62 - 6 05 79 30

fisch-reinhardt@web.de

www.fisch-reinhardt.de
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Sächsische Ernährungswirtschaft fällt auf

Gemeinsam stark

Die	 sächsische	 Ernährungswirtschaft	 produ-
ziert	qualitativ	hochwertige,	traditionelle	und	
innovative	 Produkte.	 Diese	 verwöhnen	 nicht	
nur	 sächsische	 Konsumenten,	 sondern	 sind	
auch	überregional	und	international	bekannt	
und	gefragt.	Messen	bieten	die	Möglichkeit,	
sich	einem	breiten	Publikum	zu	präsentieren	
und	mit	 Fachleuten,	Mitausstellern	und	Ver-
brauchern	in	Austausch	zu	treten.	
Das	 Sächsische	 Staatsministerium	 für	 En-
ergie,	 Klimaschutz,	 Umwelt	 und	 Landwirt-
schaft	(SMEKUL)	unterstützt	 im	Rahmen	des	
sächsischen	 Landesmesseprogrammes	 die	
Unternehmen	 der	 Ernährungswirtschaft	 bei	
Messeauftritten,	Warenbörsen	und	im	Media-
bereich.	
Durch	die	Bündelung	von	Aktionen	und	Kräf-
ten	werden	die	 Sichtbarkeit	 der	 sächsischen	
Ernährungswirtschaft	 verbessert	 und	 deren	
Kompetenzen	beworben.	Organisiert	und	be-
treut	 werden	 die	 Gemeinschaftsstände	 der	
sächsischen	Ernährungswirtschaft	im	Auftrag	
des	 SMEKUL	 durch	 die	 Wirtschaftsförderung	
Sachsen	GmbH	(WFS).

Teilnehmer am sächsischen Gemeinschafts-
stand profitieren von:
•		professioneller	Unterstützung	bei	Messe-

planung,	-organisation	und	-durchführung
•		verstärkter	Sichtbarkeit	und	Wiedererken-

nung	durch	CorporateDesign-Auftritt
•		effektivem	Kosten-Nutzen-Verhältnis
•		Nutzung	gemeinsamer	Ressourcen		

(Lager,	Lounge,	Internet-Arbeitsplatz	etc.)

Ihre Ansprechpartner:
Jens Diener 
Projektleiter	Messen		
Ernährungswirtschaft		
Telefon:	0351	-	21	38	142
jens.diener@wfs.saxony.de

Dr. Yvonne Schneider	
Branchenleiterin		
Ernährungswirtschaft		
Telefon:	0351	-	21	38	231		
yvonne.schneider@wfs.saxony.de

www.standort-sachsen.de
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Chancen für Direktvermarkter – Auszug aus dem Landesmesseplan

Gemeinsam präsent

	
Ideen,	Trends	und	Neuheiten	rund	um	ökolo-
gischen	 Landbau,	 Naturwaren,	 Roh-	 &	 Hilfs-
stoffe,	 Technik,	 Ausstattung,	 Medien	 und	
Dienstleister www.biofach.de

Wo? Nürnberg 
Turnus? jährlich
Für wen? Fachbesucher 

BIOFACH Nürnberg	–	Weltleitmesse	für	Bio-Lebensmittel:	

und	 internationale	 Hersteller	 und	 Erzeuger	
von	 Produkten	 rund	 um	 die	 Naturkost;	 Be-
gegnungs-	 und	 Informations-Forum	 von	 der	
Branche	 für	 die	 Branche	 	 	 	 	 www.bioost.info  

Wo? Leipzig 
Turnus? jährlich
Für wen? Fachbesucher 

BioOst Leipzig –	Messe	für	den	Biofachhandel:	regionale,	nationale	

ProWein Düsseldorf –	Weltleitmesse	für	Weine	und	Spirituosen:		
Die	ProWein	ist	die	Weltleitmesse	für	Wein	und

Wo? Düsseldorf 
Turnus? jährlich
Für wen? Fachbesucher

Spirituosen,	der	größte	Branchentreff	für	die	
Fachleute	aus	Anbau,	Erzeugung,	Gastronomie	
und	Handel.	 				 				www.prowein.de

PLMA Amsterdam –	Private	Label	–	die	Welt	der	Handelsmarken:	
Auf	der	internationalen	Fachmesse	treffen	sich	Einzelhändler	und	Hersteller,

Wo? Amsterdam 
Turnus? jährlich
Für wen? Fachbesucher

um	neue	Produkte	kennen	zu	lernen,	Kontakte	
zu	knüpfen	und	sich	von	neuen	Ideen	inspirie-
ren	zu	lassen.	 www.plmainternational.com/de

moderne	 Landtechnik,	 Tierzucht,	 Manage-
ment,	 Information	 und	 Beratung,	 Landwirt-
schaft	und	Ernährungswirtschaft,	erneuerbare	
Energien www.agra-messe.de

Wo? Leipzig 
Turnus? alle	2	Jahre
Für wen? allg.	Publikum	

agra Leipzig –	Landwirtschaftsausstellung	in	Mitteldeutschland:

ISS GUT! Leipzig –	Fachmesse	für	Gastgewerbe	und	Ernährungshandwerk:	
Geräte,	Einrichtungen,	Bäckerei-,	Konditorei-,	Fleischereibedarf,	

Wo? Leipzig 
Turnus? alle	2	Jahre
Für wen? Fachbesucher

Kassensysteme,	 Nahrungsmittel,	 Getränke,	
Fahrzeuge	u.v.m.;	Marktplatz	 regionaler	Pro-
dukte	 für	Nahrungs-	und	Genussmittel	 sowie	
Getränke	 www.iss-gut-leipzig.de

ANUGA  –	weltweit	größte	Fachmesse	für	Lebensmittel	und	Getränke:	
Die	Messe	ist	segmentiert	in	Fine	Food,	Frozen	Food,	Meat,	Chilled	&	Fresh	
Food,	Dairy,	Bread	&	Bakery,	Drinks,	Organic,	
Hot	Beverages,	Culinary	Concepts
 www.anuga.de

Wo? Köln 
Turnus? alle	2	Jahre
Für wen? Fachbesucher
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IHR REGIONALER 
PA R T N E R M I T G R O S S E M

C+C-ABHOLMARKT
VOLLSORTIMENT MIT ÜBER 50.000 ARTIKELN

C+C-Markt Dresden
Erfurter Straße 12
01127 Dresden

Kontakt
Telefon: 0351 4 99 27 - 0
Telefax: 0351 4 99 27 - 98
E-Mail: info@megadresden.de

C+C-Markt Chemnitz
Planitzwiese 25
09130 Chemnitz

Kontakt
Telefon: 0371 4 31 45 - 0
Telefax: 0371 4 31 45 - 29
E-Mail: info@megachemnitz.de

Unser Full-Service für Sie
• Food-Vollsortiment 

& Gastronomiebedarf

• Verpackungs- & Einwegartikel

• Abholmärkte

• Lieferservice mit 
eigener 2-Kammer-Kühlfahrzeug� otte

• Maschinen- & Großküchen-Planung

• Montage-Service

Über 12.000 Gastronomiebedarfs-Artikel führen wir in unserem Sortiment und weitere 
50.000 Katalogartikel können wir täglich auf Kundenwu sch nachbestellen. Sprechen Sie uns 
einfach an. Wir freuen uns auch auf Ihren Besuch in unseren beiden C+C-Abholmärkten in 
Dresden sowie Chemnitz mit zusammen über 7.000 m² Verkaufsfläche.

W W W.M E G A D R E S D E N.D E
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Korrekturabzug ID 2688

Erzgebirgssparkasse
Große Kirchgasse 18

09456 Annaberg-Buchholz
Telefon: 03733 139-0

info@erzgebirgssparkasse.de
www.erzgebirgssparkasse.de

Kreissparkasse Bautzen
Kornmarkt 1

02625 Bautzen
Telefon: 03591 356-50

kundenservice@ksk-bautzen.de
www.ksk-bautzen.de

Ostsächsische Sparkasse Dresden
Güntzplatz 5

01307 Dresden
Telefon: 0351 455-0

e-mail@ostsaechsische-sparkasse-dresden.de
www.ostsaechsische-sparkasse-dresden.de

Sparkasse Chemnitz
Bahnhofstraße 51
09111 Chemnitz

Telefon: 0371 99-4444
sc.direct@spk-chemnitz.de

www.spk-chemnitz.de

Sparkasse Döbeln
Erich-Heckel-Platz 1

04720 Döbeln
Telefon: 03431 577-3

info@sparkasse-doebeln.de
www.sparkasse-doebeln.de

Sparkasse Meißen
Hauptstraße 70

01587 Riesa
Telefon: 03525 5150-0

info@spkm.de
www.sparkasse-meissen.de

Sparkasse Mittelsachsen
Poststraße 1a
09599 Freiberg

Telefon: 03731 25-0
sparkasse@sparkasse-mittelsachsen.de

www.sparkasse-mittelsachsen.de

Sparkasse Muldental
Straße des Friedens 25

04668 Grimma
Telefon: 03437 991-0

info@spk-muldental.de
www.spk-muldental.de

Sparkasse Oberlausitz-Niederschlesien
Frauenstraße 21

02763 Zittau
Telefon: 03583 603-0

info@spk-on.de
www.sparkasse-oberlausitz-niederschlesien.de

Sparkasse Vogtland
Komturhof 2
08527 Plauen

Telefon: 03741 123-7777
info@sparkasse-vogtland.de
www.sparkasse-vogtland.de

Sparkasse Zwickau
Crimmitschauer Straße 2

08056 Zwickau
Telefon: 0375 323-0

kontakt@spk-zwickau.de
www.spk-zwickau.de

Stadt- und Kreissparkasse Leipzig
Humboldtstraße 25

04105 Leipzig
Telefon: 0341 986-0

info@sparkasse-leipzig.de
www.sparkasse-leipzig.de

Ihre Sparkassen in Sachsen
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Wildbret aus heimischen Wäldern
schmackhaft und gesund

Interesse geweckt? 
Portioniertes Wildbret von SACHSENFORST können Sie in Schöneck,  
Tel. 037464/ 3 30 90 und in Hoyerswerda- Kühnicht, Tel. 03571/ 97 93 60  
erwerben.  
Weitere Verkaufsmöglichkeiten für komplette Tiere finden Sie unter 
www.sachsenforst.de

Wildbret – Mehr Natur geht nicht

Es kommt aus der Region und hat einen unverwechsel-
baren Geschmack. Heimisches Wildbret aus sächsischen
Wäldern hat  viele Vorzüge. Es ist ein Naturprodukt, das 
auf kurzem Weg direkt auf Ihren Teller kommt. Wildbret 
nimmt unter allen Fleischarten bei Qualität, Geschmack, 
Bekömmlichkeit und Nährstoffgehalt eine Spitzenstellung 
ein. Damit ist es ein ideales Nahrungsmittel für eine 
gesunde und umweltbewusste Ernährung.
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Lebensmittel und deren regionale Erzeugung/Verarbeitung verdienen
eine besondere Wertschätzung. Entdecken Sie, wie vielfältig, wert- und genussvoll
regionaltypische Speisen sind. Erleben Sie die regionalen kulinarischen Traditionen in Sachsen.
Seit 2012 ist das Christlich-Soziale Bildungswerk Sachsen e.V. Träger der sachsenweiten Initiative „Lebensmittel 
sind wertvoll“ und wird dabei durch das Sächsische Landeskuratorium Ländlicher Raum e.V. unterstützt. Im Arbeits-
kreis dieses Projektes wirken über 30 Fachleute aus Unternehmen, Vereinen/Verbänden und der Verwaltung mit. 

www.lebensmittel-sind-wertvoll.de · Tel. 035796 971-24 · Mail: verbraucherbildung@csb-miltitz.de

Diese Maßnahme wird mitfinanziert durch 
Steuermittel auf Grundlage des vom Sächsischen 
Landtag beschlossenen Haushaltes.

eine besondere Wertschätzung. Entdecken Sie, wie vielfältig, wert- und genussvoll
Erleben Sie die regionalen kulinarischen Traditionen in Sachsen.

Regional hat Wert!

Wir bedanken uns für die Unterstützung durch 
das Sächsische Staatsministerium für Energie, 

Klimaschutz, Umwelt und Landwirtschaft.
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A
Adams	Gärtnerei,	01156	Dresden	OT	Mobschatz	 22
Agrar	GmbH	Gersdorf-Oberlichtenau,	01920	Haselbachtal	OT	Gersdorf	 54
Agrargenossenschaft	„Bergland“	Clausnitz	e.	G.,	09623	Rechenberg-Bienenmühle	OT	Clausnitz	 98
Agrargenossenschaft	eG	Großzöbern,	08538	Weischlitz	OT	Großzöbern	 131
Agrargenossenschaft	Forberge	e.	G.,	01616	Strehla	OT	Forberge	 26
Agrargenossenschaft	Laas	e.	G.,	04758	Liebschützberg	OT	Laas	 70
Agrargenossenschaft	Memmendorf	e.	G.,	09569	Oderan	OT	Memmendorf	 93
Agrargenossenschaft	Tirschendorf	e.	G.,	08606	Mühlental	OT	Tirschendorf	 131
Agrargenossenschaft	Weidagrund	e.	G.,	07952	Pausa-Mühltroff	OT	Unterreichenau	 135
Agrarhof	Gospersgrün	e.	G.,	08427	Fraureuth	OT	Gospersgrün	 126
Agrarprodukte	Struppen	GmbH,	01796	Struppen	 37
Agrozuchtfarm	Breitenau	e.G.,	09569	Oederan	OT	Breitenau	 99
Alpaka-Farm	Grüttner,	01833	Stolpen	OT	Langenwolmsdorf	 37
Aronia	–	Die	Sachsenbeere	 17
Auf	den	Geschmack	gekommen	 76
Authentisches	Landerlebnis	 121

B	
Bachtaler	und	Bachpfeiffen	 80
Bäckerei	Bärenhecke,	01768	Glashütte-Bärenhecke	 35
Bäckerei	Weißbach,	09366	Stollberg	 109
Bäuerliches	Museum	Schmannewitz	 79
Bauernhof	Kürschner,	08261	Schöneck	OT	Eschenbach	 130
Bauernhof	Ladusch,	02906	Kreba-Neudorf	 61
Bauernhof	Marcus	Kühne,	01157	Dresden	 29
Bauernladen	am	Kirschberg	–	Heidegut	Dahlen	GbR,	04774	Dahlen	 74
Baumschule	Freiberg	GbR,	09599	Großschirma	 96
Bienentau	GbR,	09474	Crottendorf	OT	Walthersdorf	 117
Bio	Birke	Spezialitäten	e.	K.,	01127	Dresden	 28
Biohof	Kretzschmar,	09355	Gersdorf	 125
Biohof	Paulsen	e.	K.,	04779	Wermsdorf	OT	Luppa	 72
Biopark	e.	V.	–	Ökologischer	Landbau,	18273	Güstrow	 145
Bischoffs	Hofladen	GmbH,	04509	Krostitz	OT	Kupsal	 69
BUDISSA	Agrarprodukte	AG	Niederkaina,	02625	Bautzen	 55
Bühne	für	guten	Geschmack		 33
Burgen,	Schlösser	&	Gärten	 86

C
Charlottenhof	Härtensdorf,	08134	Wildenfels	OT	Härtensdorf	 123

D	
Dahlener	Heide	 62
Delitziös	–	Frühlings-	und	Genussmarkt,	04509	Delitzsch	 68,	69
Deutsche	Kreditbank	AG	 10,	85,	137
Deutsches	Landwirtschaftsmuseum	Schloss	Blankenhain	 119,	122
Die	Lausitz	schmeckt	 49
Direktvermarktung	Großmann	GmbH,	02689	Sohland	OT	Taubenheim	 54

Register A – D
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Direktvermarktung Silberfleischwaren, 08289 Schneeberg 115
Dorf der Sinne – Höfgen 77
Dresdner Christstollen 27
Dresdner Elbland 12
Dresdner Wochenmärkte 19
Dübener Heide 62

E 
Elbe-Röder-Dreieck 14
Erlichthof Rietschen 59
Ernährungs- und Kräuterzentrum im Kloster St. Marienstern, 01920 Panschwitz-Kuckau 50
Erzgebirgischer Vogelbeerlikör 115
Erzgebirgisches Weiderind, 09399 Niederwürschnitz 103
Eskildsen GmbH, 04668 Grimma OT Mutzschen 84
Essig Schneider, 01774 Klingenberg OT Colmnitz 40
Esskultur kreativ Sachsen 103

F 
Ferienhof Wilfert „Erlebnishof“, 08626 Unterwürschnitz 134
Fichtenmühle Winkler, 01665 Klipphausen OT Garsebach 24
Fischerei Reibitz, 04509 Löbnitz OT Reibitz 145
Floraland Gartencenter, 08297 Zwönitz 110
Flossen und Scheren 31
Flößerfest mit Regionalmarkt 128
Forellenzucht am Lachsbach GbR, 01814 Rathmannsdorf 41
Frischer geht es nicht 118
Friweika eG, 08373 Remse OT Weidensdorf 94
Fruchtsaftkelterei Mehlhorn OHG, 08428 Langenbernsdorf 127
Frühlingsgenuss 100

G 
Gartenbau Kießlich, 01445 Radebeul 24
Geflügel- und Erlebnisbauernhof Mario Steinert, 02906 Waldhufen OT Diehsa 60
Geflügelhof Hinkelmann, 09306 Seelitz OT Zschagwitz 98
Gemüsebetrieb Landgarten GbR, 06217 Burgstädt 98
Genießerfrühling 30
Genussvolle Erlebnisse 76
Großenhainer Geflügelhof GmbH & Co. KG Farm Lodenau KG, 02929 Rothenburg OT Lodenau 61
Großenhainer Geflügelhof GmbH & Co. KG, 01558 Großenhain 23
Grüne Klöße beim Kloßvogt 128
Guidohof, 09212 Limbach-Oberfrohna OT Uhlsdorf 124
Gustav Ritter -Neumühle-, 02747 Rennersdorf 60
Gutes von hier 32

H 
Harfesigg, 09385 Lugau/Erzgebirge 112
Haus der Tausend Teiche 44

Register D – H
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Heimat- und Verkehrsverein „Rochlitzer Muldental“ e. V., 09306 Rochlitz 89
Heimat zum Reinbeißen 119
Heimatgenuss 100
Heimische Lachse 31
Herbstgenuss 101
Hochgenuss 100
Hof Prautzsch, 04838 Krippehna 72
Hofgut Kaltenbach, 01561 Thiendorf OT Welxande 25
Hofladen Mahlis, 04779 Mahlis 73
Hofladen Weixdorf, 01108 Dresden OT Weixdorf 26
Hofmolkerei Bennewitz – Agrar- und Handels GmbH Mehderitzsch, 04861 Torgau OT Beckwitz 73
Holunder & Co, 09337 Hohenstein-Ernstthal 123

J 
Jürgen Huss Räucherkerzenherstellung, 09465 Sehmatal 113

K 
Käserei Lehmann GmbH, 04155 Leipzig 82
Kekila e. K., 02708 Lauba 61
Kloster St. Marienstern, 01920 Panschwitz-Kuckau 50
Klosterbäckerei & Café St. Michael, 01920 Panschwitz-Kuckau 51
Kohrener Land Imkerei, 04643 Geithain OT Ossa 83
König-Albert-Kartoffel 130
Königlicher Genuss aus Teichen und Seen 67
KRABAT MILCHWELT, 02997 Wittichenau 52
Kramer und Konsorten: Regional und Vielfältig, 06901 Kemberg 64
Kräuter-Seifert, 01277 Dresden 23
Kräuter-Tee-Gewürze Josef Müller Erzgebirge GmbH & Co. KG, 09488 Thermalbad Wiesenbad 108
Kulinarisch durchs Jahr 100
Kulinarische Wochen 30
Kunz Spezialitäten vom Bauernhof, 08134 Wildenfels OT Härtensdorf 125

L 
Land der tausend Teiche 44
Land- und Forsthof Göbel, Dippoldiswalde OT Obercarsdorf 41
Landbäckerei Schmidt, 01824 Königstein 42
Landerlebnis hautnah 97
Landgut Nemt GmbH, 04808 Wurzen OT Dehnitz 83
Landkreis Meißen 12
Landkürbis Gey, 04703 Leisnig 97
Landschaftspflegeverband Sächs. Schweiz-Osterzgebirge e. V., 01744 Dippoldiswalde OT Ulbersdorf 43
Landwirtschaftliches Unternehmen „An der Dresdner Heide“, 01454 Großerkmannsdorf 53
Landwirtschaftsbetrieb und Direktvermarktung Christian Hahn, 04668 Otterwisch 81
Landwirtschaftsbetrieb Eckhard Voigt, 04703 Bockelwitz 97
Landwirtschaftsbetrieb Hubert Bourgeois, 01762 Hartmannsdorf-Reichenau OT Hartmannsdorf 43
Landwirtschaftsbetrieb Jurk, 02627 Kubschütz OT Jenkwitz 53
Landwirtschaftsbetrieb mit Hofladen Frank Büttner, 01723 Blankenstein 37

Register H – L
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Landwirtschaftsbetrieb Peter Ziegs, 09387 Jahnsdorf 113
Landwirtschaftsbetrieb Tobias Karte, 04654 Frohburg 83
Landwirtschaftsbetrieb und Hofkäserei Fritzsch, 09474 Crottendorf 117
Landwirtschaftsbetrieb Zschaage, 04746 Hartha 96
Lausitzer Fisch 44
Lausitzer Fischwochen 44, 58
Lausitzer Leinöl 53, 58
Lauterbacher Spirituosen, Likörfabrik & Destillation, 09496 Marienberg OT Lauterbach 114
Lautergold Paul Schubert GmbH, 08315 Lauter-Bernsbach OT Lauter 112
Leader-Gebiet Delitzscher Land, 04509 Delitzsch 65
LEADER-Region „Bautzener Oberland“ 46
LEADER-Regionen „Sächsische Schweiz“ und „Silbernes Erzgebirge“ 32
LEADER-Region „Tor zum Erzgebirge – Vision 2020“ 102
Lebendige Brautradition 45
Lebensmittel sind wertvoll 150
Lebkuchen 45 
Leipziger Allerlei und Gose-Bier 80
Liebe auf den ersten Biss 63
Likörium Dresden GmbH, 01217 Dresden 27
Lingner-Markt, Dresden 19
LKS – Landwirtschaftliche Kommunikations- und Servicegesellschaft mbH, 09577 Lichtenwalde 136
Lokale Aktionsgruppe Leipziger Muldenland e. V., 04668 Grimma 78

M 
Mal wieder Land sehen... 91
Marienthaler Früchtchen, 08066 Zwickau 127
Marktschwärmer 11, 103
Meersteiners Straussenhof, 09236 Clausnitz OT Markersdorf 93
MEGA GmbH, 01127 Dresden 148
Meißner Fummel 17
Meißner Spezialitätenbrennerei Prinz zur Lippe GmbH & Co.KG, 01665 Klipphausen OT Reichenbach 20
Mindesthaltbarkeitsdatum 8
Mitteldeutscher Käse- & Spezialitätenmarkt, Schloss Blankenhain 122
Mittelsächsische Kultur gGmbH „Museum Schloss Rochsburg“, 09328 Lunzenau 92
MKH Agrar-Produkte GmbH Wittichenau, 02997 Wittichenau 52
MKS Kali- und Steinsalz GmbH Mitteldeutschland, 09123 Chemnitz 116
Montanregion Erzgebirge 86
Mühle Miltitz Furkert-Bartsch, 01665 Klipphausen 28
Mühlenregion 63
Muldentaler Wachtelfarm, 04668 Grimma OT Nerchau 85

N 
NationalparkZentrum Sächsische Schweiz, 01814 Bad Schandau 38
Naturerlebnishof Weidegut Colmnitz, 01774 Klingenberg OT Colmnitz 39
Naturmarkt Tharander Wald, 01737 Tharand 35
Neumühle Skassa GmbH, 01558 Großenhain OT Skassa 21
Neunerlei oder „Neinerlaa“ 107

Register L – N
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O 
Oberlausitzer Biokarpfen 45
Obst- & Weinanbau Gut Pesterwitz, 01705 Freital OT Pesterwitz 39
Obstgenuss mit allen Sinnen 67
Obsthof Ibisch, 01561 Priestewitz OT Blattersleben 21
Ölmühle und Hofladen Gut Gadewitz, 04720 Großweitzschen OT Gadewitz 95
Ostdeutscher Sparkassenverband 149
Ostelbischer Bauernmarkt Pülswerda, 04886 Arzberg 74
Osterzgebirge 30
P 
Pantoffelhersteller Weiß, 06917 Jessen (Elster) 72
Per Rad durchs Obstland 76
Petri Heil! 56
Pflügermeisterschaften 143
Priesterhäuser in Zwickau 121
Projektunterricht in der Landwirtschaft 144

Q 
Qualität direkt vom Hof 2
Qualitäts- und Gütezeichen 6

R 
RegioBrunch 78
regional. einfach phänomenal. 87
Regionalbauernverbände 140
Regionale Highlights 118
Regionalmanagement „Land des Roten Porphyr“, 09306 Rochlitz 88, 89
Romantik Hotel Deutsches Haus, 01796 Pirna 38
Rößler-Hof Rolf Seyffert GbR, 09235 Burkhardtsdorf 112

S 
Sachsens Dörfer 57
Sächsisch-Böhmischer Bauernmarkt, 01809 Dohna OT Röhrsdorf 36
Sächsische Flecke 59
Sächsische Jungpflanzen Genossenschaft eG, 01445 Radebeul 22
Sächsische Schweiz 30
Sächsischer Käse- & Spezialitätenmarkt, Kloster Altzella, 01683 Nossen 18
Sächsischer Landesbauernverband e. V. 138
Sächsischer Landeskontrollverband e. V., 09577 Niederwiesa OT Lichtenwalde 136
Sächsischer Landfrauenverband e. V. 75
Sächsisches Landeserntedankfest 132
Salamihof Mittweida, 09648 Mittweida OT Frankenau 95
Sayda Altsächsischer Gasthof Kleines Vorwerk 87
Schäferei und Spinnstube Drutschmann, 01744 Dippoldiswalde OT Reichstädt 41
Schieböcker-Käse 107
Schloss Blankenhain 122
Schradenfrucht Gröden Lanwirtschaftliche Unternehmensgesellschaft mbH, 04932 Gröden 27

Register O – S
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So schmeckt die Region 62
Sommerguss 101
Sorbische Leberwurst nach Hausmacher Art 49
Sorbisches Kulturzentrum 57
SpitzenGenuss 129
Staatsbetrieb Sachsenforst, 01796 Pirna OT Graupa 150
Stadtverwaltung Schneeberg BgA Markt, 08289 Schneeberg 107
Stollenverband Erzgebirge e. V. 87
Stolle-Obst Schirgiswalde, 02681 Schirgiswalde-Kirschau OT Schirgiswalde 54
Straußenfarm Uwe Joite, 04758 Oschatz OT Thalheim 71
Straußenhof Ochsenkopp, 08118 Hartenstein 125
Straußenhof Striegistal GbR M. & W. Reißig – Landwirtschaft, 09661 Striegistal OT Pappendorf 99

Register S

Wer kennt Veranstaltungen, die 
weiter als 50 Kilometer vom eigenen 
Standort entfernt stattfinden? 
Dabei bieten sich mehrtägige Ver-
anstaltungen für einen Familienwo-
chenendausflug besonders an.
Sie werden immer wieder aufs Neue 
überrascht sein, wie viele schöne 
neue Veranstaltungen auf dem Weg zu ei-
ner Traditionsveranstaltung sind und wie viele 
Traditionsveranstaltungen noch immer nur die 
eigene Region kennt. Was man nicht kennt – 
sucht und findet man nicht. Wir sind angetre-
ten, das zu ändern.

Veranstaltungen sind die lebendige 
Visitenkarte einer jeden Region und 
jede erlebnisreiche Veranstaltung 
ist der Auftakt für den nächsten 
Kurzurlaub, weil man neben der Ver-
anstaltung eben viel zu wenig von 
der schönen Region gesehen hat.
Unsere Themen sind FamilienZeit,  
GenussZeit, KulturZeit, MuseumsZeit, 

FerienZeit, ReiseZeit, ErlebnisZeit, Schlösser-
Zeit, Aktivzeit, Frühlings-, Sommer-, Herbst- & 
WinterZeit, Oster- & WeihnachsZeit – Schöne 
Zeit – eben einfach SachsenZeit:
www.meine-sachsenzeit.de 

Meine SachsenZeit : ganzjährig & sachsenweit
Wir präsentieren Veranstaltungen von überregionaler Bedeutung und geben Freizeit- und 
Ausflugstipps für die ganze Familie, für jedes Alter, für jede Jahreszeit und für jedes Wetter –
regionale Kulinarik spielt dabei immer eine herausragende Rolle.

weiter als 50 Kilometer vom eigenen 

neue Veranstaltungen auf dem Weg zu ei-

jede erlebnisreiche Veranstaltung 
ist der Auftakt für den nächsten 
Kurzurlaub, weil man neben der Ver-
anstaltung eben viel zu wenig von 
der schönen Region gesehen hat.
Unsere Themen sind FamilienZeit,  
GenussZeit, KulturZeit, MuseumsZeit, 

Foto: Lothar Müller Foto: Weinbauverband Sachsen e. V., André Wirsig
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T 
Tag des offenen Hofes 142
Teichwirtschaft Petershain, 02906 Petershain 58
Teichwirtschaft Wermsdorf, 04779 Wermsdorf 74
Tierpension-Futtermittel-Schafwollhandel Vogel, 09243 Niederfrohna 124
Tourismusverband Erzgebirge e.V., 09456 Annaberg-Buchholz 104
TraubenTräume 13

U 
Uhlsdorfer MarmeLädchen, 09212 Limbach-Oberfrohna OT Uhlsdorf 124
Umgebindeland 57
Uta‘s Hofladen, 09484 Kurort Oberwiesenthal 110

V 
Verbrauchsdatum 9
Verein zur Bewahrung und Förderung des Ländl. Raumes Ostelbien, 04886 Beilrode 74
Vielfältige Kulturlandschaft 56
Vielfältiger Genuss 56
Vogtländische Sinfonien 128
Vogtländisches Rotvieh 129

W 
Weinwanderweg 13
Wermsdorfer Wald 63
WERTvoll 77
Westerzgebirgischer Öko- und Streuobstmarkt, Schneeberg 107
Wildbret aus heimischen Wäldern – schmackhaft und gesund 150
Wildkräuterhof Landsprosse, 09244 Lichtenau 99
Wintergenuss 101
Wirtschaftsförderung Sachsen GmbH (WFS) 146
Wirtschaftshof Sachsenland Röhrsdorf/Wittgensdorf e.G., 09113 Chemnitz OT Röhrsdorf 111
Wurzener Wildspezialitäten GmbH, 04828 Altenbach 81

Z 
Ziegenprodukte Wokurke, 09619 Mulda 93

Register T – Z
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A  
Altenbach 81
Annaberg-Buchholz 104, 149

B 
Bad Schandau 38
Bärenhecke 35
Bautzen 55, 149
Beilrode 74
Blankenstein 37
Burgstädt 98
Burkhardtsdorf 112

C 
Chemnitz 116, 148, 149
Chemnitz OT Röhrsdorf 111
Clausnitz OT Markersdorf 93
Crimmitschau  122
Crottendorf OT Walthersdorf 117

D 
Dahlen 74
Delitzsch 65, 68, 69
Diera-Zehren OT Zadel 20
Dippoldiswalde OT Obercarsdorf 41
Dippoldiswalde OT Reichstädt 41
Dippoldiswalde OT Ulbersdorf 43
Döbeln 149
Dohna OT Röhrsdorf  36
Dresden 19, 22, 23, 27-29, 139, 148, 149
Dresden OT Weixdorf 26

E 
Eschenbach  130

F 
Fraureuth OT Gospersgrün 126
Freiberg 149
Freital OT Pesterwitz 39
Frohburg 83

G 
Geithain OT Ossa 83
Gersdorf 125
Glaubitz 14
Grimma 78, 149
Grimma OT Mutzschen 84

Grimma OT Nerchau 85
Gröden 27
Großenhain 23
Großenhain OT Skassa 21
Großerkmannsdorf 53
Großschirma 96
Großweitzschen OT Gadewitz 95
Güstrow 145

H 
Hartenstein 125
Hartha 96
Hartmannsdorf-Reichenau OT Hartmannsdorf 43
Haselbachtal OT Gersdorf 54
Herrnhut OT Rennersdorf  60
Hohenstein-Ernstthal 123
Hochkirch 46
Hoyerswerda 50, 150

J 
Jahnsdorf 113
Jessen (Elster) 72

K 
Kemberg 64
Klingenberg OT Colmnitz 39, 40
Klipphausen 20, 28
Klipphausen OT Garsebach 24
Königstein 42
Kreba-Neudorf 61
Krippehna 72
Krostitz OT Kupsal 69
Kubschütz OT Jenkwitz 53
Kurort Oberwiesenthal 110

L 
Langenbernsdorf 127
Lauba 61
Lauter-Bernsbach OT Lauter 112
Leipzig 82, 149
Leisnig 97
Lichtenau 99
Liebschützberg OT Laas 70
Limbach-Oberfrohna OT Uhlsdorf 124
Löbnitz OT Reibitz 145
Lugau/Erzgeb. 102, 112
Lunzenau 92

Ortsverzeichnis A – L
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M 
Mahlis 73
Marienberg OT Lauterbach 114
Markkleeberg 82
Mittweida OT Frankenau 95
Mühlental OT Tirschendorf 131
Mulda 93

N 
Niederfrohna 124
Niederwiesa OT Lichtenwalde 136
Niederwürschnitz 103
Nossen 18

O 
Oederan OT Breitenau 99
Oederan OT Memmendorf 93
Oelsnitz/Vogtl. 132
Oschatz OT Thalheim 71
Otterwisch 81

P 
Panschwitz-Kuckau 50, 51
Pausa-Mühltroff OT Unterreichenau 135
Petershain 58
Pirna 38
Plauen 149
Priestewitz OT Blattersleben 21

R 
Radeberg 26
Radebeul 22, 24
Raschau-Markersbach OT Langenberg 115
Rathmannsdorf 41
Rechenberg-Bienenmühle OT Clausnitz 98
Remse OT Weidensdorf 94
Riesa 149
Rietschen  59 
Rochlitz 89

Rothenburg OT Lodenau 61

S 
Schirgiswalde-Kirschau OT Schirgiswalde 54
Schneeberg 107
Schöneck 150
Seelitz OT Zschagwitz 98
Sehmatal-Neudorf 113
Sohland OT Taubenheim 54
Stollberg 109
Stolpen OT Langenwolmsdorf 37
Strehla OT Forberge 26
Striegistal OT Pappendorf 99
Struppen 37

T 
Tharandt 35
Thermalbad Wiesenbad 108
Thiendorf OT Welxande 25
Torgau OT Beckwitz 73

U 
Unterwürschnitz 134

W 
Waldheim 
Waldhufen OT Diehsa 60
Weischlitz OT Großzöbern 131
Wermsdorf 74
Wermsdorf OT Luppa 72
Wildenfels OT Härtensdorf 123, 125
Wittichenau 52
Wolkenstein 114
Wurzen OT Dehnitz 83

Z 
Zittau 149
Zwickau 127, 149
Zwönitz 110

Ortsverzeichnis M – Z
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STAATSMINISTERIUM
FÜR ENERGIE, KLIMASCHUTZ,

UMWELT UND LANDWIRTSCHAFT

Heimische Lebensmittel auf einen Klick!
Lebensmittel aus der Nähe stehen für Frische, kurze Transportwege und Wertschöpfung 
in der Region. Entscheiden Sie sich bewusst. Unter www.regionales.sachsen.de finden Sie 
Anbieter und Angebote in Ihrer Region.

Heimat,du
bist Lecker!

www.regionales.sachsen.de



Wachsen 
ist einfach.

Wenn man vor Ort einen 
kompetenten Partner hat, 
auf den sich Landwirte 
verlassen können.

sparkasse.de
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