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Qualität direkt vom Hof
der kürzeste Weg

Willkommen auf den Bauern- und  Wochenmärk- 
ten und in den Hofläden Sachsens. Entdecken 
Sie die vielfältigen Produkte der Direktver-
markter in Ihrer Region!
Hochwertige Produkte, von heimischen Bauern 
erzeugt, sind gefragter denn je. Und das mit 
gutem Grund, denn der direkte Kontakt zwi-
schen dem Kunden und dem Erzeuger schafft 
Vertrauen und gibt Sicherheit. Der Weg der Ware 
von der Urproduktion zum Endverbraucher ist 
kurz und überschaubar, der Informationsfluss 
zwischen Produzent und Konsument ist gewähr-
leistet. Sie wissen, wo das Produkt herkommt, 
und können erfahren, wie es hergestellt wur-
de. Zudem verspricht der Kauf beim Erzeuger 
größtmögliche Produktfrische. Nicht zuletzt 
trägt regionale Direktvermarktung zur Existenz-
sicherung landwirtschaftlicher Betriebe bei und 
sichert damit Wertschöpfung und Arbeitsplätze 
im ländlichen Raum. 

Unsere Broschüre bietet einen guten Über-
blick über Erzeuger und deren Partner sowie 
über Märkte und Hoffeste, auf denen regionale 
Produkte angeboten werden. Sie gibt Ihnen 
Anregungen und Hinweise rund um Gutes aus 
heimischer Erzeugung. Sie lädt zum Genießen 
und auch zum Erkunden unseres schönen Frei-
staates Sachsen ein.
Besuchen Sie die Hoffeste und die Tage der 
offenen Tür, zu denen Sie unsere heimischen 
Erzeuger einladen. Hier können Sie Natur und 
ländliches Flair erleben, bekommen einen Ein-
blick in die tägliche Arbeit der landwirtschaft-
lichen Betriebe und in die Erzeugung und Her-
stellung wertvoller Lebensmittel. Der Besuch 
beim heimischen Erzeuger lohnt nicht nur der 
hochwertigen regionalen Produkte wegen, son-
dern hat für Jung und Alt auch einen hohen 
Erlebniswert.



Das Land, wo man gern ist.

Das Land, wo man gern isst – und trinkt.

Das Land, wo man gern Feste feiert.

Diese Maßnahme wird mitfinanziert durch Steuermittel auf Grundlage des von den Abgeordneten 
des Sächsischen Landtages beschlossenen Haushaltes. Die Förderung erfolgt durch das 

Sächsische Staatsministerium für Umwelt und Landwirtschaft.

S AC HSEN

Sächsischer Landesbauernverband
Arbeit mit Leidenschaft!
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Sehr geehrte Damen und Herren,
liebe Genießerinnen und Genießer,

mit der Neuauflage der traditionsreichen und be-
liebten Broschüre möchte ich Sie in diesem Jahr zu 
einem erlebnisreichen Besuch bei unseren direktver-
marktenden Höfen einladen. Sie erfahren, was regio-
nal produziert wird und bei wem Sie ganz in Ihrer Nähe 
einkaufen können. Damit können Sie die sächsische 
Landwirtschaft unterstützen.

Unsere sächsischen Höfe bieten in ihren Läden, auf 
zahlreichen Bauern- und Naturmärkten, regionalen 
Festen und Veranstaltungen ein vielfältiges Sortiment 
an – gesundes, saisonales Obst und Gemüse, eine brei-
te Auswahl an hausgemachten Wurst-, Milch- und Kä-
seprodukten und besondere, regionale Spezialitäten.

Produkte direkt vom Hof werden immer beliebter – sie 
zeichnen sich durch Qualität und Frische sowie Regio-
nalität und Vielfalt aus. Sie stehen für Nachhaltigkeit 
und Transparenz in der Erzeugung und haben kurze 
Transportwege.

Viele von Ihnen wollen genauer wissen, woher „Ihre“ 
Nahrungsmittel stammen, wie sie verarbeitet werden, 
wollen einen Blick hinter die Kulissen werfen. Nutzen 
Sie die Gelegenheit und kommen Sie mit den Men-
schen vor Ort persönlich ins Gespräch.

Ich wünsche Ihnen viel Freude beim Entdecken, Erle-
ben und Genießen unserer regionalen Spezialitäten 
und damit der kulinarischen Vielfalt unseres Frei-
staates.

Ihr Wolfram Günther
Sächsischer Staatsminister 
für Energie, Klimaschutz, Umwelt und Landwirtschaft

regional, saisonal & voller Genuss 

So schmeckt Sachsen

Wolfram Günther
Sächsischer Staatsminister 
für Energie, Klimaschutz, 

Umwelt und Landwirtschaft 
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dem Sächsischen Landesbauernverband e. V. (SLB) ist es wie-
der ein großes Bedürfnis und eine Freude, gemeinsam mit 
dem Sächsischen Staatsministerium für Umwelt und Land-
wirtschaft, diese beliebte Broschüre zu präsentieren. Die re-
gionale Erzeugung und Vermarktung von sicheren und qua-
litativ hochwertigen Lebensmitteln steht, wie nie zuvor, im 
Fokus unserer Gesellschaft und in der Wertschätzung unserer 
Verbraucher, welche „frisch vom Hof“ beziehen.
So garantieren die Landwirte mit zahlreichen Qualitätssiche-
rungssystemen und sichtbaren Produkt-Signets wie dem QS-
Zeichen oder dem Bio-Siegel eine lückenlose Rückverfolg-
barkeit ihrer Produkte und sorgen damit für eine vertraute 
Transparenz bei den Produkten, die Sie zum Leben brauchen. 
Gleichzeitig erlaubt es den Landwirten im regen Kontakt mit 
Ihnen zu stehen, um unsere Produktionsweisen zu erklären und sich mit Ihren Bedürf-
nissen auseinanderzusetzen. Gerade hier können Missverständnisse und Konflikte am 
schnellsten angesprochen und gelöst werden.
Einen weiteren wichtigen ökologischen Aspekt sollte man deutlicher bei der Entscheidung 
zur Direktvermarktung in Betracht ziehen. Die regionale Vermarktung erlaubt es wie keine 
andere Vermarktung, kurze Wege einzuhalten. Der ökologische Fußabdruck dieser Pro-
dukte gewinnt zunehmend an Bedeutung in einer Welt, die sich den Herausforderungen 
des Klimawandels stellen muss. Wir, die sächsischen Landwirte, stellen uns dieser Verant-
wortung. Mit Ihrer Kaufentscheidung unterstützen Sie uns auf diesem Weg. 
Kurze Wege und die Nähe zum Verbraucher bieten aber auch den unschlagbaren Vorteil 
der garantierten Frische und den unverfälschten Genuss. Ist dies nicht das bedeutendste 
Entscheidungskriterium, wenn man Lebensmittel kauft? Der Genuss von heimischen Pro-
dukten in ihrem authentischen Geschmack und ihrer Frische, das Vertrauen in die Herkunft 
und das Wissen, etwas Richtiges im Umgang mit den Ressourcen unserer Natur und der 
Umwelt getan zu haben. Dies alles bietet die Kaufentscheidung direkt vom Hof. Somit wird 
der Erwerb dieser Produkte nicht nur eine einfache Erfüllung von Bedürfnissen, sondern 
ein Erlebnis. Unsere Direktvermarkter zaubern Heimat in ihr Produkt.
Machen wir gemeinsam unseren ländlichen Raum besser und genießen Sie „Heimat“ bei 
Ihrem Direktvermarkter.    

Ihr Torsten Krawczyk 
Präsident des Sächsischen  
Landesbauernverbandes e. V.

Sächsischer Landesbauernverband 

Arbeit mit Leidenschaft
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Sehr geehrte Damen und Herren,
hochgeschätzte und treue Anhänger der sächsischen Direktvermarktung,

Torsten Krawczyk 
Präsident des Sächsischen  
Landesbauernverbandes e. V.
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regional & saisonal 

Sachsenweite Initiative „Lebensmittel sind wertvoll“

4

Die Initiative des Trägers Christlich-Soziales Bildungswerk Sachsen 
e. V. will das Bewusstsein für den Wert und die Herkunft von Lebensmitteln  
schärfen und für einen verantwortungsvollen Umgang damit sensibilisieren. 

Seit 2012 betreut das Christlich-Soziale Bil-
dungswerk Sachsen e. V. die sachsenweite 
Initiative und wird dabei durch das Sächsi-
sche Landeskuratorium Ländlicher Raum e. V. 
unterstützt. 
Ein sachsenweiter Arbeitskreis dient seit 
Anbeginn der Aktionsbündelung und Koor-
dinierung zu aktuellen Entwicklungen und 
Kooperationsmöglichkeiten im Bereich der 
Lebensmittelwertschätzung. 

Mit einer Vielzahl von Aktionen wird die The-
matik in Sachsen praktisch untersetzt: 
•  Sachsenweite Mitmachaktionen mit Koope-

rationspartnern zu jährlich wechselnden 
Schwerpunkten

•  Herausgabe von Materialien zum Thema 
„Lebensmittel sind wertvoll“ wie das Jahr-
buch „Iss dich schlau“

•  Präsentation auf sachsenweiten und regio-
nalen Veranstaltungen

•  Durchführung von Veranstaltungen zur 
Lebensmittelwertschätzung 

Informationen und Veranstaltungstipps fin-
den Sie in den News-Rubriken des CSB sowie 
des Ernährungs- und Kräuterzentrums.

Sie möchten in der Initiative mitwirken, haben 
Fragen oder Anregungen – dann sprechen Sie 
uns an!      www.lebensmittel-sind-wertvoll.de
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Sie möchten in der Initiative mitwirken, haben Fragen oder Anregungen – dann sprechen Sie uns an:
Christlich-Soziales Bildungswerk Sachsen e.V.

Tel. 035796 971-24 · E-Mail: verbraucherbildung@csb-miltitz.de

www.lebensmittel-sind-wertvoll.de

Die Initiative „Lebensmittel sind wertvoll“ will das Bewusstsein für den Wert und 
die Herkunft von Lebensmitteln schärfen und für einen verantwortungsvollen Umgang damit sensibilisieren. 
Seit 2012 betreut das CSB e.V. die sachsenweite Initiative und wird dabei durch das Sächsische Landes-
kuratorium Ländlicher Raum e. V. unterstützt. Die Schirmherrschaft hat der Staatsminister für Umwelt und 
Landwirtschaft Thomas Schmidt übernommen.
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Zeichen setzen mit ausgezeichneter Qualität

Qualitäts- und Gütezeichen
EU-Bio-Logo
Das EU-Bio-Logo tragen Pro-
dukte, die im ökologischen 
Landbau produziert wurden und nach EU-
Verordnung gesetzlich geschützt sind. Vor-
aussetzungen sind ein Verzicht auf che-
misch-synthetische Pflanzenschutzmittel 
und Mineraldünger sowie problematische 
Zusatzstoffe in Verarbeitungsprodukten. 
Auslauf für die Tiere, Verzicht auf genmani-
puliertes Futter und viel Platz im Stall ge-
währen eine artgerechte Tierhaltung. Weitere 
Fruchtfolgen und eine Kreislaufwirtschaft 
zwischen Boden, Pflanze und Tieren sind 
Voraussetzungen für den Schutz der Bo-
denfruchtbarkeit. Strenge Kontrollen durch 
unabhängige Stellen sichern die Umset-
zung der Verordnungen in allen Bereichen.
www.oekolandbau.de

Regionalfenster
Das Regionalfenster für Lebensmittel, Blumen 
und Zierpflanzen sorgt bundesweit für mehr 
Transparenz. Dank des Informationsfeldes 
können Konsumenten auf einen Blick erken-
nen, woher die Zutaten stammen und wo sie 
verarbeitet wurden. Die Angaben, wo die Le-
bensmittel erzeugt und verarbeitet wurden, 
werden regelmäßig überprüft.
www.regionalfenster.de

Bioland
Bioland ist der größte Anbau-
verband in Deutschland und 
legt seinen Fokus auf die eige-
ne Kreislaufwirtschaft und die 
regionale Vernetzung der Biolandwirte. Im 
Vordergrund steht die Beratung der Betriebe.
www.bioland.de

Gäa – Vereinigung 
ökologischer Landbau e.V.
Die Gäa-Richtlinien in den Bereichen Erzeu-
gung und Verarbeitung orientieren sich an 
den höchsten Bio-Standards über die EU-VO 
hinaus. Die strengen Richtlinien beinhalten 
auch Auflagen zum Naturschutz und zu so-
zialen Kriterien. www.gaea.de

Demeter e.V.
Demeter ist die Marke der biologisch-dyna-
mischen Landwirte, die im Netzwerk weiterer 
anthroposophischer Betriebe arbeiten. Bio-
logisch-dynamisch meint eine strenge Land-
wirtschaft im Kreislauf zwischen Tier, Pflanze, 
Boden und Mensch.
www.demeter.de 

Das Bio-Siegel
Produkte können gemäß den EU-Rechtsvor-
schriften für den ökologischen Landbau zerti-
fiziert werden. Das deutsche Bio-Siegel wurde 
2001 ins Leben gerufen. Es darf nur zusätzlich 
zum EU-Bio-Logo verwendet werden. Das Bio-
Siegel als markengeschütztes Zeichen kann zu-
sammen mit dem EU-Bio-Logo für die Kennzeich-
nung von Biolebensmitteln verwendet werden. 
Jedes Produkt, das mit dem Bio-Siegel gekenn-
zeichnet wird, muss vor dem Inverkehrbringen 
bei der Informationsstelle Bio-Siegel angemel-
det werden. Außerdem muss es den grafischen 
Vorgaben der Öko-Kennzeichenverordnung ent-
sprechen. Die Nutzung ist kostenlos.

6
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Gestaltungskatalog für das QS-Prüfzeichen8

Sprachen
Das QS-Prüfzeichen wird grundsätzlich mit dem 

deutschen Schriftzug „QS. Ihr Prüfsystem für 

Lebensmittel.“ abgebildet. Die Abbildung in an-

deren Sprachen (deutsch, englisch, spanisch) 

ist zulässig, wenn Produkte, Lieferscheine und 

Warenbegleitpapiere, die Online-Kommunikati-

on, die Werbemittel, das Verpackungsmaterial, 

das Briefpapier oder die sonstigen Werbeträger 

mit QS-Prüfzeichen primär in einem anderen 

Sprachraum verwendet werden. 

Hintergrundfarbe
Das Kreissymbol und der Schriftzug „QS. Ihr 

Prüfsystem für Lebensmittel.“ wird mit ei-

nem weißen Fond hinterlegt und einem blau-

en Rahmen zum Hintergrund abgegrenzt. 

Der Begrenzungsrahmen muss vollständig 

geschlossen und vor dem umgebenden 

Hintergrund sichtbar sein.

Die Abbildung des 

Prüfzeichens in anderen 

Sprachen erfordert die 

Genehmigung der QS-

Geschäftsstelle.

Deutsch Englisch Spanisch

Verpflichtung zur Freigabe von 
Sonderlösungen

Das Recht zur Darstellung des QS-Prüfzeichens

  in Schwarzweiß,

  kleiner als 15 mm Mindesthöhe,

  ohne Farbverlauf und

 in einer anderen Sprache

steht unter dem Vorbehalt der vorherigen 

Genehmigung durch QS.

Entwürfe gedruckter Medien und Screen-

shots der Online-Kommunikation werden 

als PDF-Datei oder als Link zur Prüfung und 

Freigabe an QS geschickt.

QS Qualität und Sicherheit GmbH
Schedestraße 1-3 • 53113 Bonn

E-Mail: zeichennutzung@q-s.de

Die Genehmigung ist auf Anforderung – 

etwa im Audit – vorzulegen.

DLG Gütezeichen
Die DLG-Lebensmittelprüfungen lie-
fern dem Verbraucher neutrale und 
unabhängige Ergebnisse über die Qualität von 
Lebensmitteln. Die Produkttests werden auf 
Basis aktueller Qualitätsstandards und an-
erkannter Methoden durchgeführt, im Sinne 
des aktiven Verbraucherschutzes. Im Zentrum 
dieser Tests steht die Analyse der sensorischen 
Qualität von Lebensmitteln (Farbe, Ausse-
hen, Konsistenz, Geruch und Geschmack).
www.dlg.org

QS-Prüfsystem
Qualitätssicherung mit System
vom Landwirt bis zur Ladentheke
Das QS-Prüfsystem für Lebensmittel ist ein 
Prüfsystem vom Landwirt bis zur Ladenthe-
ke. Es steht für Kontrollen, eine zuverlässige 
Herkunftssicherung und eine klare Kenn-
zeichnung von Lebensmitteln. Damit wird die 
Qualitätssicherung im QS-System transparent 
und nachvollziehbar. Geprüft werden die 
Systemketten Fleisch und Fleischwaren, Obst, 
Gemüse und Kartoffeln.
www.q-s.de

Das Gütezeichen für 
umweltschonenden Obstbau
in Sachsen
Die Obstbauern stimmen ihre Kulturmaßnah-
men optimal aufeinander ab und verpflichten 
sich, strenge Anbaurichtlinien einzuhalten, 
u.a. Standortwahl und Anbauplanung, scho-
nende Bodenpflege, begrünte Fahrgassen, 
zweckmäßige Baumerziehung, bevorzugter 
Einsatz von biologischen Maßnahmen, Pflan-
zung von Hecken und Feldgehölzen, Aus-
richtung der Erntetermine auf die optimale 
Fruchtreife sowie integrierter Pflanzenschutz 
zur Erhaltung und Steigerung der natürlichen 
Widerstandskraft der Obstgehölze gegen 
Krankheiten und Schädlinge.
www.sächsisches-obst.de

Slow Food
Slow Food ist eine internationa-
le Organisation und Vermittlerin 
in einem weltweiten Netzwerk, das sich für 
eine Änderung unseres Lebensmittelsys-
tems engagiert. Slow Food hat weltweit 
100.000 Mitglieder, die in 1.500 Convivien, 
den localen Gruppen, aktiv sind. 
www.slowfood.de

Deutscher Imkerbund e.V.
Zweck des Deutschen Imkerbundes ist es, die 
Bienenhaltung zu fördern und zu verbreiten, 
damit durch die Bestäubungstätigkeit der 
Honigbiene an Wild- und Kulturpflanzen eine 
artenreiche Natur erhalten bleibt.
www.deutscherimkerverbund.de

Landesverband 
Sächsischer Imker e.V.
Der Landesverband Sächsischer Imker vertritt 
in Sachsen über 4.000 Imker in über 150 re-
gionalen Vereinen und betreut über 35.000 
Bienenvölker. Ziel ist die Förderung der Bie-
nenhaltung und -zucht als Bestandteil der 
Wirtschaft, der Landschaftspflege und des 
Umweltschutzes. www.sachsenimker.de

Schutz von Herkunftsangaben 
und traditionellen Spezialitäten
Herkunftsangaben und garantiert traditio-
nelle Spezialitäten für landwirtschaftliche 
Erzeugnisse und Lebensmittel können durch 
EU-Recht geschützt werden. 
Geschützte geografische Angabe
Mindestens eine der Produktions-
stufen Erzeugung, Verarbeitung 
oder Herstellung findet in einem 
bestimmten Herkunftsgebiet 
statt.
Geschützte Ursprungsbezeichnung
Erzeugung, Verarbeitung und Her-
stellung eines Produktes finden
in einem bestimmten geogra-
fischen Gebiet nach einem aner-
kannten und festgelegten Verfah-
ren statt.

DLG
Gütezeichen
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Der Sächsische Landfrauenverband e. V. ist ein 
gemeinnütziger, ehrenamtlich tätiger Verband für 
Frauen und Mädchen, die auf dem Lande leben.
Ziele sind, für mehr Lebensqualität zu sorgen 
sowie die gesellschaftliche Teilhabe im ländlichen 
Raum und die Chancengerechtigkeit für Frauen 
zu sichern. Über 900 Verbandsmitglieder sind in 
einem regionalen Kreisverein und in 34 Ortsverei-
nen bzw. als Einzelmitglieder sachsenweit organi-
siert und bilden zusammen ein starkes Netzwerk. 
Der 1992 gegründete Verband will die soziale, 
wirtschaftliche und rechtliche Situation der Frau-
en verbessern und sieht sich in diesem Kontext als 
gesellschaftliche Kraft und Akteur auf dem Lande. 
Mit Bildungsveranstaltungen und jährlichen Fach-
tagen gibt der Verband umfangreiches Wissen 
sowie Fertigkeiten weiter. 
Das Verbandsleben findet zum Großteil in den  
Ortsvereinen statt, in welchen sich Frauen aus 
allen Gesellschaftsschichten zusammentun. Egal 
ob Drechselmeisterin, Rennrodlerin, Bürgermei-

sterin, Angestellte oder Landwirtin, bei den Land-
frauen fühlen sich alle wohl. Jeder Ortsverein hat 
eine eigene Ausrichtung – sei es das Betreiben 
eines Kindergartens, der Erhalt der Tradition des 
Erntekronenbindens oder die Organisation von 
Familien- und Ortsfesten. Wichtiger Bestandteil ist 
die Wissensweitergabe an die nächste Generation.
So sind Landfrauen in Schulen und Kindergärten 
präsent oder laden Kinder ein, um Kenntnisse rund 
um Ernährung, Landwirtschaft und Handwerksfä-
higkeiten weiterzugeben. 
Ein besonderer Fokus ist auf die Jungen Landfrau-
en gerichtet, die seit 2019 ein eigenes Netzwerk 
gegründet haben und mit Angeboten für die Gene-
ration U 40 aufwarten.
Zu Veranstaltungen dürfen auch Nichtmitglieder 
vorbeischauen und wer dann Lust hat, Mitglied zu 
werden, ist herzlich willkommen. Weitere Informa-
tionen zum Landesverband und zu den einzelnen 
Ortsvereinen erhalten Sie unter: 
www.landfrauen-sachsen.de 

Der Sächsische Landfrauenverband e. V.
Landfrauen sein heißt „Mehr sehen, Mehr wissen, Mehr wert“

8
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Strohige Schönheiten im Wettbewerb
Besuchermagnet zu jedem Sächsischen Erntedankfest

Wer bindet die Schönste? – fragen jedes Jahr 
aufs Neue die Landfrauen und rufen auf zum 
Wettbewerb um die „Schönste Erntekrone und den 
Schönsten Erntekranz Sachsens“.
Im Rahmen des Sächsischen Landeserntedankfes-
tes sind die Kirchen nicht nur wunderschön mit 
den Erntedankgaben geschmückt, sondern auch 
Schauplatz einer besonderen Ausstellung. Die 
Schönsten Erntekronen und -kränze aus allen 
Regionen Sachsens reihen sich dicht an dicht in 
den Altarräumen und buhlen um die Gunst des 
Publikums, das mit Eifer von Mittwoch bis Samstag 
seine Lieblinge wählt. Aber nicht nur dem Publi-
kum müssen sich die Schönheiten stellen, sondern 
auch einer 10-köpfigen Fachjury. In der großen 
Prämierungsveranstaltung am Samstag wird dann 
das Geheimnis gelüftet.
Frischer und moderner ist der Wettbewerb in 
den vergangenen Jahren geworden und bewahrt 
zugleich die schöne Tradition des Bindens. Dazu 
tragen Fotowettbewerbe und Sonderpreise für das 

beste Erstlingswerk sowie die 2018 eingeführte 
Kategorie Freestyle bei. Im Gegensatz zu den 
traditionell aus Getreide gebundenen Erntekronen 
und -kränzen darf hier jedes Material verwendet 
werden und auch in der Verarbeitung gibt es keine 
Vorgaben. Nur der Bezug zur Landwirtschaft, zu 
Gartenbau oder Weinanbau muss erkennbar sein. 
Der Zuspruch in dieser Kategorie überraschte 
selbst die Landfrauen, denn gleich im ersten Jahr 
stellten sich 18 Exponate der Jury.
Workshopstationen vermitteln Kindergarten- und 
Schulkindern Wissenswertes über Landwirtschaft, 
Getreidesorten und gesunde Ernährung. 
Den Wettbewerb gibt es in Sachsen seit über 25 
Jahren. Besondere Ehre wurde ihm zuteil, indem 
er als offizieller Wettbewerb des Freistaates Sach-
sen ausgelobt wurde. Seit 2017 wird er vom Säch-
sischen Staatsministerium für Umwelt und Land-
wirtschaft ausgerichtet, welches den Sächsischen 
Landfrauenverband e. V. mit der Organisation und 
Durchführung des Wettbewerbs beauftragt.

9
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regional, saisonal & voller Genuss

Sachsens kulinarische Regionen
Ernährung mit frischen, saisonalen Produkten
aus der Heimat wird gerade bei Familien
immer beliebter. 
Gehen Sie auf GenussTour
durch Ihre und die
benachbarten Regionen
und besuchen Sie die
Erzeuger von nebenan,
die mit viel Liebe und
Engagement für die
Mittel zum Leben 
und für Ihre
Region sorgen. 

Region Leipzig

 

Vogtland

Region
Zwickau Chemnitz

10

Erzgebirge
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Oberlausitz

Sächsisches Elbland

Sächsische
Schweiz

11

Sächsische
Schweiz

Dresden
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Übersicht 

Sachsens kulinarische Landkreise

Landkreis Meißen und Stadt Dresden
stehen für eine erstaunliche Vielfalt entlang der Elbe  
zwischen Dresden, Meißen und Torgau. Hier wurde und 
wird Geschichte geschrieben – kulturell & kulinarisch –  
man genießt aktiv und lässt sich vom Geschmack  
der Region verführen.	 	Seite	14

Sächsische Schweiz – Osterzgebirge
So abwechslungsreich wie die Landschaft mit seinen  
einzigartigen Felsformationen, herrlichen Ausblicken  
und unberührter Natur ist auch die kulinarische Vielfalt  
zu entdecken. Ganz oben stehen Forelle,  
Schweinebraten und Krautwickel.	 	Seite	30

Landkreis Bautzen

Neben Kulturschätzen und aktiver Erholung ist die Region 
besonders auch für ihre kulinarischen Genüsse bekannt. 
Die sächsischen, schlesischen, sorbischen und  
böhmischen Wurzeln spiegeln sich seit  
Jahrhunderten in der vielfältigen Küche.	 	Seite	40

Die Lage im Dreiländereck und die Einflüsse der  
sorbischen Kultur leben in Tradition, Kultur und 
der regionalen Küche fort. Die Lausitz schmeckt  
bei vielen Gelegenheiten auf kulinarischen  
Erlebnisreisen übers Land. 	Seite	54

Landkreis Görlitz

Landkreis Nordsachsen

Die Region wird als Mühlenregion bezeichnet.  
Das Landschaftsbild wird durch vielfältige Mühlentypen  
wie Bockwindmühle, Paltrockwindmühle,  
Turmwindmühle, Motormühle, Wassermühle  
oder Bergschiffmühle geprägt.	 	Seite	64
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Landkreis Leipzig und Stadt Leipzig

Eine Region im Wandel – neben der pulsierenden Metropole 
etabliert sich das Umland als Wirtschafts- und Erholungsmagnet.  
Aus dem einstigen Braunkohlerevier hat sich das Leipziger 
Neuseenland entwickelt und die Landschaft 
blüht in jeder Beziehung auf. 	 	Seite	76

Landkreis Mittelsachsen

Abwechslungsreich vom Nordsächsischen Flachland  
quer durch die Mitte Sachsens bis hin zum Kamm des 
Osterzgebirges – Mulde und Zschopau prägen 
mit ihren eindrucksvollen Tälern 
die Landschaft.  Seite	86

Erzgebirgskreis und Stadt Chemnitz

Ob Wild- oder Kartoffelspezialitäten – verfeinert mit  
heimischen Kräutern – oder Köstlichkeiten aus  
Milchprodukten – das Erzgebirge lädt mit seiner  
schmackhaften Landküche zu einer  
kulinarischen Entdeckungsreise ein.	 	Seite	98

Auf einer Erkundungstour durch den Landkreis Zwickau  
mit über 600 Kilometern Rad- und Wanderwegen entlang der  
Zwickauer Mulde entdeckt man neben Schlössern,  
Burgen und Industriegeschichte regionalen  
und nachhaltigen Genuss. 	Seite	112

Landkreis Zwickau

Vogtlandkreis

Im Vogtland führt kulinarisch nichts an der  
Kartoffel vorbei. Bereits vor 300 Jahren  
wurden im Vogtland die ersten Kartoffeln  
angebaut und diese Tradition wird bis  
heute lebendig fortgeführt.   Seite	124
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So schmeckt Sachsen

Landkreis Meißen und Dresden
Die Region steht für eine erstaunliche Vielfalt entlang der Elbe zwischen Dresden, 
Meißen und Torgau. Hier wurde und wird Geschichte geschrieben – kulturell & 
kulinarisch – man genießt und lässt sich vom Geschmack der Region verführen. 

Dresden und Elbland
Leben wie Gott im Elbland – neben den Kul-
turschätzen von Stadt und Land brauchen 
auch die kulinarischen Highlights keine Ver-
gleiche zu scheuen. Schließlich ist man auf 
der 55 Kilometer langen Sächsischen Wein-
straße und damit im nordöstlichsten Wein-
anbaugebiet Europas unterwegs. Besonders 
genussvoll lässt sich das Typische am säch-
sischen Wein bei einem Winzerbesuch, einem 
Abstecher in eine der zahlreichen Straußen-
wirtschaften oder bei einer Weinbergtour auf 
dem Sächsischen Weinwanderweg erkunden.

Landkreis Meißen
Hier ist die Wiege Sachsens und Sachsens 
älteste Privatbrauerei zu Hause. Hier wurde 
die erste europäische Porzellanprodukti-
onsstätte errichtet, deren Meisterwerke bis 
heute weltweit bewundert werden. Die 1.000-
jährige Domstadt Meißen ist malerisch an der 
Elbe gelegen und eingebettet in Weinberge 
und Obstplantagen. Die besondere Lage und 
fruchtbare Böden lassen den Anbau von Wein, 
Äpfeln, Aprikosen und Feingemüse zu. 
Lebendige Traditionen kann man im Herbst 
bei vielen Weinfesten erleben.

14 Landkreis Meißen und Stadt Dresden

Foto: TV Sächsisches Elbland e. V., Holger Stein
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Fisch- und Waldfest 
Am letzten Oktoberwochenende empfängt 
Moritzburg tausende Besucher zum traditio-
nellen Fisch- und Waldfest. Höhepunkt ist 
der traditionsreiche „Moritzburger Fischzug“. 
Das große „Schauabfischen“ wird untermalt 
von fachkundiger Moderation zu Teichen 
und Fischzucht. Showköche präsentieren die 
Zubereitung von Karpfen & Co.  
Wald und Natur stehen im Mittelpunkt auf 
dem Schlossparkplatz mit interessanten und 
unterhaltsamen Aktivitäten rund um die The-
men Naturraum, Wild, Wald und Holzverar-
beitung. Das traditionelle Markttreiben bietet 
viele Möglichkeiten zum Verweilen, Stöbern 
und Schlemmen. Künstler und Musiker sorgen 
für gute Unterhaltung.

15Landkreis Meißen und Stadt Dresden
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Sächsische Weinstraße
Die Geschichte der Sächsischen
Weinstraße reicht zurück bis ins
12. Jahrhundert. Ein Mönch aus
dem Zisterzienserkloster Altzella
berichtete von einer „Weinstraße“,
die von Pirna über Meißen bis nach
Wittenberg führte. 
Heute führt sie durch die schönsten
Abschnitte des sächsischen Elbtals
zwischen Pirna und Diesbar-Seußlitz: 
sonnenverwöhnt und lieblich. Ein fast süd-
ländisches Lebensgefühl macht Lust auf die 
Weine der Gegend – und die genießt man 
direkt beim Winzer, in den Straußenwirt-
schaften am Wegesrand oder in traditionellen 
Weinstuben und Restaurants. 
Letzere bieten dabei die größte Vielfalt säch-
sischer Weine. Die Bandbreite der Lokale 
reicht von rustikal-gemütlichen Gastwirt-
schaften bis zu exklusiven Restaurants mit 
gehobener Küche. 
Ob man für die Verkostung das Ambiente küh-
ler Weinkeller, sonniger Gartenwirtschaften 
oder einer Vinothek bevorzugt – der Genießer 
hat eine große Auswahl an der Weinstraße.

Foto: TV Sächsisches Elbland e. V., Ingo Wandmacher Foto: TV Sächsisches Elbland e. V., Gabriele Hanke
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16 Landkreis Meißen und Stadt Dresden

Feste, Märkte, Veranstaltungen   Seite
8.2. Radebeul, Schloss Wackerbarth, Weiße Nacht, www.schloss-wackerbarth.de
14.2. Radebeul, Schloss Wackerbarth, Valentine & Wine, www.schloss-wackerbarth.de
25./26.4. Radebeul, Kötzschenbrodaer Str. 64, Sächsische Jungpflanzen Genossenschaft eG 22 
 Tage der offenen Gärtnerei, www.sjgeg.de  
25./26.4. Dresden, Elbhangstraße 22, Adams Gärtnerei 22 
 Wochenende der offenen Gärtnerei, www.adams-gaertnerei.de 
9.5. Radebeul, Schloss Wackerbarth, Deutscher Sekttag, www.schloss-wackerbarth.de
10.5. Radebeul, Mittlere Bergstraße 77, Gartenbau Kießlich 24 
 Hoffest, www.gartenbau-kiesslich.de
23./24.5. Dresden, Schloss & Park Pillnitz, Pillnitzer Gartenwochenende, www.schlosspillnitz.de 
31.5./1.6. Radebeul, Schloss Wackerbarth, Pfingstausflug ins Dixieland, www.schloss-wackerbarth.de
20.6. Dresden, Altomsewitz 2, Bauernhof und Hofladen Steffen Kühne  29 
 Bauernfest, www.hofladen-dresden.de
20.6. Radebeul, Schloss Wackerbarth, Sommernachtsball, www.schloss-wackerbarth.de
27./28.6. Nossen, Klosterpark Altzella, 21. Blumen- und Gartenschau, www.kloster-altzella.de 
29./30.8. Nossen, Klosterpark Altzella, Kunsthandwerkermarkt, www.kloster-altzella.de 
29./30.8. Meißen, Schloss Proschwitz, Tage des offenen Weingutes, www.schloss-proschwitz.de 
29./30.8. Radebeul, Schloss Wackerbarth, Tage des offenen Weingutes, www.schloss-wackerbarth.de
29./30.8. verschiedene Orte an der Sächsischen Weinstraße  
 21. Tage des offenen Weingutes in Sachsen, www.dresden-elbland.de 
5.9. Großenhain, Wildenhainer Straße 110, Großenhainer Geflügelhof GmbH & Co. KG 23 
 Großes Hoffest, www.gefluegelhof-grossenhain.de
11.9 – 4.10. Dresden, Altmarkt, Herbstmarkt, www.dresden.de
12.9. Dresden, Festgelände Freiheit, Bauernhof und Hofladen Steffen Kühne  29 
 Erntedankfest, www.hofladen-dresden.de
12.9. Moritzburg, Hengstparaden im Landgestüt Moritzburg, www.landgestuet-moritzburg.de 
12./13.9. Radebeul, Schloss Wackerbarth, Federweißerfest, www.schloss-wackerbarth.de
20.9. Moritzburg, Hengstparaden im Landgestüt Moritzburg, www.landgestuet-moritzburg.de  
26.9. Moritzburg, Hengstparaden im Landgestüt Moritzburg, www.landgestuet-moritzburg.de 
26.9. Strehla OT Forberge, Forberger Ring 10 a, Agrargenossenschaft Forberge eG 26 
 Hofmarkt, www.ff-agrar-forberge.de
4.10. Großenhain, Wildenhainer Straße 110, Großenhainer Geflügelhof GmbH & Co. KG 23 
 Bauernmarkt, www.gefluegelhof-grossenhain.de
17./18.10. Nossen, Klosterpark Altzella,     18 
 7. Sächsischer Käse- & Spezialitätenmarkt, www.kloster-altzella.de
28./29.11. Radebeul, Schloss Wackerbarth, Lichterfest, www.schloss-wackerbarth.de
5./6.12. Radebeul, Schloss Wackerbarth,  
 Manufakturen-Weihnachtsmarkt, www.schloss-wackerbarth.de
13.12. Thiendorf-Welxande, Stölpchener Straße 20, Hofgut Kaltenbach  25 
 Bauernweihnacht am 3. Advent, www.hofgut-kaltenbach.de
31.12.  Radebeul, Schloss Wackerbarth, Silvester im Reich der Sinne, www.schloss-wackerbarth.de

Hofläden, Läden    Seite
01561 Priestewitz OT Blattersleben, Bergstraße 21, Obsthof Ibisch 21
01665 Taubenheim, Alte Schulstraße 5, Pfarrgut Taubenheim 21
01445 Radebeul, Kötzschenbrodaer Str. 64, Sächsische Jungpflanzen Genossenschaft eG 22
01156 Dresden, Elbhangstraße 22, Adams Gärtnerei   22
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17Landkreis Meißen und Stadt Dresden

01277 Dresden, Schandauer Straße 75, Kräuter-Seifert  23
01558 Großenhain, Wildenhainer Straße 110, Großenhainer Geflügelhof GmbH & Co. KG 23
01558 Großenhain, Poststraße 6, Imkerei Frank Schenker  24
01665 Klipphausen OT Garsebach, Meißener Straße 10, Fichtenmühle Viola Winkler 24
01445 Radebeul, Mittlere Bergstraße 77, Gartenbau Kießlich 24
01561 Thiendorf-Welxande, Stölpchener Straße 20, Hofgut Kaltenbach 25
01108 Dresden, Pastor-Roller-Straße 42, Hofladen Weixdorf 26
01454 Radeberg, Rödertalstraße 68, Dorfladen Liegau  26
04932 Gröden, Mittelweg 9, Schradenfrucht, Landwirtschaftliche Unternehmensges. mbH 27
01665 Klipphausen, Triebischtalstraße 14, Mühle Miltitz Furkert-Bartsch 28
01127 Dresden, Rehefelder Straße 66, Bio Birke Spezialitäten e.K. 28
01454 Dresden, Altomsewitz 2, Bauernhof und Hofladen Steffen Kühne 29

Milchtankstellen
01471 Radeburg, Moritzburger Straße 1, Johne u. Lorenz GbR 
01665 Diera-Zehren, Mühlweg 6, Milchhof Diera KG

sehenswert
bis 19.4.2020   Dresden, DEUTSCHES HYGIENE-MUSEUM, Sonderausstellung  
 „Von Pflanzen und Menschen“, www.dhmd.de

Wochenmärkte
01199 Dresden, Alaunplatz,  
 Do 9 - 17 Uhr, Sa 8 - 13 Uhr
01109 Dresden, Hellerau, Fr 8 - 14 Uhr
01239 Dresden, Jacob-Winter-Platz,  
 Mo, Mi, Fr 9 - 17 Uhr
01129 Dresden, Kopernikusstraße Do 8 - 17 Uhr
01197 Dresden, Königstraße, Bauernmarkt,  
 Sa 9 - 13 Uhr
01069 Dresden, Lingnerallee, Sachsenmarkt,  
 Fr 8 - 17 Uhr
01187 Dresden, Münchner Platz, Mi 8 - 13 Uhr

01307 Dresden, Reißigerstraße, Di 9 - 16 Uhr
01309 Dresden, Schillerplatz,  
 Di, Do 9 - 17 Uhr, Sa 8 - 12 Uhr
01109 Dresden, Stralsunder Straße, Do 8 - 16 Uhr
04910 Elsterwerda, gegenüber Netto, Fr 8 - 17 Uhr
01558 Großenhain, Hauptmarkt 1, Di, Do 8 - 17 Uhr
01662 Meißen, Niederauer Str. 43, Elbecenter,  
 Do, Fr 8 - 18 Uhr
01612 Nünchritz, Grüner Markt, Sa 7 - 11 Uhr
01587 Riesa, Riesapark 2, Di, Do 8 - 18 Uhr

regionaler Rezepttipp:

Meißner Quarktorte

Zubereitung: 
Die schaumig geschlagene Butter (Margarine) mit 
Eigelb, Zucker, Vanillezucker, abgeriebener Zitronen-
schale und Zitronensaft verrühren. Den Quark, den 
Grieß und das mit Backpulver gesiebte Mehl dazugeben 
und verrühren. Leicht gesalzenen steifen Eischnee 
unterheben. Torte in gefetteter Springform bei Mittel-
hitze etwa 60 Minuten backen. Danach mit zerlassener 
Butter bestreichen und mit Puderzucker besieben.

Zutaten:
125 g Butter (Margarine), 6 Eier, 400 g Zucker,  
1 Päckchen Vanillezucker, 1 Zitrone, 1 kg trockner 
Quark, 100 g Grieß, 1 Essl. Mehl, 1 Päckchen Back-
pulver, Salz, Butter, Puderzucker
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Von Apfel bis
Zucchini

E in Besuch der Dresdner Wochenmärkte 
ist mehr als nur „Einkaufen“. Hier darf 
gebummelt, angefasst und gekostet 

werden. Zwischen Obst und Gemüse regiona-
ler Erzeuger finden sich Delikatessen kleiner 
Manufakturen. Treffen Sie Ihre Freunde auf ein 
gemeinsames Frühstück. Lassen Sie sich von 
der Vielfalt der Ernten zu neuen Gerichten inspi-
rieren. Werden Sie bei Ihren Händlern begrüßt 
wie gute Bekannte. Genießen Sie die lebendige  
Atmosphäre und schlemmen Sie je nach Saison. 

Wir haben Sachsens ganze/grüne/bunte Viel-
falt. Kommen Sie für Schnittlauch, bleiben Sie 
für einen Schnack, und gehen Sie mit leckeren 
Produkten und gutem Gewissen nach Hause.

Die Dresdner Wochenmärkte. 

Kommen Sie vorbei!
Alaunplatz|Dresdner Bauernmarkt – Königstraße| 
Hellerau|Kopernikusstraße|Jacob-Winter-Platz| 
Reißigerstraße|Stralsunder Straße|Münchner Platz| 
Sachsenmarkt – Lingnerallee|Schillerplatz

Hier
finden Sie 

alles!

www.lingnermarkt.de
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Korrekturabzug ID 6889

Angebot

• Sächsische Weine –
zahlreiche Rebsortenweine aus
fast allen sächsischen Einzellagen

• Sekte und Spirituosen

• sortenreine Traubensäfte

Öffnungszeiten Vinothek

April – Dezember:
Montag – Freitag 9.00 – 18.00 Uhr
Samstag & Sonntag 	 10.00 – 18.00 Uhr

Januar – März:
Montag – Freitag	 9.00 – 18.00 Uhr
Samstag	 10.00 – 16.00 Uhr

Veranstaltungstipp

vielfältigste Veranstaltungen zum Thema Wein, Genuss,
Kunst und Kultur in der WeinErlebnisWelt Meißen – die
Veranstaltungslocation der Winzergenossenschaft Meißen

Sächsische Winzerge-
nossenschaft Meißen eG
Bennoweg 9, 01662 Meißen
T. 0 35 21 - 78 09 70
F. 0 35 21 - 7 80 9734
info@winzer-meissen.de

www.winzer-meissen.de

Sächsische Winzergenossenschaft Meißen eG

20 Landkreis Meißen und Stadt Dresden

Meissener Spezialitätenbrennerei
Prinz zur Lippe GmbH & Co. KG

OT Reichenbach Nr. 5, DE 01665 Klipphausen
www.meissener-spezialitätenbrennerei.de

Manufaktur:
03521 452096 | Fax 03521 404171

Verkauf:
03521 4767912 | Fax 03521 4767910

Sortenreine Destillate aus vorwiegend 
einheimischem Obst sind unsere Passion. 
Schonende Vergärung, sorgfältiges 
Brennen in kleinen kupfernen Brenn-
blasen und viel Zeit für die Lagerung 
sind Grundlage für feine Spirituosen in 
unseren handgesiegelten & -etikettierten 
Flaschenunikaten. Jedes Produkt eine 
köstliche Visitenkarte Sachsens.

WIR BRENNEN 

IHR OBST
IM LOHN

1

2
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Korrekturabzug ID 6854

Obsthof Ibisch
Angebot aus eigenem Anbau

Äpfel: Delbare, Summerred, Elstar, Shampion, Topaz, Pinova,
Rubinette, Boskoop, Fuji, Braeburn, Gala, Jonagold, Idared,
Wellant, Gold Chief, Birnen

Obst:	 Erdbeeren, Kirschen, Pflaumen, Johannisbeeren, Heidelbeeren

Gemüse: Spargel, Gurken, Tomaten, Bohnen, Blumenkohl, Kohlrabi,
Kraut, Porree, Möhren, Schwarzwurzel, Pastinaken, Rettich,
Wurzelpetersilie, Schnitt-Kräuter, Rosenkohl, Salate, Kartof-
feln, Kürbis

Pflanzen: 	 Tomatenpflanzen, Stiefmütterchen, Hornveilchen, Primeln,
Topfkräuter

Säfte: 	 gepresst in 3-Liter-Box, Apfelsaft, Apfel-Quittensaft,
100% Fruchtsaft

Neu:	 Apfel-Erdbeer-Smoothie
Apfel-Erdbeer-Rhabarber-Smoothie

Verkauf

Hofladen:	 Blattersleben Mo - Fr 9 - 18 Uhr, Sa 9 - 13 Uhr
in der Spargel-Erdbeerzeit auch So 9 - 12 Uhr

Märkte:	 Wochenmarkt in Großenhain Di, Do 8 - 17 Uhr
RiesaPark Di, Do 8 - 17 Uhr
Elbecenter Meißen Do, Fr 8 - 18 Uhr
Grüner Markt Nünchritz Sa 7 - 11 Uhr
Elsterwerda gegenüber Netto Fr 8 - 17 Uhr
vor Kaufland Großenhain April-Juli täglich
(Spargel und Erdbeerverkauf)
Großenhainer Weihnachtsmarkt, Spezialitäten:
Heißer Apfelwein, verschiedene Glühweine,
Schoko-Obst, Pulsnitzer Pfefferkuchen

Selbstpflücke:	 Erdbeerplantage Blattersleben täglich von Mai bis Juli

Gastronomie:	 Spargelbelieferung (auch geschält)

Bergstraße 21
01561 Priestewitz
OT Blattersleben

T. 03 52 67 - 50 01 9
F. 03 52 67 - 55 94 7

obsthof-ibisch@freenet.de

www.obsthof-ibisch.de

… Qualität un
d Frische

vom Bauernhof

Landkreis Meißen und Stadt Dresden
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Korrekturabzug ID 4461

Angebot

ständig:	 		Jungpflanzen – große Auswahl	
Beet- und Balkonpflanzen, Gartenbedarf, Binderei

Sommer:	 Gurken, Tomaten, Paprika, Zucchini

Bestellung: 	 Großhandel Jungpflanzen, Gemüse

Verkauf

Hofladen:	 Radebeul
Nov. - März 	 Mo - Fr 8 - 18 Uhr,	 Sa 8 - 12 Uhr
April - Juni	 Mo - Fr 8 - 19 Uhr,	 Sa 8 - 14 Uhr
Juli - Oktober	 Mo - Fr 8 - 18.30 Uhr,	 Sa 8 - 12 Uhr

Lieferung:	 Großabnehmer und Wiederverkäufer

Mitglied

Landesverband Gartenbau Sachsen e. V.	
Deutsche Gemüsejungpflanzen Betriebe e. V.

Veranstaltungstipp

25./26. April	 Tage der offenen Gärtnerei

Kötzschenbrodaerstr. 64
01445 Radebeul

T. 03 51 - 83 08 90 4
F. 03 51 - 83 08 90 5

Großhandel
T. 03 51 - 83 08 90 3

Vewaltung
T. 03 51 - 83 08 90 2

info@sjgeg.de

www.sjgeg.de

Jungpflanzen –
Gemüse – Gartenbedarf
Gartenmarkt direkt beim

Profi-Gärtner

Integrierter Pflanzenschutz
Jungpflanzenspezialbetrieb

Sächsische Jungpflanzen Genossenschaft eG

22 Landkreis Meißen und Stadt Dresden
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Elbhangstr. 22
01156 Dresden

Tel.: 0351 453 762 3
info@adams-gaertnerei.de
www.adams-gaertnerei.de

ngebot

Verkauf

Wochenende der offenen Gärtnerei -

Elbhangstr. 22 - 01156 Dresden
Tel.: 0351 453 762 3 - info@adams-gaertnerei.de www.adams-gaertnerei.de

25. und 26. April 2020 

Kräutervielfalt für Alltagsküche - Feinschmecker - GesundheitKräutervielfalt für Alltagsküche - Feinschmecker - GesundheitKräutervielfalt für Alltagsküche - Feinschmecker - Gesundheit
aus einem umfangreichen Angebot von mehr als 200 Sortenaus einem umfangreichen Angebot von mehr als 200 Sortenaus einem umfangreichen Angebot von mehr als 200 Sortenaus einem umfangreichen Angebot von mehr als 200 Sortenaus einem umfangreichen Angebot von mehr als 200 Sortenaus einem umfangreichen Angebot von mehr als 200 Sorten
Blühendes für Balkon & Terrasse - Beet & Rabatte - Fensterbrett & WohnbereichBlühendes für Balkon & Terrasse - Beet & Rabatte - Fensterbrett & WohnbereichBlühendes für Balkon & Terrasse - Beet & Rabatte - Fensterbrett & Wohnbereich

Kreationen wohlschmeckend & blühendKreationen wohlschmeckend & blühend

Verkaufsgärtnerei von März bis SeptemberVerkaufsgärtnerei von März bis September
Di und Do 14.00 bis 17.00 UhrDi und Do 14.00 bis 17.00 Uhr
Sa   9.00 bis 14.00 Uhr sowie nach Vereinbarung9.00 bis 14.00 Uhr sowie nach Vereinbarung9.00 bis 14.00 Uhr sowie nach Vereinbarung
Naturmärkte (Termine und Orte im Internet)Naturmärkte (Termine und Orte im Internet)
Belieferung von Großabnehmern und Wiederverkäufern ist möglichBelieferung von Großabnehmern und Wiederverkäufern ist möglichBelieferung von Großabnehmern und Wiederverkäufern ist möglich

A

5
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Korrekturabzug ID 5694

Großenhainer Geflügelhof + Bauernladen GmbH & Co. KG
Angebot Unser 100 m² großer Bauernladen bietet Ihnen

ständig:	 Alles rund ums Ei: Eier aus Freiland-/Biohaltung, Nudeln, Eierlikör
Suppenhühner aus eigener Haltung tiefgefroren
Wurst und Fleisch von Geflügel, Strauß und Wild
Freitags: Fisch – frisch & geräuchert
frische Kuhmilch, Quark, Käsevariationen von Kuh, Schaf, Ziege
Brot und Brötchen, Mühlenprodukte
Pulsnitzer Feinkostsalate, Görlitzer Schafwollprodukte
Sächsische Weine, feine Brände, Bio-Säfte
Honig, Konfitüren, Schokolade, Aroniaprodukte

saisonal:	 frische Schafmilch, Schafquark
frisches Obst und Gemüse aus der Region
Frische Suppenhühner aus eigener Haltung

Bestellung:	 Präsente & Präsentkörbe, Sonntagsbraten, Sanddornprodukte

Verkauf

Bauernladen:	 Großenhain Mittwoch - Freitag 8 - 18 Uhr, Samstag 8 - 12 Uhr
Stand:	 Dresden/World Trade Center Donnerstag 8 - 16 Uhr
Lieferung:	 Großabnehmer und Wiederverkäufer

Veranstaltungstipp

5. September	 Großes Hoffest mit Besichtigung der neuen Packstelle
4. Oktober	 Bauernmarkt in Großenhain

Großenhainer Geflügelhof +
Bauernladen GmbH & Co. KG
Wildenhainer Straße 110

01558 Großenhain
T. 0 35 22 - 5 28 40
F. 0 35 22 - 52 84 29
kontakt@gefluegelhof-

grossenhain.de

www.gefluegelhof-
grossenhain.de

Korrekturabzug ID 2224

Kräuter-Seifert – Der spezielle Kräuterladen
Angebot

Gewürze aus aller Welt
Naturprodukte, Pflanzenauszüge,
Gesundheits-, Kräuter-, Früchte-, Grün-, Schwarztee,
Sanddornprodukte, Ansatzkräuter,
Salben, z. B. Grünlippmuschel-Balsam, Teufelskrallesalbe,
Venen-Gel, Bewegungsbalsam,
Badezusätze, Kräuterkissen, Bombastusprodukte,
Weihrauchprodukte, z. B. Weihrauchcreme,
Weihrauchbad, Weihrauchkapseln,
Zirbenprodukte

Verkauf

Geschäft:	 Dresden, Schandauer Straße 75
Mo - Fr 9.30 - 18 Uhr, Sa 9.30 - 12 Uhr
Bautzen, Reichenstraße 23
Mo - Fr 9.30 - 17 Uhr, Sa 9.30 - 15 Uhr

Märkte:	 „Sachsenmarkt“ Lingner Allee in Dresden jeden Freitag
Wochen-, Natur- und Bauernmärkte der Region

Webshop:	 www.kraeuter-seifert.de
Lieferung:	 Großabnehmer und Wiederverkäufer

Büroanschrift:
Kräuter Rene Seifert

Gustav-Freytag-Straße 30
01277 Dresden

T. 03 51 - 3 10 22 51
F. 03 51 - 31 20 61 70

info@kraeuter-seifert.de

www.kraeuter-seifert.de

23Landkreis Meißen und Stadt Dresden
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Korrekturabzug ID 0034

Gartenbau Kießlich
Angebot

ständig:	 Gemüse, Kartoffeln, Kräuter und Gewürze

saisonal:	 Blumen (So.), Beet- u. Balkonpflanzen (Frühl.), Obst (Wi.)

Spezialität: 	 Rohkonserven (eigene Produktion)

Verkauf

ab Hof: Mai - Oktober 	 Mo - Do	 9 - 13 + 14.30 - 18.30 Uhr
Fr 9.00 - 18.30 Uhr
Sa 8.00 - 13.00 Uhr

November - April Mi 15.00 - 18.30 Uhr
Do 	 9 - 13 + 14.30 - 18.30 Uhr
Fr 9.00 - 18.30 Uhr
Sa 8.00 - 13.00 Uhr

Märkte: Heidenau Fr 8.30 - 13.30 Uhr
Dresden-Prohlis 	 Mi, Fr 9 - 17 Uhr
DD/Münchner Platz	 Mi 8 - 13 Uhr
Dresden/Königstraße 	 Sa 9 - 13 Uhr

Veranstaltungstipp

10. Mai	 Hoffest

Inh. D. Münch
Mittlere Bergstraße 77

01445 Radebeul
T. 0351 - 8 38 76 12
F. 0351 - 8 36 52 62
info@gartenbau-

kiesslich.de

www.gartenbau-
kiesslich.de

4

Korrekturabzug ID 5076

Fichtenmühle Viola Winkler
Angebot

ständig:	 Speisegetreide, verschiedene Mehle und Vollkornmehle
backfertige Brotmehle, Backzutaten, Hartweizen- und Voll-
kornteigwaren, Müsli, kaltgepresste Öle, Tee, verschiedene
Leckereien aus Dinkel, Glutenfreie Mehle, Käsetheke mit re-
gionalem Käse, Naturfüllstoff Dinkelspreu und Dinkelkissen

saisonal:	 ab November: Pulsnitzer Pfefferkuchen, Weihnachtsgebäck
Verkauf Garsebach Mo - Fr 8 - 17 Uhr, Do 8 - 17.30 Uhr, Sa 9 - 12 Uhr

Laden Meißen, Leipziger Str. 2, Do - Fr 10 - 18 Uhr, Sa 10 - 13 Uhr

Viola Winkler
Meißener Straße 10
01665 Klipphausen
OT Garsebach

T. 0 35 21 - 45 33 73
F. 0 35 21 - 45 81 06
info@fichtenmuehle.de
www.fichtenmuehle.de

Korrekturabzug ID 5544

Imkerei Frank Schenker
Angebot

• 10 Sorten Bienenhonig
• Met
• Kerzen
• Kosmetik aus dem Bienenvolk

Verkauf

Hofladen: Großenhain (vorher anrufen; bitte klingeln)
Märkte:	 Natur- und Bauernmärkte

Poststraße 6
01558 Großenhain
M. 0173 / 8 77 86 51

f.schenker@t-online.de

www.imkerei-schenker.de

7
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Korrekturabzug ID 3772

Hofgut Kaltenbach - Familie Noack
Angebot Wild · Geflügel · Fleischspezialitäten

ganzjährig: Wildspezialitäten aus eigenem Freigehege und der Königs-
brücker Heide: Damwild, Wildschweine, Reh- und Rotwild
Rindfleisch von speziellen Fleischrinderrassen
Schweinefleisch
Über 50 Wurstsorten & Schinkenspezialitäten
Küchenfertige Fleischhähnchen, Weideenten, Kaninchen

ab September:	Weidegänse & Fasane, Perlhühner
Dezember:	 Weihnachtsbäume
Ostern:	 Lamm- und Ziegenfleisch, Weideenten
Spezialitäten: Kaltenbacher Bratgeflügel: Vorgebratene Gänse, Enten und

Fasane für ein schnelles und besonderes Menü
Wildschwein: Gebacken oder am Spieß für Familien- und
Betriebsfeiern

Verkauf

Hofladen:	 Thiendorf-Welxande
Donnerstag	 9 - 17 Uhr
Freitag	 9 - 17 Uhr
Samstag	 7 - 11 Uhr

Märkte:	 Sachsenmarkt Dresden, Lingnerallee
Freitag	 8 - 17 Uhr

Lieferung: 	 Großabnehmer und Gastronomen

Betriebsführungen

ganzjährig: für Reisegruppen, Schulklassen, Vereine, inklusive Verkösti-
gung in unserer rustikalen Bauernscheune, kombinierbar mit
einem Ausflug in die Königsbrücker Heide

Veranstaltungstipp

13. Dezember	Bauernweihnacht am 3. Advent

Stölpchener Straße 20
01561 Thiendorf-Welxande

T. 03 52 48 - 22 90 8
info@hofgut-kaltenbach.de

www.hofgut-kaltenbach.de

25Landkreis Meißen und Stadt Dresden
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Hofladen Weixdorf

Hofladen Weixdorf
Pastor-Roller-Str. 42

01108 Dresden
0351 / 888 13 14

Mo : geschlossen .
Di - Fr : 9:00 - 18:00 Uhr
Sa : 8:00 - 12:00 Uhr

Dorfladen Liegau
Rödertalstraße 68
01454 Radeberg

03528 / 48 74 210

Mo - Fr : 7:30 - 18:00 Uhr
Sa : 7:30 - 12:00 Uhr

Dienstleistungen:
Vermietung für  Feier l i chkeiten,  indiv iduel le  Präsentkörbe,

Sai sonal :  Erdbeer-  und Himbeerse lbstpf lücke
Weihnachtsgef lügel ,  schonende Trocknung von Obst und Gemüse

Osterbaste ln , Sommerfest , Herbst fest ,  Weihnachtsbaste ln

Pflanzl iche Produkte:
Backwaren, Gemüse,  Obst ,  E inkel lerungskartof fe ln ,  Wein

Tierische Produkte:
Eier , Gef lügel ,  F le i sch- und Wurstwaren,  Mi lch , Schafs-  und Z iegenprodukte,  Honig

Ihre Beste l lungen nehmen wir gerne unter www.hofladen-weixdorf.de  entgegen.

Frischen Kaffee,  Kuchen und selbstgemachtes Softeis  genießen Sie im Café am Dorfladen Liegau

11

Korrekturabzug ID 1749

Agrargenossenschaft Forberge eG
Angebot

ständig:	 Fleisch- und Wurstwaren aus eigener Herstellung
hausgemachte Salate und Pasteten
schlachtfrische Strohschweine aus unserem Stall

saisonal: Wellfleisch und Wurstbrühe
großes Grill- und Roster-Sortiment

Spezialitäten: von Kalb und Lamm
100% Rindersalami und Rindsbockwurst

Verkauf

Ab-Hof 	 für Großabnehmer in Forberge
Filialen:	 Riesa	 Alleestraße 90

Karl-Marx-Ring 7
Am Kalkberg 1
Stendaler Straße 16
A.-Puschkin-Platz 1

Döbeln 	 Mastener Straße 1 e
Ostrau 	 Sachsenstraße 5

Veranstaltungstipp

26. Sept.	 Hofmarkt

Frisch-Fleisch 
Forberge GmbH

Forberger Ring 10 a
01616 Strehla OT Forberge

T. 0 35 25 - 73 39 17
T. 0 35 25 - 73 39 10
F. 0 35 25 - 73 39 18
ff-agrar-forberge
@t-online.de

www.ff-agrar-forberge.de

8
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Korrekturabzug ID 5117

Schradenfrucht Gröden
Angebot

�Fleisch und Wurstspezialitäten
sowie Käse vom Wasserbüffel
Präsentkörbe (auf Bestellung)

Verkauf

Hofladen: Gröden Die. + Fr. 8 - 13 Uhr
Do. 12 - 17 Uhr

Märkte: Termine auf unserer Homepage

Landwirtschaftliche 
Unternehmensges. mbH
Mittelweg 9, 04932 Gröden
Fax 03 53 43 - 6 13 70

Laden: T. 03 53 43 - 78 92 62
schradenbueffel@online.de
Büro: T. 03 53 43 - 2 11

schradenfrucht@online.de

www.schradenfrucht.de

62

9

Auf Schloss Wackerbarth, wo früher Grafen 
residierten und schon der Hof Augusts des 
Starken rauschende Feste feierte, begrüßt 
heute Europas erstes Erlebnisweingut seine 
Gäste. Vor Ort erlebt man ein einzigartiges 
Ensemble aus barocker Anlage, malerischen 
Weinbergen und moderner Manufaktur.
Bei den Führungen, im Gasthaus und bei 
erlesenen Veranstaltungen erleben die Gäste 
den sächsischen Wein- und Sektgenuss mit 
allen Sinnen und erfahren, wie in den Wein-

bergen im Elbtal seit mehr als 850 Jahren 
unter einzigartigen klimatischen Bedingungen 
elegante „Cool Climate“-Weine reifen oder wie 
die klassischen Flaschengärsekte des „Besten 
Sekterzeugers Deutschlands“ (Deutscher Sekt 
Award 2018) entstehen. 

Radebeul | Schloss Wackerbarth

Wo aus Trauben Träume werden

Sächsisches Staatsweingut Schloss Wackerbarth
Wackerbarthstraße 1, 01445 Radebeul
Tel. 0351/8955218, www.schloss-wackerbarth.de Foto: Oliver Killig

Weingenuss der besonderen Art

G E P R Ü F T E  Q U A L I TÄT

WINZERHOF

URLAUBSBei Gastgebern, die als qualitätsgeprüfter 
UrlaubsWinzerhof ausgezeichnet sind, steht 
Ihr Urlaubserlebnis ganz im Zeichen des 
Weins. Die Ferienwohnung oder das Ferien-
haus befindet sich im räumlichen Zusam-
menhang mit einem aktiv bewirtschafteten 
Weingut. Ein gepflegter Gesamteindruck und 
eine Dokumentation der Ausstattungsqualität 
werden selbstverständlich vorausgesetzt. Als 
Gast wird man vor Ort von der Winzerfamilie 
persönlich betreut und man hat die Möglich-
keit, selbst erzeugte Weine zu verkosten.

Es werden mindestens 
drei der folgenden 
Leistungen angeboten:
–  Betriebsbesichtigung bzw. Hofführung
–  Wöchentlich eine eigene Aktivität mit 

ländlichem Charakter
–  Wein, Lebensmittel und andere Produkte 

aus eigener oder regionaler Erzeugung
–  Mithilfe auf dem Winzerhof möglich

Weitere Informationen unter
www.landurlaub-sachsen.de

Zeichen setzen mit geprüfter Qualität | Zertifizierung beim Landurlaub in Sachsen e. V.
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Korrekturabzug ID 5564

Bio Birke Spezialitäten e.K.
Angebot

• Eier
• Milch, Käse und andere Molkereiprodukte
• Fleisch und Wurst
• Produkte von Schaf, Ziege und Wasserbüffel
• Geflügel
• Obst, Gemüse, Kräuter, Kartoffeln
• Backwaren
• Honig
• Säfte, Weine, Spirituosen
• Kaffee und Tee

Verkauf

Laden: Dresden
Dienstag - Freitag 7 - 18 Uhr
Samstag 7 - 13 Uhr

Bio Birke 
Spezialitäten e.K.
Rehefelder Straße 66
01127 Dresden

T. 03 51 - 8 49 56 87
T. 03 51 - 8 41 27 20

info@birke-
spezialitaeten.de

www.birke-
spezialitaeten.de

Korrekturabzug ID 3875

Mühle Miltitz Furkert-Bartsch
Angebot

ständig:	 Öko-Speisegetreide, Mehle
Backmischungen, Backzutaten
Dinkel und Dinkelmehle, Müsli
Nudeln, kaltgepresste Öle, Tee

saisonal:	 Pulsnitzer Pfefferkuchen (Oktober - Dezember)

Bestellung: 	 Vermittlung von Haushaltsmühlen und Zubehör

Spezialität: 	 Bio-Hanf-Sortiment

Mühlenführungen nach Anmeldung

Verkauf

Laden: Mühle Miltitz
Montag - Freitag 8.30 - 12 Uhr und 13 - 17 Uhr
Samstag 9 - 12 Uhr

Lieferung:	 Großabnehmer und Wiederverkäufer

Mühle Miltitz 
Furkert-Bartsch 

Inh. Alexander Bartsch
Triebischtalstraße 14
01665 Klipphausen
T. 03 52 44 - 4 18 41
F. 03 52 44 - 4 18 72

a.bartsch@
muehle-miltitz.de

2

13
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Korrekturabzug ID 6851

Bauernhof und Hofladen Steffen Kühne
Angebot

ständig:	 täglich frische Eier
Hausschlachtene Fleisch- und Wursterzeugnisse vom Schwein
Kartoffeln

Spezialität:	 Bauernbratwürste, Bärlauchbrautwürste

saisonal:	 Broiler (Mai - November)
Gänse und Enten (November - Dezember)

Service: Spanferkel und Pute aus dem Holzbackofen (auf Bestellung)

Verkauf

Hofladen:	 Mittwoch - Freitag 9 - 18 Uhr
Samstag 9 - 12 Uhr

Schlachtage:	 Donnerstag und Freitag

Märkte:	 Hebelei und Altkötzschenbroda

Veranstaltungstipp

20. Juni Bauernfest

12. Sept.	 Erntedankfest auf dem Festgelände Freiheit

Bauernhof Steffen Kühne
Altomsewitz 2
01157 Dresden

T. 03 51 - 42 10 46 0
T. 01 62 - 41 74 97 2
F. 03 51 - 42 75 00 70

info@bauernhofkuehne.de

www.hofladen-dresden.de

13

014_029_200106_LK-Meißen+Dresden16   16 06.01.2020   15:03:30



So schmeckt Sachsen im Landkreis

Sächsische Schweiz – Osterzgebirge
So abwechslungsreich wie die Landschaft mit ihren einzigartigen Felsforma- 
tionen, herrlichen Ausblicken und unberührter Natur ist auch die kulinarische 
Vielfalt. Besonders beliebt sind Forelle, Schweinebraten und Krautwickel.

Sächsische Schweiz
Beschwingt per Rad auf dem Elberadweg 
entlang und vorbei am herrlichen Panorama 
oder – etwas beschwerlicher – auf Schusters 
Rappen und etappenweise auf dem Malerweg. 
Für aktive Erholung und regionale Genüsse 
gibt es in der Sächsischen Schweiz nahezu 
unbegrenzte Möglichkeiten. Unterwegs ent-
deckt man auf der Sonnenterrasse an der 
Elbe oder auf dem Gipfel in der Berghütte 
die leichte oder deftige regionale Küche, die 
so vielfältig wie die Landschaft und teilweise 
schon böhmisch geprägt ist. 

Osterzgebirge
Von der Sächsischen Schweiz zieht sich der 
Landkreis in Richtung Erzgebirge und die 
Küche wird von dieser Richtung geprägt. 
Gastronomen und Direktvermarkter bieten 
rund ums Jahr köstlichen Genuss auf Speise-
karten, bei Veranstaltungen und bei kulina-
rischen Touren. So laden sie unter anderem 
mit Wintergemüse und Bierküche im Winter, 
Lamm und Kräutern im Frühjahr, Beeren im 
Sommer, Wild und Kartoffeln im Herbst sowie 
Geflügel und Gebäck zur Weihnachtszeit zum 
Verweilen und Genießen ein.

30 Landkreis Sächsische Schweiz – Osterzgebirge

Foto: Frank Füssel, Pirna
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Pirna

31Landkreis Sächsische Schweiz – Osterzgebirge

Gutes von hier
Erfahren Sie, wo regionale Produkte 
der Sächsischen Schweiz herge-
stellt werden und wo Sie diese 
erhalten können. Ob Schokola-
de, Honig oder Pasta, feine Spi-
rituosen oder Ziegenkäse, hier 
findet jeder etwas Passendes. 
Die Produkte der Partner der 
Initiative „Gutes von hier“ werden 
im Umkreis von 50 km um Pirna und zu 
über 50 Prozent aus Rohstoffen der Re-
gion hergestellt.

Gut essen
Von der urigen Schänke bis zum edlen Restau-
rant: Auf der kulinarischen Wanderkarte des 
Elbsandsteingebirges finden sich viele Facet-
ten der berühmten sächsisch-böhmischen 
Gastlichkeit.
Die hiesige Küche ist bekannt für ihre Herz-
haftigkeit. Und dafür, dass fast immer ein 
kühles Pils dazu passt. Doch natürlich kommt 
hier nicht nur Gebratenes und Gesottenes auf 
den Tisch. Mit Leidenschaft und Leichtigkeit 
gekocht, werden so ziemlich alle kulinari-
schen Wünsche erfüllt. Die Küchenchefs wissen 
schließlich sehr genau, wie sie ihre Gäste 
begeistern können.
In den Restaurants und Gasthöfen der Säch-
sischen Schweiz können Sie bei grandiosen 
Aussichten auch Ihrem Gaumen etwas ganz 
Besonderes bieten. Genießen Sie sächsische 
und internationale Spezialitäten oder probie-
ren Sie typische regionale Gerichte.

Genießerfrühling
Begrüßen Sie den Frühling in der Sächsischen 
Schweiz mit kulinarischen und kulturellen 
Angeboten. In der Zeit vom 13. März bis zum 
12. April 2020 werden die Wirte der Region 
der Frühjahrsmüdigkeit keine Chance geben. 
Während regionale Spezialitäten die Speise-
karten der teilnehmenden Restaurants berei-
chern, beleben kulturelle Angebote die Sinne 
der Gäste. Mit dem Frühling kommt die Lust 
auf leichte Speisen, auf Frisches und Grünes.
Diesem Wunsch gehen die hiesigen Gastwirte 
gern nach und kreieren Speisen aus Produkten 
der Sächsischen Schweiz.

Kulinarische Wochen
Jedes Jahr im Herbst laden die führenden 
Hoteliers und Gastronomen der Sächsischen 
Schweiz zu den „Kulinarischen Wochen“ ein. 
Das Genießer-Event zelebriert die einheimi-
sche Küche in ihrem ganzen Variantenreich-
tum. Dabei spielen regionale Zutaten die 
Hauptrolle.
Lassen Sie sich überraschen und lernen Sie 
die Küche der Regionn Sächsischen Schweiz-
Osterzgebirge kennen.
www.saechsische-schweiz.de

Neustadt
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Wilsdruff

Freital

Bad Schandau

Altenberg

Glashütte
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Feste, Märkte, Veranstaltungen Seite
Jan. – Dez. Tharandt, Pienner Straße 1, erster und dritter Sonnabend jedes Monats 
 Naturmarkt Tharandter Wald, www.johannishöhe.de/naturmarkt-tharandter-wald 
5.4. Klingenberg OT Colmnitz, Tännichtweg 12, Naturerlebnishof Weidegut Colmnitz 35 
 Ostermarkt, www.colmnitz-weidegut.de
1.5. Dohna OT Röhrsdorf, Sächsisch-Böhmischer Bauernmarkt 
 Röhrsdorfer Pflanzenmarkt, www.sbbm-dohna.de
21.5. Dippoldiswalde OT Reichstädt, Am Dorfbach 10, Schäferei und Spinnstube Drutschmann 37 
 Hoffest, www.schaeferei-drutschmann.de
24.5. Klingenberg OT Colmnitz, Essig Schneider  38 
 Hoffest und Bauernmarkt, www.essig-schneider.de
12.7. Klingenberg OT Colmnitz, Tännichtweg 12, Naturerlebnishof Weidegut Colmnitz 35 
 Sommerfest, www.colmnitz-weidegut.de
22./23.8. Dohna, Am Landgut 1, Sächsisch-Böhmischer Bauernmarkt 
 Aroniamarkt, www.sbbm-dohna.de
29./30.8. Pesterwitz, An der Winzerei 1b, Obst- & Weinanbau Gut Pesterwitz 35 
 Tag des offenen Weingutes, www.gut-pesterwitz.de
5.9. Tharandt, Pienner Straße 1, Markt mit 12-18 Direktvermarktern der Region 
 Marktfest, www.johannishöhe.de/naturmarkt-tharandter-wald
18. – 20.9. Pesterwitz, An der Winzerei 1b, Obst- & Weinanbau Gut Pesterwitz 35 
 Weinfest zum Erntedank, www.gut-pesterwitz.de
27.9. Klingenberg OT Colmnitz, Tännichtweg 12, Naturerlebnishof Weidegut Colmnitz 35 
 Herbstfest, www.colmnitz-weidegut.de 
17./18.10. Dohna, Am Landgut 1, Sächsisch-Böhmischer Bauernmarkt 
 Herbstmarkt & Apfelfest, www.sbbm-dohna.de
14.11. Dippoldiswalde OT Reichstädt, Am Dorfbach 10, Schäferei und Spinnstube Drutschmann 37 
 Kulinarischer Lammabend, www.schaeferei-drutschmann.de
28.11. Pesterwitz, An der Winzerei 1b, Obst- & Weinanbau Gut Pesterwitz 35 
 Pyramidenanschub, www.gut-pesterwitz.de
6.12. Klingenberg OT Colmnitz, Tännichtweg 12, Naturerlebnishof Weidegut Colmnitz 35 
 Weihnachtsmarkt im Vierseithof, www.colmnitz-weidegut.de 
13.12. Dippoldiswalde OT Obercarsdorf, Dorfstraße 41 a, Land- und Forsthof Göbel 37 
 Hoffest mit Weihnachtsbaumabsägen, www.landurlaub-osterzgebirge.de 
19.12. Tharandt, Pienner Straße 1, Markt mit 12-18 Direktvermarktern der Region 
 Adventsmarkt, www.johannishöhe.de/naturmarkt-tharandter-wald
bis 31.12. Röhrsdorf bei Borthen, Montag bis Sonntag 
 Sächsisch-Böhmischer Bauernmarkt, www.sbbm-dohna.de

Hofläden, Läden  Seite
01723 Blankenstein, Leipziger Straße 1, Landwirtschaftsbetrieb Frank Büttner 34
01833 Langenwolmsdorf, Ziegeleiweg 6, Alpaka Farm Grüttner 34
01796 Struppen, Hohe Straße 8, Agrarprodukte Struppen GmbH 34
01705 Pesterwitz, An der Winzerei 1b, Obst- & Weinanbau Gut Pesterwitz 35
01814 Bad Schandau, Basteiplatz 4, Sanddorn & Spezialitäten Bernd Petau 36
01814 Rathmannsdorf, Hohnsteiner Straße 49, Forellenzucht am Lachsbach GbR 37
01744 Dippoldiswalde OT Obercarsdorf, Dorfstraße 41 a, Land- und Forsthof Göbel 37
01744 Dippoldiswalde OT Reichstädt, Am Dorfbach 10, Schäferei und Spinnstube Drutschmann 37
01774 Klingenberg OT Colmnitz, Am Bahnhof 2, Essig Schneider 38
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Milchtankstellen
01723 Wilsdruff, Obere Dorfstraße 15, Milchzapfstelle Flade 
01814 Reinhardtsdorf-Schöna, Schrammsteinblick 67 A, Agrargenossenschaft Oberes Elbtal 
01829 Stadt Wehlen, Pirnaer Straße 19, Milchhof Fiedler GbR 
01833 Dürrröhrsdorf-Dittersbach, Porschendorfer Straße 8, Agrargen. Wesenitztal e.G.

Foto: Dorfmuseum Markersdorf 

Blütenfestverein  
Borthen Röhrsdorf e.V.
Hauptstraße 24 
01809 Dohna OT Röhrsdorf
Telefon:  0171 - 30 68 872 
kontakt@ 
borthenerbluetenfest.de

1. – 3.5.
Dorf Borthen und Schloss Röhrsdorf

46. Blütenfest Borthen–Röhrsdorf
Neben regionalen Produkten stehen auch Spiel, Spaß 
und Unterhaltung für Jung und Alt im Mittelpunkt. 
Eine Hauptattraktion ist die Wahl der Sächsischen 
Blütenkönigin, welche den sächsischen Obstbau auf 
regionalen Events, aber auch auf überregionalen 
Terminen wie der Grünen Woche in Berlin vertritt. 
www.borthenerbluetenfest.de

Naturmarkt in Stadt Wehlen
Jeweils im September findet in der Stadt Wehlen der tradi-
tionelle Regionaltag auf dem Markt statt, der ein vielfältiges 
Programm rund um das Thema Regionalität bereithält und 
besondere Erlebnisse von der Begegnung mit Alpakas bis zur 
Verkostung von Ziegenkäse präsentiert. 
www.nationalpark-saechsische-schweiz.de

Regionale Veranstaltungen
Auf vielen Festen und Veranstaltungen gehört eine regio-
nale Händlermeile mit Vereinspräsentationen, Stadtmu-
sikanten, Direktvermarktern, Handwerkern und Schau-
vorführungen mittlerweile zum guten Ton. Hier kommt 
man sich bei bester Laune näher, kostet und kommt ins 
Gespräch. Oft ist dies der Startpunkt für langfristige Kun-
denbeziehungen und Netzwerkerweiterung für Vermarkter, 
Händler und Einkauf.

Marktverkauf
Wochenmärkte finden regelmäßig in größeren Gemeinden 
und Städten statt. Die Märkte bündeln Waren des täglichen 
Bedarfs von Bauern, Handwerkern und Händlern.
Bauernmärkte finden ein-, zweimal im Jahr oder monatlich 
an ausgewählten Orten statt. Viele veranstalten dazu noch 
Rahmenprogramme mit passenden regionalen Akteuren. 
So dienen diese Märkte auch als Netzwerkbörsen.

Foto: Frank Richter
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Korrekturabzug ID 4967

Angebot getestete und prämierte Produkte

ständig:  Fleisch- und Wurstwaren, Käse von unseren Kühen
Eier aus Bodenhaltung, Äpfel, Molkereiprodukte

saisonal: Getreide, schlachtwarme Schweine

Service: preiswertes Frühstück und Mittagstisch 
von Montag bis Freitag
Buffets außer Haus
Warengutscheine, Präsente

Verkauf

Hofladen:  Struppen, Hauptstraße 100 
Mo 9 - 13.30 Uhr, Di - Fr 8 - 18 Uhr, Sa 8 - 11 Uhr

Filialen: Landschlachthof Struppen, Hauptstraße 100 
T. 03 50 20 - 77 71 9
Pirna, Gartenstraße 11, T. 0 35 01 - 46 07 10
„Obstscheune“ Krietzschwitz, T. 03 51 - 71 05 50

Markt: Sächsisch-Böhmischer Bauernmarkt 
Röhrsdorf bei Borthen 
T. 03 51 - 27 04 84 77

Lieferung: Großabnehmer und Wiederverkäufer

Hohe Straße 8 
01796 Struppen

T. 03 50 20 - 77 71 9
F. 03 50 20 - 77 77 8

info@agrar-struppen.de

www.landschlachthof.de

Agrarprodukte Struppen GmbH

Korrekturabzug ID 0608

Alpakas aus der Sächsischen Schweiz
Angebot

�Wollprodukte: Naturfaser Alpaka
eigene Zucht: �Verkauf von Stuten, Hengsten

und Jungtieren
Vermietung: Ferienwohng., Floating/Solebad

Verkauf

Hofladen: Langenwolmsdorf
täglich (nach Absprache)

Alpaka Farm Grüttner
Ziegeleiweg 6

01833 Langenwolmsdorf
T. 03 59 73 - 25 10 3
M. 01 62 - 77 60 99 5
fam.gruettner@gmx.de

www.alpaka-farm.de
www.float-sachsen.de

Korrekturabzug ID 4660

Leipziger Straße 1
01723 Blankenstein 
T. 03 52 09 - 2 97 83
F. 03 52 09 - 2 97 84

bauernhofbuettner@gmx.de

www.landwirtschaftsbe-
trieb-buettner.de

Internetverkauf: 
www.marktschwaermer.de

Angebot

ständig:  Steinpilzchampignons, Eier, Wurstgläser, Eierteigwaren
saisonal: Kartoffeln
auf Anfrage:   Schweinefleisch, Weiderindfleisch, Suppenhühner, 

Fleischhähnchen, Weihnachtsgeflügel
Verkauf

Hofladen:  Mo, Di, Do von 10 – 11.30 Uhr, Mo, Di, Mi, Do 14 – 17 Uhr
Märkte:  Dresden: Wochenmarkt Münchner Platz, Sachsenmarkt Lingner-

allee, Grüner Wochenmarkt Meißen, Naturmarkt Tharandt

Landwirtschaftsbetrieb mit Hofladen Frank Büttner

34 Landkreis Sächsische Schweiz – Osterzgebirge
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Korrekturabzug ID 3317

Angebot

ständig:	 Äpfel aus eigenem umweltschonenden, kontrollierten Anbau
Fruchtsäfte, Obstweine und eigene Aufstriche

saisonal:	 Erdbeeren, Birnen, Pflaumen, Süß- und Sauerkirschen,
Weihnachtsgeflügel, Weihnachtsbäume

Spezialität: 	 Pesterwitzer Weine und Sekt
Service:	 Selbstpflücken von Erdbeeren, Sauerkirschen und Äpfeln,

Weinverkostung, Weinbergsführung, Besenwirtschaft,
Reitunterricht mit Ausritten

Verkauf

Hofladen:	 Pesterwitz, Montag - Freitag 8 - 18 Uhr, Samstag 8 - 12 Uhr
Filiale:	 Freital, Weißeritzpark
Märkte: Dresden, Münchner Platz: Mittwoch,

World Trade Center :Donnerstag, Lingnerallee: Freitag	

Veranstaltungstipp

29./30. Aug.	 Tag des offenen Weingutes
18.-20. Sept. 	Weinfest zum Erntedank
28. Nov.	 Pyramidenanschub (15 Uhr)

An der Winzerei 1b
01705 Pesterwitz

	 T.	 03 51 - 65 02 51 3
	 F.	 03 51 - 65 03 35 0
	 M.	01 72 - 35 21 78 3
	 &	 01 74 - 99 23 44 5

www.gut-pesterwitz.de

Obst- & Weinanbau Gut Pesterwitz

35Landkreis Sächsische Schweiz – Osterzgebirge

Korrekturabzug ID 6123

DER NATURERLEBNISHOF MIT PENSION AM THARANDTER WALD

Am Rande des Tharandter Waldes gelegen, bietet der Naturerlebnishof mit seinem Bauern- und Kräutergar-
ten, dem Rast- und Spielplatz, dem Feuchtbiotop und den Tiergehegen eine naturbelassene Atmosphäre 
zum Entspannen. Für private Feierlichkeiten bieten die rustikal gestalteten Räume des Vierseithofes alle 
Annehmlichkeiten. Auch für einen Urlaub auf dem Land stehen den Besuchern eine Ferienwohnung und 
sieben Doppelzimmer zur Verfügung. Die Idylle des Naturerlebnishofes weicht vier Mal im Jahr dem turbu-
lenten Treiben der Hoffeste. Hier erwarten die Besucher abwechslungsreiche Programme und viele Anbieter 
aus der Region. Auf Anfrage bzw. Bestellung sind die Damwilderzeugnisse aus der Damwildzucht der Colm-
nitzer Agrargenossenschaft sowie Waren regionaler Direktvermarkter auch in unserem Hofladen erhältlich.

Veranstaltungen 2020: 05. April Ostermarkt
12. Juli Sommerfest
27. September Herbstfest
06. Dezember Weihnachtsmarkt im Vierseithof

Weitere Informationen unter: www.colmnitz-weidegut.de

Tännichtweg 12 · 01774 Klingenberg OT Colmnitz · Tel. 03 52 02 - 58 78 6 und 01 72 - 35 64 74 7

4
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Korrekturabzug ID 0207

Schäferei und Spinnstube Drutschmann
Angebot

ständig:	 Bio-Lammfleisch aus eigener Aufzucht und Schlachtung –
frisch nach vorheriger Bestellung, Salami, Wurstkonserven
Schafwollprodukte: Strickwolle in verschiedenen Stärken und
Farben, Wollvliese, Kammzug, Filz- und Bastelwolle, Betten,
Decken, Schafwollsocken, Gestricktes, Gewebtes, Gefilztes,
Schafmilchseifen, Lanolincremes

saisonal:	 Schafskäse
Spezialität: Kreativkurse zur Wollverarbeitung, Veranstaltungsangebote,

Schauvorführungen für Reisegruppen, Schafwollteppiche n. Maß

Verkauf Hofladen in Reichstädt Do + Fr 10 - 19 Uhr, Sa 10 - 12 Uhr

Veranstaltungstipp

21. Mai Hoffest, 14. November kulinarischer Lammabend

Schäferei und Spinn-
stube Drutschmann
Am Dorfbach 10

01744 Dippoldiswalde
OT Reichstädt

T. 0 35 04 - 61 39 73
F. 0 35 04 - 61 04 06

www.schaeferei-
drutschmann.de

Korrekturabzug ID 1924

Forellenzucht am Lachsbach GbR
Angebot

ständig:	 Forelle, Lachsforelle – frisch und geräuchert
Aal, Heilbutt, Lachs (Seefisch) – geräuchert

saisonal:	 Karpfen, Hecht, Schleie
Spezialität:	 kalt geräuchertes Lachsfilet

Verkauf Hofladen in Rathmannsdorf

April - Oktober	 Montag - Sonntag 8 - 18 Uhr
November - März	 Montag - Sonntag 8 - 17 Uhr

Forellenzucht am 
Lachsbach GbR

Hohnsteiner Straße 49
01814 Rathmannsdorf
T. 03 50 22 - 4 23 32
F. 03 50 22 - 4 34 00

forellenzucht-am-lachs-
bach@t-online.de

www.forellenzucht-
rathmannsdorf.de
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Korrekturabzug ID 0288

Land- und Forsthof Familie Lothar Göbel
Angebot Wildspezialitäten – Wildfleisch, Wildwurst

Felle, Holzäppeltee und weitere Direktvermarkterprodukte
Weihnachtsbäume, Schmuckreisig, Kaminholz

Verkauf Hofladen in Obercarsdorf Fr 15 - 18 Uhr, Sa 8 - 12 Uhr
im Dezember erweiterte Öffnungszeiten

Lieferung: Großabnehmer und Wiederverkäufer

Veranstaltungstipp

Hoffest mit Weihnachtsbaumabsägen 13.12. ab 10 Uhr

Land- und Forsthof Göbel
Dorfstraße 41a

01744 Dippoldiswalde 
OT Obercarsdorf

T. 0 35 04 - 61 39 21
hof@lothargob.de
www.landurlaub-
osterzgebirge.de

8
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Infos + Onlineshop 

BRAUHAUS PIRNA ›ZUM GIESSER‹
RESTAURANT � BIERGARTEN � KEGELBAHN

· gehobene, regionale �üche 
· hausgebrautes Bier
· Veranstaltungen
· Brauereiführungen
· A�tionstage
· Seminarraum 
· �inderspielplatz

Basteistraße �� · Pirna-Copitz

täglich ab ����� Uhr geö�net

�eservierung: ����� ������

www�brauhaus-pirna�de 

BRAUHAUS PIRNA ›ZUM GIESSER‹
RESTAURANT � BIERGARTEN � KEGELBAHN

SCHAUDESTILLERIE PIRNA
MANUFAKTURVERKAUF

auf dem Hof vom Brauhaus Pirna

Basteistraße �� · Pirna-Copitz

aktuelle Ö�nungszeiten siehe Website

Basteistraße �� · Pirna-Copitz

täglich ab ����� Uhr geö�net

�eservierung: ����� ������

OnlineshopVeranstaltungs�alender

www�destillerie-pirna�dewww�brauhaus-pirna�de 

eigenes
Hotel mit

Bier-Zapfanlage
im Zimmer

www�pirnscher-hof�de

· Edle Geister 

· Cra� Bier

· Li�öre / Brände

· Pirnaer Uni�ate

· �egionales

· Schaudestillieren

· Ver�ostungen

· gehobene, regionale �üche 

· hausgebrautes Bier

· romantischer Biergarten

· Veranstaltungen

· Brauereiführungen
 mit Bierver�ostung

· A�tionstage

· �egelbahn 

· Seminarraum 

· �inderspielplatz

BRAUHAUS PIRNA ›ZUM GIESSER‹
RESTAURANT � BIERGARTEN � KEGELBAHN

SCHAUDESTILLERIE PIRNA
MANUFAKTURVERKAUF

auf dem Hof vom Brauhaus Pirna

Basteistraße �� · Pirna-Copitz

aktuelle Ö�nungszeiten siehe Website

Basteistraße �� · Pirna-Copitz

täglich ab ����� Uhr geö�net

�eservierung: ����� ������

OnlineshopVeranstaltungs�alender

www�destillerie-pirna�dewww�brauhaus-pirna�de 

eigenes
Hotel mit

Bier-Zapfanlage
im Zimmer

www�pirnscher-hof�de

· Edle Geister 

· Cra� Bier

· Li�öre / Brände

· Pirnaer Uni�ate

· �egionales

· Schaudestillieren

· Ver�ostungen

· gehobene, regionale �üche 

· hausgebrautes Bier

· romantischer Biergarten

· Veranstaltungen

· Brauereiführungen
 mit Bierver�ostung

· A�tionstage

· �egelbahn 

· Seminarraum 

· �inderspielplatz
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So schmeckt Sachsen im

Landkreis Bautzen
Neben Kultur und aktiver Erholung ist die Oberlausitz für ihre kulinarischen  
Genüsse bekannt. Die in der Region erzeugten, hochwertigen land- und teichwirt- 
schaftlichen Produkte finden seit Jahrhunderten Verwendung in der vielfältigen  
Küche mit ihren sächsischen, schlesischen, sorbischen und böhmischen Wurzeln.

Die Lausitz schmeckt
Etwa 10.000 Tonnen Karpfen werden jährlich 
in Deutschland geerntet, davon kommt jeder 
fünfte Fisch aus Sachsen. Und davon wieder-
um zwei Drittel aus der Oberlausitz. Über-
regional bekannt sind auch Bautz’ner Senf 
und Lausitzer Leinöl. Doch auch alle anderen 
regionalen Produkte – wie z.B. Fleisch, Eier, 
Spargel, Kartoffeln, Milchprodukte, Kräuter, 
Mineralwasser, Säfte oder Biere – sorgen für 
höchste Gaumenfreude und sind u. a. erhält-
lich bei der Initiative „Die Lausitz schmeckt“. 
www.lausitz-schmeckt.de

Kulinarische Entdeckungstour 
Die besten Ecken der Oberlausitz entdeckt 
man bei einer kulinarischen Tour übers Land, 
bei Hoffesten, auf dem Natur- oder Weih-
nachtsmarkt, bei einer Veranstaltung im 
Ernährungs- und Kräuterzentrum im Kloster 
St. Marienstern oder in einer Gläsernen Manu-
faktur. Landgasthöfe schöpfen aus der Vielfalt 
ihrer historischen Wurzeln, frischen regio-
nalen Produkten, Rezepten aus Großmutters 
Familienkochbuch und kredenzen saisonal 
passende Köstlichkeiten.
www.oberlausitz.com

40 Landkreis Bautzen
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Haus der 1.000 Teiche
Vier Jahreszeiten, hundert Erlebnisse – das 
Informationszentrum des Biosphärenreser-
vats Oberlausitzer Heide- und Teichland-
schaft vereint lebendige Wissensvermittlung 
innerhalb seiner Ausstellung mit interessan-
ten Exkursionen, Vorträgen, kulinarischen 
Ausflügen und saisonalen Veranstaltungen 
mit regionalen Direktvermarktern.
www.biosphaerenreservat-oberlausitz.de

41Landkreis Bautzen

KRABAT-Radweg
Krabat, die bekannteste Lausitzer 
Sagenfigur, erlernte in der Mühle 
bei Schwarzkollm das Zauberhand-
werk. Als Vorwerksbesitzer machte 
er karge Böden fruchtbar und legte 
Sümpfe trocken. Die 95-Kilometer-Tour 
verbindet Orte seines Wirkens bis zu seiner 
Ruhestätte in Wittichenau. Hofläden und 
Gastronomen laden unterwegs zu genuss- 
vollem Innehalten ein und die Naturschön-
heiten, wie das Biehla-Weißiger Teichgebiet 
oder das Dubringer Moor in Wittichenau, 
versprechen einzigartigen Naturgenuss. Die 
vielen Sehenswürdigkeiten lassen die Strecke 
sehr kurzweilig werden. Nicht verpassen soll-
te man die Teichwirtschaft Deutschbaselitz 
an Sachsens größtem Teich, den Töpferhof 
und die Alte Herberge Wěteńca in Dürrwick-
nitz, das KRABAT-Vorwerk in Großsärchen, 
den historischer Stadtkern Kamenz mit Les-
singmuseum und Elementarium, die KRABAT-
Milchwelt in Kotten, den KRABAT-Hof und  
die Kirche in Nebelschütz und natürlich die 
KRABAT-Mühle in Schwarzkollm. Ein beson-
deres Erlebnis ist das Zisterzienserinnenklo-
ster St. Marienstern in Panschwitz-Kuckau 
mit Kräutergarten und Schatzkammer. Über-
regional bekannt ist auch die Kirche mit 
denkmalgeschütztem katholischem Friedhof 
in Ralbitz und die Wallfahrtskirche mit Mari-
enquelle in Rosenthal. Wittichenau begrüßt 
Sie mit einem historischen Stadtkern, der 
KRABAT-Stele und der Kirche mit dem Grab 
des Obristen Schadowitz (alias Krabat).
www.radwandern-oberlausitz.de

Hier ist der Genuss zu Hause
In Radeberg wurde und wird kulinarische 
Geschichte geschrieben. Hier ist die Wiege 
des deutschen Camembert und Brie, hier 
sind Radeberger Pilsner, Radeberger Kräu-
terlikör oder Radeberger Lachsschinken zu 
Hause.

Bautzen
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Feste, Märkte, Veranstaltungen Seite
15.4.  Panschwitz-Kuckau, Kloster St. Marienstern  44 

Familienerlebnistag, www.ekz-marienstern.de 
25.4. Wartha OT Malschwitz, Warthaer Dorfstraße 29, Biosphärenreservatszentrum  49 
 Frühjahrsmarkt, www.biosphaerenreservat-oberlausitz.de/naturmarkt
26.4.  Panschwitz-Kuckau, Kloster St. Marienstern, Ernährungs- und Kräuterzentrum 44 

Saisoneröffnung, www.ekz-marienstern.de 
3.5. Wittichenau, Kotten 2, KRABAT Milchwelt  48 
 Großer Bauernmarkt, www.krabat-milchwelt.de
17.5.  Panschwitz-Kuckau, Kloster St. Marienstern  44 

Frühlingskonzert mit dem Chor „Lipa“, www.ekz-marienstern.de 
17.5.  Markersdorf, Dorfmuseum  

43. Internationaler Museumstag, www.museumsverbund-ol.de 
26.5.  Panschwitz-Kuckau, Kloster St. Marienstern  44 

Heilkräuter-Fachsymposium, www.ekz-marienstern.de 
29.5. – 1.6. Bautzen, 1018. Bautzener Frühling, www.bautzen.de
12. – 14.6.  Großharthau, Barock- und Schlosspark,  

LebensArt Großharthau, www.lebensart-messe.de
21.6.  Panschwitz-Kuckau, Kloster St. Marienstern, Ernährungs- und Kräuterzentrum 44  

Kloster- und Familienfest, www.marienstern.de
18.7. Panschwitz-Kuckau, Kloster St. Marienstern, Im Schein von 1.000 Lichtern -  44 
 Gartennacht zu Christophorus, www.ekz-marienstern.de
11.8. – 6.9. Bautzen, 15. Bautzner Senfwochen, www.feiern-in-bautzen.de
16.8.  Panschwitz-Kuckau, Kloster St. Marienstern, Ernährungs- und Kräuterzentrum 44 
 Kräutersonntag mit ökumenischer Andacht, www.ekz-marienstern.de
21.8. Oberlausitz, Tag der Oberlausitz, www.oberlausitz-tag.de
21. – 27.8. Kamenz, Kamenzer Forstfest, www.forstfest-kamenz.de
29./30.8.  Rammenau, Schloss,  

25. Internationale Oberlausitzer Leinentage, www.barockschloss-rammenau.com
6.9.  Boxberg OT Nochten, Findlingspark,  

Heidefest, www.findlingspark-nochten.de
12.9. Wartha OT Malschwitz, Warthaer Dorfstraße 29, Biosphärenreservatszentrum  49 
 Herbstmarkt, www.biosphaerenreservat-oberlausitz.de/naturmarkt
13.9.  Bischofswerda, Innenstadt,  

Tag der offenen Hinterhöfe und Herbstmarkt, www.bischofswerda.de
19.9. Bautzen, Purschwitzer Straße 13, BUDISSA Agrarprodukte AG Niederkaina  52 
 Kartoffel- und Herbstfest, www.budissa-ag.de
19.9. – 1.11. verschiedene Orte in der Oberlausitz  46 
 19. Lausitzer Fischwochen®, www.lausitzer-fischwochen.de
27.9.   Boxberg OT Nochten, Findlingspark,  

Große Herbstpflanzenbörse, www.findlingspark-nochten.de
3./4.10. Schwarzkollm Krabat-Mühle  
 Ernte-Dank-Fest mit Markt „Die Lausitz schmeckt“, www.krabat-muehle.de
4.10. Schirgiswalde-Kirschau OT Schirgiswalde, Stolle-Obst  50 
 26. Schirgiswalder Apfelfest, www.stolle-obst.de
10.10. Wittichenau, Kotten 2, KRABAT Milchwelt  48 
 Kirmes- und Erntedankmarkt, www.krabat-milchwelt.de
28.11.  Panschwitz-Kuckau, Kloster St. Marienstern  44 
 Adventsmarkt u.a. mit DLS-Partnerunternehmen, www.ekz-marienstern.de
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Hofläden, Läden  Seite
02625 Bautzen, Reichenstraße 23, Kräuter-Seifert 23
01920 Panschwitz-Kuckau, Am Kloster 28, Klosterbäckerei & Café St. Michael 44
02997 Wittichenau, Kotten 2, KRABAT MILCHWELT 48
01920 Oßling OT Lieske, Hauptstraße 30, Missionshof Lieske 48
02689 Taubenheim, Sohlander Straße 56, Direktvermarktung Großmann GmbH 50
02681 Schirgiswalde-Kirschau OT Schirgiswalde, Bauernstraße 1b, Stolle-Obst 50
01454 Großerkmannsdorf, Bischofsweg 30, „An der Dresdner Heide“ GmbH & Co. KG 51

Milchtankstellen
01454 Radeberg, Bischofsweg 30, An der Dresdner Heide 
01454 Wachau, Am Steinberg 1, Landwirtschaftsbetrieb Oese 
02692 Doberschau-Gaußig, Hauptstraße 30, Agrargenossenschaft Gnaschwitz e.G.

Oberlau sitzer Biokarpfen
Der Oberlau sitzer Biokarpfen als besondere Produk ti ons richtung des Lausitzer
Karpfens ist ein Spiegel karpfen, der unter den spezi ellen Bedin gungen der 
EU-Ökö-Verordnung und des Gäa-Verbandes produ ziert wird. 
Der Oberlau sitzer Biokarpfen muss seine gesamte Lebenszeit in der Region gehalten werden 
und auch die Laich karpfen stammen in der Regel aus diesem Gebiet. Die Fütterung erfolgt mit 
vorhan dener natür licher Nahrung und die Zufüt terung mit Getreide und Legumi nosen aus Öko-
Anbau. Die Tradition der natur nahen Karpfen er zeugung ist in der Lausitz schon über 750 Jahre 
alt. Im 13. Jahrhundert entstanden die ersten Teiche in der Lausitz als ertrag reicher Zweig der 
Landwirt schaft durch Ritter güter und Städte. Die Karpfen wurden auch an den sächsi schen Hof 
geliefert. Durch geringes Gelän de ge fälle, hohe Grund was ser stände und gering wertige Böden 
konnte sich einst eine fast über das gesamte Terri torium landschaftsprä gende Teich wirt schaft 
entfalten. Noch heute gibt es in der Oberlausitz eine teich wirt schaft liche Fläche von etwa 5.500 
Hektar, verteilt auf eine Vielzahl von Teichen. Die Oberlau sitzer Heide- und Teich land schaft ist 
das größte für die Karpfen zucht genutzte Teich gebiet Europas. Diese einmalige jahrhun der-
tealte Kultur land schaft wurde 1996 als UNESCO-Biosphä ren re servat unter Schutz gestellt.
www.oberlausitzer-biokarpfen.de

Lausitzer Leinöl
Das Lausitzer Leinöl ist ein aus Leinsamen frisch gepresstes, nussig schme ckendes, natür liches 
und reines Öl mit einem hohen Anteil an mehrfach ungesät tigten Fettsäuren ohne Zusätze. Das 
kaltge presste Leinöl hat eine charak te ris tische klare goldgelbe Färbung, die durch Filtration 
über einem Papier-/Stoff filter gewähr leistet wird. Diesem in der Lausitz entstan denen tradi tio-
nellen Verfahren verdankt das Öl seinen unver wech sel baren 
natür lichen Geschmack. 
Die Ölmühle in Hoyers werda wurde 1924 gegründet und produ ziert 
seitdem ohne Unterbrechung Lausitzer Leinöl. Sie ist heute der einzige
größere Produzent von Lausitzer Leinöl. Das Öl ist eine tradi tio nelle
Zutat zu verschie densten regionalen Gerichten. Lausitzer Leinöl mit
Quark und Pellkar toffeln ist auch heute noch ein beliebtes Gericht.
www.lausitzer-oelmuehle.de

über einem Papier-/Stoff filter gewähr leistet wird. Diesem in der Lausitz entstan denen tradi tio-

seitdem ohne Unterbrechung Lausitzer Leinöl. Sie ist heute der einzige
größere Produzent von Lausitzer Leinöl. Das Öl ist eine tradi tio nelle
Zutat zu verschie densten regionalen Gerichten. Lausitzer Leinöl mit
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44 Landkreis Bautzen

Mittwoch 15. April 2020, 14.00 – 18.00 Uhr
Familienerlebnistag 
im Kloster St. Marienstern

Sonntag, 26. April 2020, ab 14.00 Uhr
Saisoneröffnung 
im Ernährungs- und Kräuterzentrum
Frühlingserwachen im Klostergarten
•  Startschuss in die neue Gartensaison mit 

Kulturprogramm
•  Frühjahrsmarkt mit regionalen und saiso-

nalen Produkten
•  Pflanzung des Baumes des Jahres 2020 

im angrenzenden Lippepark durch promi-
nente Persönlichkeiten

Sonntag, 17. Mai 2020, ab 15.00 Uhr
Frühlingskonzert mit dem Chor „Lipa“ 
aus Panschwitz-Kuckau und seinen Gästen

Sonntag, 16. August 2020, ab 14.30 Uhr
Kräutersonntag mit ökumenischer Andacht
ein erlebnisreicher Nachmittag mit vielen 
Highlights rund um das Thema Kräuter
•  Ökumenische Andacht mit Kräuterweihe
•  Buntes Kulturprogramm auf der Natur-

bühne
•  Kräutermarkt mit vielfältigen Kräuterpro-

dukten

Sonntag, 21. Juni 2020, 9.30 – 17.30 Uhr
Kloster- und Familienfest
des Landkreises Bautzen
ein Tag der Besinnung und Begegnung 
mit den Schwestern des Konvents
•  Festgottesdienst und ökumenische 

Andacht
•  Familientag des Landkreises Bautzen – 

Buntes Programm mit vielen Überraschun-
gen und Aktionen für die ganze Familie

•  Großer Regional- und Naturmarkt mit 
Direktvermarktern, Handwerkern und 
Händlern, die regionale sowie saisonale 
Produkte und Spezialitäten anbieten

Samstag, 18. Juli 2020, ab 19.00 Uhr
„Im Schein von 1.000 Lichtern“ –
Gartennacht zu Christophorus
stimmungsvolle Atmosphäre mit tausenden 
Lichtern im Klostergarten
•  Bühnenshow mit Artistik und Tanz, 

Gesang und 
Feuershow

•  Anzünden der Kerzen im Beisein der Glüh-
würmchen

www.ekz-marienstern.de

Regionalität genießen bei saisonalen Veranstaltungen
Tipps für das Ernährungs- und Kräuterzentrum im Kloster St. Marienstern in Panschwitz-Kuckau

1

Das CAFƒ ST.MICHAEL šffnet im 
FrŸhjahr fŸr die …ffentlichkeit. 
BŠckerei-Laden Tel. 035796.99443

KLOSTERB€CKEREI  

WIR BACKEN. SIE GENIESSEN.

1
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Eine bewusste Ernährung mit heimischen Produkten der 
Saison ist zeitgemäß, genussvoll und abwechslungsreich.

Davon können sich unsere Gäste überzeugen.

Besuchen Sie dazu unsere Standorte:

Entdecken Sie eine liebevoll gestaltete Gartenanlage im

Ernährungs- und Kräuterzentrum 
im Kloster St. Marienstern in Panschwitz-Kuckau!

Erfahren Sie Wissenswertes zu alten Haustierrassen auf der 

Kinder- und Jugendfarm in Hoyerswerda!

Unsere Bildungsangebote im Überblick:

• Projektunterrichts- und Aktionstage
• Ferien- und Erlebnistage
• Ernährungs- und Kräuterseminare

  • Seminarreihen: „Treffpunkt gesunde Ernährung“ 
und „Clever und kreativ kochen“

Kontakt:
Ernährungs- und Kräuterzentrum im Kloster St. Marienstern

Ćišinskistraße 35, 01920 Panschwitz-Kuckau
Tel.: 0151 / 524 13 242 · ernaehrung@ekz-marienstern.de

Korrekturabzug ID 4004

Träger des Zentrums: 
Christlich-Soziales Bildungswerk Sachsen e.V.
Kurze Straße 8 · 01920 Nebelschütz OT Miltitz

www.ekz-marienstern.de
Diese Maßnahme wird mitfinanziert durch Steuer-
mittel auf Grundlage des von den Abgeordneten des 
Sächsischen Landtages beschlossenen Haushaltes. Die 
Förderung erfolgt durch das Sächsische Staatsministeri-
um für Umwelt und Landwirtschaft.

Partner:

1
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Zutaten für 5 Personen: 
800 g Karpfenfilet, 
je 200 g gelbe & rote 
Karotten, 100 g Sellerie, 
200 g Petersilienwurzel, 
100 g Erbsen, 400 g 
festkochende Kartoffeln, 
Salz, 2 l Wasser, Lorbeer

Marketing-Gesellschaft 
Oberlausitz-Niederschlesien 
mbH (MGO)
Humboldtstraße 25 a
02625 Bautzen
Telefon: 0 35 91 - 48 77-0 
info@oberlausitz.com
www.oberlausitz.com

19.9. – 1.11.
Landkreise Bautzen und Görlitz

19. Lausitzer Fischwochen®
Die Lausitzer Fischwochen® mit den beliebten Ab-
fischfesten, Naturmärkten, geführten Teichwande-
rungen, Radtouren, speziellen Reiseangeboten und 
köstlichen Fischgerichten in vielen Gasthäusern 
der gesamten Oberlausitz begeistern jedes Jahr im 
Herbst tausende Besucher. 
www.lausitzer-fischwochen.de

Rezepttipp:

Oberlausitzer Karpfen-Gemüseeintopf
Zubereitung: 
Schneiden Sie das Gemüse in Scheiben, Würfel oder Streifen. Aus 
den Resten wird ein kräftiger Gemüsesud gekocht und durch ein 
Sieb passiert. In diesem Sud wird das frische Gemüse bissfest 
gekocht. 
Erst zum Schluss kommen die Filetstücke dazu. Nachdem der Fisch 
zugegeben wurde, den Eintopf nicht mehr kochen und rund 4 Minu-
ten ziehen lassen. 

Wer sich dagegen lieber 
von Profiköchen ver-
wöhnen lassen möchte, 
besucht im Herbst die 
Lausitzer Fischwochen. 
Dort gibt es Karpfen satt 
in allen Variationen – 
auch als Suppe, Burger, 
Chips und vieles mehr.
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Sächsisches 
Landeskuratorium

Ländlicher Raum e.V.
Kurze Straße 8

01920 Nebelschütz
Kontakt: S. Klotsche

Tel.: 035796 / 971-24

Fax: 035796 / 971-16

sebastian.klotsche@
slk-miltitz.de

Die Lausitz schmeckt
Über 40 kleine und mittlere Unternehmen der Land- und Ernährungswirtschaft 
arbeiten seit 2007 als Netzwerk und Werbegemeinschaft „Die Lausitz schmeckt“ 
zusammen. Die Gemeinschaft wird durch das Sächsische Landeskuratorium 
Ländlicher Raum e. V. und das CSB e. V. begleitet.
Echt und gut – einfach ein Genuss – das sind die Produkte der Initiative „Die 
Lausitz schmeckt“. Regionalität, Qualität, Professionalität. 
Genießen Sie die Mittel zum Leben in einer besonderen Atmosphäre – in 
unserer schönen Lausitz. Auf kulinarischer Erkundungstour können die Spe-
zialitäten der Partnerbetriebe entdeckt und gleich nach Hause mitgenommen 
werden. „Lebensmittel sind wertvoll“ – Wer erntefrisches Gemüse unmittelbar 
vom Feld, Honig vom Imker oder Fleisch- und Wurstspezialitäten direkt vom 
Erzeuger probiert, genießt und dabei dem Hersteller über die Schulter schaut, 
wird das erkennen.
Senf und Lausitzer Leinöl sowie andere regionalen Produkte – wie  Fleisch, 
Eier, Spargel, Fisch, Kartoffeln, Milchprodukte, Kräuter, Mineralwasser, Säfte 
oder Biere – sorgen für höchste Gaumenfreude und sind bei den Partnern der 
Initiative „Die Lausitz schmeckt“ erhältlich.
www.lausitz-schmeckt.de
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Foto: Hoffest bei KRABAT Milchwelt

Korrekturabzug ID 1261

KRABAT Milchwelt: Genussmanufaktur mit Schaukäserei
Angebot Moderne Landwirtschaft mit allen Sinnen erlebbar

Unser moderner Landwirtschaftshof setzt vom Eigenanbau gentechnisch un-
veränderten Futters für unsere Milchrinder, über die Aufzucht der Kälber, die 
Verarbeitung der Milch bis hin zur Energiegewinnung in der Biogasanlage auf 
Transparenz und Nachhaltigkeit. In der hofeigenen Schaukäserei entstehen 
mit viel Liebe und handwerklichem Können „Die besten Ecken der Lausitz“: 
handgemachte und natürliche Käse und weitere feine Milchprodukte.
Bei einer Entdeckertour „Auf Kuhfühlung“ (besonders für Familien mit Kindern 
geeignet) oder einer Erlebnisführung „Kuh–Käse–Kilowatt“ führen wir Sie bei 
einem Rundgang über unseren Hof. Sie erhalten Einblicke in unsere Arbeit, Be-
sichtigen die Schaukäserei, verkosten frische Milch und probieren von handge-
machtem Käse. Bitte erfragen Sie Ihren individuellen Termin: 035725/929012 
oder unter info@krabat-milchwelt.de 
Verkauf  Hofladen: KRABAT MILCHWELT Di 9-12 Uhr, Fr 14-17 Uhr, 

Sa 7.30-11 Uhr, bei Führungen / Missionshof Lieske,
Hauptstr. 30, 01920 Oßling Fr 9-18 Uhr, Sa 9-11 Uhr

Wochenmärkte:  Bautzen, Bernsdorf, Hoyerswerda, Kamenz, Königswartha, 
Löbau, Pulsnitz, Radeberg, Ruhland, Weißwasser, Wittichenau

Veranstaltungstipps

3. Mai Großer Bauernmarkt 
10. Oktober Erntedank- und Kirmesmarkt

Kotten 2
02997 Wittichenau 

T. 03 57 25 - 92 90 12 
F. 03 57 25 - 92 90 19

info@krabat-milchwelt.de

www.krabat-milchwelt.de

48 Landkreis Bautzen
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Zweimal jährlich finden in Wartha im Biosphären-
reservatszentrum Naturmärkte statt. Die Natur-
märkte werden von der Biosphärenreservatsver-
waltung veranstaltet. Dabei erfährt die Verwaltung 
tatkräftige und engagierte Unterstützung durch 
den Heimatverein „Radiška Wartha/Stróža e.V“.
Seit 1998 gibt es Naturmärkte im Biosphärenre-
servat. Auf unseren Märkten soll erlebbar werden, 
dass aus der Region für die Region produziert und 
verkauft werden kann und qualitativ hochwertige, 
frische Ware mit sicherer Herkunft zu erwerben ist.  
Besonderen Wert bei der Auswahl der Händler le-
gen wir auf eine verbrauchernahe und möglichst 
ökologische Produktion.
Über die ca. 80 Erzeuger, Händler und Handwerker 
wird für ein Kaufverhalten zur Rückbesinnung auf 
Produkte aus der eigenen Region bei den jeweils 
ca. 4.000-5.000 Besuchern geworben und die ent-
sprechende Nachfrage erhöht. Der Besucher hat 
auf dem Markt Gelegenheit, sich in persönlichem 
Kontakt über Herkunft und Qualität der Produkte 
direkt beim Erzeuger zu erkundigen. Damit werden  

Produktionsabläufe transparent, das schafft Ver-
trauen in die Erzeugnisse. Somit erfahren speziell 
kleinere Landwirtschafts- und Handwerksbetriebe 
die für regionaltypische und umweltverträgliche 
Produktion notwendige Unterstützung.
Kulturprogramme für Jung und Alt mit Darbie-
tungen sorbischer Ensembles, mit Theater- und 
Musikvorführungen bereichern unsere Märkte und 
laden zum Verweilen ein. Zu jeweils einem The-
menschwerpunkt aus Land-, Forst- und Fischerei-
wirtschaft stellen wir gemeinsam mit Partnern und 
Vereinen Informations- und Bildungsangebote vor. 
Ausnehmend beliebt und von Besuchern umringt 
sind die Vorführungen überlieferten Handwerks. 
Wir möchten hiermit an alte Lausitzer Traditionen 
erinnern und anregen, alte Handwerkskünste wie-
der aufleben zu lassen. 

25. April    Frühjahrsmarkt
12. September  Herbstmarkt

www.biosphaerenreservat-oberlausitz.de/naturmarkt

Deutsch-Sorbische Naturmärkte im Biosphärenreservat
3

Foto: Karsten Nitsch
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Korrekturabzug ID 5671

Stolle-Obst Schirgiswalde
Angebot

Äpfel (Okt-April), Erdbeeren/Süßkirschen (Juni/Juli),
Aronia (Aug/Sept)

Selbstpflücke bei allen Obstarten

Obstsäfte, Obstwein, Obstbrände, Fruchtaufstrich,
Aronia-Produkte

Verkauf

Hofladen:	 Schirgiswalde Bauernstr. 1b 	 Donnerstag	 14 - 18 Uhr

Märkte: Wilthen Donnerstag
Herrnhut Donnerstag
Schirgiswalde am
Baumarkt Eisenkrämer 	 Montag, Freitag	9-17 Uhr

Mitglied

Landesverband Sächsisches Obst e.V.
Bio-Siegel für Aronia-Anbau

Veranstaltungstipp

4. Oktober	 26. Schirgiswalder Apfelfest

Teichweg 6
02681 Schirgiswalde-

Kirschau OT Schirgiswalde
M. 01 71 - 6 22 18 16
F. 0 35 92 - 54 32 56
info@stolle-obst.de

www.stolle-obst.de

Korrekturabzug ID 4733

Direktvermarktung Großmann GmbH
Angebot

ständig:	 Fleisch- und Wurstspezialitäten aus eigener Herstellung
Rindfleisch von Weidemastrindern aus eigener Aufzucht
Lohnschlachtung, Zerlegung, Verarbeitung
Partyservice, Präsentkörbe, Präsentkartons

saisonal: 	 Grillspezialitäten von Rind und Schwein (Grillsaison)
Schaffleisch aus eigener Aufzucht und Haltung (Herbst)

Verkauf Hofladen in Taubenheim

Märkte: Radebeul, Sohland, Wilthen, Bautzen, Reichenbach, Wehrsdorf

Sohlander Straße 56
02689 Taubenheim/OL
T. 03 59 36 - 3 44 71
F. 03 59 36 - 3 44 70

grossmann-taubenheim
@t-online.de

www.hofladen-grossmann.de

Sohlander Straße

50 Landkreis Bautzen

Agrar GmbH Gersdorf-Oberlichtenau 
 
 

 
 

  
Afrikanischer Wels 

Verkauf immer  freitags von 15.00 – 17.00 Uhr 
in Haselbachtal OT Gersdorf,  

Schrebergartenweg 
Telefonische Vorbestellung bis Mittwoch 

(Büro:03578/3540 / Fischhalle:0173/5716022) 

Unser Angebot: 

Bahnhofstr. 17, 01920 Haselbachtal          Tel.: 03578/3540, Fax: 03578/354155         Internet: http://www.huegelland-ag.de/          Email: info@huegelland.eu 

Auch Saisonale Produkte:  
-Bleich- & Grüner Spargel (April/Mai) 
-Heidelbeeren  
-Kartoffeln 
-Andere landwirtschaftliche Produkte 

Direktvermarkter vom Lande 

Auch Saisonale Produkte: 
& Grüner Spargel (April/Mai)

5

4

6
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Frisch gebackene Pfefferkuchen das ganze Jahr …
das gibt es nur in Pulsnitz. In der kleinen Stadt öst-
lich von Dresden sind noch 8 Handwerksbetriebe 
und eine Lebkuchenfabrik tätig. Zu Unrecht werden 
Pfefferkuchen nur als Weihnachtsware angesehen, 
schmecken sie doch das ganze Jahr über. Davon 
kann sich jeder selbst überzeugen und einen Rund-
gang von einer Pfefferküchlerei zur nächsten un-
ternehmen. Die Tradition dieser Spezialitäten geht 
bis auf das Jahr 1558 zurück. Mehr darüber erfährt 
man im Pfefferkuchenmuseum direkt am Markt.
Es vermittelt die Atmosphäre einer Pfefferküchle-
rei um 1900. Maschinen, Ausstechformen, Model, 
Riechboxen mit verschiedenen Gewürzen, nostal-
gische Blechdosen in vielen Größen und Formen, 
historische Werbematerialien und weitere Raritäten 
veranschaulichen das lebhafte Handwerk. Inner-
halb der Öffnungszeiten können sich Besucher 
selbst ausprobieren.

Öffnungszeiten: Di-So 10-16 Uhr 
Kultur und Tourismus Pulsnitz  
Am Markt 3, 01896 Pulsnitz 
www.kultur-tourismus-pulsnitz.de

7

Arbeitsplatz eines Pfefferküchlers 
Foto: Kultur und Tourismus Pulsnitz gGmbH
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„Moderne Landwirtschaft im Herzen der Oberlausitz“

Kontaktieren Sie uns

BUDISSA Agrarprodukte AG Niederkaina - Purschwitzer Str. 13 - 02625 Bautzen
Tel. 03591 6290 - Fax 03591 629 222
info@budissa-ag.de - www.budissa-ag.de 

Angebot
Verkauf von Speise-, Saat- und Futterkartoffeln
Honig aus unserer Imkerei
Verkauf von Getreide, Saatgut 
und Futtermitteln
Busrundfahrten und Führungen

Produktionsflächen von mehr als 9000 ha
Pflanzenproduktion
Milchproduktion
Schweinezucht
Biogasproduktion und Solar
Imkerei und Bienenwirtschaft

Handel, Dienstleistung
Getreide, Ölfrüchte, Leguminosen, Saatgut, Futtermittel
Lagerung und Konservierung im Folienschlauch
Vermietung von Wohnräumen, Büroräumen, LagerhallenVermietung von Wohnräumen, Büroräumen, Lagerhallen

Besuchen Sie uns zu unserem Kartoffel- und Herbstfest 
am 19.09.2020

Es erwarten Sie Marktstände mit regionalen Produkten, ein 
buntes Rahmenprogramm und viele Überraschungen für 

unsere kleinen Gäste.

8
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Puppenstuben
gesucht

für Sachsens Schmetterlingefür Sachsens Schmetterlinge

Blühende Wiesen

für Sachsens Schmetterlinge
Eine Mitmachaktion

Schmetterlinge sind seltener 
geworden!
Sie durchleben eine komplexe 
Entwicklung: im Verborgenen 
als Ei, Larve und Puppe. Erst 
am Ende ihres Lebens � iegen 
sie als Falter durch die Luft.
Die meisten Tagfalterarten le-
ben in Lebensräumen wie Wie-
sen, Trockenrasen, Waldlich-
tungen oder Wegrändern, die 
gemäht werden müssen, da 
sie sonst mit Büschen und Bäu-
men zuwachsen. Oft werden 
dabei die Lebensräume der 
Schmetterlinge zerstört. Aber 

es geht auch anders. Die Mit-
mach - Aktion „Puppenstuben 
gesucht“ ist ein Kooperations-
projekt der Sächsischen Lan-
desstiftung Natur und Umwelt, 
des Senckenberg Museum für 
Tierkunde Dresden, des NABU 
sowie des Landschaftsp� ege-
verbandes und richtet sich an 
alle, die eine Wiese zur Verfü-
gung stellen können. 
Jeder kann mithelfen, damit 
unsere Wiesen und Wegränder 
wieder bunter werden – mit 
heimischer Blüten- und Falter-
pracht!

www.schmetterlingswiesen.de
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So schmeckt Sachsen im

Landkreis Görlitz
Die Lage im Dreiländereck und die Einflüsse der sorbischen Kultur spiegeln sich 
in Tradition, Kultur und der regionalen Küche wider. „Die Lausitz schmeckt“ 
bei vielen Gelegenheiten auf kulinarischen Erlebnisreisen übers Land.

Die Lausitz schmeckt 
in den Landkreisen Görlitz und Bautzen, und 
so heißt auch die Initiative, in der sich über 40 
kleine und mittlere Unternehmen der Land- 
und Ernährungswirtschaft als Netzwerk 
und Werbegemeinschaft zusammenge-
schlossen haben – zu erleben bei zahlrei-
chen Hoffesten und Veranstaltungen, wie zum 
Beispiel den traditionellen Lausitzer Fischwo-
chen, die vom 19.9. bis zum 1.11. stattfinden.    
www.lausitz-schmeckt.de
www.lausitzer-fischwochen.de

Der Lausitzer Karpfen
Der Lausitzer Karpfen ist ein Spiegelkarpfen, 
der mindestens die letzten beiden Aufzucht-
jahre im geografischen Gebiet der Lausitz 

gehalten werden muss. Die Teiche werden 
naturnah bewirtschaftet und die Fütterung 
erfolgt mit vorhandener natürlicher Nahrung 

und Zufütterung von Getreide und Legu-
minosen. 

Die Tradition der naturnahen Karpfener-
zeugung ist in der Lausitz schon über 750 

Jahre alt. Im 13. Jahrhundert entstanden die 
ersten Teiche in der Lausitz als ertragreicher 
Zweig der Landwirtschaft durch Rittergüter 
und Städte. Die Karpfen wurden auch an den 
sächsischen Hof geliefert. Durch das gerin-
ge Geländegefälle, hohe Grundwasserstände 
und geringwertige Böden konnte sich einst 
eine fast über das gesamte Territorium land-
schaftsprägende Teichwirtschaft entfalten.
www.saechsischer-fischereiverband.de

54 Landkreis Görlitz
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31. Mai
Tag des offenen Umgebindehauses
Wie mag es bloß da drinnen aussehen? Wer 
die schmucken Umgebindehäuser von außen 
bewundert, der möchte schon gern mal einen 
Blick ins Innere werfen. Wie lebt es sich in 
einem Haus, das oft Jahrhunderte alt ist? 
Wie fühlt man sich in einer Stube ganz aus 
Holz? Beengen die kleinen Fenster und nied-
rigen Decken? 
Jährlich am letzten Sonntag im Mai können 
Neugierige das private Leben im Umgebinde 
entdecken. Zum „Tag des offenen Umge-
bindehauses“ laden Eigentümer, aber auch 
Firmen und Vereine zum Schauen, Zuhören 
und Fachsimpeln ein. Es werden gelunge-
ne Sanierungs- und Restaurierungslösungen 
ebenso wie Handwerksvorführungen und Kin-
derprogramme präsentiert. Viele Orte veran-
stalten Führungen, die Wissenswertes zu den 
denkmalgeschützten Bauten vermitteln.
www.stiftung-umgebindehaus.de

PL

CZ

Görlitz

Oybin

Zittau

Ostritz

Bad Muskau

Weißwasser

Schleife

Boxberg

Rietschen

Niesky

Markersdorf

Löbau

Größschönau

Wilthen
Sohland a.R.

1

2

Rothenburg

5

6
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Urlaub im Umgebindehaus
Um dem Gast die Möglichkeit zu bieten, 
mit liebevoll und fachgerecht erhaltenen 
Bauten auf Tuchfühlung zu gehen und ein 
einzigartiges Denkmal dörflichen Wohnens 
hautnah zu erleben, wurde die Marke „Urlaub 
im Umgebindehaus“ entwickelt. Anbieter von 
Ferienwohnungen, Ferienhäusern und Privat-
zimmern in Umgebindehäusern tragen dieses 
Markenzeichen, wenn sie entsprechende Qua-
litätsstandards erfüllen. 

4

3

Foto: Arnd Matthes

054_063_200106_LK-Görlitz_MV.ind2   2 06.01.2020   12:54:32



56 Landkreis Görlitz

Feste, Märkte, Veranstaltungen Seite

25./26.4. Löbau, Messe, Görlitzer Str. 2  
 19. KONVENT’A, www.messe-konventa.de 
23.5.  Rothenburg OT Lodenau, Ungunst Nr. 4, Großenhainer Geflügelhof  61 

Hoffest, www.gefluegelhof-grossenhain.de 
31.5. Oberlausitz, verschiedene Orte 
  Tag des offenen Umgebindehauses, www.stiftung-umgebindehaus.de
13.6.  Kreba-Neudorf, Nieskyer Straße 26, Bauernhof Ladusch  61 

Tag des offenen Hofes, www.bauernhof-ladusch.de 
20.6.  Zittau, Markt, trinationaler Frische- und Handwerkermarkt 

SAMSmarkt, www.xyzittau.de 
21.8. Oberlausitz, verschiedene Orte 
  7. Oberlausitztag, www.oberlausitztag.de 
19.9. – 1.11.  Oberlausitz, verschiedene Orte  57 

19. Lausitzer Fischwochen®, www.lausitzer-fischwochen.de
26.9.  Rietschen, Turnerweg 6, Erlichthof Rietschen  60 

Natur- und Fischerfest, www.erlichthof.de
20.12.  Waldhufen OT Diehsa, Weißenberger Straße 73 a, Geflügelhof Mario Steinert 59 

Gänsemarkt, www.frischgefluegel-steinert.de

Hofläden, Läden  

02799 Großschönau OT Waltersdorf, Saalendorf 5, Bauernhof Sell 57
02906 Waldhufen OT Diehsa, Weißenberger Straße 73 a, Geflügelhof Mario Steinert 59
02906 Kreba-Neudorf OT Diehsa, Am Eichler 3, Gustav Ritter -Neumühle- 59
02906 Kreba-Neudorf, Nieskyer Straße 26, Bauernhof Ladusch 61
02929 Rothenburg OT Lodenau, Ungunst Nr. 4, Großenhainer Geflügelhof – Farm Lodenau  61
02708 Lauba, Grüne Aue 18, KEKILA e.K.  61

Wochenmärkte
02763 Zittau, Marktplatz, Mi 8 - 17 Uhr, Sa 8 - 13 Uhr

Milchtankstellen
02799 Großschönau OT Waltersdorf, Saalendorf 5, Bauernhof Sell 57
02829 Schöpstal, Aueweg 23, Thomas Neumann 
02829 Schöpstal, Kleine Seite 47, Punkt 22 – Familie Neumann

Foto: Dorfmuseum Markersdorf 

Marketing-Gesellschaft 
Oberlausitz-Niederschlesien 
mbH (MGO)
Humboldtstraße 25 a 
02625 Bautzen
Telefon: 0 35 91 - 48 77-0 
info@oberlausitz.com
www.oberlausitz.com

19.9. – 1.11.
Landkreise Bautzen und Görlitz

19. Lausitzer Fischwochen®
Die Lausitzer Fischwochen® mit den beliebten Ab-
fischfesten, Naturmärkten, geführten Teichwande-
rungen, Radtouren, speziellen Reiseangeboten und 
köstlichen Fischgerichten in vielen Gasthäusern 
der gesamten Oberlausitz begeistern jedes Jahr im 
Herbst tausende Besucher. 
www.lausitzer-fischwochen.de
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Korrekturabzug ID 4740

Campinghof Sell
Saalendorf 5 

02799 Großschönau
OT Waltersdorf

T. 03 58 41 - 36 35 7
F. 03 58 41 - 63 47 9
camping@sell-hof.de

www.sell-hof.de

Angebot Camping auf dem Bauernhof

ständig:  Milch, Joghurt, Wurst vom Rind
saisonal: Rindfleisch (einmal im Monat), 

Weihnachtsgänse
Spezialität:   Rinderschinken

Verkauf

Hofladen: Saalendorf Di, Do, Fr 10 - 12 Uhr 
& 14 - 18 Uhr, Mi, Sa 10 - 12 Uhr

Hofladen Sell
1

Der Ursprung der Speisekürbisse liegt in Mit-
tel- und Südamerika. Seit dem 16. Jahrhun-
dert ist der Kürbis auch in Europa bekannt. In 
den letzten Jahren wurde Kürbis als vielseitig 
zuzubereitendes Gemüse und natürlich als 
Halloween-Maskottchen immer beliebter. 
Was es nicht das ganze Jahr über frisch im 
Handel gibt, wird in der Saison zum kulinari-
schen Höhepunkt. 
Mit 25 Kalorien pro 100 Gramm gehören 
Kürbisse zu den Lebensmitteln für die leichte 
Küche. Zudem ist Kürbis gesund und wichti-
ger Lieferant für Vitamine (u.a. Beta-Carotin 
als Vorstufe vom Vitamin A), Mineralstoffe 
(u.a. Kalium, Magnesium, Kalzium, Eisen) und 
sättigende Ballaststoffe. Von kulinarischem 
Interesse sind unter den rund 800 bekannten 

Kürbisgewächsen die Speisekürbisse. Zu den 
beliebtesten gehören bei uns der nussig-
buttrig schmeckende Butternusskürbis, der 
pikante Muskatkürbis, der besonders aroma-
tische Hokkaidokürbis und der Gelbe Zentner. 
Auch der Spaghettikürbis mit seinem fädigen 
Fruchtfleisch hat viele Fans und lässt sich tat-
sächlich als Spaghetti-Ersatz verwenden.

Kürbis – vielfältiges kulinarisches Highlight im Herbst

Zutaten für 4 Personen: 
600 g  Kürbisfleisch
600 g  Kräuterfrischkäse
200 g  Butter, weiche
200 g  Gouda, junger
200 g  Haferflocken
200 g  Weizenmehl
2 TL  Backpulver
 Sesam
 Mohn 

Rezepttipp:

Frischkäse-Kürbis-Haferflocken-Ecken
Zubereitung: 
Die Haferflocken in einem Mixer oder einer Kaffeemühle zu Hafer-
mehl zerkleinern. Kürbisfleisch fein reiben. Gouda fein reiben.
Mehl mit den gemahlenen Haferflocken und mit dem Backpulver 
mischen. Alle Zutaten zügig zu einem glatten Teig verarbeiten.
Den Teig in 2 Stücke teilen. Jedes Teigstück ca. 1 cm dick zu einem 
Kreis ausrollen, nach Belieben mit Mohn oder Sesam bestreuen und 
leicht andrücken. Dann in 12 Ecken schneiden.
Die Ecken auf ein mit Backpapier ausgelegtes
Blech legen. Im vorgeheizten Backofen ca. 
25 Minuten bei 180 °C oder Umluft 
160 °C backen. 
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Schlesisch-Oberlausitzer Museumsverbund

Dorfmuseum Markersdorf
Die bäuerliche Lebensweise vor 100 Jahren entdecken
In dem etwa 250 Jahre alten Vierseithof wird eine 
scheinbar verloren geglaubte Welt wieder leben-
dig. Eine Kleinbauernwirtschaft öffnet mit ihrer 
vollständig erhaltenen Einrichtung ein Tor in die 
Vergangenheit. Alle Wohn- und Wirtschaftsräume 
sind so gestaltet, als ob der Bauer mit dem Gesinde 
auf dem Acker sei und jeden Augenblick zurück-
kehren könnte. Die tierischen Bewohner des Hofes 
verstärken mit ihrem Blöken, Grunzen und Wiehern 
diesen Eindruck auf ihre Weise. Der Bauerngarten 
mit seinen nahezu vergessenen Gemüsesorten und 
würzigen Kräutern erinnert sehr anschaulich an 
seine Aufgabe, den kärglichen Speisezettel einer 
kleinbäuerlichen Wirtschaft zu verbessern. Auf 
einer Streuobstwiese wurden regional typische 

Apfelsorten gepflanzt. In einem umgesetzten Aus-
gedingehaus ist eine Dorfschule aus der Zeit um 
1900 zu besichtigen. Hier können Schüler und 
Jugendliche in einer Schulstunde der besonderen 
Art erfahren, wie ihre Urgroßeltern schreiben und 
rechnen lernten.
Die Einzigartigkeit des Dorfmuseums begründet sich 
in der aktiven Vermittlung überlieferter Bräuche 
und traditioneller Arbeiten in der Landwirtschaft. 
Deshalb orientieren sich die Veranstaltungen vom 
Flegeldrusch im Winter bis zum Schlachtfest im 
Spätherbst am bäuerlichen Jahreslauf.
Für Gruppen aller Altersklassen gibt es spezielle 
Angebote und Projekte rund um den Bauernhof.
www.museum-oberlausitz.de
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Korrekturabzug ID 5710

Geflügel- und Erlebnisbauernhof Mario Steinert
Angebot

legefrische Eier aus Freilandhaltung
Lebendgeflügel, legereife Junghennen und Mularden
Gänse und Enten, Puten und Perlhühner
Wachteln und Wachteleier
schlachtreife Tauben
kleine und ausgewachsene Kaninchen
Lämmer und Ziegen, Spanferkel
Futtermittel aller Art für Groß- und Kleintiere
Ausrüstungsgegenstände für die Tierhaltung
Ferienwohnungen · Urlaub auf dem Bauernhof

Verkauf

Hofmarkt: Freitag und Samstag von 9 - 16 Uhr und
Sonntag von April bis Dezember von 11 - 16 Uhr
Verkauf von Lebendgeflügel und Futtermitteln sowie
Kleintierbedarf Freitag und Samstag von 9 - 16 Uhr

Hofcafé:	 immer Sonntag von April bis Dezember von 10 -18 Uhr
Märkte: 	 Dresden und in der Region

Veranstaltungstipp

20. Dezember	Gänse- und Weihnachtsmarkt

Geflügel- und Erlebnis-
bauernhof Mario Steinert 
Weißenberger Straße 73 a

02906 Waldhufen
OT Diehsa

T. 03 58 92 - 54 67
F. 03 58 92 - 3 61 51
info@frischgefluegel-

steinert.de

www.frischgefluegel-
steinert.de

59Landkreis Görlitz
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Korrekturabzug ID o4427

Rittermühle Rennersdorf
Angebot

�ständig: �Feinste Weizen- und Roggenmehle, Dunste, Grieße, doppelt
griffige Mehle, Vollkornschrote, Spezialmehle, Speisegetreide

�Dinkelmehle, Kleingebäck, Müsli, Nudeln, Tee,
Getreideflocken, Hafersortiment

Futtermittel

saisonal: Hausgepresste, naturbelassene Obstsäfte

Spezialität: �kaltgepresste, naturbelassene, ungefilterte Speiseöle aus
eigener Herstellung

Urgetreide, Ölpresskuchen gesund für Mensch und Tier

Service: Mühlenführungen nach Anmeldung möglich

Verkauf

�Laden: Gustav Ritter -Neumühle- Rennersdorf
Mo-Fr: 9.00 bis 15.00 Uhr und nach Vereinbarung

Onlineshop: www.rittermühle.de

Gustav Ritter -Neumühle-
Inh. Dirk Schmidt
Am Eichler 3

02747 Rennersdorf
Stadt Herrnhut

T. 03 58 73 - 22 16
info@rittermuehle.de

www.rittermühle.de

3
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Ein Ensemble uriger Schrotholzhäuser

Der Erlichthof in Rietschen
Natur & Kultur, Handwerk & Handel, Schlemmen, Geschichte & Geschichten
Schrotholzhäuser am Ortsrand von Rietschen. Das 
reizvolle Ensemble vermittelt das Bild eines Lausit-
zer Heidedorfes, wie es im 19. Jahrhundert ausge-
sehen haben könnte. Zu dem kleinen Dorf gehört 
das Museumsgehöft „Erlichthof“.

 
 
 
 

  Natur- und 
Touristinformation 
Turnerweg 6 
02956 Rietschen 
kontakt@ 
erlichthof.de 
www.erlichthof.de

Kräutertag auf dem Erlichthof für Jung & Alt
Kräuterpädagogin Sieglinde Wünsche lädt ganz-
jährig zu ihren beliebten „Kräuterwanderungen“ 
ein. Auf der zweistündigen Tour gibt es vielfältige 
Anregungen, wie man Wildpflanzen & Kräuter 
im Alltag für Ernährung und Gesundheit nutzen 
kann.
Auch individuell können sich Schulklassen oder 
Gruppen zu einem „Kräutertag auf dem Erlichthof“ 
von April bis September anmelden. Neben dem 
gemeinsamen Sammeln & Verarbeiten der Kräuter 
gibt es zum Abschluss eine leckere hausgemachte 
Suppe – natürlich mit frischem Grün und einem 
Kräutergetränk. 

Kräuterwanderungen  
jeweils 15 Uhr, Termine unter www.erlichthof.de
Natur- und Fischerfest 
am letzten Samstag im September ab 9 Uhr

Museumsdorf und Begegnunsstätte in Rietschen

Natur & Kultur, Handwerk & Handel, Schlemmen, Geschichte & Geschichten

Er ist schlank, hat Geschmack und zeigt Farbe. 
Ob er weiß, violett oder grün wird, bestim-
men Anbaumethode und Lichtintensität. In 
Sachsen wird er vor allem im Raum Leipzig, 
Riesa-Großenhain, Meißen und in der Lausitz 
angebaut. Deutschlandweit nimmt Spargel 
einen Spitzenplatz im Gemüseanbau ein.   
Die Haupterntezeit des Spargels beginnt nach 
den ersten sonnigen Tagen. Der letzte Tag der 
Spargelernte ist gewöhnlich der 24. Juni, der 
Johannistag. 
Die Spargelstangen verlieren nach dem 
Stechen schnell an Geschmack und Zart- 
heit. Während der Saison bevorzugen Fein-
schmecker deshalb die erntefrischen Erzeug-
nisse aus der Region. Diese können natürlich 
direkt frisch vom Feld und ab Hof erworben 
werden. 

Spargel – saisonaler Genuss aus der Region
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Korrekturabzug ID 2874

KEKILA e.K. – ein saftiges Vergnügen

KEKILA e.K.
Grüne Aue 18
02708 Lauba

T. 03 58 77 - 2 52 88
F. 03 58 77 - 8 07 83

info@kekila.de
www.kekila.de

Korrekturabzug ID 5694

Angebot

Alles rund ums Ei (Eier aus Freiland-/Bodenhaltung,
Eierlikör, Nudeln)
Tee und Honig aus der Region
Sächsische Weine
Görlitzer Wollprodukte
Präsentkörbe (auf Bestellung)
Wurstkonserven aus Schwarzheide
Bio-Aronia und Hanfprodukte

Verkauf

Hofladen:	 Lodenau Mo - Mi 9 - 12 Uhr
Do - Fr 9 - 12 Uhr & 15 - 17 Uhr
Sa 10 - 12 Uhr

Lieferung:	 Großabnehmer und Wiederverkäufer

Mitglied, geprüfte Qualität

Verein für kontrollierte alternative Tierhaltungsformen e. V.

Veranstaltungstipp

23. Mai	 Hoffest

Ungunst Nr. 4
02929 Rothenburg

OT Lodenau
T. 03 58 91 - 72 12
F. 03 58 91 - 77 44 2

kontakt@gefluegelhof-
grossenhain.de

Großenhainer Geflügelhof GmbH & Co. - Farm Lodenau KG

Korrekturabzug ID 3345

Bauernhof Ladusch
Angebot

�ständig: �Wurst, Käse, Marmeladen, Wollprodukte, Dekoartikel, Präsentk.
saisonal: �Galloway-Rindfleisch, Damwild (siehe Verkaufsplan Internet)
Ferienhaus: Urlaub auf dem Bauernhof (Biosphärenwirt)

Verkauf Hofladen Kreba-Neudorf (mit Kreativstube)

�Di-Fr 9 - 12.30 u. 14.30-18 Uhr, Sa 9 - 12 Uhr
Veranstaltungstipp

13. Juni Tag des offenen Hofes

Bauernhof Ladusch
Nieskyer Straße 26

02906 Kreba-Neudorf
T. 03 58 93 - 63 00
F. 03 58 93 - 50 73 7
bauernhof-ladusch@

t-online.de

www.bauernhof-
ladusch.de

61Landkreis Görlitz
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Das Mindesthaltbarkeitsdatum ist ein an der Ware angebrachtes Datum, bis zu dem dieses Le-
bensmittel unter angemessenen Aufbewahrungsbedingungen (insbesondere Einhaltung der im 
Zusammenhang mit dem Mindesthaltbarkeitsdatum genannten Lagertemperatur) seine spe-
zifischen Eigenschaften behält, nämlich: Frische, Farbe, Geruch, Geschmack, Konsistenz etc. 
Gewisse Einbußen an Geruchs- und Geschmacksstoffen sowie Vitaminen müssen aufgrund der 
Naturgesetzlichkeit hingenommen werden. Das Mindesthaltbarkeitsdatum gibt keine Garantie, 
dass die Ware nach Ablauf der angegebenen Frist noch unbedenklich verzehrt werden kann. Das 
Mindesthaltbarkeitsdatum wird normalerweise vom Hersteller, vielfach (z.B. bei Handelsmar-
ken) auch vom Handelsbetrieb aufgebracht. 

Was steckt dahinter?

Mindesthaltbarkeitsdatum
mindestens bis zum angegebenen Datum  
unter angemessener Aufbewahrung zu verbrauchen
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Was steckt dahinter?

Zu verbrauchen bis  
Das Verbrauchsdatum ist ernst zu nehmen!

Es ist wichtig, Verbrauchsdatum und Mindesthaltbarkeitsdatum zu unterscheiden:

>>>  Nach Ablauf des Mindesthaltbarkeitsdatums kann ein Lebensmittel 
noch verkauft und verzehrt werden, solange es noch einwandfrei ist.

>>>  Nach Ablauf des Verbrauchsdatums ist der Verkauf eines Produktes verboten, 
es gehört in den Abfall. (Diese Produkte sollte es im Verkauf also gar nicht geben.)

Das Verbrauchsdatum ist für verpackte, sehr leicht 
verderbliche Lebensmittel vorgesehen. Es nennt 
den letzten Tag, an dem das Lebensmittel noch ver-
zehrt werden kann. Nach dem angegebenen Datum 
darf das betreffende Produkt nicht verkauft wer-
den. Sie sollten das Lebensmittel dann nicht mehr 
essen, sondern wegwerfen, denn eine Gesundheits-
gefährdung ist dann nicht mehr auszuschließen.
Die korrekte Beschriftung besteht aus dem Auf-
druck „zu verbrauchen bis:“ und dem Datum selbst 
oder dem Hinweis, wo das Datum zu finden ist. 
Außerdem gehört eine Beschreibung der einzuhal-
tenden Aufbewahrungsbedingungen vor und ge-
gebenenfalls nach dem Öffnen dazu, zum Beispiel 
„Bei Aufbewahrung bei maximal 7 °C zu verbrau-
chen bis …“
Die EU-Lebensmittelinformationsverordnung for-
dert das Verbrauchsdatum für „sehr leicht verderb-
liche Lebensmittel, die nach kurzer Zeit eine un-
mittelbare Gefahr für die menschliche Gesundheit 
darstellen können“. 
Verbrauchsdatum für leicht verderbliche Lebens-
mittel
-  verpflichtend für frisches Geflügelfleisch oder im 

Handel erhältliche Rohmilch, auch Vorzugsmilch 
genannt.

-  Bei anderen leicht verderblichen Produkten prü-
fen Hersteller oder Händler im Einzelfall, ob statt 
des Mindesthaltbarkeitsdatums ein Verbrauchsda-
tum erforderlich ist. Gleiche Produkte können je 
nach Einschätzung des Anbieters ein Mindesthalt-
barkeitsdatum oder ein Verbrauchsdatum tragen, 
daher ist ein genauerer Blick auf das angegebene 
Datum sinnvoll.

Auf folgenden Produkten ist häufig ein Ver-
brauchsdatum zu finden:
    Hackfleisch oder anderes zerkleinertes Fleisch
    frische Bratwurst
    andere frische Fleischprodukte
    geräucherter Fisch
    Feinkostsalate
    bereits geschnittene Salate
Bei fertig verpackten Lebensmitteln ist das Ver-
brauchsdatum auf die Verpackung oder auf ein Eti-
kett gedruckt.

Bei Geflügelfleisch, das an der Bedienungstheke 
verkauft wird, muss die Kennzeichnung auf einem 
Schild auf oder neben dem Geflügelfleisch, auf der 
Verpackung oder einem daran befestigten Etikett 
erfolgen.

Einwaage:

Ungeöffnet bei
unter +2° C zu 

verbrauchen bis:

350 g e
20.09.2020
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Die Mühlenregion
Mit dem alten Müllergruß „Glück zu“ werden 
die Gäste vom Müllermeister persönlich emp-
fangen und in die Geheimnisse des alten 
Handwerks eingeweiht. 
Ein besonderer Höhepunkt ist der 
am Pfingstmontag stattfindende
Deutsche Mühlentag. Viele Mühlen 
lassen dann Flügel und Wasserräder drehen, 
setzen die Mahlgänge in Betrieb und laden 
Gäste zu Führungen und kleinen Festen mit 
kulturellen Angeboten und auch zu Speis und 
Trank ein. Dann duftet es nach frischem Brot 
und dazu gibt es Obstsaft aus der Region.

Ganz frisch: Obst, Gans & Fisch
Die Region um den staatlich anerkannten 
Erholungsort Wermsdorf ist Sitz des größten 

sächsischen Schlosses. Das Alte Jagdschloss 
im Stil der Renaissance und die könig-
liche Jagdresidenz Hubertusburg im 
Stil des Barock sind herausragend und 

weit über die Grenzen hinaus bekannt. 
Hier erholt man sich im Wermsdorfer Wald, 
durchradelt die Dahlener Heide und umrun-
det den Horstsee, der alljährlich zum großen 
Horstseefischen einlädt. Und die Weihnachts-
gans holt man sich am besten auch gleich hier 
beim Wermsdorfer Gänsemarkt.

So schmeckt Sachsen im

Landkreis Nordsachsen
Das Landschaftsbild wird durch vielfältige Mühlentypen wie Bockwindmühle, 
Paltrockwindmühle, Turmwindmühle, Motormühle, Wassermühle oder Bergschiff-
mühle geprägt und wird daher als Mühlenregion Nordsachsen bezeichnet. 
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Torgau

Leipzig
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Delitzsch

Taucha

Schkeuditz

Bad Düben

Eilenburg Belgern

Mügeln

Wermsdorf

Dahlen

Oschatz

Schildau

3

6

5

7

8

9

10

11

12
13

 1

Dübener Heide

Dahlener Heide

4

2

Liebe auf den 
ersten Biss
Er ist rund, handlich 
und vielfältig.  
Von herb-säuerlich bis 
süß-aromatisch. 
Von Januar bis Dezember. Von Boskoop bis 
Pinova. Der Apfel ist der Deutschen liebstes 
Obst.
Drittgrößter Apfelproduzent in Deutschland 
ist Sachsen. Auf knapp 2.500 Hektar, vor 
allem im Dresdner Raum und im Mulden-
tal, werden Äpfel angebaut. Auf den heimi-
schen Plantagen wachsen fast 90 verschie-
dene Apfelsorten, darunter die bekannten 

Sornzig-Ablaß

Gala, Jonagold,  
Golden Delicious, 
Shampion und Pinova. 
Damit sich der Apfel stets 
von seiner besten Seite zeigt, 
unterliegt er vom Anbau bis zur Lagerung, 
Sortierung und Verpackung einem genau 
definierten Qualitätsprozess. Zum Schluss 
soll er perfekt gereift und voller Geschmack 
sein. Leidenschaft, die man schmeckt. 

Auf den Obsthöfen, auf Märkten und im Han-
del können Sie die Vielfalt des sächsischen 
Obstbaus entdecken. Neben frischem Obst 
werden auch Säfte, Weine und handwerklich 
hergestellte Konfitüren und Gelees angebo-
ten. Und wie lieben Sie ihn – mehr herb-säu-
erlich oder mehr süß-aromatisch? 
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66 Landkreis Nordsachsen

Feste, Märkte, Veranstaltungen Seite

22.3. Arzberg OT Pülswerda, Schlosshof, 70 
 Ostelbischer Bauernmarkt – Frühlingsmarkt, www.ostelbien.de 
19.4. Arzberg OT Pülswerda, Schlosshof, 70 
 Ostelbischer Bauernmarkt – Blumenmarkt, www.ostelbien.de 
3.5. Dahlen, Bortewitzer Straße 2 b, Heidehandel Dahlen GbR 75  
 Hoffest 
9./10.5.  Delitzsch, Marktplatz, www.delitzsch.de  69 

Frühlings- und Genussmarkt
17.5. Arzberg OT Pülswerda, Schlosshof, 70 
 Ostelbischer Bauernmarkt – Genussmarkt, www.ostelbien.de 
28.5.  Delitzsch, Marktplatz, www.delitzsch.de 

„Delitziöse“ Abendmärkte
30.5. Oschatz OT Thalheim, Zum Weißen Stein 43, Straußenfarm Uwe Joite 71 
 Tag der offenen Tür, www.straussenfarm-joite.de
25.6.  Delitzsch, Marktplatz, www.delitzsch.de 

„Delitziöse“ Abendmärkte
23.7.  Delitzsch, Marktplatz, www.delitzsch.de 

„Delitziöse“ Abendmärkte
20.8.  Delitzsch, Marktplatz, www.delitzsch.de 

„Delitziöse“ Abendmärkte
5.9.  Delitzsch, Zum Kartoffelhof 13, Landwirtschaftsbetrieb Andrea Lienig 69 

Hoffest, www.kartoffelhof-lienig.de
6.9. Mahlis, Gröppendorfer Straße 1, Hofladen Mahlis 72 
 Hoffest, www.hofladen-mahlis.de 
12./13.9. Jesewitz OT Wöllmen, Pehritzscher Straße 2, Obsthof Wöllmen 75 
 23. Hoffest, www.obstbau-dottermusch.de 
13.9. Dahlen, Bortewitzer Straße 2 b, Heidehandel Dahlen GbR 75 
 Hoffest  
11.10. Arzberg OT Pülswerda, Schlosshof, 70 
 Ostelbischer Bauernmarkt – Herbstmarkt, www.ostelbien.de 
4. – 6.12.  Delitzsch, Marktplatz, www.delitzsch.de 

Adventsmarkt
8.12. Krippehna, Am Dorfplatz 8, Hof Prautzsch 73 
 Glühwei(h)-Nacht, www.hof-prautzsch.de

Milchtankstellen
04509 Schönwölkau, Luckowehnaer Straße 7, Müller AG Hohenroda eG 
04758 Liebschützberg OT Laas, Klingenhainer Straße 1, Agrargenossenschaft Laas eG 72
04509 Zinna, Am Anger 6, Milchhof Zinna

Hofläden, Läden  Seite

04509 Delitzsch, Zum Kartoffelhof 13, Landwirtschaftsbetrieb Andrea Lienig 69 
04509 Krostitz OT Kupsal, Am Ring 12, Bischoffs Hofladen GmbH 70 
04769 Mügeln OT Sornzig, Klosterstraße 9, Obstscheune Sornzig 70
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67Landkreis Nordsachsen

04758 Oschatz OT Thalheim, Zum Weißen Stein 43, Straußenfarm Uwe Joite 71
04758 Liebschützberg OT Laas, Klingenhainer Straße 18, Landhandel Cavertitz 72
04758 Liebschützberg OT Laas, Klingenhainer Straße 1, Laaser Einkaufscenter GmbH 72
06917 Jessen, Gerbisbacher Straße 5, Pantoffelhersteller Peter Weiß 73
04838 Krippehna, Am Dorfplatz 8, Hof Prautzsch 73
04779 Wermsdorf OT Luppa, Oberdorf 14, Biohof Paulsen e.K. 73
04779 Mahlis, Gröppendorfer Straße 1, Hofladen Mahlis 74
04861 Torgau OT Beckwitz, Am Sportplatz 17, Hofmolkerei Bennewitz 74
04774 Dahlen, Bortewitzer Straße 2 b, Bauernladen am Kirschberg 75
04838 Jesewitz OT Wöllmen, Pehritzscher Straße 2, Obsthof Wöllmen 75

9. – 11. Oktober: Horstseedamm Wermsdorf

Horstseefischen – Fischgenuss pur!
Bereits seit 500 Jahren ist die Fischzucht in 
Wermsdorf Tradition. Der wohl bekannteste 
Teich des Ortes ist der 70 Hektar große 
Horstsee, dessen Abfischung seit 1969 statt-
findet. Damit entwickelte sich das Horstsee-
fischen zu einem großen Spektakel rund um 
den Fisch.
Das jährlich am 2. Oktoberwochenende statt-
findende Volksfest ist ein Anziehungspunkt 
für zehntausende Gäste aus nah und fern. 
Besucher können den traditionellen Fisch-
zug, der fachmännisch kommentiert wird, 
bestaunen, sich den Duft von frischer Räu-
cherware um die Nase wehen lassen, fang-
frischen Fisch mit nach Hause nehmen oder 
einfach alles vor Ort probieren. Die erfah-
renen Gastronomen in und um Wermsdorf 
bieten Fischkreationen aller Art an.

Außerdem 
sorgen ca. 100
Händler, Schau-
steller sowie
ein großes Festzelt
mit einem bunten
Programm für tolle
Stimmung. 
Selbstverständlich trifft man beim nunmehr 
größten Fischerfest Deutschlands auch die 
amtierende Sächsische und die Wermsdorfer 
Fischkönigin an der Seite von August dem 
Starken.
Genießen Sie frischen und gesunden Werms-
dorfer Fisch und feiern Sie mit uns die 
drei tollen Tage im Oktober, die Wermsdorfs 
Bekanntheitsgrad im Wesentlichen geprägt 
haben. www.wermsdorfer-fisch.de
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Korrekturabzug ID 5734

Landwirtschaftsbetrieb Andrea Lienig
Angebot

ständig:	 Speisekartoffeln
Zwiebeln
Äpfel, Säfte
Marmeladen, Honig
Eier
Wurstkonserven
Futtermittel, Heu, Stroh

saisonal: Pflanzkartoffeln
Futterkartoffeln

Verkauf

Hofladen: Delitzsch
Montag - Freitag 	 9.00 - 17.00 Uhr
Samstag 9.00 - 12.00 Uhr

Lieferung:	 Großabnehmer und Wiederverkäufer

Veranstaltungstipp

5. September	 Hoffest

Zum Kartoffelhof 13
04509 Delitzsch

T. 03 42 02 - 5 80 00

www.kartoffelhof-
lienig.de

69Landkreis Nordsachsen
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Korrekturabzug ID 2558

Am 9. und 10. Mai 2020 zelebriert Delitzsch den 
Genuss – der Frühlings- und Genussmarkt lädt 
dann zu einer kulinarisch-frühlingshaften Entde-
ckungsreise in die Loberstadt.
Mehr als 100 ausgewählte Spezialitätenhändler, 
Kunsthandwerker, Manufakturen, Direktvermarkter 
und Gärtnereien präsentieren außergewöhnliche 
Geschmackserlebnisse und eine riesige Angebots-
vielfalt. Italienische Händler offerieren Delikates-
sen aus allen Regionen Italiens und bringen somit 
mediterranes Flair nach Nordsachsen. 
Köstlichkeiten wie Salzwedeler Baumkuchen, 
Wagyū-Salami, Georgisches Käsebrot, Pale Ale, 
Pulled Pork Burger, Flammlachs, Baumstriezel, 
Fudge, Baklava, Macarons, Lemon Curd, Trocken-
früchte u. v. m. komplettieren das kulinarische 
Angebot.
Kunsthandwerker begeistern mit ihren handgefer-
tigten Unikaten. Unter anderem führen Glasbläser, 
Schmied, Korbmacher, Steinmetz und Holzbearbei-
ter ihre filigranen Arbeiten vor. Obst- und Gemü-
seschnitzen, sorbisches Handwerk, Keramik und 

Holz- und Knochenschnitzen können aus nächster 
Nähe bestaunt werden.

www.delitzsch.de/genussmarkt

#Delitziös - Frühlings- und Genussmarkt in Delitzsch
 1
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7. April 2019 – Tag der Direktvermarktung und Frühlingserwachen

OT Sornzig - Klosterstraße 9 - 04769 Mügeln
Telefon: 034362 42130 - Fax: 034362 42131

E-Mail: klosterobst@obstland.de

Angebot:

Verkauf:

ständig Äpfel
Sachsenobst-Fruchtsäfte, Sachsenobst-Obstweine,
Trockenobst, Fruchtaufstriche, Honig, Kartoffeln

saisonal Erdbeeren, Süßkirschen, Birnen,
Sauerkirschen, Pflaumen

Obstscheune Sornzig
Dienstag und Donnerstag – 10:00-12:00 Uhr
Sonnabend – 8:00-11:00 Uhr

Verein zur Bewahrung und Förderung des ländlichen
  Raumes Ostelbien im Landkreis Nordsachsen e. V.

Bahnhofstraße 3c     04886 Beilrode
 Fon / Fax: 03421 – 718290     E-Mail: info@ostelbien.de

Ostelbischer Bauernmarkt Pülswerda
                                                                  Termine  2020   
         22. März – Frühlingsmarkt                          17. Mai – Genussmarkt
         19. April – Blumenmarkt                             11. Oktober – Herbstmarkt

Mehr Infos zu Bauernmarkt, Verein und Region:  www.ostelbien.de

                                                                                                                      Ringbrandofen Großtreben

3

4

Korrekturabzug ID 1536

Bischoffs Hofladen – Man ist, was man isst.
Angebot Bei uns bekommen Sie das, was Sie sehen.

  Wurst und Fleisch stammt von heimischen Tieren. Die Verar-
beitung erfolgt in eigenen Schlachthaus nach bäuerlichen 
Werten und traditionellen Rezepten. 
Ausgezeichnete Produkte vom Wild, Rind und Schwein in bes-
ter Qualität von Tieren aus eigener Aufzucht und Haltung.

Verkauf

ab Hof:  Oktober bis Ostern Freitags 10 - 18 Uhr 

Bischoffs Hofladen GmbH 
Am Ring 12 

04509 Krostitz OT Kupsal 
T. 03 42 95 - 71 30 3 
F. 30 42 95 - 71 39 2 

info@bischoffs-hofladen.de
www.bischoffs-hofladen.de

2
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Korrekturabzug ID 6899

Straußenfarm Uwe Joite
Angebot alles vom Strauß

Filet, Steak, Braten, Gulasch
Schinken, Salami, Sülzwurst, Knacker, Wiener
Rostbratwurst, Bockwurst, Leberpastete
volle und leere Straußeneier
handbemalte Straußeneier, Straußeneilampen
Straußenlederprodukte
Führungen und Imbiss auf Anfrage (Mai bis Oktober)

Verkauf

Hofladen:	 Samstag von 10 - 17 Uhr
und jederzeit nach telefonischer Absprache

Lieferung:	 nach Absprache

Veranstaltungstipp

30. Mai	 Tag der offenen Tür und Hoffest von 10 - 16 Uhr

Straußenfarm Uwe Joite 
Zum weißen Stein 43

04758 Oschatz OT Thalheim
T. 0 34 35 - 92 91 60
M. 0162 - 9 03 78 44
uwe.joite@t-online.de

www.straussenfarm-
joite.de

71Landkreis Nordsachsen
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       Klingenhainer Str. 1, 04758 Liebschützberg OT Laas  
Tel.: 034363 / 681 0 
Fax: 034363 / 68159 
E-Mail: AG-Laas-eG@t-online.de
Internet: www.agrar-laas.de 

Landhandel Cavertitz
04758 Cavertitz, Klingenhainer Str. 18, Tel. 034363 /51206                 - Futtermittel aus eigener Produktion 
       Hafer, Gerste, Weizen, Heu und Stroh 
       - Sonstige Futtermittel 
                                                                                                     Misch-, Einzel- und Mineralfutter, Mais 
                                                                                                     saisonal: Futterrüben, -kartoffeln und -möhren 
       - regionale Produkte 
       Speisekartoffeln, Wurst, Eier, Nudeln, Honig, Fruchtsäfte  
       - Sämereien, Erden, Dünge- und Pflanzenschutzmittel für      
                                                                                                      Kleingärtner        
                                                                                                   - im Herbst Apfelannahme    
                              

Öffnungszeiten 
                                                                                           Montag - Mittwoch, Freitag 9.00 - 11.30 Uhr, 13.00 - 15.30  Uhr       
                                                                                                               Donnerstag  9.00 - 11.30 Uhr, 13.00 - 17.30 Uhr 
                                                                                                               Sonnabend                      9.00 - 11.00 Uhr
___________________________________________________________________________ 

Hofeigene Milchzapfstelle  
Klingenhainer Str. 1, 04758 Liebschützberg OT Laas 

täglich geöffnet von 6.00 Uhr – 20.00 Uhr  Laaser Milch
                 … die schmeckt
_________________________________________________________________________________________________________________ 

                                                                                                   Klingenhainer Str. 1, 04758 Liebschützberg OT Laas 
       Tel.: 034363 / 51280 
         Fax: 034363 / 68159 
…Qualität und Frische aus der Region   E-Mail:  einkauf@agrar-laas.de 

Laaser Hofladen mit Fleischerei
                                                                                         

 - frische Fleisch- und Wurstwaren in hoher Qualität 
                                                                        (in eigener Herstellung)         
                                                                                          - Präsente und Schlachtebeutel 
                                                                                          - Obst und Gemüse 
                                                                                          - Produkte aus der Region 
                                                                                          - Waren des täglichen Bedarfs       

                                                                                           Öffnungszeiten                                                                                               
                                                                                        Montag                                    geschlossen 
       Dienstag - Freitag        9.00 Uhr - 17.00 Uhr 
       Sonnabend         8.00 Uhr - 11.00 Uhr   

Fahrverkauf mit 3 Verkaufsmobilen in der Region
Präsenz auf regionalen Märkten und Festen in Lommatzsch, Staucha, Döbeln, Wurzen, Mühlberg, Kloster Buch, Oschatz
                                                                                    

Bauernstube mit Kantine 
- Frühstück und Mittagstisch   Montag - Freitag      7.00 Uhr - 14.00 Uhr
- Feiern bis zu 60 Personen 
- Tagungsraum bis 20 Personen       

Partyservice 
- warme und kalte Speisen 
- Lieferservice nach Vereinbarung

6
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Korrekturabzug ID 1720

Biohof Paulsen e.K.
Angebot

ständig:	 Milch und Molkereiprodukte von regionalen Erzeugern
Bio-Weine und regionale Säfte

saisonal:	 Kartoffeln, Zwiebeln, Gemüse der Saison
Bestellung:	 Rind- und Schweinefleisch, Weihnachtsgeflügel

Ein Vollsortiment vom Naturkosthandel rundet das Sortiment ab.

Verkauf

Hofladen: Luppa Mi - Fr 10 - 18 Uhr, Sa 9 - 12 Uhr

Oberdorf 14
04779 Wermsdorf

OT Luppa
T. 03 43 61 - 53711
F. 03 43 61 - 53712
biohof@t-online.de

www.biohof-paulsen.de

Korrekturabzug ID 1206

Hof Prautzsch
Angebot

�Rindfleisch

Verkauf

Hofladen: Krippehna einmal im Monat ab 15 Uhr

Veranstaltungstipp

8. Dezember Glühwei(h)-Nacht ab 16 Uhr

Hof Prautzsch 
Sylvia Praters
Am Dorfplatz 8

04838 Krippehna
T. 0 34 23 - 7 00 38 43
F. 0 34 23 - 60 25 05

mr-prautzsch@t-online.de

www.hof-prautzsch.de

Korrekturabzug ID 1831

Pantoffelhersteller Peter Weiß
Angebot Hast du Füße wie Eis, kauf‘ Pantoffel von Weiß!

�Pantoffel in verschiedenen Kollektionen
Wollfilzpantoffel und -hausschuhe, Einlegesohlen
Pantoffel mit Lederfußbett und Filzfußbettn

Verkauf Jessen, Gerbisbacher Straße 5 täglich Werksverkauf

Märkte: �Elbepark Hebelei, Pülswerda, Klosterbuch, Wasserschloss
Klaffenbach und sachsenweit Bauern- und Naturmärkte

Lieferung: Großabnehmer und Wiederverkäufer

Pantoffelhersteller
Peter Weiß 

Gerbisbacher Straße 5
06917 Jessen

Landkreis Wittenberg
T. 0 35 37 / 21 44 41
M. 01 71 - 4 01 16 84

pantoffelweiss@web.de

Landkreis Nordsachsen
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Hofladen Mahlis
Angebot

ständig:	 Wurst- und Fleischwaren aus hofeigener Fleischerei
Steaks und Roster, Molkereiprodukte, frische Eier, verschie-
dene Käsesorten, Gewürzgurken und Sauerkraut, Honig und
Marmelade, Säfte/Weine, Eierlikör, das Gute Eis direkt vom
Hof, Eisgebäck, 	Gutscheine für alle Produkte, Präsentkörbe

saisonal:	 Obst/Gemüse
Bestellung: Lamm, Wild und Geflügel von regionalen Bauern,

Partyservice (kaltes Büffet)

Verkauf

Hofladen: Mahlis Mai - September:
Do 14-18 Uhr, Fr 10-18 Uhr, Sa 10-18 Uhr, So 14-18 Uhr
Oktober - April: Do 14-18 Uhr, Fr 10-18 Uhr, Sa 9-12
Kugeleis-Verkauf Mai - September:
Do 14-18 Uhr, Fr 10-18 Uhr, Sa 10-18 Uhr, So 14-18 Uhr
Frischfleisch-Theke Mai - September: Do 14-18 Uhr, Fr 10-18
Uhr, Sa 10-12 Uhr, Oktober - April: Do 14-18 Uhr, Fr 10-18 Uhr,
Sa 9-12 Uhr

Märkte:	 Klosterbuch (März-Dez., 2. Sa im Monat)
Leisnig (1. und 3. Mi im Monat)

Veranstaltungstipp 6. September Hoffest

Hofladen Mahlis 
Familie Oehmichen

Gröppendorfer Straße 1
04779 Mahlis

M. 01 62 - 4 31 90 48
info@hofladen-mahlis.de

www.hofladen-mahlis.deKorrekturabzug ID 6896

Hofmolkerei Bennewitz
Angebot

Milch, Käse, Sauerrahmbutter, Quark ohne Zusatz von Kon-
servierungsstoffen, Farbstoffen und Geschmacksverstärkern

Verkauf

Hofmolkerei Bennewitz
Bennewitzer Dorfstraße 2, T. 0 34 21 - 71 72 42
Montag - Freitag 7.30 - 18.00 Uhr,	Samstag 7.30 - 11.00 Uhr

Märkte: Bauernmärkte (Klosterbuch, Pülswerda, Hebelei, Meißen)
Wochenmärkte (Leipzig, Dresden, Halle, Wittenberg)

Lieferung:	 Großabnehmer und Wiederverkäufer
Agrar- und Handels GmbH 

Mehderitzsch
Am Sportplatz 17

04861 Torgau OT Beckwitz
T. 0 34 21 - 71 72 42
F. 0 34 21 - 7 37 88 45
info@hofmolkerei-
bennewitz.de

www.hofmolkerei-
bennewitz.de

74 Landkreis Nordsachsen
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Korrekturabzug ID 5534

Obsthof Wöllmen
Angebot

ständig:	 Äpfel, Apfelchips,
Fruchtsäfte, Holundersaft, Obstweine
Gelees, Honig
Eier, Kartoffeln

saisonal: Erdbeeren, Pflaumen, Holunder, Quitten
über 200 Kürbissorten, Produkte vom Milchschaf

Bestellung: 	 Geflügel, Weihnachtsgeflügel, Kaninchen

Verkauf

ab Hof: Wöllmen Mo - Fr 8 - 18 Uhr, Sa 9 - 15 Uhr
von Hausschlachtenem vom Bauernhof	 Fr 9 - 15 Uhr

Märkte:	 Bad Düben (Dienstag), Taucha (Mittwoch)
Torgau (Dienstag, Freitag)
Eilenburg (Dienstag, Donnerstag)

Lieferung:	 Großabnehmer	

Veranstaltungstipp 

12./13. Sept.	 23. Hoffest

Dieter Dottermusch
Pehritzscher Straße 2

04838 Jesewitz
OT Wöllmen

T. 03 42 41 - 5 02 65
F. 03 42 41 - 5 29 99
obstbau-dottermusch

@t-online.de

www.obstbau-
dottermusch.de

Korrekturabzug ID 1814

Bauernladen am Kirschberg
Angebot

�Fleisch- und Wurstwaren, Geflügel und Fisch, Milch, Molkerei-
produkte, Eier, Honig, Backwaren, Obst, Gemüse, Kräuter, Kar-
toffeln, Säfte, Weine, Liköre, Spirituosen, Blumen und Pflanzen

Spezialität: Lammfleisch, Fleisch und Wurst vom Meißner Schwein

Verkauf Mo - Mi 8 - 14 Uhr, Do - Fr 8 - 18 Uhr, Sa 8 - 11 Uhr

Veranstaltungstipp

Hoffeste 1. Wochenende im Mai & 2. Wochenende im September

Heidehandel Dahlen GbR 
Bortewitzer Straße 2 b

04774 Dahlen
T. 03 43 61 - 5 15 89
heidehandel-dahlen
@t-online.de

75Landkreis Nordsachsen
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So schmeckt Sachsen

Landkreis Leipzig und Stadt Leipzig
Die Region ist noch immer stark im Wandel etabliert sich als Wirtschafts-
und Erholungsmetropole. Aus dem Braunkohlerevier ist das Leipziger 
Neuseenland entstanden und die Landschaft blüht auf.

Obstland
Die Ursprünge des Obstanbaus in Sachsen 
reichen bis ins Mittelalter zurück. In Kloster-
gärten wurden hier schon seit dem 12./13. 
Jahrhundert Obst-, Gemüse-, Gewürz- und 
Heilpflanzen kultiviert. Von dort aus fanden 
sie im Laufe der Zeit den Weg in die Gärten 
von Bauern und Städtern. Die mehr als 800 
Jahre alte Obstbautradition wird bis heute 
fortgeführt. Im „Obstland“ können Sie die 
umweltschonenden und naturnahen Anbau-
methoden der sächsischen Obstbauern auf 
den modernen und großflächigen Plantagen 
kennenlernen. 

ERDÄPFEL*****
Mit der Premiummarke „ERDÄPFEL-Kartoffeln 
aus Sachsen“ bietet die sächsische Kartof-
felwirtschaft Fünf-Sterne-Speisekartoffeln 
mit nachvollziehbarer Herkunft, gleichblei-
bend hoher Qualität und hervorragendem 
Geschmack. Die fruchtbaren Lößböden und 
das regionale Klima geben den sächsischen 
Kartoffeln ihren typischen, sehr kräftigen 
Geschmack. Die Kartoffeln werden als frische 
Speise kar toffeln oder gekühlte Kartoffelpro-
dukte im Lebensmitteleinzelhandel und in 
Hofläden direkt angeboten.
www.qualitaetskartoffeln.com

76 Landkreis Leipzig und Stadt Leipzig
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Falkenhain

WurzenMachern

Markranstädt

Kitzen

Pegau

Kohren-Sahlis

Frohburg

Borna Colditz

Grimma

Markkleeberg

4

3

5

Geithain

Auf den  
Geschmack kommen
Eine Region definiert sich nicht 
nur über ihre Geschichte –  
besonders auch die kulinarischen  
Besonderheiten prägen den  
unverwechselbaren individuellen  
Charme.
Hervorragende Restaurants, buntes
Markttreiben und lokale Spezialitäten adeln 
Grimma zur Genussstadt. Kein Wunder, denn 
die Stadt ist von Sachsens größtem Apfelgar-
ten, dem „Obstland“, umgeben. 
Möchten Sie wissen wie Grimma schmeckt? 
Dann nehmen Sie an einer kulinarischen Füh-
rung durch die Altstadt oder zur Geschichte 
des Grimmaer Brauhandwerks teil. 
Wer sich die regionalen Köstlichkeiten mit 
nach Hause nehmen möchte, sollte auf dem 
Grimmaer Frischemarkt vorbeischauen. Über 
40 Genussbotschafter schlagen von März bis 
November jeden dritten Sonnabend im Monat 
ihre Stände in und an der Klosterkirche auf. 
www.grimma.de
In den Urlaubsdörfern Höfgen und Kössern 
erleben Sie Traditionen, Brauchtum und 
Landkultur und genießen dabei typisch länd-
liche Idylle fernab der Großstadt.
www.sachsensdoerfer.de

1
2 6

Entde- 
ckungen  
im Bäuerlichen 
Museum Schmannewitz
Erleben Sie in diesem mittelbäuerlichen Drei-
seitenhof ländliche Geschichte hautnah. 3.000 
Exponate erzählen von früheren Arbeits- und 
Lebensbedingungen, von Handwerk und Imke-
rei. Wechselnde Sonderausstellungen präsen-
tieren Wissenswertes zu Omas Schulzeit oder 
zur Ortsgeschichte. Landwirtschaftlich Inter-
essierte sollten einen Blick in die Scheune 
werfen. Hier finden Sie Museumsstücke wie 
Arbeitsgeräte, Wagen und Dreschmaschinen. 
An ausgewählten Terminen finden besonde-
re Veranstaltungen wie z. B. das Schaubrot- 
backen und das Erntefest statt.
www.bauernmuseum-schmannewitz.de
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Landidylle in Höfgen 
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Feste, Märkte, Veranstaltungen Seite

23.4. – 3.5.  Lossatal, Karl-Marx-Straße 24, Kräuterhof Falkenhain 79 
 Pflanzenmarkt, www.kraeuterhof-falkenhain.de  
10.5.  Wurzen OT Dehnitz, Am Wachtelberg 18, Landgut Nemt GmbH,  81 
 23. Nemter Hoffest, www.landgut-nemt.de  
13./14.6.  Otterwisch, Wiesenstraße 6 c, Landwirtschaft und Direktvermarktung Christian Hahn 80 
 Hoffest, www.hofladen-hahn.de  
31.7. – 2.8. Trebsen, Schloss, Schloss- und Gartenfest, www.schloss-trebsen.com
14. – 29.11.  Lossatal, Karl-Marx-Straße 24, Kräuterhof Falkenhain 79 
 Adventmarkt, www.kraeuterhof-falkenhain.de  
6.12.  Otterwisch, Wiesenstraße 6 c, Landwirtschaft und Direktvermarktung Christian Hahn 80 
 Hofweihnacht, www.hofladen-hahn.de  

Hofläden, Läden  Seite

04808 Lossatal, Karl-Marx-Straße 24, Kräuterhof Falkenhain 79

04828 Altenbach, Hauptstraße 2 a, Wurzener Wildspezialitäten GmbH 80

04668 Otterwisch, Wiesenstraße 6 c, Landwirtschaft und Direktvermarktung Christian Hahn 80

04654 Frohburg OT Benndorf, Bubendorfer Straße, Landwirtschaftsbetrieb Tobias Karte 81

04643 Geithain OT Ossa, Ossa 63, Kohrener Land Imkerei 81

04808 Wurzen OT Dehnitz, Am Wachtelberg 18, Landgut Nemt GmbH 81

Milchtankstellen
04249 Leipzig, Raiffeisenstraße 51, Milchautomat Leipzig 

04539 Groitzsch, Kleinpießligk 10, Agrar GmbH Auligk 

Wochenmärkte
04668 Grimma, Klosterkirche, Frischemarkt, Jeden 3. Samstag von März bis November

04347 Leipzig, Bästleinstraße (bei der Kita), Fr 9 - 13 Uhr

04103 Leipzig, Bayrischer Platz, Mi, Fr 9 - 17 Uhr

04155 Leipzig, Gohlis-Arkaden (Lützowstraße/Georg-Schumann-Straße), Mi 9 - 16 Uhr

04157 Leipzig, Gohlis-Park (Landsberger Straße/Max-Liebermann-Straße), Di, Do 9 - 16 Uhr

04209 Leipzig, Grünau WK 2 (Grünauer Allee/Alte Salzstraße), Fr 9 - 12 Uhr

04209 Leipzig, Grünau WK 4 (Stuttgarter Allee/Alte Salzstraße), Di, Do 9 - 15 Uhr

04205 Leipzig, Grünau WK 7 (Miltitzer Allee/Jupiterstraße), Mi 9 - 12 Uhr

04109 Leipzig, Innenstadt (Marktplatz oder Augustusplatz), Di, Fr 9 - 17 Uhr

04288 Leipzig, Liebertwolkwitz (Marktplatz), Fr 8 - 13 Uhr

04177 Leipzig, Lindenauer Markt, Mi, Fr 9 - 16 Uhr

04279 Leipzig, Lößnig (Johannes-R.-Becher-Straße), Do 8 - 14 Uhr, Sa 8.30 - 12 Uhr

04109 Leipzig, Richard-Wagner-Platz, Sa 10 - 16 Uhr

04328 Leipzig, Paunsdorf, Do 9 - 14 Uhr

04315 Leipzig, Torgauer Platz, Do 9 - 14 Uhr

04158 Leipzig, Wiederitzsch (Hugo-Krone-Platz), Do 9 - 12 Uhr
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Korrekturabzug ID 621

Kräuterhof Falkenhain
Karl-Marx-Straße 24

04808 Lossatal
T./F. 03 42 62 - 4 49 49

post@kraeuterhof-
falkenhain.de

www.kraeuterhof-
falkenhain.de

Angebot

ständig:  Kräuterpflanzen, Marmelade, Kräuterhonig, Blütensirup, 
Bücher u. v. a.m.

Service: Kochkurse, Menüs, Gruppenveranstaltungen 
Ferienwohnung, Urlaub auf dem Kräuterhof (Dahlener Heide)           

Verkauf auf Märkten, nach Absprache, zu Veranstaltungsterminen

Veranstaltungstipps

23.4. – 3.5. Pflanzenmarkt 13-17 Uhr/14. – 29.11. Adventmarkt 11-17 Uhr

Kräuterhof Falkenhain

Obstgenuss mit allen Sinnen

G E P R Ü F T E  Q U A L I TÄT

OBSTHOF

URLAUBSAuf den Qualitätsgeprüften UrlaubsObsthöfen 
dreht sich alles um Apfel, Birne, Erdbeere 
und Co – in fester wie in flüssiger Form. Als 
Gast können Sie Saft selbst pressen, eine 
Wanderung durch die 
Obstwiesen machen 
und bei der Ernte 
selbst Hand anlegen. 
Die Obsthöfe laden 
zum Entspannen und 
Naturerleben in schö-
ner Umgebung ein.

Es werden mindestens 
drei der folgenden 
Leistungen angeboten:
–  Betriebsbesichtigung bzw. Hofführung
–  Wöchentlich eine eigene Aktivität mit 

ländlichem Charakter
–  Obst, Lebensmittel und andere Produkte 

aus eigener oder regionaler Erzeugung
–  Mithilfe auf dem Obsthof möglich

Weitere Informationen unter
www.landurlaub-sachsen.de

Zeichen setzen mit geprüfter Qualität | Zertifizierung beim Landurlaub in Sachsen e. V.

1

Zutaten für 4 Personen: 
4 kleine Filets vom Strauß 
(je 150g), 
2 EL Öl, Salz, 
200 ml Geflügelfond
80 g Porree
40 g frische Ingwerwurzel
1-2 EL Sojasauce
1 TL Weißweinessig

Rezepttipp:

Straußen-Tournedos mit Porree und Ingwer
Der Geschmack von Straußenfleisch ähnelt dem vom Rindfleisch. In der Zube-
reitung ist es nicht schwieriger als andere Fleischsorten. Wichtig ist nur, dass 
das Fleisch beim Braten erst nach der Zubereitung gesalzen wird. So trocknet 
es nicht aus.
Zubereitung: 
Den Porree sorgfältig putzen, waschen und in dünne, 5 bis 6 Zentimeter 
lange Streifen schneiden. Den Ingwer schälen und ebenfalls in sehr schmale 
Streifen schneiden. Beides in kochendem Salzwasser für 15 bis 20 Sekunden 
blanchieren. Danach in Eiswasser abschrecken und alles abtropfen lassen.
Die Tournedos mit Küchengarn rund binden, denn so garen sie gleichmä-
ßiger. Dann in einer Pfanne bei mittlerer Hitze im Öl von beiden Seiten 3 
bis 4 Minuten braten. Das Fleisch aus der Pfanne nehmen, das Küchengarn 
entfernen und die Tournedos warm stellen.
In der Zwischenzeit den Geflügelfond auf die Hälfte einreduzieren lassen. 
Fond, Sojasauce und Essig in die Pfanne geben, salzen und aufkochen. Die 
Gemüsestreifen kurz darin erwärmen. Das Gemüse auf Teller geben, die 
Tournedos daraufsetzen und mit der restlichen Sauce überzeihen.

Foto: BUR, Dirk Rückschloß
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Korrekturabzug ID 6894

Angebot

Wildfleisch – frisch und tiefgefroren
Frischwildteile – je nach Saison
Wildspezialitäten, z. B. Rouladen, Schinken
div. Wurstwaren und Wildkonserven
Wildschwein am Spieß, Partyservice	

Verkauf

Abholmarkt:	 Altenbach, Service-Bund Rauchhaupt GmbH
Montag - Freitag 8.00 - 18.00 Uhr, Samstag 8.00 - 12.00 Uhr

Fahrverkauf:	 vom 01.09. bis 31.03.
Mittwoch gerade Woche Dresden/Münchner Platz
Freitag Leipzig/Altes Rathaus

Lieferung:	 Großabnehmer und Wiederverkäufer

Wurzener Wild-
spezialitäten GmbH 
Hauptstraße 2 a
04828 Altenbach

T. 0 34 25 - 8 95 50
F. 0 34 25 - 89 55 22

www.wurzener-
wildspezialitaeten.de

Onlineshop:
www.wurzener-wild.de

Wurzener Wildspezialitäten GmbH
2

Korrekturabzug ID 3367

Angebot

ständig:	 Fleisch- und Wurstwaren vom Kalb, Rind, Schwein, Schaf

Partyservice:	 Spanferkel, Grillschwein, Schlachteplatten, verschiedene
Fleischpfannen, Salate, belegte Brötchen, Kanapees – das
Buffet nach Ihren Wünschen
Partyraumvermietung

Verkauf

Hofladen:	 Otterwisch   Di - Fr 8 - 18 Uhr, Sa 8 - 11 Uhr

Filiale:	 Grimma, Vorwerkstr. 1	 Mo - Fr 8 - 18 Uhr, Sa 8 - 11 Uhr

Fahrverkauf:	 Grimma-West, Vorwerkstr. 29 Di 9 - 12 Uhr
Großbardau, Großbothen,		 Fr ab 7 Uhr
Grimma-Süd, Grimma-West,
Schönbach

Märkte:	 Bad Lausick, Naunhof 	 	 Mittwoch
Colditz, Pösna Park 	 	 	 Donnerstag
Kitzscher 	 	 	 Freitag

Veranstaltungstipp

13./14. Juni	 Hoffest
6. Dezember 	 Hofweihnacht (2. Advent)

Landwirtschaftsbetrieb 
& Direktvermarktung 

Christian Hahn
Wiesenstraße 6 c
04668 Otterwisch

T. 03 43 45 - 2 27 51
F. 03 43 45 - 9 12 81

info@hofladen-hahn.de

www.hofladen-hahn.de

Landwirtschaft und Direktvermarktung Christian Hahn
3
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Korrekturabzug ID 6895

Angebot

handwerklich hergestellte Molkereiwaren
aus gentechnikfreier Milch

Hofladen mit einem breiten Sortiment an regional
und ökologisch hergestellten Produkten

Verkauf hofeigener Kartoffeln und Zwiebeln

individuell gestaltete Präsentkörbe für jeden Anlass

Hof-Café

Verkauf

Hofladen:	 Wurzen OT Dehnitz
Mittwoch 	 10 – 18 Uhr 	 Donnerstag 	10 – 18 Uhr
Freitag 	 10 – 18 Uhr 	 Samstag 	 7 – 14 Uhr
zusätzlich von April – September 	 Sonntag 	14 – 18 Uhr

Märkte:	 Frischemarkt Grimma jeden 3. Sonnabend im Monat
Belieferung:	 Cafés, Hotels, Großhandel und Wiederverkäufer

Online-Shop: www.landgut-nemt.de

Veranstaltungstipp

10. Mai	 23. Nemter Hoffest

Am Wachtelberg 18
04808 Wurzen OT Dehnitz
T. 034 25 - 85 18 18
F. 034 25 - 85 18 29
info@landgut-nemt.de

www.landgut-nemt.de

Landgut Nemt GmbH

Korrekturabzug ID 5519

Kohrener Land Imkerei
Ossa 63 

04643 Geithain OT Ossa
M. 01 63 - 8 98 82 61
nadine.harzendorf85

@gmail.com

www.kohrener-land-
imkerei.de

Angebot

  verschiedene Honige

Met, Honigbonbon

Seifen aus eigenem Honig, 
Bienen-Kosmetik u.v.m.

Verkauf Hofladen in Ossa

 verschiedene Märkte in der Region

Kohrener Land Imkerei

Korrekturabzug ID 1585

Landwirtschaftsbetrieb 
Tobias Karte

An der Gärtnerei 2 
04654 Frohburg

M. 01 63 - 4 08 44 78
info@maisterlabyrinth.de

www.maisterlabyrinth.de

Angebot von Ende Mai bis Ende September

Selbsternte:  Erdbeeren, Heidelbeeren, Blumen

Erlebnis:   Das Maisterlabyrinth©

Verkauf

Frohburg OT Benndorf, 
Bubendorfer Straße
von Ende Mai bis Ende September 

Landwirtschaftsbetrieb Tobias Karte

6
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Lust aufLust auf…
…Rogg ’n’ Rollen?Rogg ’n’ Rollen?

Lehrling gesucht
Entscheide Dich für eine Ausbildung mit Zukunft

Die Grünen Berufe der sächsischen Land- und Ernährungswirtschaft bieten eine 
Vielzahl von interessanten Berufsfeldern mit besten Zukunftsperspektiven. 
Ob Feld oder Stall, Molkerei oder Verarbeitungsindustrie – die sächsische   
Land- und Ernährungswirtschaft ist voller Leben und Entwicklungschancen!
www.smul.sachsen.de/bildung
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Sächsische Land- und Ernährungswirtschaft

Grüne Berufe

Fachkraft Agrarservice
Fachkraft Agrarservice ist ein neuer, attraktiver und anspruchsvoller Beruf. Ausgebildete Fach-
kräfte werden als Mitarbeiter in größeren landwirtschaftlichen Betrieben und in Lohnunterneh-
men benötigt. Zu den Aufgaben gehören Bodenbearbeitung und -bestellung, Pflanzenschutz 
und Düngung, Ernte, Lagerung und Konservierung sowie die Landschaftspflege. Die Fachkraft 
Agrarservice kennt sich mit modernster landwirtschaftlicher Technik aus. Das Warten, Pflegen 
und Instandhalten der Agrartechnik ist wesentlicher Bestandteil des Berufs. Die Fachkraft 
Agrarservice bietet landwirtschaftliche Dienstleistungen an. Dabei gewinnen Tätigkeiten im 
Umwelt- und Naturschutz an Bedeutung. Abwechslung erhält der Beruf durch die jahreszeitlich 
bedingten unterschiedlichen Arbeitsaufgaben.

Fischwirt/in 
Fischwirte arbeiten an den vielen Seen, Flüssen und Teichen in ganz Deutschland. Der Beruf 
Fischwirt ist ein Beruf mit langer Tradition. Er erfordert ein sehr selbstständiges Arbeiten in der 
Natur – bei jedem Wetter und häufig mit unregelmäßiger Arbeitszeit. Zu den Tätigkeiten des 
Fischwirts gehören der Fang von Fischen, der Bau und die Pflege der Fanggeräte, die Aufzucht 
von Fischen in Teichen oder technischen Aquakulturanlagen sowie das Be- und Verarbeiten der 
Betriebserzeugnisse.

Forstwirt/in
Die Tätigkeit des Forstwirts/der Forstwirtin ist abwechslungsreich und verlangt sowohl geistige 
Beweglichkeit als auch biologische, forst-, betriebswirtschaftliche und technische Kenntnisse. 
Die Arbeit in der Natur und die trotz zunehmender Mechanisierung vorhandene schwere kör-
perliche Arbeit erfordern eine stabile Gesundheit. Der Forstwirt bzw. die Forstwirtin erfüllt mit 
forstlichen Arbeiten eine wichtige ökologische Funktion und sichert außerdem, dass der Wald 
als Erholungsraum dem Menschen erhalten bleibt.
Die Arbeit des Forstwirts bzw. der Forstwirtin erstreckt sich auf große Territorien und setzt da-
mit ein selbstständiges und verantwortungsbewusstes Handeln voraus. Tätigkeiten in kleinen 
Gruppen erfordern außerdem Flexibilität und Bereitschaft zur Zusammenarbeit.

Gärtner /in
Gärtner erzeugen Topfpflanzen und Schnittblumen, Stauden und Baumschulerzeugnisse, hoch-
wertiges Obst und Gemüse. Sie gestalten auch Gärten, Parkanlagen oder Friedhöfe. Kaum ein 
anderer Beruf bietet eine solche Vielfalt und Abwechslung wie dieser.
Auch im Gartenbau gewinnt der Umwelt- und Naturschutz zunehmend an Bedeutung. Für die 
erfolgreiche Bewirtschaftung eines gartenbaulichen Betriebs ist heute eine umfassende und 
vielseitige Ausbildung notwendig. Der Gärtner muss in der Lage sein, sich neuen Marktanfor-
derungen anzupassen und schnell unternehmerische Schlussfolgerungen zu ziehen. Die Tätig-
keiten des Gärtners orientieren sich an den natürlichen Vegetationsabläufen der Pflanzen und 
können daher abhängig von der Jahreszeit stark wechseln. Gärtner müssen Freude am Beraten 
von Kunden und am Verkaufen haben. Je nach Interesse und Neigung kann im Gartenbau zwi-
schen sieben unterschiedlichen Fachrichtungen gewählt werden.
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Hauswirtschafter/in
Für offene und vielseitig interessierte Jugendliche, die gern mit Menschen umgehen, ist der 
Beruf Hauswirtschafter/in genau das Richtige. Er bietet abwechslungsreiche und interessante 
Beschäftigungen in Einrichtungen für Kinder, Jugendliche und Senioren, in Kliniken, Tagungs-
stätten oder Gastronomiebetrieben sowie in Familienhaushalten und Haushalten hilfsbedürf-
tiger Menschen. Betreuungs- und Serviceaufgaben gehören ebenso zum Aufgabenfeld wie die 
Zubereitung von Speisen oder die Unterstützung alter Menschen im Alltag. Offenheit, Bereit-
schaft zur Teamarbeit, Kreativität und eigenverantwortliches Handeln sind wichtige Vorausset-
zungen für diesen Beruf.

Landwirt/in 
Kein anderer Beruf bietet eine solche Vielfalt und Abwechslung wie der des Landwirts. Landwirte 
versorgen die Bevölkerung mit gesunden, qualitativ hochwertigen Lebensmitteln pflanzlicher 
und tierischer Herkunft. Darüber hinaus bieten sie Dienstleistungen im Naturschutz und der 
Landschaftspflege an. Immer mehr Betriebe erschließen neben der klassischen Bodenbearbei-
tung andere Bereiche wie die Erzeugung regenerativer Energie oder nachwachsender Rohstoffe. 
Landwirte kennen die ökologischen Zusammenhänge in der Natur und verfügen über die not-
wendigen Fähigkeiten zur Führung eines Betriebs. Der jahreszeitlich bedingte unterschiedliche 
Verlauf der Arbeit macht die Tätigkeit des Landwirts interessant und abwechslungsreich. Stän-
dig neue technische und wirtschaftliche Herausforderungen sorgen für ein anspruchsvolles und 
verantwortungsvolles Berufsfeld.

Milchwirtschaftliche Laborant/in
Molkereien sind hochtechnisierte Lebensmittelbetriebe, die aus Rohmilch eine breite Palette 
an Milcherzeugnissen in vielfältigen Geschmacksvariationen und Verpackungsarten herstellen. 
Der/Die milchwirtschaftliche Laborant/in überwacht mit Hilfe chemischer, physikalischer und 
mikrobiologischer Untersuchungsverfahren an modernsten Analysegeräten den gesamten Ver-
edlungsprozess beginnend beim Eingang der Rohmilch über die einzelnen Verarbeitungsstufen 
bis zu den fertigen Milcherzeugnissen.
Er/Sie wertet die ermittelten Untersuchungsergebnisse aus und hält ständigen Kontakt zu den 
Molkereifachleuten. Diese steuernden und kontrollierenden Maßnahmen sind Bestandteil des 
Gesamtsystems Qualitätsmanagement des Unternehmens. Sie haben eine hohe Erzeugnisquali-
tät und die Einhaltung gesetzlicher Richtlinien zum Ziel.

Milchtechnologe/in
Milch als eines der wichtigsten Grundnahrungsmittel wird in hochtechnisierten Molkereiunter-
nehmen zu einer breiten Palette an Erzeugnissen in vielfältigen Geschmacksvariationen und 
Verpackungsarten verarbeitet. Dazu sind gut ausgebildete Fachleute erforderlich. Der/Die Milch-
technologe/-technologin bedient die modernen Produktions- und Abfüllanlagen und überwacht 
Produktionsprozesse.
Er/Sie führt produktbegleitende Kontrollen und Hygienemaßnahmen durch. Durch die stark 
vorangeschrittene Technisierung und Automatisierung ist der körperliche Einsatz stark zurück-
gedrängt zugunsten von PC-gesteuerten Bedienungsprozessen. Die Milchwirtschaft bietet sehr 
gute Arbeitsplatzaussichten, vielseitige berufliche Möglichkeiten und auch gute Fortbildungs- 
und damit Aufstiegschancen.

84 Landkreis Leipzig und Stadt Leipzig
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Pferdewirt/in
Dieser Beruf ist für viele Pferdefreunde ein Traumberuf, der hohes berufliches Engagement und 
Einfühlungsvermögen fordert. Naturverbundenheit, Ausdauer und gute schulische Leistungen 
sind Grundvoraussetzungen zum Erlernen des Berufs. Das Züchten edler Pferde in vielen Rassen 
und der sich erweiternde Tourismus haben auch in Sachsen den Beruf des Pferdewirts neue 
Impulse verliehen.

Pflanzentechnologe/in 
Pflanzen sind unsere Lebensgrundlage und sichern die Existenz von Mensch und Tier. Der Beruf 
Pflanzentechnologe/in ist ein neuer und attraktiver Ausbildungsberuf und ersetzt die in ihren 
Inhalten veraltete Ausbildung zum „Landwirtschaftlich-technischen/r Laboranten/in. Der neue 
Beruf bildet Jugendliche zielgerichtet auf Versuchsfeldern, im Gewächshaus, im Labor, in Zucht-
gärten, dem Pflanzenschutzversuchswesen oder in der Saatgutaufbereitung aus. Die Tätigkeiten 
sind vielfältig und abwechslungsreich. Zu den Aufgaben gehört es Pflanzen wachsen zu lassen, 
sie zu versorgen und zu untersuchen.

Revierjäger/in
Der Ursprung des Jägers liegt in der frühen Geschichte der Menschheit. Der Jäger ist somit 
einer der ältesten Berufe überhaupt. Berufsjäger sind in der Lage, die Lebensräume des Wilds 
beispielgebend zu bewirtschaften. Arbeitsmöglichkeiten für Berufsjäger ergeben sich in großen 
Pacht- und Eigenjagdrevieren, in Lehr- und Versuchsrevieren z. B. bei Landesjagdverbänden und 
Hegegemeinschaften, in Schutzgebieten und bei Behörden sowie anderen Verbänden.
Die Bewirtschaftung eines Jagdreviers durch den Berufsjäger kann bei allen Belangen der 
Land- und Forstwirtschaft den Jagdwert nachhaltig erhalten, zurückgewinnen und erhöhen. 
Der Berufsjäger schafft Voraussetzungen für einen naturnahen Wald- und Landbau und für ein 
Jagdrevier mit biologisch nachhaltigem Wildbestand bei Hoch- und Niederwild.

Tierwirt/in
Die zunehmende Spezialisierung der landwirtschaftlichen Betriebe, vor allem in der tierischen 
Produktion, erfordert hochqualifizierte Fachkräfte. Dem trägt die Ausbildung zum Tierwirt mit 
ihren fünf Fachrichtungen Rinder-, Schweine- und Geflügelhaltung sowie Schäferei und Imke-
rei Rechnung. Tierwirte züchten, halten, füttern und pflegen landwirtschaftliche Nutztiere in 
Tierhaltungsbetrieben. Der/Die Tierwirt/in kennt sich auch mit dem Gewinnen und richtigen 
Lagern tierischer Produkte wie Fleisch, Milch, Wolle oder Honig aus und weiß, wie man diese für 
die Vermarktung vorbereitet. Da die Ansprüche der Verbraucher an die Qualität und Herstellung 
tierischer Erzeugnisse ständig steigen, kommt der umwelt- und tierartgerechten Haltung und 
der Beachtung des Verbraucherschutzes bei der Vermarktung eine besondere Bedeutung zu.

Winzer/in
Die sächsischen Qualitätsweine werden über die Landesgrenzen hinaus geschätzt. Sie gelten 
als Rarität und Spezialität. Seit mehr als 800 Jahren werden im Elbtal Reben kultiviert. Der 
sachkundige Anbau der Reben und ihre Pflege sowie nicht zuletzt die ausgewogene Verarbei-
tung sind zum Markenzeichen sächsischer Winzer/innen geworden. Das Wirken des/der Win-
zers/Winzerin ist sehr abwechslungsreich – von der Arbeit auf den Rebflächen über die Tätigkeit 
im Weinkeller bis zur Vermarktung und Kundenbetreuung. Winzer/in ist ein grüner Beruf, der 
überdurchschnittlichen Einsatz und Exaktheit erfordert.
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So schmeckt Sachsen im

Landkreis Mittelsachsen
Abwechslungsreich vom Nordsächsischen Flachland quer durch die Mitte Sachsens 
bis hin zum Kamm des Osterzgebirges – Mulde und Zschopau prägen mit ihren 
eindrucksvollen Tälern die Landschaft.

Burgen, Schlösser & Gärten
Typisch für diese Region ist die über-
durchschnittliche Dichte an imposanten 
Burgen, prunkvollen Schlössern, alten 
Klöstern, prächtigen Herrensitzen und 
weitläufigen Parks. Eingebettet in eine 
abwechslungsreiche Natur- und Fluss- 
landschaft sind diese oft Gastgeber liebe-
voll gestalteter Veranstaltungen, Feste oder 
mittelalterlicher Märkte. Hier feiert man in 
historischen Trachten das traditionelle Hand-
werk und die traditionelle Küche mit Direkt-
vermarktern und Spitzenköchen.
www.schloesserland-sachsen.de

Heimatgenuss Erzgebirge
Regionale Erzeuger und Akteure aus Tou-
rismus und Gastronomie bieten rund ums 
Jahr köstlichen Genuss auf Speisekarten, bei 
Veranstaltungen und bei kulinarischen Tou-
ren. So laden sie u. a. mit Wintergemüse und 
Bierküche im Winter, Lamm und Kräutern im 
Frühjahr, Beeren im Sommer, Wild und Kar-
toffeln im Herbst sowie Geflügel und Gebäck 
zur Weihnachtszeit zum Genießen ein. Aus 
einfachen Zutaten hochwertig zubereitet – 
einfach lecker. Hier weiß man aus Erfahrung, 
wie man mit saisonalen Produkten Köstlichkei-
ten zaubert.        www.erzgebirge-tourismus.de

86 Landkreis Mittelsachsen
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regional. einfach phänomenal.
Regionale Produkte liegen voll im Trend. 
Über ihre Zubereitung fachsimpeln Erzeuger 
wie Verbraucher gern. In der Broschüre des 
Landkreises Mittelsachsen „regional. einfach 
phänomenal.“ werden Produzenten, Direkt-
vermarkter und Gastronomen sowie deren 
Rezepte vorgestellt und der Verbraucher 
erfährt auch, wo er ohne lange Transport-
wege direkt beim Erzeuger einkaufen kann. 
www.wirtschaft-in-mittelsachsen.de

Neuhausen

Freiberg

87Landkreis Mittelsachsen

Sayda

Augustusburg

Niederwiesa

Flöha

Rechenberg-
Bienenmühle

Brand-Erbisdorf

FrankenbergPenig

Wechselburg

Rochlitz
Waldheim

Hainichen

Mittweida

Döbeln

Oederan
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4
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Leisnig

 9

10

11
14

16

12

13

15

Chemnitz

Leisnig
Pfingsten auf Burg Mildenstein
Traditionell hält zu Pfingsten auf Burg Mil-
denstein authentischer Burgalltag Einzug.
Dazu sind neugierige Entdecker und echte 
Genießer eingeladen. Die historischen 
Gemäuer von der Turmspitze bis zum Folter-
keller werden bei Führungen mit Frieder Berg 
am Sonntag erkundet.
Am Montag kann man dann zu jeder vollen 
Stunde den Mildensteiner Klängen durch 
Schattenfee Katja Neumann lauschen. Zusätz-
lich finden Pfingstmontag gegen 11 Uhr und 
14 Uhr öffentliche Führungen statt.
An beiden Tagen sorgt die „Alte Bäckerei 
Polditz“ mit ihren Köstlichkeiten für das 
leibliche Wohl. 
www.burg-mildenstein.de

5

Stollen verband
Erzge birge e.V.
Der Stollen verband 
Erzge birge verfolgt das
Ziel mit der Marke „Erzge-
 bir gi scher Weihnachtss tollen“
regional und überre gional Aufmerk sam-
keit für das tradi tio nelle Weihnachts gebäck
zu erreichen. Dieses Siegel ist eine einge-
tragene Schutz marke. Voraus set zung ist die 
ausschließ liche Produktion im Erzge birge und 
dessen tradi tio nelle Fertigung. Das Bäcker- 
und Kondi to ren handwerk will damit nachhal-
tige Synergien nutzen.
Der Weihnachtsstollen hat zudem die Aufga-
be, Familienrezepte zu bewahren und beson-
dere Verarbeitungstechniken zu erhalten.
Leckere „Original erzgebirgische Weihnachts-
stollen“ kann man in Ladengeschäften der 
Mitglieder und Online erwerben.
www.originalstollen.de
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Feste, Märkte, Veranstaltungen Seite

4.4. Rochlitz, Marktplatz, 9-14 Uhr 
  Rochlitzer Regionalmarkt: Lenz & Partner, www.facebook.com/regionalmarktrochlitz
12.4. Lunzenau, Schlossstraße 1, Schloss Rochsburg 90 
 Familientag am Ostersonntag, www.schloss-rochsburg.de 
25./26.4. Großschirma, Münzbachtal 126, Baumschule Freiberg 94 
 Tag der offenen Gärtnerei, www.baumschule-freiberg.de 
2.5. Rochlitz, Marktplatz, 9-14 Uhr 
  Rochlitzer Regionalmarkt: Echt tuffig, www.facebook.com/regionalmarktrochlitz
9.5. Lichtenau, Garnsdorfer Hauptstraße 42, LANDSPROSSE Sonja Schulze  97 
 Tag der offenen Tür, www.landsprosse.de 
9.5. Rechenberg-Bienenmühle OT Clausnitz, Hauptstr. 13, Agrargenossenschaft „Bergland“ 96 
 Frühlingsmarkt, www.agrar-bergland-clausnitz.de 
16.5. Striegistal OT Pappendorf, Mühlstraße 16, Straußenhof Striegistal  97 
 Hoffest, www.straussenhof-striegistal.de 
1.6. Großweitzschen OT Gadewitz, Nr. 10, Gut Gadewitz, Hoffest 93 
6.6. Rochlitz, Marktplatz, 9-14 Uhr 
  Rochlitzer Regionalmarkt: FlowerBauer, www.facebook.com/regionalmarktrochlitz
7.6. Mulda OT Zethau, Zethau 18, Ziegenprodukte Wokurka, Hoffest 92 
13.6. Claußnitz OT Markersdorf, Untere Dorfstraße 23, Meersteiners Straußenhof 92 
 Hoffest, www.meersteiners-straussenhof.de 
4.7. Rochlitz, Marktplatz, 9-14 Uhr 
  Rochlitzer Regionalmarkt: Heiß & Sächsie, www.facebook.com/regionalmarktrochlitz
10. – 12.7. Großschirma, Münzbachtal 126, Baumschule Freiberg 94 
 Rosenschau, www.baumschule-freiberg.de 
1.8. Rochlitz, Marktplatz, 9-14 Uhr 
  Rochlitzer Regionalmarkt: Draußen nur Kännchen  

www.facebook.com/regionalmarktrochlitz
1./2.8. Lunzenau, Schlossstraße 1, Schloss Rochsburg 90 
 EuroBean Chocolate Festival, www.schloss-rochsburg.de 
5.9. Rochlitz, Marktplatz, 9-14 Uhr, Rochlitzer Regionalmmarkt: Ernte gut – alles gut 
 www.facebook.com/regionalmarktrochlitz
11./12.9. Großschirma, Münzbachtal 126, Baumschule Freiberg 94 
 Tag der offenen Baumschule, www.baumschule-freiberg.de 
26.9. Oederan, Am Memmendorfer Park 1, Agrargenossenschaft Memmendorf e.G. 92 
 Kartoffelfest, www.agrar-memmendorf.de
3.10. Rochlitz, Marktplatz, 9-14 Uhr 
  Rochlitzer Regionalmarkt: Tischlein deck dich, www.facebook.com/regionalmarktrochlitz
3./4.10. Lunzenau, Schlossstraße 1, Schloss Rochsburg 90 
 „Camapana“ – Klangfestival, www.schloss-rochsburg.de 
5.10. Leisnig, Georg-Rümpler-Weg 1, Leisniger Obstgarten GmbH, 15. Apfeltag 97
10.10. Rechenberg-Bienenmühle OT Clausnitz, Hauptstr. 13, Agrargenossenschaft „Bergland“ 96 
 Herbstmarkt, www.agrar-bergland-clausnitz.de 
12. – 17.10. Großschirma, Münzbachtal 126, Baumschule Freiberg 94 
 Obst-Genießer-Woche, www.baumschule-freiberg.de 
19./20.12. Lunzenau, Schlossstraße 1, Schloss Rochsburg 90 
 Romantischer Adventsmarkt, www.schloss-rochsburg.de 
20.12. Striegistal OT Pappendorf, Mühlstraße 16, Straußenhof Striegistal  97 
 Weihnachtsmarkt, www.straussenhof-striegistal.de
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Hofläden, Läden  Seite

09236 Claußnitz OT Markersdorf, Untere Dorfstraße 23, Meersteiners Straußenhof 92
09619 Mulda OT Zethau, Zethau 18, Ziegenprodukte Wokurka 92
09569 Oederan, Am Memmendorfer Park 1, Agrargenossenschaft Memmendorf e.G. 92
09648 Mittweida OT Frankenau, Obere Dorfstraße 1, Salamihof Mittweida 93
04720 Großweitzschen OT Gadewitz, Gadewitz Nr. 10, Ölmühle & Hofladen Gut Gadewitz 93
09603 Großschirma, Münzbachtal 126, Baumschule Freiberg 94
04746 Hartha, Nauhain 1, Landwirtschaftsbetrieb Alexander Zschaage 94
04703 Leisnig, Kleinpelsen 10, Landwirtschaftsbetrieb Ralf Gey 95
04736 Waldheim, Landsberger Straße 60, Waldheimer Gewürze 95
04703 Leisnig, Clennen Nr. 6 a, Landwirt Eckhard Voigt 95
09217 Burgstädt, Göppersdorfer Straße 2 a, Gemüsebetrieb Landgarten GbR Graunitz 96
09623 Rechenberg-Bienenmühle OT Clausnitz, Hauptstr. 13, Agrargenossenschaft „Bergland“ 96
09306 Seelitz OT Zschaagwitz, Geringswalder Straße 7, Geflügelhof Hinkelmann 96
09244 Lichtenau, Garnsdorfer Hauptstraße 42, LANDSPROSSE Sonja Schulze  97
09661 Striegistal OT Pappendorf, Mühlstraße 16, Straußenhof Striegistal  97
04703 Leisnig, Georg-Rümpler-Weg 1, Leisniger Obstgarten GmbH 97

Milchtankstellen
04741 Roßwein, Haßlau 16 a, Gbr Haßlau Gröbner 
04746 Hartha, Nauhain 1, Landwirtschaftsbetrieb Alexander Zschaage 93

Lebensmittel richtig lagern:

Brot und Backwaren
Brot sollte vor dem Austrocknen geschützt werden – zum Beispiel in einem 
Brotkasten oder Tontopf mit Deckel. Bewahren Sie knusprige Backwaren zum 
baldigen Verzehr luftig auf – beispielsweise in der Bäckertüte. Doch nicht nur 
durch Austrocknen verdirbt Brot. Wenn die Umgebung zu feucht ist und die 
Luft nicht zirkulieren kann, steigt die Gefahr, dass sich Wasser ansammelt 
und Schimmel bildet. Schnittbrot bietet Schimmel mehr Angriffsfläche. Brot kauft man daher am besten in 
einem Stück. Im Brotkasten herumliegende Krümel sollten regelmäßig entfernt und der Kasten mit Essig-
wasser ausgewaschen werden, um Schimmelbildung vorzubeugen. Bei feuchtwarmem Wetter kann Brot auch 
im Kühlschrank gelagert werden. Gerade Weißbrot ist dann besser vor Schimmel geschützt. Roggenhaltige 
Backwaren werden bei zu kühlen Temperaturen hingegen schnell altbacken. Zum Glück lassen sich Brot und 
Brötchen ganz problemlos einfrieren und später wieder aufbacken.

Milchprodukte
Milcherzeugnisse wie Käse, Butter, Joghurt und Milch gehören in den Kühl-
schrank. Gut verschlossen und am besten originalverpackt fühlen sie sich dort 
im mittleren Bereich am wohlsten.
Käse mag es luftig und feucht, jedoch nicht zu kalt. Damit sich Gerüche nicht 
vermischen und Edelschimmel nicht auf Hartkäse übergreift, wird jeder Käse separat, zum Beispiel in But-
terbrotpapier verpackt. Auch Parmesan ist in ein Stück Papier oder ein Leinentuch gewickelt länger haltbar. 
Ein wenig weißlicher Schimmel ist kein Grund zum Wegwerfen. Schneiden Sie die befallene Stelle großzügig 
weg, der Rest ist unbedenklich genießbar. Käse am Stück kann man bis zu drei Wochen im Kühlschrank auf-
bewahren. Damit er saftig und lecker bleibt, tränken Sie ein sauberes Geschirrtuch in Salzwasser, wringen es 
gut aus und schlagen den Käse darin ein. Dieser Vorgang sollte alle zwei Tage wiederholt werden. 
Käsescheiben oder Frischkäse sind nach Ablauf einer Woche nicht mehr frisch. Sie trocknen bei geöffneter 
Verpackung schnell aus und verlieren ihr Aroma.
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Korrekturabzug ID 5733

Ziegenprodukte Wokurka
Angebot vom 15. März bis 15. Oktober

  Ziegenkäse, Ziegenwurst, Ziegenmilchschokolade, Ziegen-
milcheis, Ziegenbutter, Zickelfleisch, Lämmer lebend

Verkauf

ab Hof: Zethau Mo und Fr von 14 - 17 Uhr oder nach Vereinbarung
Märkte: Natur- und Bauernmärkte in der Region

Veranstaltungstipp

7. Juni 10. Hoffest 10 - 17 Uhr

Ziegenprodukte Wokurka
Zethau 18 · 09619 Mulda

T./F. 03 73 20 - 95 51
wokurkag.zethau@gmail.com

Korrekturabzug ID 6901

Meersteiners Straußenhof
Untere Dorfstraße 23

09236 Claußnitz 
OT Markersdorf

T. 03 72 02 - 33 37
post@meersteiners-

straussenhof.de

www.meersteiners-
straussenhof.de

Angebot

ständig: Straußenfleisch, -wurst, Nudeln, Leereier, Deko-
Eier, Eier-Lampen, Staubwedel, Schmuck, Leder

saisonal: Speise-Eier (auf Bestellung März/April – August)
Spezialität:   Eierlikör

Verkauf Hofladen: Mo - Fr 16 - 18 Uhr, Sa 10 - 14 Uhr

Veranstaltungstipp 13. Juni Hoffest

Meersteiners Straußenhof

92 Landkreis Mittelsachsen
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Agrargenossenschaft Memmendorf e.G.
Am Memmendorfer Park 1, 09569 Oederan | Tel.: 037292 / 510 0

www.agrar-memmendorf.de
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Ölmühle & Hofladen Gut Gadewitz
Naturbelassene Kaltgepresste Speiseöle

aus Raps, Sonnenblumen, Öllein, Mohn, Leindotter und Hanf

Sehr umfangreiches Angebot an Bioprodukten

Hochwertige Erzeugnisse  der heimischen Landwirtschaft  
handwerklich gefertigt in hofeigenen Bäckereien, Fleischereien,  

Molkereien, Brennereien, Mühlen und Manufakturen

Gesundes von Obstbauern, Gärtnern, Winzern und Imkern

Schönes und Praktisches vom Kunsthandwerker
aus Ton, Leinen, Wolle, Holz, Emaille, Wachs

Literatur, Gutscheine, Geschenkkörbe und vieles mehr.

Spielecke im Laden und Platz im Hof zum Toben und Ruhen

Öffnungszeiten: 
Mittwoch bis Freitag 

10.00—19.00 Uhr, 
Samstag 

9.00—13.00 Uhr

Gut Gadewitz 
04720 Großweitzschen  

Ortsteil Gadewitz Nr. 10 

gut-gadewitz.de
Hoffest am 01.06.

7

Korrekturabzug ID 6906

Angebot

ständig:	 Salamispezialitäten, Wild, Rind, Schweinefleisch
Aus dem Holzbackofen: Roggenbrotspezialitäten, Brötchen,
Vollkornbrot, Kuchen, Mittweidaer Handbrot, Holzwürmer
im Schlafrock

saisonal:	 Forelle frisch und geräuchert
Stollen, Brezeln, Weihnachtsgeflügel, Karpfen frisch und
geräuchert, Hausschlachtprodukte (Oktober - April)

Bestellung:	 Spanferkel und Schinken im Brotteig
Schlachtfeste für Firmen und Familien

Spezialität:	 Schwein, Truthahn und Ochse am Spieß

Verkauf

Hofladen:	 Mittweida Di - Do 9 - 17 Uhr

Märkte: Bauern- und Naturmärkte
Informationen unter www.salamihof-mittweida.de

Lieferung:	 Großabnehmer und Wiederverkäufer

Veranstaltungstipp

25. Oktober	 Hoffest mit Bauernmarkt

Salamihof Mittweida

Obere Dorfstraße 1
09648 Mittweida
OT Frankenau

T. 0 37 27 - 99 80 24
F. 0 37 27 - 99 80 25
M. 01 76 - 22 06 43 39

www.salamihof-
mittweida.de

6
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Korrekturabzug ID 5494

Landwirtschaftsbetrieb Alexander Zschaage · Milchzapfstelle Nauhain
Nauhain 1 · 04746 Hartha · T. 01 60 - 96 06 57 48 · F. 03 22 - 26 86 89 64 · alexzschaage@web.de

Angebot

ständig aus eigener Herstel-
lung: Milch, Joghurt, fruch-
tiger Joghurttrink, Quarkva-
riationen, Kakao, Eiskaffee, 
Käse, Kartoffeln, Honig, Mehl

saisonal: Möhren, Zwiebeln, 
Rote Rüben, Obst u. Gemüse

Verkauf

Kleiner Hofladen in Hartha
OT Nauhain 1 – täglich von 
7 - 19 Uhr, Selbstbedienung

Korrekturabzug ID 5491

Angebot

Baumschulgehölze, Obst, Rosen, Beerensträucher, Obstveredlungen

Verkauf

Hofladen: Großschirma Mo - Fr 9 - 18 Uhr, Sa 9 - 14 Uhr, Lieferservice

Lieferung: Großabnehmer und Wiederverkäufer

Veranstaltungstipps

25./26. April Tag der offenen Gärtnerei, 10. -12. Juli Rosenschau

11./12. Sept. Tag der offenen Baumschule, 12. -17. Okt. Obst-Genießer-Woche

,

Baumschule Freiberg

Baumschule Freiberg 
Münzbachtal 126

09603 Großschirma
T. 0 37 31 - 2 26 73 
F. 0 37 31 - 2 38 56 
info@baumschule-

freiberg.de

www.baumschule-
freiberg.de

94 Landkreis Mittelsachsen

 9

8

086_097_200106_LK-Mittelsachsen_9   9 06.01.2020   14:13:11



95Landkreis Mittelsachsen

Korrekturabzug ID 1639

 Bio-Speisekartoffeln direkt ab Hof 
Landwirt Eckhard Voigt 

Clennen Nr. 6a, 04703 Leisnig, Telefon: 034321/12696 

Wir beraten und bedienen Sie gern: 
jeden Mittwoch 16.00 - 18.00 Uhr, jeden Sonnabend 9.00 – 11.00 Uhr 

außer an Feiertagen 
 

Kartoffeln der Kochtypen 

festkochend, vorwiegend festkochend 

und mehligkochend 

sowie Bio-Leinöl und Bio-Kümmel 

Gewürze für Einzelhandel und Endverbraucher; Gewürze für Fleisch- und Wurstwaren; 
Gewürze für Sauerkonserven, Backwaren, Molkereiprodukte, Saucen, Brühen und Zusatzprodukte für Großverbraucher und Caterer.

10

10

11
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Korrekturabzug ID 1838

Angebot

ständig:	 Eier, Suppenhühner

saisonal:	 Gänse, Enten, Puten (August - Dezember)

Spezialität:	 geräucherte Entenbrust

Bestellung:	 Präsentkörbe

Verkauf

Hofladen:	 Zschaagwitz an der B 175
Mo - Fr 8 - 18 Uhr, Sa 8 - 12 Uhr

Märkte: Mittweida Di, Do 8 - 16 Uhr
Lieferung:	 Großabnehmer und Wiederverkäufer

Geflügelhof Hinkelmann

Geflügelhof Hinkelmann 
Geringswalder Straße 7

09306 Seelitz
OT Zschaagwitz

T. 0 37 37 - 4 39 77
F. 0 37 37 - 77 06 02

www.gefluegelhof-
hinkelmann.de

Ich hol mir alles
   frisch vom Hof ... !

Korrekturabzug ID 2726

Angebot

ständig:	 Kartoffeln, Käse, Frischmilch, Fleisch- und Wurstwaren vom Rind
Spezialität: kaltgepresste Speiseöle aus heimischen Saaten: Rapsöl,

Leinöl, Leindotteröl, Senföl, Hanföl
Verkauf

Hofladen:	 Clausnitz Mo - Mi, Fr 8 - 17 Uhr, Do 8 - 18 Uhr, Sa 9 - 12 Uhr

Veranstaltungstipp

9. Mai Frühlingsmarkt, 10. Oktober Herbstmarkt

Agrargenossenschaft „Bergland“ Clausnitz eG
Agrargenossenschaft 

„Bergland“ Clausnitz eG 
Hauptstraße 13

09623 Rechenberg-
Bienenmühle

T. 03 73 27 - 8 39 30
hofladen@agrar-

bergland-clausnitz.de
www.agrar-bergland-

clausnitz.de

Korrekturabzug ID 1848

Angebot

• Bio-Gemüsekisten mit Rezepten
• Blumenstäuße mit Käutern
• frisches Bio-Obst/-Gemüse, ausgefallene Gemüsesorten
• Bio- und Naturkostwaren - Präsentkörbe

Brot, Molkereiprodukte, Aufstriche, Säfte, Tee, Kaffee
Verkauf

Hofladen:	 Burstädt Di, Fr 12 - 19 Uhr, Sa 9 - 12 Uhr
Bioläden in Chemnitz, Frei-Hauslieferung von Gemüsekisten

Gemüsebetrieb Landgarten GbR
Gemüsebetrieb
Landgarten GbR 

Yvonne & Steffen Graunitz
Göppersdorfer Straße 2 a

09217 Burgstädt
T. 0 37 24 - 6 68 15 44
F. 0 37 24 - 6 68 03 63
info@bio-landgarten.de

www.bio-landgarten.de

96 Landkreis Mittelsachsen
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Korrekturabzug ID 1829

Angebot

ständig:	 Äpfel, Sachsenobst-Saft/Wein,
Eier, Wurst, Nudeln, Käse, Kartoffeln

saisonal: Erdbeeren, Sauerkirschen, Süßkirschen,
Pflaumen, Birnen, Haselnüsse

Verkauf

Hofladen:	 Leisnig
Montag - Freitag 8 - 17 Uhr
Samstag 9 - 12 Uhr

Veranstaltungstipp

3. Oktober	 16. Apfeltag

Leisniger Obstgarten GmbH

Leisniger
Obstgarten GmbH 

Georg-Rümpler-Weg 1
04703 Leisnig

T. 03 43 21 - 6 37 30
F. 03 43 21 - 6 37 32
leisnigerobstgarten@

obstland.de

Korrekturabzug ID 5803

Angebot

• Wildkräuter und essbare Blüten
• Wildkräuterexkursionen
• Urlaub auf dem Bauernhof — 2 Ferienwohnungen

Verkauf

• auf dem Hof bei Veranstaltungen Termin siehe Homepage
• Lieferservice an Gastronomie und Hofläden

Veranstaltungstipp 9. Mai Tag der offenen Tür 10 - 17 Uhr

LANDSPROSSE Sonja Schulze

LANDSPROSSE 
Sonja Schulze 

Garnsdorfer Hauptstr. 42
09244 Lichtenau bei

Chemnitz
T. 0 37 20 - 8 88 39 31
landsprosse@gmx.de

www.landsprosse.de

w
w

w.st
raussenhof-striegistal.de

Straußenhof Striegistal Ho� aden · Gastronomie · Veranstaltungen

Ho� est am 16.05.2020
Weihnachtsmarkt am 20.12.2020

·

15

16
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So schmeckt Sachsen

Erzgebirgskreis und Stadt Chemnitz
Ob Wild- oder Kartoffelspezialitäten – verfeinert mit heimischen Kräutern –  
oder Köstlichkeiten aus Milchprodukten – das Erzgebirge lädt mit seiner  
schmackhaften Landküche zu einer kulinarischen Entdeckungsreise ein.

Heimatgenuss Erzgebirge 
Die Marke ist eine Kooperation zwischen dem 
Tourismusverband Erzgebirge, Gaststätten 
mit regionaler Küche und regionalen Erzeu-
gern sowie Produzenten. Das Siegel führt Sie 
direkt zu erzgebirgischer Gastlichkeit und 
regionalem Genuss.
Kulinarisch durchs Jahr
Gerichte, Rezeptideen, Veranstaltungen und 
kulinarische Touren bringen die Partner des 
HEIMATGENUSSES ERZGEBIRGE in einen Kuli-
narischen Jahreskalender, der über den Tou-
rismusverband bestellt werden kann. 
www.erzgebirge-tourismus.de

Kräuterzeit 
Kräuter gehören seit jeher zur Ernährung 
der heimischen Bevölkerung. Auch für man-
cherlei Heilanwendungen findet man pas-
sende Kräuter auf den artenreichen und 
einzigartigen Bergwiesen. Auf wunderbare 
Weise entfalten diese Duft und Würze durch 
gesunde ätherische Öle und verleihen unse-
ren regionalen Speisen einen abwechslungs-
reichen und unverwechselbaren Geschmack!  
Sachsen ist nicht nur reich an Kulturschät-
zen, auch in der Natur warten vergessene 
pflanzliche Köstlichkeiten darauf, für die 
Küche wiederentdeckt zu werden. 

98 Erzgebirgskreis und Stadt Chemnitz

Foto: TV Erzgebirge, Bernd März
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Oberwiesenthal

Dem Genuss auf der Spur!
Bei typischer Heimatküche regionale Gast-
lichkeit erleben, das ist ein Genuss für die 
Sinne. Ob Kräutervariationen, zubereitet aus 
heimischer Flur, Wild- und Kartoffelspezia-
litäten oder süße Köstlichkeiten, das Erzge-
birge lädt mit schmackhafter Landküche zu 
einer kulinarischen Entdeckungsreise ein! 
Aus frischen regionalen Produkten zaubert 
die heimatverbundene Landküche herzhaften 
Hochgenuss, so sind die Landgasthöfe beson-
dere kulinarische Botschafter der Region.

Frisches aus Wald, Feld und Flur
Regionale Spezialitäten stehen in besonderer 
Weise auf den Speisekarten. Und die Herbst-
monate sind die „Hochzeit“ der Erzgebirgi-
schen Küche.
Die Natur bietet jetzt in Fülle alle Zutaten 
für die traditionellen Rezepturen. Kartoffeln, 
Pilze, Äpfel, Getreide und Wildfleisch aus 
heimischen Wäldern.
Von den Köchen wohlbehütete und zum Teil 
über Generationen überlieferte Rezepte sind 
ein lukullischer Genuss, wie er ursprünglicher 
kaum sein kann.
Bei den Spezialitätenwochen kann man viele 
alte, aber auch modern variierte Gerichte pro-
bieren. Der Herbst ist auch die Zeit der Ern-
tedankfeste, der Kirmes und der Naturmärkte. 
Zur Kirmes z. B. hat das Backen von Kartoffel-
kuchen eine weitverbreitete Tradition. 
Die Landschaften sind eingetaucht in gelbe 
bis rostrote Farbenspiele. Besonders bei den 
Herbstwanderwochen wird eine Tour durch 
die Region ein Genuss für alle Sinne.

Chemnitz
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Foto: TV Erzgebirge

Wildkräutersalat
Man benötigt je eine Handvoll klei-
ner, frisch gepflückter Blätter 
von Giersch, Vogelmiere, Pim-
pinelle, Wegerich, Labkraut 
und Löwenzahn. Dazu Blüten vom 
Gänseblümchen, Veilchen oder 
Lungenkraut. Ein, zwei Tee-
löffel kaltgepresstes Öl, 
vermischt mit einigen 
Spritzern Zitrone,un-
terstreichen den 
feinen Geschmack 
der Kräuter. Erst 
kurz vor dem Essen 
werden Dressing und
Wildkräuter vermischt. 
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Feste, Märkte, Veranstaltungen Seite

31.1. – 23.2.  Kurort Oberwiesenthal, Marktplatz  
6. Weißer Markt, www.erzgebirge-tourismus.de 

13. – 15.3.  Chemnitz, Messeplatz 1  101 
Chemnitzer Frühling, www.chemnitzer-fruehling.de 

9.5.   Schneeberg, Marktschwärmer,  
Blumen- und Pflanzenmarkt, www.marktschwärmer.de

23.5. Jahnsdorf, Chemnitzer Straße 78, Hofmarkt Ziegs 105 
 15. Hoffest mit Hoffestspielen, www.hofmarkt-ziegs.de
30.5. Crottendorf, Annaberger Straße 158, Landwirtschaftsbetrieb & Hofkäserei Fritzsch 109 
 Hoffest (Jubiläumsfeier/10 Jahre Käserei), www.hofkaeserei-fritzsch.de
6.6. Burkhardtsdorf, Obere Hauptstraße 61, Rößler-Hof Rolf Seyffert GbRs 106 
 Hoffest, www.roessler-hof.de
15. – 19.7.  Chemnitz, Innenstadt, Brauereimarkt, www.chemnitz-tourismus.de 
24.7. – 16.8.  Chemnitz, Innenstadt, Chemnitzer Weindorf, www.weindorf-chemnitz.de
7.8. – 9.8.  Niederwiesa OT Lichtenwalde, Schloss und Park,  

Haus- & Gartenträume, www.die-sehenswerten-drei.de
4. – 6.9. Aue-Bad Schlema, Tag der Sachsen, www.tagdersachsen2020.de
19.9. Sehmatal-Neudorf, Karlsbader Str. 187/189, „Zum Weihrichkarzl“ 105 
 Hoffest, www.weihrichkarzl.de
26./27.9.  Zwönitz, Innenstadt/Katzensteiner Agrargenossenschaft, Stadtverwaltung Zwönitz   
 24. Zwönitzer Erntedankfest und 28. Erzgebirgischer Pferdetag, www.zwoenitz.de  
10.10. Schneeberg, Stadtzentrum, Stadtverwaltung Schneeberg  107 
 25. Westerzgebirgischer Öko- und Streuobstmarkt, www.schneeberg.de 
18.10. Crottendorf OT Waltersdorf, Hauptstraße 5, Bienentau GbR 109 
 Tag des traditionellen Handwerks, www.bienentau.de
18.10. Crottendorf, Annaberger Straße 158, Landwirtschaftsbetrieb & Hofkäserei Fritzsch 109 
 Tag des traditionellen Handwerks, www.hofkaeserei-fritzsch.de
27.11.–23.12.  Chemnitz, Innenstadt, Chemnitzer Weihnachtsmarkt, www.chemnitz-tourismus.de

Wochenmärkte
09111 Chemnitz, Markt/Neumarkt, Di - Fr 9 - 17 Uhr, Sa 9 - 13 Uhr
09127 Chemnitz, Ernst-Enge-Straße, Mo - Do 9 - 17 Uhr, Sa 8 - 12 Uhr
08289 Schneeberg, Schneeberger Str. 94, Schwarzenberg-Neuwelt, Do & Fr

Hofläden, Läden  Seite
09247 Chemnitz OT Röhrsdorf, Limbacher Straße 86, Wirtschaftshof Sachsenland 103
08344 Grünhain-Beierfeld OT Waschleithe, Mühlberg 24, Ziegenhof Stubenrauch 104
08297 Zwönitz, Wehrgasse 2 b, Floraland Gartencenter Gebr. Roth 104
09387 Jahnsdorf, Chemnitzer Straße 78, Hofmarkt Ziegs 105
09465 Sehmatal-Neudorf, Karlsbader Str. 187/189, „Zum Weihrichkarzl“ 105
09235 Burkhardtsdorf, Obere Hauptstraße 61, Rößler-Hof Rolf Seyffert GbR 106
09385 Lugau, Untere Hauptstraße 56, Harfesigg 106
08289 Schneeberg, Obere Zobelgasse 2, Landschlachthof Silberfleisch 107
09488 Thermalbad Wiesenbad, Am Kurpark 2, Josef Müller Erzgebirge GmbH & Co. KG (ab August) 108
09474 Crottendorf, Annaberger Straße 158, Landwirtschaftsbetrieb & Hofkäserei Fritzsch 109
09474 Crottendorf OT Waltersdorf, Hauptstraße 5, Bienentau GbR 109
09123 Chemnitz, Wolgograder Allee 200, MKS Kali- und Steinsalz GmbH 111
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Milchtankstellen
08309 Eibenstock, Sonneneck 2, Landwirtschaftsbetrieb A. Fuchs 
08359 Breitenbrunn, Thomas-Müntzer-Weg 1, Hofladen Nestler 
09128 Kleinolbersdorf-Altenhain, Altenhainer Dorfstraße 6, Milchtankstelle 
09366 Stollberg, August-Bebel-Straße 9, Gottfried und Tino Möckel GbR
09399 Niederwürschnitz, Lichtensteiner Straße 12, Hofladen Grimm 
09432 Großolbersdorf, Hauptstraße 114, Milchtankstelle Großolbersdorf 
09526 Heidersdorf, Dorfstraße 38, Agrargenossenschaft Heidersdorf 
09548 Kurort Seiffen, Alte Dorfstraße 21, Agrarhof Schwartenberg 

Lebensmittel richtig lagern:

Nudeln und Spätzle
Frische Teigwaren wie Nudeln, Spätzle und Gnocchi sind sehr keimanfällig. Gut gekühlt 
halten sie im Kühlschrank drei bis vier Tage. Nudelreste sollten im oberen Kühlfach auf-
bewahrt werden. Dort halten sie ein bis zwei Tage. Indem man gekochte Pasta in geschlos- 
senen Behältern aufbewahrt, geht man sicher, dass die Nudeln nicht hart werden.
Damit sich Pasta möglichst lange hält, achtet man darauf, die Nudeln nur so lange zu kochen, bis sie 
bissfest sind. Wenn Spätzle und Gnocchi oben schwimmen, sind sie fertig. Nach dem Kochen lässt man 
die Nudelreste am besten zwei bis drei Stunden auskühlen. So bildet sich später kein Schwitzwasser, das 
die Pasta matschig macht. Nach dem Kochen sollte man kurz kaltes Wasser über die Nudeln laufen las-
sen, damit die Pasta nicht verklebt. Auch auf einem geölten Backblech verteilt, kühlen Nudeln gut aus. 
Getrocknete Pasta ist bis zu einem Jahr haltbar. Wichtig ist, dass sie bei Raumtemperatur, trocken und gut 
verschlossen gelagert wird. 

Fleisch und Wurst
Fleisch und Wurst sind leicht verderbliche Lebensmittel und gehören somit 
direkt nach dem Einkauf in den Kühlschrank. Im Sommer sollte Fleisch auch 
schon auf dem Weg nach Hause kühl transportiert werden: hier bieten sich Kühltaschen oder -boxen an. 
Auf einen Teller gelegt und mit Klarsichtfolie abgedeckt, bleibt rohes Fleisch im untersten Kühlschrankfach 
am längsten frisch. Dabei ist zu beachten, dass der Fleischsaft nicht mit anderen Lebensmitteln in Berüh-
rung kommt, da sich darin Bakterien sammeln können. 
Was für Fleisch gilt, ist auch für Wurst nicht verkehrt. Angebrochene Gläser mit Kochwurst gehören genauso 
in den Kühlschrank wie Brüh- und Rohwurstaufschnitte. Ideal hierfür ist die unterste Ebene des Kühl-
schranks. Generell empfiehlt es sich, Wurst lieber in kleinen Mengen zu kaufen und zeitnah zu verbrauchen. 
Wie lange rohes Fleisch und Wurst bei guter Aufbewahrung haltbar sind, ist abhängig von der Fleischsorte. 
Rindfleisch: 3-4 Tage, Schweinefleisch: 2-3 Tage, Geflügelfleisch: 2 Tage, Hackfleisch: 1 Tag, gegart: 2 
Tage, Aufgeschnittene Wurst: 3 Tage, Wurst am Stück: 6 Tage.

Obst und Gemüse
Fast alle Gemüsesorten sind kühlschrankverträglich, nur Auberginen, Toma-
ten, Kartoffeln und Kürbis sollten nicht so kalt lagern.
Schwieriger ist es beim Obst. Manche Obstsorten bewahren ihre Frische und 
Vitamine nur gut gekühlt in einer offenen Plastiktüte, andere reagieren 
empfindlich auf Kälte. Es gilt die Faustregel: Heimisches wie Apfel, Kirsche 
oder Zwetschge können kühl lagern, Exotisches wie Mango, Banane oder Zitrusfrucht gehört nicht in den 
Kühlschrank. Ausnahmen: Feigen und Kiwis. Einige Obst- und Gemüsesorten entwickeln mit der Zeit das 
Reifegas Ethylen. Dieses sorgt dafür, dass anderes Obst und Gemüse in der Nähe schneller altert und ver-
dirbt. Dazu gehören Tomaten, Äpfel, Aprikosen und Pflaumen, die man am besten getrennt aufbewahrt.
Haben Sie zu viel eingekauft? Sowohl Gemüse als auch Obst lassen sich gut einfrieren oder einkochen. In 
Essig oder Öl eingelegt sind Gemüsereste ebenfalls länger haltbar. 
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Korrekturabzug ID 6875

Angebot

komplettes Sortiment Fleisch- und Wurstwaren
Plattenservice
Belieferung von Großabnehmern

garantiert eigene Herstellung aus Wittgensdorf
in absoluter Frische und bester Qualität

Verkauf

Filialen:	 Dienstag - Samstag
Wittgensdorf, R.-Harlaß-Str. 4a, T. 03 72 00 - 8 13 47

Montag - Samstag
Limbach-Oberfrohna, Frohnbachstr. 59-61, T. 0 37 22 - 40 60 11
Limbach-Oberfrohna, Kleines Dörfchen 5, T. 0 37 22 - 8 90 64 35
Burgstädt, Dr.-Wilhelm-Külz-Str. 15, T. 0 37 24 - 6 66 98 46

Hofladen:	 Dienstag - Samstag
Röhrsdorf, Limbacher Str. 86, Tel. 0 37 22 - 50 48 24
reichhaltiges Direktvermarktersortiment

Wirtschaftshof 
Sachsenland

Limbacher Straße 86
09247 Chemnitz
OT Röhrsdorf

T. 0 37 22 - 5 04 80
F. 0 37 22 - 50 48 21
info@wirtschaftshof-
sachsenland.de

www.wirtschaftshof-
sachsenland.de

Wirtschaftshof Sachsenland

Erzgebirgskreis und Stadt Chemnitz 103
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Herkunft aus der Heimat! 
Dafür stehen unsere Partner:
· NABU-Säfte von Streuobst-

wiesen des Westerzgebirges
· sortenreine Apfelsäfte
· lokale Honige vom Imker
· verschiedenste Bio-Kräuter- 

und Gemüsejungpflanzen aus 
hiesigen Gärtnereien

· Obst- und Wildobstgehölze aus 
regionalen Baumschulen

· die Aronia ORIGINAL-Vielfalt
· ökologische Weine vom 

Elb-Anbaugebiet

Wir führen spezialisierte 
Seminare durch (besonders 
Januar – März) zu den Themen:
· Obstbaumschnitt (immer der 

erste Samstag im Februar)
· Honig von hier (Mitte Februar)
· Weinrebe und Mini-Kiwi im 

Hausgarten (Ende Februar)
· Pflanzkartoffeln (Mitte März)
· Rasen sowie Kräuter
· luftreinigende Zimmerpflanzen

Beratungstage zu den Fragen:
· Obstanbau im eigenen Garten
· Rosen und Stauden
· Pilzberatung sowie Pomologe
· bienenfreundliche Pflanzen
· ökologische Baumpflege
· Bodenbestimmung, schonende 

Bodenbearbeitung
· naturgemäße Kompostierung, 

Düngung und Pflanzenschutz
· Teich-Bau & Wasseranalysen
· gesunde Tierernährung

luftreinigende Zimmerpflanzenluftreinigende Zimmerpflanzen

GARTENCENTER Gebr. Roth · Wehrgasse 2B · 08297 Zwönitz

Termine unter (037754) 710-0

oder www.gebrueder-roth.de

5

Korrekturabzug ID o2847

Ziegenhof Stubenrauch 
Angebot

�Ziegenprodukte
�Eierlikör aus Ziegenrahm
frische Hühnereier
Fleisch vom Stattelschwein
Fleisch vom roten Höhenvieh (Rind)
Bestellannahme für Weihnachtsgeflügel

Mühlberg 24
08344 Grünhain-Beierfeld

OT Waschleithe
T. 01 52 - 09 27 16 75

ziegenhofstubenrauch@
gmail.com

4
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Korrekturabzug ID 4779

Räucherkerzen, auch als Weihrichkarzle bekannt, sind besonders zur Weih-
nachtszeit nicht mehr wegzudenken. Bei uns in Neudorf werden bereits seit 
1930 feine Weihrichkarzle aus natürlichen Rohstoffen nach alten Familien-
rezepturen hergestellt. Sie sind sozusagen „Natur pur“. Ebenso stellen wir 
verschiedene Räucherkerzenöfen und Duftgefäße aus Blech her. In unserem 
Ladengeschäft in Neudorf können Sie nicht nur HUSS-Produkte erwerben. 
Ebenso können Sie in der Schauwerkstatt selbst Weihrichkarzle formen und in 
der Leffelstub‘ regionale Speisen genießen.

HUSS Räucherkerzenherstellung 

HUSS Räucherkerzen-
herstellung

Produktion & Versand
Gewerbegebiet 11

09465 Sehmatal-Neudorf
T. 03 73 42 - 8 80 90
F. 03 73 42 - 88 09 18
info@juergen-huss.de

www.juergen-huss.de

Hofladen

„Zum Weihrichkarzl“
Ladengeschäft & Schau-
werkstatt  & Leffelstub‘ 

& Ferienwohnung
Karlsbader Str. 187/189
09465 Sehmatal-Neudorf

T. 03 73 42 - 14 93 90
laden@juergen-huss.de
www.weihrichkarzl.de

Veranstaltungstipp

19. September 
Hoffest 10 - 17 Uhr

Korrekturabzug ID 1624

Angebot

Rind-, Schweine-, Kalb-, Lamm-, und Wildfleisch aus
eigener Produktion

Hausschlachtene Wurst von Rind, Schwein und Kalb

Partyraumvermietung bis 30 Personen

Spanferkelzubereitung

Verkauf

Hofladen:	 Jahnsdorf	
Do 9 - 18 Uhr
Fr 9 - 16 Uhr
mit wechselndem Angebot

Veranstaltungstipp

23. Mai	 15. Hoffest mit Hoffestspielen

Hofmarkt Ziegs
Chemnitzer Straße 78
09387 Jahnsdorf

T. 0 37 21 - 2 25 18
peter-ziegs@web.de

www.hofmarkt-ziegs.de

Hofmarkt Ziegs

Erzgebirgskreis und Stadt Chemnitz 105
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Korrekturabzug ID 5382

Rößler-Hof Rolf Seyffert GbR
Angebot

�ständig: �Butter, Joghurt, Buttermilch, Eis, Frischkäse, Schnittkäse,
Fleisch und Wurst, Eier, Hähnchen

saisonal: �zu Weihnachten Enten und Gänse
Events: Schaukäsen – Schaubuttern – Käseschule

Kindergeburtstage – Betriebsführungen

Verkauf Hofladen in Burkhardtsdorf, Natur- und Bauernmärkte

Veranstaltungstipp 6. Juni Hoffest

Obere Hauptstraße 61
09235 Burkhardtsdorf
T. 0 37 21 - 2 32 83

roessler-hof@t-online.de

www.roessler-hof.de

106 Erzgebirgskreis und Stadt Chemnitz
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Korrekturabzug ID o2828
9

Was gibt es Schöneres zum Frühlingsbeginn als ein 
Meer aus Blumen und Pflanzen, strahlende Farben 
und Formen und das ganz in Ihrer Nähe?
Endlich wieder Hand anlegen können und sich sein 
persönliches Paradies auf dem Balkon, auf der Ter-
rasse oder im Garten schaffen. Wie Sie das neue 
Jahr in Ihrer grünen Oase einläuten und sich für 
die Gartensaison wappnen können, sagen Ihnen 
die Aussteller beim Chemnitzer Frühling auf dem 

Chemnitzer Messegelände. Neben Saat- und Pflanz-
gut bieten die Aussteller Neuheiten bei Garten-
technik, -möbeln und -zubehör sowie Freizeit- und 
Hobbyaccessoires an. 
In der Messehalle 2 wird die Sonderschau „Der le-
bendige Bauernhof – Mensch & Natur“ präsentiert.
Auf dem lebensgetreuen Bauernhof wird gezeigt, 
wie regionale Produkte erzeugt und mit Tieren um-
gegangen wird. Zudem wird es verschiedene Mitma-
changebote für Groß und Klein geben, bei denen 
neben handwerklichem auch spielerisches Können 
gefragt ist.                  www.chemnitzer-fruehling.de

13. – 15. März: Chemnitz, Messeplatz 1 

Chemnitzer Frühling 
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Korrekturabzug ID 6474

Jedes Jahr am 2. Sonnabend im Oktober findet 
der Westerzgebirgische Öko- und Streuobstmarkt 
im Schneeberger Stadtzentrum statt, dieses Jahr 
steht der Kürbis im Mittelpunkt. Die Bedeutung 
des Marktes ist mittlerweile von Jahr zu Jahr 
gestiegen, weil das Interesse der Menschen an der 
Herkunft der Produkte groß ist, ganz nach dem 
Motto „regional-saisonal“. 
In diesem Jahr werden wieder ca. 45 Anbie-
ter erwartet. Im Angebot sind Erzeugnisse aus 
der landwirtschaftlichen Direktvermarktung z.B.
Fleisch- und Wurstwaren, Bienenprodukte, Back-
waren, Obst, Gemüse, Käse, hochwertige Öle, 
Naturkosmetik, Tee, Kräuter, Pflanzen für die 
Herbstbepflanzung, Schafwollprodukte, Lebkuchen 
aus Pulsnitz, als auch viele tolle handgefertigte 
Geschenkideen, Keramik, Bürsten- und Besen, 
Holzartikel für den Haushalt und vieles mehr. 
Es wird gebuttert, mit den Kindern gebastelt, man 
kann eigene Apfelsorten bestimmen lassen und 
es werden viele Leckereien rund um den Kürbis 
angeboten. www.schneeberg.de

26. Westerzgebirgischer Öko- und Streuobstmarkt

Korrekturabzug ID 6880

Landschlachthof Silberfleisch
Angebot

• ��Lohnschlachtung und Verarbeitung

• �Erzgebirgische Fleisch- und Wurstspezialitäten

• ��Fertiggerichte und Wurstkonserven aus unserer
Küchenmanufaktur

• �Partyservice

• �Festtagsspezialitäten, z.B. Weihnachtsbratwurst

• �Herstellung von Eigenmarken
�Original Schneeberger Knappenwurst®
Schneeberger Frühstücksfleisch

Verkauf

Geschäft: 08289 Schneeberg, Obere Zobelgasse 2

Filialen: �08280 Aue, Schwarzenberger Straße 7, Lindenstraße 15
08297 Brünlos, Franzberg 1; 08294 Lößnitz, Heinestraße 1
08352 Langenberg, Landschlachthof Langenberg, Gewerbestr. 9a
09366 Oberdorf, Neuwürschnitzer Straße 1

Bauernmarkt: Schwarzenberg-Neuwelt, Schneeberger Str. 94, jeden Do & Fr

Lieferung: Großabnehmer

Obere Zobelgasse 2
08289 Schneeberg
T. 0 37 72 - 37 16 50
F. 0 37 72 - 3 71 65 10

silberfleisch@
agrar-loessnitz.de

www.agrar-loessnitz.de
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  Besuchen Sie uns   Besuchen Sie uns   Besuchen Sie uns   Besuchen Sie uns   Besuchen Sie uns 
aufaufaufauf WochenmärktenWochenmärktenWochenmärktenWochenmärktenWochenmärkten,Wochenmärkten,Wochenmärkten
  in unserem   in unserem   in unserem Laden Laden Laden Laden 
   im Kurpark in    im Kurpark in    im Kurpark in    im Kurpark in 
Thermalbad Wiesenbad Thermalbad Wiesenbad Thermalbad Wiesenbad Thermalbad Wiesenbad Thermalbad Wiesenbad Thermalbad Wiesenbad Thermalbad Wiesenbad 
   oder in unserem    oder in unserem    oder in unserem    oder in unserem    oder in unserem    oder in unserem    oder in unserem    oder in unserem 
   Onlineshop   Onlineshop   Onlineshop   Onlineshop ......

Josef Müller Erzgebirge GmbH & Co. KG, Geschäftsführer: Martin Groth
Am Kurpark 2 · 09488 Thermalbad Wiesenbad · Telefon 03733 500626
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Korrekturabzug ID 2724

Erlebnisimkerei – Kai Schulze & Jürgen Schmiedgen
Angebot

• �verschiedene Honigsorten aus eigener Bio-Imkerei und
von ausgewählten Imkern

• �Vitalprodukte mit Blütenpollen, Gelée Royale oder Propolis
• �Honigweine auch zum Selberabfüllen und Honigliköre aus

eigener Herstellung
• �Honigsüßwaren und handgeschöpfte Honigschokoladen
• �Naturkosmetik mit Propolis oder Gelée Royale
In den warmen Monaten bieten wir Ihnen unter dem 
Motto „Atme Dich gesund“ eine Atemwegstherapie 
mit Bienenstockluft an.

Verkauf

Hofladen: Waltersdorf 10 - 17 Uhr, Di 10 - 18 Uhr,
Sa 9 - 12 Uhr, Mi geschlossen

Filiale: Annaberg-Buchholz
Große Kirchgasse 17
Mo - Mi 10 - 17 Uhr, Do/Fr 10 - 18 Uhr, Sa 9.30 - 12 Uhr

Veranstaltungstipp

18. Oktober Tag des traditionellen Handwerks

Bienentau GbR
Hauptstraße 5

09474 Crottendorf
OT Waltersdorf

T. 0 37 33 - 6 73 60 67
info@bienentau.de
www.bienentau.de

Korrekturabzug ID 1593

Landwirtschaftsbetrieb & Hofkäserei Fritzsch
Angebot

�ständig: �Schnittkäse, Weichkäse, Frischkäse, Joghurt Natur, Butter,
Buttermilch, Rohmilch, Pasteurisierte Milch, Käse-Platten
für Ihre Feier, Präsentkörbe

saisonal: �Softeis

Spezialität: �Milchschnaps

Führungen: �durch die Käserei mit Verkostung (nur mit Voranmeldung
ab 10 Personen)

Verkauf

Hofladen: Crottendorf Mo - Fr 10 - 17 Uhr
Sa 8 - 12 Uhr

Märkte: Wochen- und Frischemärkte in der Region
Annaberg, Aue, Zwickau, Zwönitz
Termine auf der Internetseite o. Facebook Hofkäserei Fritzsch

Bestellung: Internetshop www.hofkaeserei-fritzsch.de

Veranstaltungstipp

30. Mai �Hoffest (Jubiläumsfeier 425 Jahre Landwirtschaft in
Familienbesitz und 10 Jahre Käserei)

18. Oktober Tag des traditionellen Handwerks

Höchstgelegene Käserei
im Westerzgebirge

Landwirtschaftsbetrieb 
& Hofkäserei Fritzsch
Annaberger Straße 158

09474 Crottendorf
T. 03 73 44 - 71 94

T. 03 73 44 - 13 97 31
F. 03 73 44 - 1 37 48
info@hofkaeserei-

fritzsch.de

www.hofkaeserei-
fritzsch.de
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LASSEN SIE SICH IN DIE RUSTIKALE WELT
DER BIERBRAUKUNST & ERZGEBIRGISCHEN
SPEZIALITÄTEN ENTFÜHREN.

www.brauerei-zwoenitz.de
www.facebook.com/brauerei.zwoenitz

Besuchen Sie uns auch im Web unter:So können Sie uns erreichen:

Brauerei Zwönitz    Telefon   03 77 54 / 5 99 05
Dominik Naumann    Fax        03 77 54 / 5 99 06
Grünhainer Straße 15   kontakt@brauerei-zwoenitz.de
08297 Zwönitz / Erzgebirge  

UNSERE GASTSTÄTTE ZUM GENIESSEN

UNSERE PENSION ZUM TRÄUMEN

UNSER BIERGARTEN ZUM ENTSPANNEN

UNSERE GASTSTÄTTE ZUM GENIESSENUNSERE GASTSTÄTTE ZUM GENIESSENUNSERE GASTSTÄTTE ZUM GENIESSEN

UNSER BIERGARTEN ZUM ENTSPANNEN

LASSEN SIE SICH IN DIE RUSTIKALE WELT
DER BIERBRAUKUNST & ERZGEBIRGISCHEN
SPEZIALITÄTEN ENTFÜHREN.

www.brauerei-zwoenitz.de
www.facebook.com/brauerei.zwoenitz

Besuchen Sie uns auch im Web unter:So können Sie uns erreichen:

Brauerei Zwönitz    Telefon   03 77 54 / 5 99 05
Dominik Naumann    Fax        03 77 54 / 5 99 06
Grünhainer Straße 15   kontakt@brauerei-zwoenitz.de
08297 Zwönitz / Erzgebirge  

UNSERE GASTSTÄTTE ZUM GENIESSEN

UNSERE PENSION ZUM TRÄUMEN

UNSER BIERGARTEN ZUM ENTSPANNEN

UNSERE GASTSTÄTTE ZUM GENIESSENUNSERE GASTSTÄTTE ZUM GENIESSENUNSERE GASTSTÄTTE ZUM GENIESSEN

UNSER BIERGARTEN ZUM ENTSPANNEN

LASSEN SIE SICH IN DIE RUSTIKALE WELT
DER BIERBRAUKUNST & ERZGEBIRGISCHEN
SPEZIALITÄTEN ENTFÜHREN.

www.brauerei-zwoenitz.de
www.facebook.com/brauerei.zwoenitz

Besuchen Sie uns auch im Web unter:So können Sie uns erreichen:

Brauerei Zwönitz    Telefon   03 77 54 / 5 99 05
Dominik Naumann    Fax        03 77 54 / 5 99 06
Grünhainer Straße 15   kontakt@brauerei-zwoenitz.de
08297 Zwönitz / Erzgebirge  

UNSERE GASTSTÄTTE ZUM GENIESSEN

UNSERE PENSION ZUM TRÄUMEN

UNSER BIERGARTEN ZUM ENTSPANNEN

UNSERE GASTSTÄTTE ZUM GENIESSENUNSERE GASTSTÄTTE ZUM GENIESSENUNSERE GASTSTÄTTE ZUM GENIESSEN

UNSER BIERGARTEN ZUM ENTSPANNEN
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So schmeckt Sachsen im 

Landkreis Zwickau
Auf einer Erkundungstour durch den Landkreis Zwickau mit über 600 Kilometern 
Rad- und Wanderwegen entlang der Zwickauer Mulde entdeckt man neben  
Schlössern, Burgen und Industriegeschichte regionalen und nachhaltigen Genuss.

Auf Entdeckungstour – Genussreise
Entdecken Sie unterwegs in den Restaurants 
die verschiedensten Kreationen, von der klas-
sischen gutbürgerlichen Küche bis zum inno-
vativen Gaumenschmauß, die ihr Herz höher 
schlagen lassen.
Auf vielen  Märkten kann man Neues entdecken 
und beim Wochenendausflug das Engagement 
und die Leidenschaft der Bauernhöfe und der 
Genussmanufakturen erleben. Ob außerge-
wöhnliches Dinner im Urlaub oder bewusster 
Genuss im Alltag – Erleben, Genießen, Ent-
decken und Stöbern im Zeitsprungland. 
www.zeitsprungland.de

Frischer geht es nicht
Das Bedürfnis der Verbraucher nach frischen 
regionalen Produkten aus nachhaltigem öko-
logischen Anbau wächst zusehends. Daher 
hat der neue Frischemarkt in Zwickau viele 
Anhänger gefunden. Nachhaltig, grün, frisch 
– das kommt gut an. Einmal im Monat bieten 
ausgewählte Direktvermarkter und Urprodu-
zenten aus heimischer Region ihre frischen 
Produkte auf dem Hauptmarkt an.
Dort kann man sich einen Überblick über die 
Direktvermarkter der Region und deren Pro-
dukte verschaffen.
www.zwickau.de

112 Landkreis Zwickau
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Werdau

Wissen rund um die Wilde Wiese
Was Mann, Frau, Kind kennt, schmeckt und   
schätzt, das wird auch geachtet und ge-
schützt. Wir lernen unsere Umwelt mit ihren 
Un-Kräutern mit anderen Augen und allen 
Sinnen kennen. Der Super markt steht auf der 
Wiese. Warum vertraut man mehr dem Etikett 
eines Indus trie pro duktes als dem bewährten 
Wissen unserer Vorfahren? Was ist essbar, 
sogar ein außer ge wöhn licher Genuss, und 
wovon lasse ich lieber die Finger? Anliegen 
der Kräuterpädagogin Annett Groh ist es, 
mit fundiertem Wissen und Fachkom petenz 
bewussten Genießern unsere schöne Natur 
wieder so nahe zu bringen, wie es vor 
Genera tionen noch im Alltag fest verankert 
zum Grund wissen gehörte. Mit Kräuterver-
anstaltungen, Kräuterspaziergängen und 
-wanderungen zu regionalen Veranstaltun-
gen sowie Weiterbildungsangeboten für Päd-
agogen und Gastronomen, Kräuterpädagogik 
in Kitas & Schulen und Wildkräuterbuffets, 
wie  „Wildes Kochen mit Freunden“ wird dies 
praxisnah vermittelt.
www.uhlsdorfer-marmelaedchen.de

Zwickau

113Landkreis Zwickau

Limbach-Oberfrohna

Waldenburg

Meerane
Crimmitschau

Fraureuth

Hirschfeld

Hartenstein

Hohenstein-Ernstthal
2

3

4

5

6

78
9

10

11
12

Deutsches 
Landwirtschaftsmuseum
Schloss Blankenhain 
Das Freilichtmuseum umfasst auf 11 Hektar 
Fläche 80 Gebäude und bauliche Anlagen 
mit 100 thematischen Ausstellungen der 
ländlichen Lebens- und Arbeitswelt aus dem 
Gebiet Mitteldeutschlands vom 18. Jahrhun-
dert bis in die Gegenwart. Zu jeder Jahres-
zeit lohnt sich ein Ausflug ins westsächsische 
Blankenhain, um den Charme der Museums-
landschaft im Wechselspiel mit der Natur zu 
erleben. Zahlreiche Wanderwege führen auf 
traditionellen Pfaden durch die historisch 
und landschaftlich einmalige Umgebung. 
Veranstaltungstipp: 21./22. September
Mitteldeutscher Käse- und Spezialitäten-
markt
www.deutsches-landwirtschaftsmuseum.de

Heimat zum Reinbeißen
im Zwickauer Land
Unter diesem Motto stellt die Zukunfts region 
Zwickau regionalen Erzeu gern, Verar bei tern 
und Händlern eine Plattform zur Verfügung. 
Frische und nachvoll zieh bare Herkunft sind 
Entscheidungskriterien für landwirt schaft-
liche Produkte direkt vom Bauernhof – Fleisch 
und Wurst von Rind, Schwein und Hühnern, 
Eier, Milchprodukte wie Käse, Quark, Butter 
und Joghurt, Brot und Brötchen in BIO-
Qualität und ein großes Angebot an süßen 
Sachen.
Das Portal präsentiert über 30 Produzenten 
der Region und möchte das Bewusstsein für 
Vielfalt und Qualität regio naler Produkte und 
Erzeug nisse stärken.
www.zukunftsregion-zwickau.de

1
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Feste, Märkte, Veranstaltungen Seite
29.2./1.3. Waldenburg, Peniger Straße 10, Schloss Waldenburg  
 Frühlingsmarkt der Kunsthandwerker, www.zeitsprungland.de
21.3. Glauchau, Markt 1, Gartenstadt Glauchau 
 Frühlings- und Ostermarkt, www.zeitsprungland.de 
28.3. Limbach-Oberfrohna OT Wolkenburg, Schloss 3, Schloss Wolkenburg  
 Ostermarkt, www.zeitsprungland.de 
4.4. Wildenfels OT Härtensdorf, Karl-Marx-Straße 70, Landwirtschaftsbetrieb Kunz 122 
 Härtensdorfer Ostermarkt, www.bauernhof-kunz.de 
11.4. Hirschfeld, Tierparkstraße 3, Tierpark 
 Familienosterfest, www.zeitsprungland.de 
18.4. Altenburg, Markt, Altenburger Bauernmarkt, www.zeitsprungland.de
18./19.4. Crimmitschau OT Blankenhain, Am Schloss 9, Schloss Blankenhain
 Mitteldeutscher Korbmacher- und Pflanzenmarkt, www.zeitsprungland.de
25.4. Niederfrohna, Jahnshorn 7, Tierpension Ute Vogel 118 
 Frühlingsbauernmarkt, www.zeitsprungland.de 
2./3.5.  Crimmitschau, Parkteichgelände Gablenz,  

29. Westsächsischer Töpfermarkt, www.crimmitschau.de
2./3.5. Lichtentanne, Burgstraße 34, Burg Schönfels  
 Großer Garten- und Pflanzenmarkt, www.zeitsprungland.de 
9.5. Werdau, Marktplatz, Garten- und Pflanzenmarkt, www.werdau.de 
23.5. Härtensdorf, Otto-Nuschke-Str. 1, Charlottenhof Härtensdorf 117 
 Hoffest mit Bauernmarkt, www.charlottenhof-haertensdorf.de 
13./14.6. Lichtenstein, Neumarkt/Seminarplatz, 26. Rosenfest, www.zeitsprungland.de
13./14.6. Waldenburg, Freiheitsplatz 
 26. Waldenburger Töpfermarkt, www.waldenburg.de
20.6. Glauchau, Markt, Mittsommermarkt, www.zeitsprungland.de 
20./21.6. Augustusburg, Schloss 1, Schloss
 Sommermarkt der Kunsthandwerker, www.zeitsprungland.de 
25./26.7. Lichtentanne, Burg Schönfels,   
 15. Handwerker- & Töpfermarkt, www.burg-schoenfels.de 
26. – 28.6. Glauchau, Innenstadt 
 Stadtfest „Glauchauer Sommerträume“, www.zeitsprungland.de 
31.7. – 2.8. Hohenstein-Ernstthal OT Wüstenbrand,   
 Heidelbergfest, www.hohenstein-ernstthal.de 
7.8. Crimmitschau, Markt, Großes Marktfest, www.zeitsprungland.de 
12.9. Limbach-Oberfrohna OT Uhlsdorf, Am Ullersberg 31, Guidohof 122 
 Hoffest, www.guidohof.com 
19./20.9. Crimmitschau OT Blankenhain, Am Schloss 9 116 
 Mitteldeutscher Käse- und Spezialitätenmarkt,  
 www.deutsches-landwirtschaftsmuseum.de 
26.9. Niederfrohna, Jahnshorn 7, Tierpension Ute Vogel 118 
 Niederfrohnaer Bauernmarkt, www.zeitsprungland.de 
3.10. Wildenfels OT Härtensdorf, Karl-Marx-Straße 70, Landwirtschaftsbetrieb Kunz 122 
 Herbstfest mit Bauernmarkt, www.bauernhof-kunz.de 
6.12. Mülsen, Wildenfelser Straße, Ortmannsdorf  
 Weihnachtsmarkt Ortmannsdorf, www.zeitsprungland.de 
12./13.12. Härtensdorf, Otto-Nuschke-Str. 1, Charlottenhof Härtensdorf 117 
 Härtensdorfer Weihnachtsmarkt, www.charlottenhof-haertensdorf.de
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Hofläden, Läden  Seite
09337 Hohenstein-Ernstthal, Herrmannstraße 52, Marmeladen & Feinkostmanufaktur 117
08134 Härtensdorf, Otto-Nuschke-Str. 1, Charlottenhof Härtensdorf 117
09243 Niederfrohna, Jahnshorn 7, Tierpension Ute Vogel 118
09212 Limbach-Oberfrohna OT Uhlsdorf, Mühlwiese 3 b, Uhlsdorfer MarmeLädchen 118
09337 Wüstenbrand, Straße der Einheit 31, Kaffeefee Sachsen 118
09355 Gersdorf, Erlbacher Straße 6, Biohof Kretzschmar 119
08428 Langenbernsdorf, Hauptstraße 36, Fruchtsaftkelterei Mehlhorn 120
08066 Zwickau, Äußere Dresdner Straße 29, Marienthaler Früchtchen 120
08427 Fraureuth OT Gospersgrün, Schulstraße 1, Agrarhof Gospersgrün 121
09212 Limbach-Oberfrohna OT Uhlsdorf, Am Ullersberg 31, Guidohof 122
09212 Hartenstein, Zwickauer Straße 46, Straußenhof Ochsenkopp 122
08134 Wildenfels OT Härtensdorf, Karl-Marx-Straße 70, Landwirtschaftsbetrieb Kunz 122

Milchtankstellen
08064 Zwickau, Feldstraße 43, Th. Riedel G. Riedel J. Riedel GbR 
08107 Hartmannsdorf, Rothenkirchener Straße 113, Landwirtschaftsbetrieb A. Müller
08134 Härtensdorf, Karl-Marks-Straße 82, Milchtankstelle Roder GbR
09212 Limbach-Oberfrohna, Bodenreform 9, Milchtheke Frischmilchquelle 
09356 St. Egidien, Thomas-Müntzer-Weg 11, Hartmut Ulbricht 
09356 St. Egidien, Ernst-Schneller-Straße 62, Landwirtschaftsbetrieb Winter 

Lebensmittel richtig lagern:

Richtig kühlen
Die meisten frischen Lebensmittel wie Milchprodukte, Fleisch und Fisch, ebenso wie Obst und Gemüse 
gehören nach dem Einkauf direkt in den Kühlschrank. Für den Überblick, was frisch ist und was nicht mehr, 
kommt neue Ware nach hinten, ältere nach vorne. 
Darüber hinaus haben Kühlschränke mehrere Temperaturzonen. Oberhalb des Gemüsefachs gilt: Je höher, 
desto wärmer. Das unterste Fach über dem Gemüsefach ist am kühlsten. Die Tür bekommt beim Öffnen am 
meisten Wärme ab. Damit Lebensmittel im Kühlschrank möglichst lange frisch bleiben, sollten sie in das 
passende Fach geräumt werden:
- Oberstes Fach (ca. 8 °C): Zubereitetes, angebrochene Marmelade
- Mittleres Fach (ca. 5 °C): Milchprodukte, Käse
- Unterstes Fach über der Schublade: Leicht Verderbliches wie Fleisch, Fisch, Geflügel, Feinkostsalate
-  Schublade ganz unten (ca. 9 °C): Obst und Gemüse (Ausnahme: Kälteempfindliches wie exotisches Obst 

oder wasserhaltiges Gemüse gehören nicht in den Kühlschrank)
- Tür: Eier, Butter, Milch, Dressing, Saucen, offene Säfte

Richtig einfrieren
Je frischer die Produkte beim Einfrieren, umso länger halten sie sich. Lebensmittel werden am besten 
direkt nach dem Kauf portionsweise eingefroren. Das spart Energie und man hat direkt die richtige Menge 
zur Hand. Wichtig ist eine Verpackung, die vor Austrocknung und Aromaverlust schützt, wie zum Beispiel 
Gefrierbeutel. Damit Gemüseteile oder Beeren beim Einfrieren nicht zusammenkleben, kann man sie auf 
einem Tablett kurz in den Tiefkühler stellen, bevor die Stücke in den Gefrierbeutel kommen.
Auch einmal Aufgetautes kann, sofern es sich nicht um Fleisch handelt, unbesorgt wieder eingefroren 
werden. Zu beachten ist: Langsam und hygienisch im Kühlschrank auftauen, Reste schnell zurück ins 
Gefrierfach stellen und später gründlich erhitzen. Nicht alle Lebensmittel eignen sich gleichermaßen zum 
Einfrieren und sind im Gefrierfach ähnlich lange haltbar. Daher sollte Eingefrorenes stets mit dem Datum, 
an dem es hergestellt beziehungsweise eingefroren wurde, beschriftet werden.
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Korrekturabzug ID 1006

Angebot

Sortiment:	 Fruchtaufstriche, Chutney, Senf, Essig, Öl, Liköre, Pesto,
Gewürzmischungen

Verkauf

Laden:	 Montag und Mittwoch von 10 – 18 Uhr

Märkte: 		Natur- und Bauernmärkte der Region

Lieferung:	 Wiederverkäufern

Präsente, auch für Firmen

Marmeladen & 
Feinkostmanufaktur
Frank & Eva Melzer
Herrmannstraße 52

09337 Hohenstein-Ernstthal
M. 01 57 - 79 03 05 28
info@holunder-und.co

www.holunder-und.co

Holunder & Co – Die Nummer 1 für Marmeladen und Feinkost

Landkreis Zwickau

2

Korrekturabzug ID 6883
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Angebot

Verkauf Bauernladen in Härtensdorf

18. Mai 2019 
Hoffest mit Bauernmarkt

3. Adventswochenende 
Härtensdorfer Weihnachtsmarkt

Familie Roder

18. Mai 2019 
Hoffest mit Bauernmarkt

3. Adventswochenende 18. Mai 2019 
Hoffest mit Bauernmarkt

3
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Korrekturabzug ID 2863

Angebot

handwerklich gerösteter Raritäten-Kaffee
Sächsischer Gewürzkaffee (Oktober - März)
sächsische Confiseriewaren, Präsente

Kaffeeverkostungen mit Schaurösten
Termine unter www.kaffeefee-sachsen.de

Verkauf

  Kaffeerösterei mit Café
Di und Do 14 - 18 Uhr, Fr 10 - 18 Uhr
(nicht an Feiertagen)

Natur- und Bauernmärkte der Region
(Termine im Internet und auf facebook)

Lieferservice für Firmen, Präsenteservice

Mitglied

Deutschen Röstergilde e. V.

Straße der Einheit 31
09337 Wüstenbrand
T. 0 37 23 - 62 67 56
F. 0 37 23 - 66 90 75

info@kaffeefee-sachsen.de

www.kaffeefee-sachsen.de

Kaffeerösterei – Schaurösterei

Korrekturabzug ID 5474

Uhlsdorfer MarmeLädchen
Annett Groh 

Kräuterpädagogin-BNE
Mühlwiese 3 b 

09212 Limbach-Oberfrohna
OT Uhlsdorf

T. 03 76 09 - 5 08 87
F. 03 76 09 - 5 07 98 

www.uhlsdorfer-
marmelaedchen.de

Angebot

Hausgemachte Spezialitäten von der „Wilden Wiese“ 
Marmeladen, Gelees, Likör, Sirup u.v.m.

Präsente, Themenabende & Kräuterwanderungen

Verkauf Hofladen Ortsteil Uhlsdorf

Di 9 - 12 und 14 - 16 Uhr
Do, Fr  9 - 12 und 14 - 18 Uhr
Mo, Mi, Sa nach Vereinbarung

Uhlsdorfer MarmeLädchen – Einkaufen wie im Kaufmannsladen

Korrekturabzug ID 3811

Tierpension
Futtermittel 

Schafwollhandel 
Ute Vogel

Jahnshorn 7
09243 Niederfrohna
T. 0 37 22 - 9 50 30

F. 0 37 22 - 4 06 84 39
tierenatur@t-online.de

Angebot

ständig:  Schafwollartikel, Felle, Futtermittel
saisonal: Frühjahr – Blumen- und Gemüsepflanzen
Spezialität: Holunderblütengelee und -sirup aus eigener Produktion
Service: Annahme von Schafrohwolle und von Fellen zum Gerben

Verkauf Hofladen Niederfrohna Di - Fr 9 - 18 Uhr, Sa 8 - 11 Uhr

Bauernmärkte der Region

Veranstaltungstipp 25.4. Frühlingsbauernmarkt, 26.9. Niederf. Bauernmarkt

Tierpension – Futtermittel – Schafwollhandel Ute Vogel

118 Landkreis Zwickau
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Korrekturabzug ID 6852

Angebot

Bioeier, Eierlikör, Nudeln, Apfelsaft
Bioäpfel (August - Januar), Produkte regionaler Erzeuger
Suppenhühner

Verkauf	 Hofladen in Gersdorf

Automaten: Lichtenstein, Straße des Friedens 14
Chemnitz, Moritzhof (Sparkasse)
Callenberg, Stausee Oberwald

Märkte:	 Marktschwärmer in Schneeberg und Lugau

Biohof Kretzschmar

Erlbacherstraße 6
09355 Gersdorf

T. 01 72 - 79 70 66 1
T. 03 72 03 - 45 20

info@biohof-kretzschmar.de
www.biohof-kretzschmar.de

Landwirtschaftsbetrieb

Honig ist etwas ganz Beson deres. Er 
schmeckt gut und ist aufgrund seiner Inhalts-
s toffe ein bewährtes Hausmittel. Schon im 
Altertum war der Honig ein Genuss mittel und 
soll den Göttern Unsterb lichkeit verliehen ha-
ben. Honig ist vollkommen natürlich, die Bie-
nen leisten mit ihrer Bestäubung einen wich-
tigen Beitrag für die Umwelt. Jeder Deutsche 
verzehrt im Schnitt 1,1 kg Honig pro Jahr.
In Sachsen gibt es über 4.000 Imker mit ca. 
36.000 Bienen völkern. Sie werden vom Landes-
verband Sächsi scher Imker e.V. betreut, der 
die Inter es sen ver tretung wahrnimmt, Aus- 
und Weiter bildung organi siert und Infor ma-
ti ons ver an stal tungen durch führt. Er richtet 
auch die jährlichen Honig prä mie rungen aus, 
auf denen die besten sächsi schen Honige 
ausge zeichnet werden.

Im Verbrau cher portal finden Sie zahlreiche 
Anbieter von hochwer tigem regio nalem Ho-
nig. Er wird meist unter dem Marken namen 
„Echter Deutscher Honig“ vermarktet. 
www.regionales.sachsen.de

Honig – lecker und natürlich

7

Lieferservice 
und Onlineshop
Direktvermarktung findet heute natürlich 
auch digital statt – entweder im klassischen 
Onlineshop mit Lieferung oder noch etwas 
schicker, wie dies bei den Marktschwärmern 
der Fall ist. Hier werden die Vorteile des 
Onlineshops mit dem Einkaufserlebnis eines 
Bauernmarktes verbunden. Darüber hinaus 
gibt es auch den Abo-Kisten-Lieferservice, 
der regelmäßig Frische ins Haus bringt. 
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Korrekturabzug ID 3050

Angebot

eigene Erzeugnisse: Frucht- und Gemüsesäfte, Apfelwein,
Glühwein, Biosäfte, sortenreine Apfelsäfte

von Direktvermarktern aus der Region: Wurstwaren,
Marmeladen, Schokolade, Senf, Honig, Wein, Eierlikör,
Kräutersalze, Seifen

Präsente und Präsentkörbe nach Maß, Firmengeschenke

Service: Obstannahme und Verarbeitung von: Äpfeln, Quitten,
schwarzen, weißen und roten Johannisbeeren, Stachel-
beeren, Sauerkirschen, Rhabarber

Verkauf

Hofladen:	 Langenbernsdorf Mo-Mi 7-12 und 13-17 Uhr

Onlineshop: www.saftmanufaktur.com

Projekte

Wiesenschatz-Streuobstprojekt

Hauptstraße 36
08428 Langenbernsdorf

T. 0 37 61 - 29 86
F. 0 37 61 - 29 99

kontakt@mehlhorns.de

www.mehlhorns.de

Fruchtsaftkelterei Mehlhorn

MEHLHORN
Fruchtsaftkelterei

S E I T  1 9 3 4

120 Landkreis Zwickau
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Korrekturabzug ID o3949

Angebot ständig, regional und saisonal, auch Öko

Fruchtaufstriche aus eigener Herstellung, auch für
Wiederverkäufer
Apfelschokolade Vollmilch und Zartbitter
Fleisch- und Wurstkonserven, Eintöpfe
Obst und Gemüse
Molkereiprodukte, Bauernhofeis
Mehle, Brotbackmischungen, Müsli, Backzutaten
Essige, Öle, Gewürze, sauer Eingelegtes
Eier und Nudeln
Honig, Süßwaren
Säfte, Weine, Spirituosen
Naturkosmetik, Schafwollprodukte
Deko- und Geschenkartikel, Präsentkörbe nach Wunsch

Das Marienthaler Früchtchen verarbeitet in der eigenen Manufaktur Früchte 
zu allerlei feinen Köstlichkeiten, die wir in unserem liebevoll eingerichteten 
Hofladen und bei Partnerunternehmen anbieten. Wir legen bei der Fruchtver-
arbeitung großen Wert auf den Erhalt der Fruchtstücke und ihrem natürlichen 
Aroma. In kleinen Mengen werden die Früchte unter schonendem Rühren mit 
der Zugabe von natürlichem Pektin, ökologischem Zitronensaft und Zucker in-
dividuell zubereitet. Durch unsere Biozertifzierung sind wir in der Lage, neben 
klassischen Marmeladen und Gelees auch Ökoprodukte herzustellen. 

Äußere Dresdner Str. 29
08066 Zwickau

T. 03 75 - 35 31 39 2
F. 03 75 - 29 44 04

k.menges@marienthaler-
fruechtchen.de

www.marienthaler-
fruechtchen.de

Marienthaler Früchtchen
9
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Korrekturabzug ID 5749

Angebot Führungen auf dem Straußenhof nach Absprache

ständig:	 Fleisch, Wurst, Produkte von
anderen Direktvermarktern
Dekoartikel: Straußeneier und -federn

saisonal:	 Eier vom Strauß (April - September)
Spezialität: Eierlikör vom Strauß	

Verkauf

Hofladen:	 Hartenstein Fr 12 - 16 Uhr, Sa 9 - 16
Uhr und nach telefonischer Absprache

Straußenhof Ochsenkopp

Straußenhof
Ochsenkopp

Zwickauer Straße 46
08118 Hartenstein

M. 01 73 - 1 41 68 44

straussenhof-
ochsenkopp@web.de

Korrekturabzug ID 6887

Silke Lucht, Am Ullersberg 31
09212 Limbach-Oberfrohna 

OT Uhlsdorf
T. 03 76 09 - 54 33

F. 03 76 09 - 5 07 64
info@guidohof.com

www.guidohof.com

Angebot komplettes Bio-Sortiment

Obst & Gemüse, Kräuter, Holzofenbrot, Käse, Molkereipro-
dukte, Eier, Wurst, Bio-Trockenwaren
Führungen und Erlebnistage für Kindergartengruppen und 
Schulklassen, Wohnmobilurlaub

Verkauf	 Hofladen Uhlsdorf Di 15 - 19 Uhr, Fr 10 - 19 Uhr, Sa 9 - 12 Uhr

Ökokisten-Anlieferung Ökokistenzertifikat: 4-Sterne-Betrieb

Veranstaltungstipp 12. September Hoffest

Ökokiste und Demeterbetrieb

122 Landkreis Zwickau

Korrekturabzug ID 6885

4. April 2020

3. Oktober 2020 

5
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Bei Vermietern, die nach den Kriterien der 
Bundesarbeitsgemeinschaft für Urlaub auf
dem Bauernhof und Landtourismus in Deutsch-
land e. V. als Qualitätsgeprüfter Urlaubs-Bau-
ernhof ausgezeichnet sind, können Sie sich 
darauf verlassen, dass Ihre Ferienwohnung 
oder Ihr Ferienhaus im räumlichen Zusam-
menhang mit einem aktiv bewirtschafteten 
landwirtschaftlichen Betrieb steht. Auch 
wenn der Bauernhof seinen Schwerpunkt im
Ackerbau hat, sind (zumindest Streichel-)
Tiere auf dem Hof vorhanden. Ein gepflegter 
Gesamteindruck und eine Dokumentation der 
Ausstattungsqualität – beispielsweise in Form 
der DTV-Klassifizierung – werden selbstver-
ständlich vorausgesetzt. Als Gast werden Sie 
vor Ort persönlich betreut. Für Ihre Erholung 
im Grünen sorgen eine Gartenanlage oder Lie-
gewiese sowie ausreichend Grünflächen, Spa-
zier-, Wander- und/oder Radwege im Umfeld.

Zudem werden auf den ge-
prüften Urlaubs-Bauernhöfen 
mindestens drei der folgenden 
Leistungen angeboten:
-  Hofführung bzw. Besichtigung des landwirt-

schaftlichen Betriebes
-  Mindestens eine organisierte Aktivität mit 

bäuerlich-ländlichem Charakter (z.B. ge-
führte Wanderung) wöchentlich

-  Lebensmittel bzw. Produkte aus eigener 
oder regionaler Erzeugung

-  Mithilfe bei der landwirtschaftlichen Arbeit 
auf dem Hof ist auf Wunsch möglich (je nach 
Jahreszeit/Witterung)

Weitere Informationen zur Zertifizierung er-
halten Sie beim Landurlaub in Sachsen e. V. 
sowie unter
www.landurlaub-sachsen.de

Zeichen setzen mit geprüfter Qualität | Zertifizierung beim Landurlaub in Sachsen e. V.

Authentisches Landerlebnis der besonderen Art

G E P R Ü F T E  Q U A L I TÄT

BAUERNHOF

URLAUBS
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So schmeckt Sachsen im

Vogtlandkreis
Im Vogtland führt kulinarisch nichts an der Kartoffel vorbei. 
Bereits vor 300 Jahren wurden im Vogtland die ersten Knollen 
angebaut und diese Tradition wird bis heute fortgeführt. 

Wertschätzung der Kartoffel
Ob rot-, blau-, gelb- oder weißfleischig, fest- 
oder mehligkochend – die Vielfalt der Knol-
le spiegelt sich im Vogtland ganz besonders 
auch auf dem Teller wider. Dies kann man in 
zahlreichen Gaststätten genießen. Besonders 
authentisch ist die einfache, deftige Küche 
des Vogtlands mit regionalen Zutaten z. B. bei 
den Teilnehmern des jährlich stattfindenden 
„Kloßvogt“-Wettbewerbes oder den Gastro-
nomen von „So schmeckt das Vogtland“ zu 
erleben.

Genuss auf dem Knollensteig
Durch die unberührte Natur des Würschnitz-
tales führt der vogtländische Knollensteig. 
Die 8 Kilometer lange Tour verläuft auf über-
wiegend befestigten Wald- und Feldwegen 
und bietet eine ausgedehnte Landschaft mit 
sanften Hügeln und romantischen Tälern. Den 
Weg begleiten Lehrtafeln mit Informationen, 
natürlich über die Kartoffel, gestern und 
heute. Eine Einkehr mit Kartoffelverkostung 
ist einfach Pflicht. Hier genießt man die vogt-
ländischen Spezialitäten aus der Knolle.

124 Vogtlandkreis
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Reichenbach

Köstliches kulinarisches Duell 
Wanderpokal Kloßvogt
Kartoffel-Zeit ist Genuss-Zeit. Seit ihrer 
Ankunft im Vogtland im 17. Jahrhundert hat 
die Kartoffel hier zahlreiche Spuren hinterlas-
sen. Die Knolle gelangte einst über die Anden 
nach Europa und entwickelte sich innerhalb 
weniger Jahrzehnte zum wichtigsten Nah-
rungsmittel in Deutschland. 
Zunächst argwöhnisch betrachtet oder gar 
mutwillig zerstört, ist sie heute aus deut-
schen und besonders vogtländischen Küchen, 
nicht mehr wegzudenken. Ob als Kartoffel-
puffer, Kartoffelsuppe, Kartoffelkuchen oder 
in den berühmten Grünen Klößen (Bambes, 
Zuedelsupp‘, Griegeniffte).
Mit regionaltypischen und bodenständigen 
Gerichten messen sich Köche und Gastrono-
men beim „Kloßvogt-Wettbewerb“ um den 
begehrten Wanderpokal. Eine Jury bewertet 
den Besuch des Gasthauses, um den Meister 
der Küche zu küren. Es werden Angebot und 
Qualität der Speisen und Getränke und das 
originelle und regiontypische Ambiente ein-
geschätzt. 

125Vogtlandkreis

Auerbach

Klingenthal

Bad Brambach
Bad Elster

Oelsnitz 2

6

5

4

Plauen

Vogtländische Bambes
Zutaten für 4 Personen:
2 kg rohe Kartoffeln, 
1 l Buttermilch, 
2 mittelgroße Zwiebeln, 
1 EL Mehl, 
3 EL Essig, 
Salz, Pfeffer, 
Zucker, 
Margarine oder Öl 
zum Backen

1) Kartoffeln 
(roh!) schälen, 
reiben und das Stär-
kewasser ausdrücken 
Buttermilch, feingeschnit-
tene Zwiebeln, Pfeffer, Salz, eine Prise 
Zucker und das Mehl hinzugeben und alles 
gut durchrühren, kleine Puffer formen und 
von beiden Seiten in Öl (Margarine) gold-
gelb backen
2) Wird regional entweder nur mit Zucker 
bestäubt gegessen oder zu Apfelmus oder 
anderem Obst gereicht oder aber als Bei-
lage zu Rotkohl und Sauerbraten serviert. 
Wie viele Personen von diesem Gericht satt 
werden, hängt freilich vom Appetit und der 
Frage ab, ob als Beilage (zum Sauerbraten) 
oder Hauptspeise (mit Zucker oder Obst) 
serviert wird.

Margarine oder Öl 

reiben und das Stär-
kewasser ausdrücken 
Buttermilch, feingeschnit-

1

3
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Feste, Märkte, Veranstaltungen Seite

7. – 14.3.  Plauen, Biller-Veranstaltungshalle  
25. Europäischer Bauernmarkt, www.plauen.de

4.4. Reichenbach, Marktplatz, Frischemarkt, www.reichenbach-vogtland.de 130
16./17.5. Bad Elster, Königliche Anlagen, 3. Rhododendronfest, www.badelster.de 
21. – 23.5. Muldenberg, Flößerfest, www.floesser-verein.de
1.6.  Mühlenviertel, Deutscher Mühlentag, www.syrau.de 131
26. – 28.6. Bad Elster, 110. Brunnenfest, www.badelster.de
6.9. Unterwürschnitz, Hauptstraße 6, Erlebnishof Wilfert 132 
 Knollensteigfest, www.ferienhofwilfert.de 
12.9. Reichenbach, Marktplatz, Frischemarkt, www.reichenbach-vogtland.de 130
19./20.9. Bad Elster, Königliche Anlagen, Herbst- & Weinfest, www.badelster.de 
2. – 4.10. Oelsnitz, Innenstadt 129 
 23. Sächsisches Landeserntedankfest, www.landeserntedankfest-oelsnitz.de 
10.10. Pausa-Mühltroff OT Unterreichenau, Hauptstr. 13, Agrargenossenschaft Weidagrund 131 
 Hoffest, www.agrar-weidagrund.de 
7.11. Reichenbach, Marktplatz, Frischemarkt, www.reichenbach-vogtland.de 130

Hofläden, Läden  Seite

08606 Mühlental OT Tirschendorf, Schönecker Straße 35, Agrargen. Weidagrund e.G.  130
08261 Eschenbach, Gunzener Straße 3, Bauernhof Kürschner  131
07952 Pausa-Mühltroff OT Unterreichenau, Hauptstraße 13, Agrargen. Weidagrund e.G.  133

Milchtankstellen
07919 Mühltroff-Langenbach, Neuer Weg 17, Agrargenossenschaft Langenbach e.G. 
07952 Pausa, Bernsgrüner Straße 4, Agrarbetrieb Johannes Floß, Inhaber Christoph Floß e.K.
08239 Falkenstein, Schulstraße 3, Milchgut Triebtal GmbH 

Europa im Vogtland – auch beim 25. Europäischen Bauernmarkt in der Biller-Veranstaltungshalle heißt 
es wieder: Direktvermarkter bieten ihre Waren an. Vom 7. bis 14. März gibt es Leckereien auf dem über-
dachten Marktplatz. Der Markt fand erstmalig 1996 statt, seitdem sind Plauen und das Vogtland jährlich 
Gastgeber. www.plauen.de

7. – 14. März: Plauen

25. Europäischer Bauernmarkt 
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Auf dem 2,5 Hektar großen Museumsgelände kann 
man die Lebensweise der vogtländischen Landbe-
völkerung vor 100 Jahren in mehr als 20 histo-
rischen Gebäuden, in Gärten und Schauflächen 
entdecken. 
Thementage und Ferien: 
Rund um das Leben der vogtländischen Landbevöl-
kerung werden Aktionstage veranstaltet. Im Früh-
jahr findet traditionell der Traktorentag mit alten 
Traktoren und anderen Oldtimern statt.
Im Sommer folgen Vogtländischer Imkertag, Ho-
nigfest, Kräutertag sowie der Handwerkertag. 
Während zum Imkertag traditionell Bienen, Bie-
nenzucht und Imkereiprodukte im Mittelpunkt 
stehen, dreht sich am Kräutertag alles um eine 
gesunde Ernährung und Lebensweise. Einblicke 
in die Herstellung von Nahrungsmitteln, Kleidung 
und Geräten können Sie am Handwerkertag erhal-
ten und dabei vielfältige Eindrücke sammeln.
Im Jahresverlauf unmittelbar miteinander verbun-
den sind Herbst und Ernte. Diese im bäuerlichen 
Leben so wichtige Zeit feiern wir mit Ihnen zusam-
men beim Herbstfest. Im Winter laden wir Sie zu 

Bastelaktionen, adventlicher Musik bei Glühwein 
und regionalen Weihnachtsleckerbissen ein.
An allen Thementagen erwartet Sie ein Begleitpro-
gramm mit Musik, Aktionen, Schauvorführungen 
und buntem Markttreiben.
www.museum-landwuest.de

127Vogtlandkreis

Vogtländisches Freilichtmuseum Landwüst

Traditionell am Pfingstmontag laden die Deutsche 
Gesellschaft für Mühlenkunde und Mühlenerhaltung 
und ihre Landes- und Regionalverbände zum „Deut-
schen Mühlentag“ ein. Rund 1.000 Wind-, Wasser-, 
Dampf- und Motormühlen öffnen dann bundesweit 
ihre Türen. Sie lassen die Flügel und Wasserräder 
drehen, setzen die Mahlgänge in Betrieb, laden zu 
Führungen und kleinen Festen mit kulturellen Ange-
boten und auch zu Speis und Trank ein.
Auch in Sachsen öffnen zahlreiche Schmuckstücke 
und versprechen einen unterhaltsamen und erleb-
nisreichen Tag. Das Vogtländische Mühlenviertel 
lädt zum Wandern mit dem Müllerburschen mit Be-
sichtigung der Wallengrüner Mühle ein. Es werden 
sich auch die Ruten der letzten Turmholländermüh-
le des Vogtlandes in Syrau wieder drehen – Wind 
vorausgesetzt. Falls nicht, legen die Mühlenfreunde 
selbst Hand an die Zahnräder des alten hölzernen 
Mühlengetriebes. Natürlich erklären sie ebenfalls, 
wie das technische Denkmal und das traditionelle 
Müllerhandwerk funktionieren.  www.syrau.de

1. Juni: Vogtländisches Mühlenviertel

Deutscher Mühlentag 
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Die circa 11.000 Einwohner von Oelsnitz/Vogtl. 
nennt der Volksmund im Vogtland liebevoll 
„Sperken“ – deshalb ist einer davon auch das 
„heimliche“ Wappentier geworden. Dabei hat die 
Landwirtschaft im Vogtland eine lange und vor 
allem reiche Tradition und Geschichte. Früher 
und heute stellt die Landwirtschaft die Lebens-
grundlage vieler Menschen vor Ort dar. So steht 
im Zentrum des 23. Sächsischen Landesern-
tedankfestes die vogtländische Landwirtschaft 
mit ihren verschiedensten regionalen Produkten 
und Dienstleistungen. Gepaart mit gelungenen 
Präsentationen, Informationsständen und Fach-
gesprächen, sind die Besucher hier aufgerufen, 
einen spannenden Einblick in die Produktion, die 
Qualität und Einzigartigkeit der vogtländischen 
Erzeugnisse zu gewinnen. Die feierliche Umrah-

mung des Landeserntedankfestes mit dem öku-
menischen Festgottesdienst und dem nunmehr 
26. Erntekronen- und Erntekranzwettbewerb 
sowie ein buntes Kulturprogramm sollen Sie als 
Festbesucher begeistern. Und sehenswert ist die 
„Sperkenstadt“ sowieso: ob die Stadtkirche St. 
Jakobi mit den beiden höchsten Kirchtürmen im 
sächsischen Vogtland, das Rathaus am Marktplatz, 
das „Zoephelsche Haus“ aus dem Jahre 1755 oder 
die seit mehr als einem dreiviertel Jahrtausend 
über der Stadt thronende Burganlage von Schloß 
Voigtsberg – lassen Sie sich überzeugen, dass die 
Stadt Oelsnitz/Vogtl. und ihre Bürgerinnen und 
Bürger gute und herzliche Gastgeber sind und 
von der Feierlaune der „Sperken“ anstecken.
www.landeserntedankfest-oelsnitz.de
www.slk-miltitz.de

Willkommen in Oelsnitz/Vogtl.

23. Sächsisches Landeserntedankfest
1

Foto: stock.adobe.com, Thierry RYO
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Korrekturabzug ID 5612

Angebot

ständig:	 Fleisch- u. Wurstwaren aus eigener Aufzucht u. Verarbeitung
Spezialität: traditionell Geräuchertes, Hausschlachtenes

Saat- und Speisekartoffeln aus eigenem Anbau
Futtermittel (ab Hof)
Catering/Partyservice in bewährter Qualität

Verkauf

Hofladen:	 Willitzgrün Tel.	03 74 21 - 2 25 39	 Di - Fr	 9 - 18 Uhr
Sa	 8 - 11 Uhr

Filiale:	 Plauen Tel. 0 37 41 - 42 34 50	 Mo	 8 - 14 Uhr
Di - Fr	 8 - 18 Uhr
Sa	 8 - 12 Uhr

Agrargenossenschaft 
Tirschendorf e.G. 

Schönecker Straße 35
08606 Mühlental
OT Tirschendorf

T. 03 74 21 - 7 02 40
F. 03 74 21 - 70 24 10

info@agteg.de

www.agteg.de

Agrargenossenschaft Tirschendorf e.G.

130 Vogtlandkreis

2

Korrekturabzug ID 2738

Auch im Jahr 2020 finden drei Frischemärkte in 
Reichenbach statt. Geplant sind folgende Termine: 
4. April, 12. September & am 7. November. 

Unter dem Motto „Genial regional! - Leckerer 
Genuss von hier“ bieten Direktvermarkter und 
Händler von 9:00 bis 15:00 Uhr frische Waren 
auf dem Reichenbacher Marktplatz an. Ob Käse-
spezialitäten oder Honig, leckeres Obst und 
Gemüse, frisch gepresste Säfte, Fleisch- und 
Wurstwaren, kulinarische Gewürze, duftende 
Blumen und Pflanzen oder knusprige Backwa-
ren - für jeden ist etwas dabei! Frisch vor Ort 
geräucherter Fisch und Leckeres vom Grill - auch 
an die Genießer ist gedacht. Und das Beste 
daran ist, dass die frischen Produkte direkt 
von Landwirten aus nachhaltigem ökologischem 
Anbau der Region stammen. Köstliches aus 
eigener Herstellung kann gleich auf dem Markt 
geschlemmt werden.

www.reichenbach-vogtland.de

Einkaufen unter freiem Himmel
3
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Korrekturabzug ID 6865

Angebot

Oktober - Juni
Rind- und
Schweinefleisch vom Hof
Wurstwaren

Verkauf

Hofladen:	 Eschenbach

Bauernhof Kürschner

Gunzener Straße 3
08261 Eschenbach

M. 01 62 - 6 05 03 06
bauernhof-

eschenbach@web.de
www.bauernhof-

kürschner.de

131Vogtlandkreis
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Lebensmittel richtig lagern:

Richtig einfrieren
Die Tabelle gibt einen Überblick, welche Lebensmittel wie und wie lange eingefroren werden können:

  Lebensmittel                geeignet auftauen

Biskuit- Hefe- und Rührteig (roh)  ✔  1 Monat  im Kühlschrank

Torten, Blätterteig (roh)  ✔ 2 Monate  im Kühlschrank

Käse  ✔ 2-4 Monate  im Kühlschrank

Brot, Brötchen, Hefegebäck, Biskuitböden,  ✔ 6 Monate bei Zimmertemperatur auftauen,
Obstkuchen, Rührkuchen   dann toasten oder aufbacken

Fisch und fettreiches Fleisch  ✔ 6-9 Monate  im Kühlschrank

Rohes Eigelb  ✔ 6-10 Monate  im Kühlschrank

Butter  ✔ 9 Monate  im Kühlschrank

Rindfleisch  ✔ 9-12 Monate  im Kühlschrank

Geflügel  ✔ 9-12 Monate  im Kühlschrank; Auftauwasser
   regelmäßig abgießen; mit kaltem
   Wasser abwaschen

Margarine, Quark und Sahne  ✔ 12 Monate  im Kühlschrank

Rohes Eiweiß  ✔ 12 Monate  im Kühlschrank

Gemüse ✔ 1-15 Monate  direkt in Pfanne oder Topf 
(Bohnen, Erbsen, Paprika, Karotten, Kohl, Spinat: 
gewaschen, zerkleinert oder blanchiert)

Obst (Beeren, Steinobst ohne Kerne: ✔ 1-15 Monate im Kühlschrank, bei Zimmer-
gewaschen und geputzt)    temperatur oder in Mikrowelle

Gekochte Nudeln  ✔ 3-4 Monate  in lauwarmem Wasser

Gemüse (Blattsalate, Tomaten, rohe Kartoffeln) ✘

Obst (rohe Äpfel, Birnen und Südfrüchte)  ✘

Joghurt  ✘

  Lebensmittel                geeignet auftauen
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Korrekturabzug ID 0378

„Qualität frisch auf den Tisch”
�Im Bio–Anbau züchten wir über 80 alte Kartoffelsorten, inklusive einer
Eigenkreation, der „Elstertalknolle“. Diese kommen dann in unserer Erlebnis-
gaststätte frisch auf den Tisch. Wer etwas über die Knolle erfahren möchte,
wandert auf den „Knollensteig-Rundweg“ und kehrt zur Kartoffelverkostung
auf den Ferienhof Wilfert ein. Hier wird die Knolle zum Erlebnis gemacht.
Höhepunkt ist unser Knollensteigfest, welches am 6. September 2020 zum
10. Mal stattfindet. Hier geht es rund um die Kartoffel, für Stimmung sorgt
der Schlagerstar Christian Gebhardt. Alle Kartoffelfans und solche, die es
werden wollen, von nah und fern sind recht herzlich willkommen. Unsere
Gäste können die Erlebniswelt-Knolle von der Schaupflanzung bis zur Ernte
erleben. Wir laden Sie recht herzlich in diese Welt ein!

Kartoffel – Erlebnis – Hof  
Familie Wilfert
Hauptstraße 6

08626 Unterwürschnitz
T. 03 74 21 - 2 34 62
M. 01 71 - 2 66 65 76
famwilfert@t-online.de

 www.ferienhofwilfert.de

Kartoffel – Erlebnis – Hof Familie Wilfert

Der liebevoll ausgebaute Bauernhof befindet
sich im Elstertal und lädt zu entspannenden,
aber auch abenteuerlichen Tagen ein.
Das Angebot ist individuell auf die Bedürf-
nisse der Gäste angepasst, ob Sommerurlaub,
verlängertes Wochenende oder Familienfeste.
Das Zentrum des Hofes ist die Angerschänke,
ehemaliges Umschrothaus, wo sich der Gast-
raum befindet. Ein Kartoffelsalat mit den
handelsüblichen Kartoffeln ist auf dem Tisch
nicht zu sehen, bunt muss er sein. Auf dem
Ferienhof kommen die tollen Knollen auf den
Tisch. Bei Oma gibt es Bambes mit Apfelmus.
Hier gibt es auch schon mal „Räucherlachs auf
Bambes mit Kräuterschmand und Salatbeila-
ge“ oder Kartoffelspieße. Der Bambesburger
ist für kleine Gäste etwas ganz besonderes.
Unsere Kartoffeln werden traditionell ange-
baut, geerntet und in eigener Küche ver-
arbeitet. Selbst der gemeine Kartoffelkäfer
wird wie vor 100 Jahren mit Brennnesselsud
bekämpft, mehr Bio geht nicht.

Die Angerschänke bietet Platz für ca. 20
Personen. Für größere Familienfeiern und
Vereinsfeste steht die Kulturscheune mit Platz
für 35 bis 40 Personen zur Verfügung. Zu allen
Jahreszeiten laden Pensionszimmer, Ferien-
wohnungen und Ferienhaus mit Blick auf die
Wälder des Vogtlandes ein. Angrenzend befin-
det sich die Koppel mit Shetlandpony Ajax
und Ziege Moritz. Beim Füttern oder Reiten
finden kleine Gäste hier neue Freunde.
Dem hektischen Alltag ein paar Stunden ent-
fliehen oder den Urlaubstag intensiv genie-
ßen, sich verwöhnen lassen, dem Körper und
Geist Gutes tun, dazu ist in unserem Kuschel-
häusel (kleine Wellnessoase) mit Sauna und
Wärmekabine die beste Gelegenheit. Die Kar-
toffelgesichtsmaske, das Kartoffelbad oder
die Kartoffelhandpackung, die reichhaltige
Vitaminkur mit den besten Zutaten der vogt-
ländischen Kartoffel pflegt und beruhigt die
Haut. Und wo kommt die Kartoffel her? Natür-
lich von Wilferts Hof!

132 Vogtlandkreis
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Korrekturabzug ID 6859

Angebot

reichhaltiges Sortiment an Fleisch- und Wurstwaren
aus der Direktvermarktung Unterreichenau
Produktion nach Hausmacherart

		Speisenangebot aus eigener Küche
Mittagstisch von Montag bis Freitag und Lieferung frei Haus in
Pausa und Umgebung an Betriebe, Schulen, Kindergärten und
Privatpersonen · Bestellung unter Tel. 03 74 32 / 2 05 94

		Service für Festlichkeiten und Catering
Wir bieten Ihnen vielfältigen Partyservice und unseren Saal
für bis zu 180 Personen mit gastronomischer Versorgung an.
Absprachen unter Tel. 03 74 32 / 5 07 37

Verkauf

Hofladen:	 Unterreichenau
Filialen:	 Pausa (Penny), Pausa (Diska), Zeulenroda (Diska), Zeulen-

roda (KIK), Zeulenroda (Passage), Elsterberg, Langenwet-
zendorf, Plauen (Aldi), Greiz (Spectrum)

Märkte:	 Markttag jeden 2. Samstag im Monat
(außer Januar, Juli und August)

Lieferung:	 Großabnehmer und Wiederverkäufer
frei Haus im Umkreis von 50 km

Onlineshop:	 für Wurstbestellung www.fleischerei-weidagrund.de
Veranstaltungstipp

10. Oktober Hoffest  

Landfleischerei 
Unterreichenau
Hauptstraße 13

07952 Pausa-Mühltroff
OT Unterreichenau
T. 03 74 32 - 2 05 94
F. 03 74 32 - 2 13 70

post@agrar-weidagrund.de

www.agrar-weidagrund.de

Agrargenossenschaft Weidagrund e.G. Unterreichenau

Zeulen-

6
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134 sachsenweit

IHR REGIONALER 
PA R T N E R M I T G R O S S E M

C+C-ABHOLMARKT
VOLLSORTIMENT MIT ÜBER 50.000 ARTIKELN

C+C-Markt Dresden
Erfurter Straße 12
01127 Dresden

Kontakt
Telefon: 0351 4 99 27 - 0
Telefax: 0351 4 99 27 - 98
E-Mail: info@megadresden.de

C+C-Markt Chemnitz
Planitzwiese 25
09130 Chemnitz

Kontakt
Telefon: 0371 4 31 45 - 0
Telefax: 0371 4 31 45 - 29
E-Mail: info@megachemnitz.de

Unser Full-Service für Sie
•  Food-Vollsortiment 
    & Gastronomiebedarf

•  Verpackungs- & Einwegartikel

•  Abholmärkte

•  Lieferservice mit 
    eigener 2-Kammer-Kühlfahrzeug� otte

• Maschinen- & Großküchen-Planung

• Montage-Service

Über 12.000 Gastronomiebedarfs-Artikel führen wir in unserem Sortiment und weitere 50.000 
Katalogartikel können wir täglich auf Kundenwusch nachbestellen. Sprechen Sie uns einfach an. 
Wir freuen uns auch auf Ihren Besuch in unseren beiden C+C-Abholmärkten in Dresden sowie 
Chemnitz mit zusammen über 7.000 m² Verkaufsfläche.

W W W.M E G A D R E S D E N.D E
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Sächsischer
Landesbauernverband e. V.

Pflügermeisterschaften 
und bäuerliches Brauchtum

Im September und Oktober 2020 
finden die Regionalpflügermeisterschaften in 

den Landkreisen Erzgebirge, Vogtland und Leipzig 
statt. Dazu möchten wir Sie herzlich einladen.

Im Rahmenprogramm wird modernste Landtechnik präsentiert.  
Auch für die  Oldtimerfreunde und Kinder gibt es Interessantes.  

Direktvermarkter der Region sorgen für das leibliche Wohl.
Mehr dazu finden Sie auf der Homepage 

www.slb-dresden.de in der Rubrik Termine.
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13./14.6. Hauptaktionswochenende
sowie März bis Dezember sachsenweit

20. Tag des offenen Hofes
Der traditionelle „Tag des offenen Hofes“ ist die größte Image-Aktion der 
sächsischen Landwirtschaft. Er wird vom Sächsischen Landesbauernverband e. V. 
organisiert und durch den Freistaat Sachsen unterstützt.

Im vergangenem Jahr überzeugten sich mehr als 
100.000 Besucher vor Ort vom hohen Qualitäts-
bewusstsein der sächsischen Bauern. Sächsische 
Landwirtschaftsbetriebe erwarten auch in diesem 
Jahr von März bis Dezember mit guten Ideen und 
tollen Programmen viele neugierige Besucher. Das 
Hauptaktionswochenende ist am 13. und 14. Juni.
Auf einem Bauernhof gibt es viel zu entdecken. Ob 
im Stall, auf dem Acker, im Garten oder im Maschi-
nenpark, Landwirte zeigen, wie die moderne Land-
wirtschaft funktioniert. Der moderne Landwirt ist 

heute neben seiner Rolle als Produzent gesunder 
und wertvoller Lebensmittel unter anderem auch 
Ökonom, Ingenieur, Mechaniker, Kaufmann, Ener-
gieproduzent und Landschaftspfleger. Das wiede-
rum macht den Beruf für Nachwuchs attraktiv und 
eröffnet mit den 14 „Grünen Berufen“ zahlreiche 
neue Karrierechancen. 
Besonders das Thema Lebensmittelsicherheit be-
schäftigt die nachhaltige Landwirtschaft: Qualität 
steht im Mittelpunkt. Das zeigen nicht zuletzt die 
aktuellen Diskussionen.

Landwirtschaft – Inovation & Vielfalt

Diese Maßnahme wird mitfinanziert durch Steuermittel auf Grundlage des von den 
Abgeordneten des Sächsischen Landtages beschlossenen Haushaltes. Die Förderung 
erfolgt durch das Sächsische Staatsministerium für Umwelt und Landwirtschaft.
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Die Güte ihrer Produkte garantieren Landwirte 
mit zahlreichen Qualitätssicherungssystemen und 
sichtbaren Produkt-Siegeln wie QS-Zeichen oder 
Biosiegel. Lebensmittelsicherheit heißt vor allem 
wissen, wo die Mittel zum Leben herkommen. 

Unter dem Motto „Landwirtschaft – Inovation & 
Vielfalt“ kann man unter anderem Folgendes ken-
nenlernen:
- Leben auf dem Bauernhof
- artgerechte Tierhaltung
- umweltschonender Pflanzenbau
- moderne Technik
-  selbsterzeugte Lebensmittel und sonstige Pro-

dukte zum Probieren und Kaufen
-  Biogas- und Solaranlagen
- Ausbildung und Weiterbildung
Besucher können sich vor Ort und oft bei lau-
fendem Betrieb davon überzeugen, wie Landwirte 

mit den ihnen anvertrauten Ressourcen umgehen, 
wie sie mit einer umweltbewussten Produktion 
höchste Lebensmittelsicherheit gewährleisten 
und verantwortungsvoll mit ihren Nutztieren um-
gehen.
Natürlich kommen Spaß und Genuss nicht zu kurz. 
Neben abwechslungsreichen Programmen, span-
nenden Entdeckungen für Groß und Klein und 
kuscheligen Streicheleinheiten gibt es interes-
sante Gespräche mit Fachleuten sowie informative 
Ein- und Ausblicke. Es warten vielfältige regionale 
Genüsse und saisonale Anbieter sowie ein abwechs-
lungsreiches Angebot auf neugierige Besucher. 
Probieren ist erlaubt.
Die nächsten Termine zur Aktion „Tag des offenen 
Hofes“ findet man in der Veranstaltungszeitung 
„Meine SachsenZeit“. Darüber hinaus werden alle 
Teilnehmer mit den entsprechenden Terminen auf 
www.offener-hof-sachsen.de veröffentlicht.
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Projektunterricht in der Landwirtschaft
Der Bauernhof als außerschulischer Lernort:

Das Bild der Landwirtschaft ist heutzutage vielfach von  
falschen Vorstellungen geprägt. Viele Kinder und Jugendliche  
haben kaum Berührungspunkte. 

Das Wissen um den Ursprung von Nahrungsmitteln, 
das Verständnis für wirtschaftliche und nachhal-
tige Produktion und die Einsicht in Zusammenhän-
ge im Natur- und Umweltschutz kommen aber nicht 
von ungefähr. Mit ihren pädagogisch vermittelten 
Lern- und Mitmach-Angeboten für Kinder und Ju-
gendliche, den „Verbrauchern von morgen“, bieten 
Landwirte dazu den Dialog an. 
Unser Bildungsangebot ist der Landwirtschaftsbe-
trieb als außerschulischer Lern- und Erfahrungs-
raum. Er greift dort, wo Schule aufhört – in der 
PRAXIS: 
Vom familiengeführten Bauernhof bis zum Agrar-, 
Gartenbau-, Forstwirtschafts- und Molkereibetrieb 
findet unsere junge Generation vor Ort:

- reale Land- und Ernährungswirtschaft
- Umweltbildung und Naturerfahrung
-  Möglichkeiten zum Ansehen, Anfassen 

und Mitmachen
- Berufsorientierung
Neben dem Hofbesuch als Überblick gibt es vielfäl-
tige Projektangebote, die sich an den Lehrplänen 
orientieren, wie z. B. : 
- Kuh, Käse, Kilowatt,
- Vom Korn zum Brot,
-  Die Kartoffel – eine tolle Knolle,
- Vom Schaf zur Wolle,
-  Kräutergarten – Wiesen zum Vernaschen,
-  Wenn die Bienchen mit den Blümchen
u.v.m.
www.lerne-agrar-sachsen.de
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Die Servicestelle arbeitet im Auftrag des Sächsischen 
Landesamtes für Umwelt, Landwirtschaft und Geo-
logie und wird mitfinanziert durch Steuermittel auf 
Grundlage des vom Sächsischen Landtag beschlos-
senen Haushaltes.

Servicestelle „Lernen in der Agrarwirtschaft“
Bildungsgesellschaft des Sächsischen  
Landesbauernverbandes mbH,  
01324 Dresden, Wolfshügelstraße 22, 
Ansprechpartnerin: Steffi Brjesan 
Telefon: 0351 - 26 25 36 43 
Telefax: 0351 - 26 25 36 22 
E-Mail: steffi.brjesan@slb-dresden.de

Die Servicestelle „Lernen in der Agrarwirtschaft“ 
fördert die enge Beziehung zwischen Landwirt-
schaft und Bildung in Sachsen und sieht sich als:
- Vermittler zwischen Landwirtschaft und Schule
- Kommunikationsplattform
- Bildungsveranstalter
- Öffentlichkeitsarbeiter
- Informationspool
- Materialfundus
- Qualitätssicherer

Die Grünen Berufe
 • Fachkraft Agrarservice 
 • FischwirtIn 
 • ForstwirtIn 
 • GärtnerIn 
 • HauswirtschafterIn 
 • LandwirtIn 
 •  Milchwirtschaftliche/r LaborantIn 
 • MilchtechnologeIn 
 • PferdewirtIn 
 • RevierjägerIn 
 • TierwirtIn 
 •  WinzerIn und BrennerIn
 • PflanzentechnologeIn

Ziele:
-  Vermittlung eines realistischen Bildes der Land-

wirtschaft und der Besonderheiten der Agrarpro-
duktion

-  Sensibilisierung der Kinder und Jugendlichen für 
die vielfältigen Aufgaben der Landwirtschaft und 
des ländlichen Raumes

-  Wecken des Verständnisses für den nachhaltigen 
Umgang mit den natürlichen Lebensgrundlagen 
des Menschen, für die pflanzliche und tierische Er-
zeugung, für das Herstellen von Nahrungsmitteln 
und das Gewinnen von Rohstoffen und Energie

-  Lernen mit allen Sinnen und Verbindung von land-
wirtschaftlicher Praxis mit schulischer Theorie,  
Anwenden, Vertiefen und Festigen schulischen 
Wissens und Könnens in der beruflichen Praxis

-  Entwickeln eines Erzeuger-Verbraucher-Dialogs 
insbesondere zur Entstehung, Herstellung und 
Verwendung von Lebensmitteln

-  Erfahren der Zusammenhänge zwischen Natur, 
Technik/Technologie, Ökonomie, Ökologie und so-
zialen Fragen

-  Berufsorientierung, Aneignung von Berufswahl-
kompetenzen, Wecken des Interesses für eine Aus-
bildung und Beschäftigung in der Landwirtschaft
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Sächsische Ernährunswirtschaft fällt auf

Gemeinsam stark

Die sächsische Ernährungswirtschaft produ-
ziert qualitativ hochwertige, traditionelle 
und innovative Produkte. Diese verwöhnen 
nicht nur sächsische Konsumenten, sondern 
sind auch überregional und international be-
kannt und gefragt. Messen bieten die Mög-
lichkeit, sich einem breiten Publikum zu prä-
sentieren und mit Fachleuten, Mitaustellern 
und Verbrauchern in Austausch zu treten. Das 
Sächsische Staatsministerium für Umwelt und 
Landwirtschaft (SMUL) unterstützt im Rahmen 
des sächsischen Landesmesseprogrammes die 
Unternehmen der Ernährungswirtschaft bei 
Messeauftritten, Warenbörsen und im Media-
bereich. Durch die Bündelung von Aktionen 
und Kräften werden die Sichtbarkeit der säch-
sischen Ernährungswirtschaft verbessert und 
deren Kompetenzen beworben. Organisiert 
und betreut werden die Gemeinschaftsstände 
der sächsischen Ernährungswirtschaft unter 
der Dachmarke „Sachsen genießen“ im Auf-
trag des SMUL durch die Wirtschaftsförderung 
Sachsen GmbH (WFS).

Teilnehmer am sächsischen Gemeinschafts-
stand profitieren von:
•  professioneller Unterstützung bei Messe-

planung, -organisation und -durchführung
•  verstärkter Sichtbarkeit und Wiedererken-

nung durch CorporateDesign-Auftritt
•  effektivem Kosten-Nutzen-Verhältnis
•  Nutzung gemeinsamer Ressourcen  

(Lager, Lounge, Internet-Arbeitsplatz etc.)
www.sachsen-geniessen.de 

Ihre Ansprechpartner:
Jens Diener 
Projektleiter Messen  
Ernährungswirtschaft  
Telefon: 0351 - 21 38 142
jens.diener@wfs.saxony.de

Dr. Yvonne Schneider 
Branchenleiterin  
Ernährungswirtschaft  
Telefon: 0351 - 21 38 231  
yvonne.schneider@wfs.saxony.de

Foto: Jens Diener/WFS
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Chancen für Direktvermarkter – Auszug aus dem Landesmesseplan

Gemeinsam präsent

Regionalanbieter, Direktvermarkter, regionale 
und internationale Spezialitäten, Tierschau, 
Wissensforum www.gruenewoche.de

Wo? Berlin
Turnus? jährlich
Für wen? allg. Publikum

Ideen, Trends und Neuheiten rund um ökolo-
gischen Landbau, Naturwaren, Roh- & Hilfs-
stoffe, Technik, Ausstattung, Medien und 
Dienstleister www.biofach.de

Wo? Nürnberg 
Turnus? jährlich
Für wen? Fachbesucher 

BIOFACH Nürnberg – Weltleitmesse für Bio-Lebensmittel 

Internationale Grüne Woche Berlin (IGW) – weltgrößte Messe für Ernährung, 
Landwirtschaft und Gartenbau 

und internationale Hersteller und Erzeuger 
von Produkten rund um die Naturkost; Be-
gegnungs- und Informations-Forum von der 
Branche für die Branche     www.bioost.info 

Wo? Leipzig 
Turnus? jährlich
Für wen? Fachbesucher 

BioOst Leipzig – Messe für den Biofachhandel: regionale, nationale 

ProWein Düsseldorf – Weltleitmesse für Weine und Spirituosen: 
Die ProWein ist die Weltleitmesse für Wein und

Wo? Düsseldorf 
Turnus? jährlich
Für wen? Fachbesucher

Spirituosen, der größte Branchentreff für die 
Fachleute aus Anbau, Erzeugung, Gastronomie 
und Handel.       www.prowein.de

PLMA Amsterdam – Private Label – die Welt der Handelsmarken:
Auf der internationalen Fachmesse treffen sich Einzelhändler und Hersteller,

Wo? Amsterdam 
Turnus? jährlich
Für wen? Fachbesucher

um neue Produkte kennen zu lernen, Kontakte 
zu knüpfen und sich von neuen Ideen inspirie-
ren zu lassen. www.plmainternational.com/de

Direktvermarkter bis Markenartikler prä-
sentieren sich dem Lebensmitteleinzel- und 
-großhandel sowie Großverbrauchern aus 
Gastronomie und Gemeinschaftsverpflegung
 www.agrarmarketing-thueringen.de/mdwb

Wo? Schkeuditz/Leipzig
Turnus? alle 2 Jahre
Für wen? Fachbesucher 

4. Mitteldeutsche Warenbörse – Marktplatz für Regionales und mitteldeutsche Spezialitäten

SIAL Paris – die weltgrößte Innovationsausstellung für Lebensmittel:
Schlüsselakteure der Branche wie Produzenten und Einkäufer zeigen 

Wo? Paris 
Turnus? alle 2 Jahre
Für wen? Fachbesucher

gemeinsam wesentliche Lebensmitteltrends 
auf und tauschen sich über aktuelle Heraus-
forderungen aus. www.sialparis.com
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ganzjährig
sachsenweit

Mal wieder Land sehen...
Eine Erlebnisreise übers Land beim Landurlaub in Sachsen
Wer sagt, dass Urlaub vor der Haustür langweilig 
ist? Sachsens reizvolle Dörfer, imposante Burgen 
und Schlösser, stilvolle Herrenhäuser, spektaku-
läre Felsen, exklusive Seenlandschaften, abwechs-
lungsreiche Mittelgebirge, Natur pur und wunder-
schöne Landschaften bieten Aktivurlaubern und 
Erholungssuchenden vielfältige Möglichkeiten.
Zudem lädt die ländliche Region das ganze Jahr 
über zu Festen, Märkten und Feierlichkeiten ein, 
vom Frühlingsspaziergang über Erntedank bis hin 
zur heimeligen Adventszeit. 
Wer bei dieser Angebotsvielfalt den Überblick 
behalten möchte, braucht den Erlebnis- und Be-
herbergungsreiseführer „Landurlaub in Sachsen“. 
Auf 100 Seiten stellt er über 900 Freizeit-, Beher-
bergungs- und Veranstaltungsangebote aus allen 
ländlichen Ferienregionen zusammen – von der 
Oberlausitz bis zum Vogtland, von der Dübener 
Heide bis ins Erzgebirge. Hier findet der Gast die 
passende Unterkunft, erfährt mehr über Sachsens 
Geschichte und Traditionen und erhält wertvolle 
Anregungen für Tages-Ausflüge oder den nächsten 
Urlaub. Einen besonderen Akzent setzt der Katalog 
auch in diesem Jahr auf kulinarische Besonder-

heiten und regionale Produkte mit ausgewählten 
Veranstaltungs- und Rezepttipps.
Erlebnistouren durch Sachsen sind aktives Erholen, 
kulturelles Entdecken und regionales Schlemmen.
Die neue App, die man sich von der Webseite des 
„Landurlaub in Sachsen“ herunterladen kann, 
bietet über 500 Sehenswürdigkeiten und 150 
Tourenempfehlungen aus 54 sächsischen Städ-
ten und Dörfern, mit Kompass und Entfernungs-
angabe. Bequem kann man also schon von zu 
Hause aus eine schöne Tagestour aufs Land pla-
nen. Vor Ort nutzt man mit dem Handy oder Ta-
blett nicht nur den Kompass und die Entfernungs-
angabe, sondern erfährt auch Hintergrundinfor-
mationen zu den Orten und zu ihren Sehenswür-
digkeiten. 
Zu Fuß oder mit dem Rad – die kostenlose App hilft bei 
der Entscheidung. Daneben sind Tagesausflugstipps 
auch auf Papier erhältlich. In der Broschüre „Erleb-
nistage auf dem Land“ sind alle Anregungen für ei-
nen 1- bis 2-stündigen, halbtägigen oder ganztä-
gigen Ausflug in die Städte und Dörfer 
zusammengefasst. Bezug über:
www.landurlaub-sachsen.de

Erlebnis- und Beherbergungsreiseführer für den Ländlichen Raum

Landurlaub
Sachsen

www.landurlaub-sachsen.de

2020
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Gärtnereien und Baumschulen in ganz Sach-
sen öffnen ihre Tore. Die Besucher sind 
eingeladen, sich die neuesten Garten-Trends 
anzuschauen und Blumen und Pflanzen zu 
erwerben. Experten vor Ort beraten Sie zu 
allen Fragen rund um den Garten und ein bun-
tes Rahmenprogramm wird Sie unterhalten.
www.gartenbau-sachsen.de

25./26. April 

Blühendes Sachsen

Es ist gesund, es kommt aus der Region und 
es schmeckt lecker – Wildbret aus dem sächsi-
schen Staatswald. Dieses Naturprodukt nimmt 
eine Spitzenstellung im Hinblick auf Qualität, 
Geschmack und Nährstoffgehalt ein. So ist es 
von Natur aus mager und besonders eiweiß-, 
vitamin- sowie mineralstoffreich. Es ist leicht 
verdaulich, cholesterin- und kalorienarm. 
Zudem entstehen bei dem regionalen Produkt 
nur kurze Transportwege und ein geringer 
Verpackungsaufwand. Wildfleisch ist folglich 
sowohl für eine gesundheits- als auch für eine 
umweltbewusste Ernährung ideal.
Wildfleisch hat vor allem im Herbst und frü-
hen Winter Saison, aber auch im Frühjahr und 
Sommer können Sie es frisch genießen. Beim 
Staatsbetrieb Sachsenforst gibt es Wildbret 
vor allem von Reh, Hirsch und Wildschwein. 
Aber auch Dam- und Muffelwild sind in man-
chen Regionen zu haben.

Sachsenforst bewirtschaftet, bewahrt und 
gestaltet über 200.000 Hektar Staatswald 
nachhaltig. Zur Vermeidung übermäßiger 
Wildschäden in der Land- und Forstwirt-
schaft, aber auch von Wildunfällen im 
Straßenverkehr, müssen die Wildbestände 
in der Kulturlandschaft aktiv reguliert, also 
bejagt werden. Angepasste Wildbestände 
sichern die Gesundheit und Vitalität der 
heimischen Wildarten sowie die Generatio-
nenaufgabe des Waldumbaus – der Entwick-
lung von artenreichen und stabilen Misch-
wäldern.
Jedes erlegte Tier wird vom Jäger fach-
gerecht begutachtet. Die Wildverarbeitung 
unterliegt den strengen EU-Standards für 
Lebensmittelhygiene. So ist eindeutig 
nachvollziehbar, in welchem Gebiet das Tier 
lebte und wann es von wem erlegt und weiter-
verarbeitet wurde.

Wildfleisch – gesund, regional & lecker
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Korrekturabzug ID 6889

Sächsische Winzergenossenschaft Meißen eG

Sächsische Winzer-
genossenschaft Meißen eG
Bennoweg 9, 01662 Meißen

Veranstaltungen zum Thema Wein, Genuss, Kunst und Kultur in der WeinErlebnisWelt Meißen

www.winzer-meissen.de

145sachsenweit

„Milch macht müde Männer munter“, wer 
kennt ihn nicht, den Spruch aus Kindheits-
tagen. Und wenn die Milch dann noch direkt 
vom Bauern kommt, könnte – sinnbildlich 
gesprochen – die Müdigkeit von ganz alleine 
verfliegen. Milchtank stellen, an denen die 
frische Milch aus einem Automaten selbst 
gezapft werden kann, liegen im Trend und 

kommen bei den Verbrau chern gut an.
Beim Sächsischen Landesbauernverband e.V. 
sind zahlreiche Betriebe, bei denen Sie fri-
sche Milch direkt erhalten können, registriert 
und nach Landkreisen geordnet. Dazu gibt es 
Hinweise zum Umgang und zur Haltbarkeit 
von Rohmilch.
www.slb-dresden.de

Milch frisch gezapft
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Der Sächsische Landesbauernverband 

Arbeit mit Leidenschaft

146

Leitbild
Unsere Werte und Orientierung

Wir arbeiten für die Zukunft – 
sind Anwalt und Sprachrohr für eine moderne, 
unternehmerische und nachhaltige Land- und 
Forstwirtschaft.

Wir führen zusammen – 
bündeln die Vielfalt der Anliegen 
zu einer Einheit.

Wir stehen zur Nachhaltigkeit – 
verbinden Freiheit mit Verantwortung 
in Markt, Umwelt und Gesellschaft.

Der Sächsische Landesbauernverband versteht sich als Wertegemeinschaft, als ge-
sellschaftliche Kraft im ländlichen Raum und steht für die „Einheit der Vielfalt“. 
Unsere Landwirtschaft in Sachsen ist eine Zukunftsbranche mit einem hohen ge-
sellschaftlichen Wert. Bauer sein heißt, einen erfüllenden Beruf in selbständiger 
Entscheidung und Verantwortung gegenüber Mensch, Tier und Natur mit Stolz 
auszuüben – für die Erzeugung von Lebensmitteln, Energie und Rohstoffen, in der 
Verpflichtung für Familie, Eigentum, Arbeitnehmer und ländliche Gemeinschaft.
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Hauptgeschäftsführer Manfred Uhlemann Telefon: 0351 / 26 25 36 - 0

Sekretariat  Beate Ehrlich Telefon: 0351 / 26 25 36 - 0
  Telefax: 0351 / 26 25 36 - 22
  Email:  info@slb-dresden.de
  Web: www.slb-dresden.de

Buchhaltung Klaus Krzemyk Telefon: 0351 / 26 25 36 - 14

Juristische Beratung für Mitglieder im Sächsischen Landesbauernverband e. V.
Verbandsjuristin  RA Kati Fichter Telefon: 0351 / 26 25 36 - 12

Verbandsjurist  RA Thomas Zaeske Telefon: 0351 / 26 25 36 - 17

Agrarförderung für Mitglieder im Sächsischen Landesbauernverband e. V.
 Andreas Jahnel  Telefon: 0351 / 26 25 36 - 18

 Juliane Stäps Telefon: 0351 / 26 25 36 - 36

Bündler QS Qualität und Sicherheit sowie Initiative Tierwohl
 Juliane Bergmann Telefon: 0351 / 26 25 36 - 15

Presse Öffentlichkeitsarbeit
 Sabrina Eger Telefon: 0351 / 26 25 36 - 19

Projekte
Direktvermarkterkatalog „So schmeckt Sachsen“ 
Tag des offenen Hofes Susanne Wauer Telefon: 0351 / 26 25 36 - 20

Lernerlebnis Bauernhof
Bauer für 1 Tag Steffi Brjesan Telefon: 0351 / 26 25 36 - 43

 Ellen Spiegelberg Telefon: 0351 / 26 25 36 - 44

Bildungsgesellschaft des Sächsischen Landesbauernverbandes mbH
(Gemeinnützige GmbH), Wolfshügelstraße 22, 01324 Dresden

Versicherungsberatung
 Jana Köthe Telefon: 0351 / 2 68 44 20
  Mobil:  0151 / 26 41 09 45 

Sächsischer Landesbauernverband e.V., Wolfshügelstraße 22, 01324 Dresden

Direkte Verbindung

Ihre Ansprechpartner    Sächsischer
Landesbauernverband e. V.

   Versicherungs-Vermittlungsgesellschaft 
     des Sächsischen Landesbauernverbandes mbH

147
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Kompetenz vor Ort 
Ihre Regionalbauernverbände

RBV „Hermann Schulze- 
Delitzsch“ Delitzsch e. V.

Geschäftsstelle
Schkeuditzer Str. 80 
04509 Delitzsch 
Telefon 034202 - 5 31 23 
Telefax 034202 - 5 31 34 
kbv.delitzsch-torgau@ 
t-online.de

RBV Torgau e. V.

Geschäftsstelle 
Schkeuditzer Str. 80 
04509 Delitzsch 
Telefon 034202 - 5 31 23 
Telefax 034202 - 5 31 34 
kbv.delitzsch-torgau@
t-online.de

KBV Borna – Geithain –  
Leipzig e. V.
Geschäftsstelle 
Fockestraße 8c 
04275 Leipzig 
Telefon 0341 - 4 80 24 23 
Telefax 0341 - 4 80 24 33 
saechs.lbv@t-online.de 
www.agrarwirt.de

RBV Muldental e. V.
Geschäftsstelle 
Leipziger Straße 61-63 
04668 Grimma 
Telefon 03437 - 91 06 15 
Telefax 03437 - 91 06 19 
info@rbv-muldental.de 
www.rbv-muldental.de

RBV Westsachsen e. V.
Geschäftsstelle  
Am Berg 1
09232 Hartmannsdorf
Telefon 03722 - 60 01 177 
Telefax 03722 - 60 01 171 
kontakt@bauernverband-
mittweida-westsachsen.de 
www.bauernverband-
westsachsen.de

RBV Mittweida e. V.
Geschäftsstelle 
Am Berg 1
09232 Hartmannsdorf
Telefon 03722 - 60 01 177 
Telefax 03722 - 60 01 171 
kontakt@bauernverband-
mittweida-westsachsen.de 
www.bauernverband- 
mittweida.de

RBV Vogtland e. V.
Geschäftsstelle 
Europaratstraße 7 
08523 Plauen 
Telefon 03741 - 4 82 60 40
Telefax 03741 - 4 82 60 42 
rbv-vogtland@t-online.de 

RBV Aue – Stollberg –  
Schwarzenberg e. V.
Geschäftsstelle 
Goethestraße 6a 
08297 Zwönitz 
Telefon 03735 - 2 22 31 
Telefax 03735 - 21 92 95 
rbv-erzgebirge@ 
t-online.de  

RBV Delitzsch

KBV  
Borna 
Geithain 
Leipzig

    RBV  
Muldental 

   RBV  
Westsachsen

RBV  
Vogtland

            RBV 
         Aue 
    Stollberg 
Schwarzen- 
        bergPlauen

Delitzsch

Grimma

Leipzig

Zwönitz
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RBV  
Sächsische Schweiz –  
Osterzgebirge e. V.

Geschäftsstelle  
Am Sportplatz 4 
01816 Bad Gottleuba- 
Berggießhübel 
Telefon 035032 - 71 22 5 
Telefax 035032 - 70 61 2 
rbv-pirna@gmx.de 
www.rbv-saechs-schweiz-
osterzg.de

RBV Elbe – Röder e. V.

Geschäftsstelle 
An der Schäferei 2 
01561 Priestewitz 
OT Baselitz 
Telefon 035249 - 79 071 
Telefax 035249 - 79 077 
rbv-elbe-roeder@gmx.de 
www.rbv-elbe-roeder.de

RBV Döbeln – Oschatz e. V.

Geschäftsstelle 
Hainstraße 3 
04720 Döbeln 
Telefon 03431 - 62 28 43 
Telefax 03431 - 60 57 29 
bauernverband.doebeln-
oschatz@t-online.de 
www.bauernverband- 
dl-oz.de

Bauernverband  
Oberlausitz e. V.

Löbau, Zittau, Görlitz,  
Niesky, Weißwasser
Geschäftsstelle
Am Gut 8 
02708 Löbau OT Rosenhain
Telefon 03585 - 83 32 37
Telefax 03585 - 83 32 53
info@bauernverband-ol.de
www.bauernverband-ol.de

RBV Bautzen-Kamenz e. V.

Geschäftsstelle
Kirchstr. 25,  
01877 Bischofswerda
Telefon 03594 - 77 95 691
Telefax 03594 - 77 95 693
rbv-westlausitz@ 
t-online.de

    BV  
Oberlausitz

Löbau

RBV  
Bautzen- 
Kamenz

Bischofswerda

Bad Gottleuba-Berggießhübel

RBV Sächsische Schweiz – Osterzgebirge

   RBV  
Elbe – Röder

KBV Torgau

    RBV  
Muldental 

RBV 
Döbeln 
     Oschatz

RBV  
Mittweida

            RBV 
         Aue 
    Stollberg 
Schwarzen- 
        berg

       RBV  
Erzgebirge

RBV Erzgebirge e. V.

Geschäftsstelle  
Wüstenschlette 1a 
09518 Großrückerswalde 
Telefon 03735 - 2 22 31 
Telefax 03735 - 21 92 95 
rbv-erzgebirge@ 
t-online.de 
www.rbv-erzgebirge.de

Großrückerswalde

Großenhain

Torgau

Grimma

Döbeln

Altmittweida
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Sächsischer Landesbauernverband e.V. 
Korporative Mitglieder

150 sachsenweit

Sächsischer Landfrauenverband e. V.  
www.slfv.de

Sächsische Landjugend e. V. 
www.landjugend-sachsen.de

Landseniorenverband Sachsen e. V. 
www.csb-miltitz.de

Arbeitgeberverband für die Land- und Forstwirtschaft Sachsen e. V. 
www.agv-sachsen.de

Genossenschaftsverband e. V. 
www.genossenschaftsverband.de

Absolventenverband Pillnitzer Landwirte (AVPL) 
HTW Dresden (FH) 
www2.htw-dresden.de

Landesverband „Sächsisches Obst“ e. V. 
www.sächsisches-obst.de

Sächsischer Geflügelwirtschaftsverband e. V.

Sächsischer Schaf- und Ziegenzuchtverband e. V. 
www.sszv.de

MASTERRIND 
Sächsischer Rinderzuchtverband eG 
www.masterrind.com

Landesverband Sächsischer Imker e. V. 
www.sachsenimker.de

Sächsische Tierseuchenkasse 
www.tsk-sachsen.de

Weinbauverband Sachsen e. V. 
www.weinbauverband-sachsen.de

Saatbauverband Sachsen-Thüringen e. V. 
www.deutsche-saatguterzeuger.net

Landesjagdverband Sachsen e. V. 
www.ljv-sachsen.de

Sächsische Winzergenossenschaft Meißen e. G. 
www.winzer-meissen.de

agra Veranstaltungs GmbH 
www.agra-messe.de
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Sächsischer
Landesbauernverband e. V.

BIOPARK e. V. 
www.biopark.de

Sächsischer Landeskontrollverband e. V. 
www.lkvsachsen.de

Verband landwirtschaftlicher Unternehmen Sachsen e. V. (VLU) 
www.vlu-sachsen.de

AgroSax e. V.  
www.netzwerk-agrartechnik-sachsen.com

Agrartechnik Vertrieb Sachsen GmbH 
www.agrartechnik-sachsen.de

Cargill GmbH 
www.cargill.de

BayWa AG Sparte Technik 
www.baywa.de/technik

FGL Handelsgesellschaft mbH 
www.agricorp.de

DBB DATA Beratungs- und Betreuungsgesellschaft mbH 
www.dbbdata.de

Ostdeutscher Sparkassenverband  
www.osv-online.de

Sächsische Aufbaubank – Förderbank – 
www.sab.sachsen.de

DKB Deutsche Kreditbank 
www.dkb.de

AGROSECUR Versicherungsmakler GmbH 
www.agrosecur.de

Vereinigte Hagelversicherung VVaG Berlin 
www.vereinigte-hagel.net

Bildungsgesellschaft des SLB 
www.lerne-agrar-sachsen.de

Versicherungs-Vermittlungsgesellschaft des SLB mbH 
www.vvb-slb.de 

KompetenzCenter AgrarPartner – R+V Versicherung 
www.ruv.de
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A
Adams Gärtnerei, 01156 Dresden OT Mobschatz 22
Agrar GmbH Gersdorf-Oberlichtenau, 01920 Haselbachtal OT Gersdorf 50
Agrargenossenschaft „Bergland“ Clausnitz e. G., 09623 Rechenberg-Bienenmühle OT Clausnitz 96
Agrargenossenschaft Forberge e. G., 01616 Strehla OT Forberge 26
Agrargenossenschaft Laas e. G., 04758 Liebschützberg OT Laas 72
Agrargenossenschaft Memmendorf e. G., 09569 Oderan OT Memmendorf 92
Agrargenossenschaft Tirschendorf e. G., 08606 Mühlental OT Tirschendorf 130
Agrargenossenschaft Weidagrund e. G., 07952 Pausa-Mühltroff OT Unterreichenau 133
Agrarhof Gospersgrün e. G., 08427 Fraureuth OT Gospersgrün 121
Agrarprodukte Struppen GmbH, 01796 Struppen 34
Alpaka-Farm Grüttner, 01833 Stolpen OT Langenwolmsdorf 34
Auf den Geschmack kommen 77
Authentisches Landerlebnis der besonderen Art 123

B
Bauernhof Kürschner, 08261 Schöneck OT Eschenbach 131
Bauernhof Ladusch, 02906 Kreba-Neudorf 61
Bauernhof Steffen Kühne, 01157 Dresden 29
Bauernladen am Kirschberg – Heidegut Dahlen GbR, 04774 Dahlen 75
Baumschule Freiberg GbR, 09599 Großschirma 94
Bienentau GbR, 09474 Crottendorf OT Walthersdorf 109
Bildungsgesellschaft des Sächsischen Landesbauernverbandes mbH, 01324 Dresden 139
Bio Birke Spezialitäten e. K., 01127 Dresden 28
Biohof Kretzschmar, 09355 Gersdorf 119
Biohof Paulsen e. K., 04779 Wermsdorf OT Luppa 73
Biosphärenreservat Oberlausitzer Heide- und Teichlandschaft 49
Bischoffs Hofladen GmbH, 04509 Krostitz OT Kupsal 70 
Blühendes Sachsen   144
Blütenfestverein Borthen Röhrsdorf e. V., 01809 Dohna OT Röhrsdorf 33
Brauerei Zwönitz, 08297 Zwönitz  110
Brauhaus Pirna „Zum Gießer“, 01796 Pirna 39
Brot und Backwaren   89
BUDISSA Agrarprodukte AG Niederkaina, 02625 Bautzen 52
Burgen, Schlösser & Gärten 86

Register A – B

Ab-Feld-Verkauf
Frische Produkte wie Erdbeeren, Kulturheidelbeeren, Obst, 
Kartoffeln oder Blumen zur Selbsternte und ab Feld bieten 
verschiedene Betriebe in der Saison an. Selbst auf dem 
Acker, dem Obsthain oder im Gewächshaus zu stehen und 
zu ernten, Verkostung inklusive, ist die beste Qualitätsprü-
fung, die man sich vorstellen kann und ein Riesenspaß für 
die ganze Familie.
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C
Charlottenhof Härtensdorf, 08134 Wildenfels OT Härtensdorf 117
Chemnitzer Frühling   106

D
Delitziös – Frühlings- und Genussmarkt, 04509 Delitzsch 69 
Dem Genuss auf der Spur!  99
Deutscher Mühlentag  127
Deutsches Landwirtschaftsmuseum Schloss Blankenhain 113
Deutsch-Sorbische Naturmärkte im Biosphärenreservat 49
Die Lausitz schmeckt  40, 47, 54
Direktvermarktung Großmann GmbH, 02689 Sohland OT Taubenheim 50
Direktvermarktung Silberfleischwaren, 08289 Schneeberg 107
Dorfmuseum Markersdorf 58
Dresdner Wochenmärkte 19

E
Einkaufen unter freiem Himmel, Reichenbach/Vogtl. 130 
Entdeckungstour – Genussreise  112
Erdäpfel   76
Erlebnisreiseführer „Landurlaub in Sachsen“ 143
Erlichthof, 02956 Rietschen 60
Ernährungs- und Kräuterzentrum im Kloster St. Marienstern, 01920 Panschwitz-Kuckau 45
Erntekrone/Erntekranz 9
Essig Schneider, 01774 Klingenberg OT Colmnitz 38
Europäischer Bauernmarkt  126
Eventlocation Kaßbergkeller, 09111 Chemnitz 102

F
Ferienhof Wilfert „Erlebnishof“, 08626 Unterwürschnitz 132
Fichtenmühle Winkler, 01665 Klipphausen OT Garsebach 24
Fisch- und Waldfest   15
Fleisch und Wurst   101
Floraland Gartencenter, 08297 Zwönitz 104
Forellenzucht am Lachsbach GbR, 01814 Rathmannsdorf 37

Register C – F

Ab-Hof-Verkauf
Der Ab-Hof-Verkauf im Hofladen ist die klassische Form der 
Direktvermarktung. Die Nähe zum Hof schafft Vertrauen 
und ermöglicht einen ganzjährigen Einkauf. Das Bauernhof- 
image mit attraktivem Hofgelände verspricht einen Erleb-
niseinkauf mit hoher Anziehungskraft. Hier kann man 
Landwirtschaft direkt erleben, erfährt mehr zu Herkunft 
und Verarbeitung und kann Neues ausprobieren.
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Forsthaus Grüna Betreibergesellschaft mbH, 09224 Chemnitz 102
Frischer geht es nicht   112
Frisches aus Wald, Feld und Flur  99
Frischkäse-Kürbis-Haferflocken-Ecken  57
Früchteverarbeitung Sohra GmbH, 09627 Bobritzsch-Hilbersdorf OT Sohra 91
Fruchtsaftkelterei Mehlhorn OHG, 08428 Langenbernsdorf 120

G
Ganz frisch: Obst, Gans & Fisch  64
Gartenbau Kießlich, 01445 Radebeul 24
Geflügel- und Erlebnisbauernhof Mario Steinert, 02906 Waldhufen OT Diehsa 59
Geflügelhof Hinkelmann, 09306 Seelitz OT Zschagwitz 96
Gemüsebetrieb Landgarten GbR, 06217 Burgstädt 96
Genießerfrühling   31
Großenhainer Geflügelhof GmbH & Co. KG, 01558 Großenhain 23
Großenhainer Geflügelhof GmbH & Co. KG Farm Lodenau KG, 02929 Rothenburg OT Lodenau 61
Grüne Berufe   83
Guidohof, 09212 Limbach-Oberfrohna OT Uhlsdorf 122
Gustav Ritter -Neumühle-, 02747 Rennersdorf 59
Gutes von hier   31

H
Harfesigg, 09385 Lugau/Erzgeb. 106
Haus der 1.000 Teiche  41
Heimat zum Reinbeißen  113
Heimatgenuss Erzgebirge 86, 98
Hof Prautzsch, 04838 Krippehna 73
Hofgut Kaltenbach, 01561 Thiendorf OT Welxande 25
Hofladen Mahlis, 04779 Mahlis 74
Hofladen Sell, 02799 Großschönau OT Waltersdorf 57
Hofladen Weixdorf, 01108 Dresden OT Weixdorf 26
Hofmolkerei Bennewitz – Agrar- und Handels GmbH Mehderitzsch, 04861 Torgau OT Beckwitz 74
Holunder & Co, 09337 Hohenstein-Ernstthal 117
Honig – lecker und natürlich  119
Horstseefischen – Fischgenuss pur! 67

I
Imkerei Schenker, 01558 Großenhain 24

J 
Jürgen Huss Räucherkerzenherstellung, 09465 Sehmatal 105

K
Kaffeefee Sachsen, 09337 Wüstenbrand 118
Kekila e. K., 02708 Lauba 61
Kloßvogt   125
Kloster St. Marienstern, 01920 Panschwitz-Kuckau 44, 45

Register F – K
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Klosterbäckerei & Café St. Michael, 01920 Panschwitz-Kuckau 44
Klosterobst GmbH Sornzig, 04769 Mügeln OT Sornzig 70
Knollensteig   124
Kohrener Land Imkerei, 04643 Geithain OT Ossa 81
KRABAT Milchwelt, 02997 Wittichenau 48 
KRABAT-Radweg  41
Kräuterhof Falkenhain, 04808 Lossatal 79 
Kräuter-Seifert, 01277 Dresden 23
Kräuter-Tee-Gewürze Josef Müller Erzgebirge GmbH & Co. KG, 09488 Thermalbad Wiesenbad 108
Kräuterzeit   98
Kulinarische Entdeckungstour  40 
Kulinarische Wochen  31
Kultur und Tourismus Pulsnitz, 01896 Pulsnitz 51
Kunz Spezialitäten vom Bauernhof, 08134 Wildenfels OT Härtensdorf 122
Kürbis – vielfältiges kulinarisches Highlight 57

L
Land- und Forsthof Göbel, Dippoldiswalde OT Obercarsdorf 37
Landgut Nemt GmbH, 04808 Wurzen OT Dehnitz 81
Landkürbis Gey, 04703 Leisnig 95
Landurlaub in Sachsen e.V. 143
Landwirtschaft – Inovation & Vielfalt  136
Landwirtschaftliches Unternehmen „An der Dresdner Heide“, 01454 Großerkmannsdorf 51
Landwirtschaftsbetrieb & Direktvermarktung Christian Hahn, 04668 Otterwisch 80
Landwirtschaftsbetrieb + Hofkäserei Fritzsch, 09474 Crottendorf 109
Landwirtschaftsbetrieb Eckhard Voigt, 04703 Bockelwitz 95
Landwirtschaftsbetrieb Lienig, 04509 Delitzsch OT Döbernitz 69
Landwirtschaftsbetrieb mit Hofladen Frank Büttner, 01723 Blankenstein 34
Landwirtschaftsbetrieb Peter Ziegs, 09387 Jahnsdorf 105
Landwirtschaftsbetrieb Tobias Karte, 04654 Frohburg 81
Landwirtschaftsbetrieb Zschaage, 04746 Hartha 94
Lausitzer Fischwochen  46, 56
Lausitzer Karpfen   54
Lausitzer Leinöl   43
Lebensmittel richtig lagern  89, 101, 115, 131
Lebensmittel sind wertvoll 4 
Leisniger Obstgarten GmbH, 04703 Leisnig 97
Lernen in der Agrarwirtschaft, LernErlebnis Bauernhof 138
Liebe auf den ersten Biss  65
Lieferservice und Onlineshop  119
Lingner-Markt, Dresden 19
LSL Rhein-Main Geflügelvermehrungssysteme Niederl. Seegrehna, 06886 Lutherstadt Wittenberg 142

M
Marienthaler Früchtchen, 08066 Zwickau 120 
Marketing-Gesellschaft Oberlausitz-Niederschlesien mbH, 02625 Bautzen 46, 56
Marktschwärmer, 01099 Dresden 158

Register K – M
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Meersteiners Straussenhof, 09236 Clausnitz OT Markersdorf 92
MEGA GmbH, 01127 Dresden 134
Meißner Quarktorte   17
Meißner Spezialitätenbrennerei Prinz zur Lippe GmbH & Co.KG, 01665 Klipphausen OT Reichenbach 20
Milch frisch gezapft   145
Milchprodukte   89
Mindesthaltbarkeitsdatum 62
Mitteldeutscher Käse- & Spezialitätenmarkt, Schloss Blankenhain 116
Mittelsächsische Kultur gGmbH „Museum Schloss Rochsburg“, 09328 Lunzenau 90
MKH Agrar-Produkte GmbH Wittichenau, 02997 Wittichenau 48
MKS Kali- und Steinsalz GmbH Mitteldeutschland, 09123 Chemnitz 111
Mühle Miltitz Furkert-Bartsch, 01665 Klipphausen 28
Mühlenregion   64
Museum Schmannewitz 77

N
Naturerlebnishof Weidegut Colmnitz, 01774 Klingenberg OT Colmnitz 35
Naturmarkt Stadt Wehlen 33
Nudeln und Spätzle  101

O
Oberlausitzer Biokarpfen  43
Oberlausitzer Karpfen-Gemüseeintopf  46
Obst und Gemüse   101
Obst- & Weinanbau Gut Pesterwitz, 01705 Freital OT Pesterwitz 35
Obstbau Wöllmen, 04838 Jesewitz OT Wöllmen 75
Obstgenuss mit allen Sinnen  79
Obsthof Ibisch, 01561 Priestewitz OT Blattersleben 21
Obstland   76
Ölmühle + Hofladen Gut Gadewitz, 04720 Großweitzschen OT Gadewitz 93

P
Pantoffelhersteller Weiß, 06917 Jessen (Elster) 73
Pfarrgut Taubenheim GmbH & Co. KG, 01665 Klipphausen OT Taubenheim 21
Pfefferkuchen  51
Pfingsten auf Burg Mildenstein  87
Projektunterricht in der Landwirtschaft 138

Q
Qualitäts- und Gütezeichen 6

R
regional. einfach phänomenal.  87
Regionalpflügermeisterschaften 135
Richtig kühlen und einfrieren 115, 131
Rößler-Hof Rolf Seyffert GbR, 09235 Burkhardtsdorf 106

Register M – R
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S
Sächsische Jungpflanzen Genossenschaft eG, 01445 Radebeul 22
Sächsische Weinstraße  15
Sächsische Winzergenossenschaft Meißen eG, 01662 Meißen 20, 145
Sächsischer Käse- & Spezialitätenmarkt, Kloster Altzella, 01683 Nossen 18
Sächsischer Landeskontrollverband e. V., 09577 Niederwiesa 142 
Sächsischer Landfrauenverband e. V. 8
Sächsisches Landeserntedankfest 128
Sächsisches Staatsweingut Schloss Wackerbarth, 01445 Radebeul  27
Salamihof Mittweida, 09648 Mittweida OT Frankenau 93
Sanddorn & Spezialitäten, 01814 Bad Schandau 36
Schäferei und Spinnstube Drutschmann, 01744 Dippoldiswalde OT Reichstädt 37
Schaudestillerie Pirna, 01796 Pirna 39
Schloss Blankenhain  113, 116
Schmetterlingswiesen  53
Schradenfrucht Gröden Lanwirtschaftliche Unternehmensgesellschaft mbH, 04932 Gröden 27
Spargel – Genuss aus der Region  60
Staatsbetrieb Sachsenforst Biosphärenreservatsverwaltung, 02694 Wartha OT Malschwitz 49
Stadtverwaltung Schneeberg BgA Markt, 08289 Schneeberg 107
Stollenverband Erzgebirge e. V. 87 
Stolle-Obst Schirgiswalde, 02681 Schirgiswalde-Kirschau OT Schirgiswalde 50
Straußenfarm Uwe Joite, 04758 Oschatz OT Thalheim 71
Straußenhof Ochsenkopp, 08118 Hartenstein 122
Straußenhof Striegistal GbR M. & W. Reißig – Landwirtschaft, 09661 Striegistal OT Pappendorf 97
Straußen-Tournedos mit Porree und Ingwer 79

T 
Tag des offenen Hofes  136
Tag des offenen Umgebindehauses 55
Tierpension-Futtermittel-Schafwollhandel Vogel, 09243 Niederfrohna 118

U 
Uhlsdorfer MarmeLädchen, 09212 Limbach-Oberfrohna OT Uhlsdorf 118
Umgebindehaus  55

V 
Verbrauchsdatum  63
Verein zur Bewahrung und Förderung des Ländl. Raumes Ostelbien, 04886 Beilrode 70
Versicherungs-Vermittlungsgesellschaft des SLB mbH, 01324 Dresden 147
Vogtländische Bambes  125
Vogtländisches Freilichtmuseum Landwüst, 08258 Markneukirchen 127

W 
Waldheimer Gewürze GmbH, 04736 Waldheim 95
Weingenuss der besonderen Art  27
Wertschätzung der Kartoffel  124
Westerzgebirgischer Öko- und Streuobstmarkt, Schneeberg 107

Register S – W
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Wer kennt Veranstaltungen, die weiter als 
50 Kilometer vom eigenen Standort ent-
fernt sind? Dabei bieten sich mehrtägige 
Veranstaltungen für einen Familienwo-
chenendausflug besonders an.
Sie werden immer wieder aufs Neue 
überrascht sein, wie viele schöne neue 
Veranstaltungen auf dem Weg zu einer 
Traditionsveranstaltung sind und wie 
viele Traditionsveranstaltungen noch immer nur 
die eigene Region kennt. Was man nicht kennt –
sucht und findet man nicht. Wir sind angetreten, 
das zu ändern.

Veranstaltungen sind die lebendige Vi-
sitenkarte einer jeden Region und jede 
erlebnisreiche Veranstaltung ist der 
Auftakt für den nächsten Kurzurlaub, 
weil man neben der Veranstaltung eben 
viel zu wenig von der schönen Region 
gesehen hat.
Unsere Themen sind FamilienZeit, Genuss-
Zeit, KulturZeit, MuseumsZeit, FerienZeit, 
ReiseZeit, ErlebnisZeit, SchlösserZeit,

Aktivzeit, Frühlings-, Sommer-, Herbst- & Winter-
Zeit, Oster- & WeihnachsZeit – Schöne : Zeit.
www.meine-sachsenzeit.de 

Sachsens überregionale Veranstaltungszeitung: 

Meine SachsenZeit : ganzjährig & sachsenweit
Mit neuen Ideen und frischer Farbe starten wir in unseren 7. Jahrgang. Wir präsentieren 
sachsenweit Veranstaltungen von überregionaler Bedeutung und geben Freizeit- und Ausflugs-
tipps für die ganze Familie, für jedes Alter, für jede Jahreszeit und für jedes Wetter.

Wer kennt Veranstaltungen, die weiter als 
50 Kilometer vom eigenen Standort ent-
fernt sind? Dabei bieten sich mehrtägige 
Veranstaltungen für einen Familienwo-

viele Traditionsveranstaltungen noch immer nur 

Auftakt für den nächsten Kurzurlaub, 
weil man neben der Veranstaltung eben 
viel zu wenig von der schönen Region 
gesehen hat.
Unsere Themen sind FamilienZeit, Genuss-
Zeit, KulturZeit, MuseumsZeit, FerienZeit, 
ReiseZeit, ErlebnisZeit, SchlösserZeit,

Wildfleisch – gesund, regional & lecker  144
Wildkräuterhof Landsprosse, 09244 Lichtenau 97
Wildkräutersalat   99
Wirtschaftsförderung Sachsen GmbH (WFS) 140
Wirtschaftshof Sachsenland Röhrsdorf/Wittgensdorf e.G., 09113 Chemnitz OT Röhrsdorf 103
Wissen rund um die Wilde Wiese  113
Wurzener Wildspezialitäten GmbH, 04828 Altenbach 80

Z 
Ziegenhof Stubenrauch, 08344 Grünhain-Beierfeld OT Waschleithe  104
Ziegenprodukte Wokurke, 09619 Mulda 92

Foto: Vogtländischer Flößerverein Muldenberg e. V.

Register W – Z
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A 
Altenbach 80

B
Bad Schandau 36
Bautzen 46, 52, 56
Beilrode 70
Blankenstein 34
Bobritzsch-Hilbersdorf OT Sohra 91
Burgstädt 96
Burkhardtsdorf 106

C
Chemnitz 102, 111
Chemnitz OT Röhrsdorf 103
Clausnitz OT Markersdorf 92
Crimmitschau  116
Crottendorf 109
Crottendorf OT Walthersdorf 109

D
Dahlen 75
Delitzsch 69
Dippoldiswalde OT Obercarsdorf 37
Dippoldiswalde OT Reichstädt 37
Dohna OT Röhrsdorf  33
Dresden 14, 19, 22/23, 28/29, 134, 139, 147
Dresden OT Weixdorf 26

E
Eschenbach  131

F
Fraureuth OT Gospersgrün 121
Freital OT Pesterwitz 35
Frohburg 81

G
Geithain OT Ossa 81
Gersdorf 119
Gröden 27
Großenhain 23, 24
Großerkmannsdorf 51
Großschirma 94
Großschönau OT Waltersdorf 57
Großweitzschen OT Gadewitz 93
Grünhain-Beierfeld OT Waschleithe 104

H
Hartenstein 122
Hartha 94
Haselbachtal OT Gersdorf 50
Herrnhut OT Rennersdorf  59
Hohenstein-Ernstthal 117

J
Jahnsdorf 105
Jesewitz OT Wöllmen 75
Jessen (Elster) 73

K
Klingenberg OT Colmnitz 35, 38
Klipphausen 20, 28
Klipphausen OT Garsebach 24
Klipphausen OT Taubenheim 21
Kreba-Neudorf 57
Krippehna 73
Krostitz OT Kupsal 70

L
Langenbernsdorf 120
Lauba 57
Leisnig 95, 97
Lichtenau 97
Liebschützberg OT Laas 72
Limbach-Oberfrohna OT Uhlsdorf 118, 122
Lossatal  79
Lugau/Erzgeb. 106
Lunzenau 90

M
Mahlis 74
Malschwitz OT Wartha 49
Markersdorf 58
Markneukirchen OT Landwüst 127
Meißen 14, 20, 145
Mittweida OT Frankenau 93
Mügeln OT Sornzig 70
Mühlental OT Tirschendorf 139
Mulda 92

N
Niederfrohna 118
Niederwiesa OT Lichtenwalde 142
Nossen 18

Ortsverzeichnis A – N
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O
Oederan OT Memmendorf 92
Oelsnitz/Vogtl. 128, 129
Oschatz OT Thalheim 71
Otterwisch 80

P
Panschwitz-Kuckau 44, 45
Pausa-Mühltroff OT Unterreichenau 131
Pirna 39
Plauen 126
Priestewitz OT Blattersleben 21
Pulsnitz 51

R
Radeberg 26
Radebeul 22, 24, 27
Rathmannsdorf 37
Rechenberg-Bienenmühle OT Clausnitz 96
Reichenbach 130
Rietschen 60
Rothenburg OT Lodenau 57

S
Schirgiswalde-Kirschau OT Schirgiswalde 50
Schneeberg 107
Schöneck OT Eschenbach 131
Seelitz OT Zschagwitz 96

Sehmatal-Meudorf 105
Sohland OT Taubenheim 50
Stolpen OT Langenwolmsdorf 34
Strehla OT Forberge 26
Striegistal OT Pappendorf 97
Struppen 34

T
Thermalbad Wiesenbad 108
Thiendorf OT Welxande 25
Torgau OT Beckwitz 74

U
Unterwürschnitz 130

W
Waldheim 95
Waldhufen OT Diehsa 59
Wermsdorf 67
Wermsdorf OT Luppa 73
Wildenfels OT Härtensdorf 117, 122
Wittichenau 48
Wurzen OT Dehnitz 81
Wüstenbrand 118

Z
Zwickau 120
Zwönitz 105, 110

Ortsverzeichnis O – Z
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Höhepunkte
Sachsens bunte Veranstaltungen    

25./26.4. sachsenweit
Blühendes Sachsen – Tage der offenen Gärtnerei
www.bluehendes-sachsen.de

17.5. international, sachsenweit, viele Einrichtungen
43. Internationaler Museumstag
www.museumstag.de

31.5. Zittauer Gebirge & Oberlausitzer Bergland, viele Einrichtungen
16. Tag des offenen Umgebindehauses
www.stiftung-umgebindehaus.de

1.6. international, sachsenweit, Landkreis Mittelsachsen, Erlau, Lagerhaus 1
Internationaler Tag der Milch
Agrargenossenschaft Agraset Naundorf eG, www.agraset.de

1.6. deutschlandweit, sachsenweit, viele Einrichtungen
Deutscher Mühlentag
www.muehlen-dgm-ev.de

13./14.6. sachsenweit
Tag des offenen Hofes – Hauptaktionswochenende
www.offener-hof-sachsen.de

29./30.8. verschiedene Orte an der Sächsischen Weinstraße
21. Tag des offenen Weingutes
www.dresden-elbland.de

29./30.8. Rammenau, Schloss Rammenau, Landkreis Bautzen
25. Internationale Oberlausitzer Leinentage
www.barockschloss-rammenau.com

4. – 6.9. Aue-Bad Schlema, Erzgebirgskreis
29. Tag der Sachsen
www.tagdersachsen2020.de

19./20.9. Crimmitschau OT Blankenhain, Landkreis Zwickau
11. Mitteldeutscher Käse- und Spezialitätenmarkt
www.deutsches-landwirtschaftsmuseum.de

Sep./Okt. Landkreise Erzgebirge, Vogtland und Leipzig
Regionalpflügermeisterschaften
www.slb-dresden.de

2. – 4.10. Oelsnitz, Vogtlandkreis
23. Sächsisches Landeserntedankfest
www.landeserntedankfest-oelsnitz.de

2. – 4.10. Markkleeberg, Landkreis Leipzig, agra Veranstaltungsgelände
30. Jubiläumsmesse „Jagd & Angeln“
www.jagd-und-angeln.de

9. – 11.10. Wermsdorf, Landkreis Nordsachsen, Horstseedamm
Horstseefischen
www.wermsdorfer-fisch.de

17./18.10. Nossen, Klosterpark Altzella, Landkreis Meißen
Sächsischer Käse- und Spezialitätenmarkt
www.kloster-altzella.de

18.10. Erzgebirge, Vogtland,verschiedene Orte
Tag des traditionellen Handwerks,
www.erzgebirge-tourismus.de
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kostenfrei zu Ihnen nach Hause:

Senden Sie uns bitte für die gewünschten Ausgabe(n) rückfrankierte Umschläge. Dies ist auch  
für mehrere Ausgaben gleichzeitig möglich und spart Porto. Wir senden Ihnen dann pro Ausgabe  
auch gern mehrere Exemplare, z.B. für die Weitergabe an Freunde oder Familie.

kostenfrei auf Veranstaltungen:

Unter anderem auf Messen, Veranstaltungen und Märkten. Anfrage unter info@meine-sachsenzeit.de

oder bequem als Jahres-Abo nach Hause:

Ein Abonnement gilt jeweils für die nächsten 12 Monate und verlängert sich nicht automatisch. In Rechnung 
gestellt wird einmalig eine Versandkostenpauschale in Höhe von 12,00 € (inkl. MwSt.). Die Ausgaben selbst  
sind kostenfrei. Das Abo enthält 1 Ausgabe Direktvermarkterkatalog „So schmeckt Sachsen“, 1 Ausgabe  
Erlebnisreiseführer „Landurlaub in Sachsen“ sowie 4 Ausgaben Veranstaltungszeitung „Meine SachsenZeit“. 
Die Rechnung erhalten Sie mit Lieferung der ersten Ausgabe. Eine Kündigung während dieser Laufzeit ist aus 
organisatorischen Gründen nicht möglich. Senden Sie uns bitte eine E-Mail an abo@meine-sachsenzeit.de  
oder eine Postkarte an Meine SachsenZeit, Grundstraße 64, 01326 Dresden.

Direktvermarktung · Hofläden · Märkte · Feste
So schmeckt

Sachsen
Sachsen genießen –

Alles da ganz nah

Direktvermarktung 2020
Sächsischer
Landesbauernverband e.V.

Medienpartner:
„Meine SachsenZeit“ – die überregionale Zeitung für Sachsens bunte Veranstaltungen. 
redaktion@meine-sachsenzeit.de, www.meine-sachsenzeit.de

print	·	event	·	online	:	ganzjährig	&	sachsenweit

SachsenDreier
Mein

Tourismus Kulinarik Veranstaltungen

abo@meine-sachsenzeit.de  

 – die überregionale Zeitung für Sachsens bunte Veranstaltungen. 
Europäisches Blasmusikfestivaldas Festival der Extraklasse mit Orchestern 
aus zwölf Nationen in seiner 27. Auflage 
mit überwältigendem Programm Seite 12„Glück auf“ zum Bergstreittaglebendige Traditionen zur Großen Bergparade mit Natur-, Handwerker- und Mittelaltermarkt 

Seite 13Einzigartiger KulturgenussDie schönste Felsenbühne Europas lockt 
in diesem Jahr mit drei Premieren und vier Stücken

Seite 14

KulturZeit

ErlebnisZeit

SommerZeit

Ein Hai im Sandkastenein riesiger Uhrzeithai aus dem Tertiär lädt zur Erkundung einer längst vergangenen Zeit ein 
Seite 6Turisedische Festspieledas Folklorum feiert sein 25. Jubiläum – 

Silberhochzeit – mit 3 echten Hochzeiten
und einem großen Polterorakel Seite 9Historisches Fahrvergnügenin wildromantischer Kulisse mit der Kirnitzschtalbahn durch die Sächsische Schweiz Seite 11

1.000 Lichter zur SommernachtStimmungsvolle Atmosphäre in historischem Ambiente des Klosters St. Marienstern
Seite 3Ein Sommer voller MusikSteinReiches Jubiläum mit 7.000 skandi-

navischen Findlingen und 1,5 Millionen Besuchern in 15 Jahren
Seite 6Grünthaler Sommerein abwechslungsreiches Programm in der Saigerhütte Olbernhau – jedes Wochenende ein Kultur-Event Seite 12

Sommer-Gewinnspiel

Juni bis September 2018SachsenZeit
Meine

Die überregionale Zeitung für Sachsens bunte Veranstaltungen

Ein märchenhaftes Erlebnisfest - Für Jung und Alt, für Kinder und Familien zweieinhalb Tage (und Nächte) Anderssein. Mit allem was dazu 

gehört: Heiße Musik auf sechzehn Bühnen, die atemberaubenden Spiele der alten Turiseder, die Suche nach versteckten Schätzen, buntes 

Markttreiben und natürlich das sympathischste Publikum der Welt. Wenn sich die Geheime Welt von Turisede in das schönste Festivalgelände 

Deutschlands verwandelt, erwartet alle Besucher ein unvergessliches Fest.

www.turisede.de

„Meine SachsenZeit“ erhaltenSie in Touristinformationen, Gä-ste- und Bürgerbüros, Stadtver-waltungen, Schlössern, Parks und Gärten, bei den Mitgliedern der Camping- und Wohnmobilwirt-schaft Sachsen e.V., Partnern der Freizeitknüller Oberlausitz, ver-schiedenen Freizeit- und Kultur-einrichtungen, beim Landurlaub in Sachsen e.V., bei der Direkt-vermarktung in Sachsen e.V., bei den Teilnehmern zum „Tag des offenen Hofes“, in den Filialen der Dürrröhrsdorfer Fleisch- und Wurstwaren, vielen sächsischen EDEKA-Märkten sowie auf vielen Messen und Veranstaltungen.

Zusammen mit unseren Preisge-bern haben wir wieder zahlreiche Tipps für Ihre Freizeit, den Wo-chenendausflug oder einen klei-nen Urlaub zusammengestellt.Die Bandbreite reicht von roman-tischen Abenteuernächten zu Zweit im östlichsten Zipfel Sach-sens in der Oberlausitz, über Fa-milienfreizeitspaß im Freizeitpark Königstein oder eine romantische Fahrt in der historischen Kirnitz-schtalbahn in der Sächsischen Schweiz, unvergesslichen Erleb-nissen im Freizeitpark, Wildgehege und Indoospielplatz im Sonnen-landpark Lichtenstein in der Regi-on Chemnitz, Badespaß und Erho-lung im Heide Spa in Bad Düben in der Region Leipzig, Konzert-Tickets für das Open-Air-Jubilä-umskonzert mit Tom Astor & Band im Parktheater Plauen, Familien-karten für die Drachenhöhle in Sy-rau mit Lasershow, Freikarten für die Aufführung des Musikals „Heißer Sommer“, mit der Origi-nalmusik aus dem gleichnamigen DEFA-Film auf der einzigartigen Naturbühne Greifensteine im Erz-gebirge
Als Hauptpreis winken 2 x 4 Tage-stickets für das Heide Park Resort in Soltau, der zweitgrößte deut-sche Freizeit- und Themenpark mit 850.000 m².

Erlebnis- und Beherbergungsreiseführer für den Ländlichen Raum

Landurlaub
Sachsen

www.landurlaub-sachsen.de

2020



Qualitäts-	oder	Gütezeichen Mitgliedszeichenzeichen

Das	EU-Bio-Logo	
für Erzeugnisse aus dem  
ökologischen Landbau

Das	Bio-Siegel
zertifizierte Produkte gemäß  
den EU-Rechtsvorschriften für  
den ökologischen Landbau

Träger von 
DLG-Gütezeichen		
und	Preisen

QS	–	Sicherheit		
und	Transparenz		
bei der Lebensmittelproduktion

Gütezeichen	für		
Obst	aus	kontrolliertem,		
integriertem	Anbau

Kampagnenteilnehmer
Heimatgenuss	Erzgebirge	
Region Erzgebirge

Gutes	von	hier	
Sächsische Schweiz-Osterzgebirge

Die	Lausitz	schmeckt	
Landkreise Bautzen und Görlitz

Lernerlebnis	Bauernhof	
Bildungsgesellschaft des Sächs. 
Landesbauernverbandes mbH

Tag	des	offenen	Hofes	
Organisation SLB e. V.

Bioland	
Verband für organisch- 
biologischen Landbau e.	V.

Verband	Lebensmittel		
ohne	Gentechnik	e.	V.

Gäa	– Vereinigung  
ökologischer Landbau e.	V.

Demeter	e.	V.

Slow	Food	
in	Sachsen	e.	V.

Verband	Ökokiste	e.	V.

Deutscher		
Imkerbund	e.	V.

Sächsischer		
Landesbauernverband	e.	V.

Landurlaub		
in	Sachsen	e.	V.

DLG
Gütezeichen

Heimatgenuss Erzgebirge	
Region Erzgebirge

Gutes von hier	
Sächsische Schweiz-Osterzgebirge

Die Lausitz schmeckt	
Landkreise Bautzen und Görlitz

Lernerlebnis Bauernhof	
Bildungsgesellschaft des Sächs. 
Landesbauernverbandes mbH

Tag des offenen Hofes	
Organisation SLB e. V.

Deutscher
Imkerbund e.V.

Sächsischer
Landesbauernverband e.V.

Landurlaub
in Sachsen e. V.

Zur besseren Orientierung finden Sie bei den einzelnen Inseraten folgende Qualitäts-, Güte- und Mitgliedszeichen 
sowie Zeichen zur Kampagnenteilnahme. 

Gestaltungskatalog für das QS-Prüfzeichen

Deutsch Englisch Spanisch

Gestaltungskatalog für das QS-Prüfzeichen

Deutsch Englisch Spanisch



Das Online-Portal bringt Sie dem sächsischen Genuss ein ganzes 
Stück näher. Finden Sie Anbieter und Angebote in Ihrer Region. 
Entdecken Sie kulinarische Spezialitäten. Ihre „Klicks“ und Ihre 
Einkäufe stärken die regionalen Produzenten.

Heimische Lebensmittel 
auf einen Klick!


